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1. TITULO

“PROPUESTA DE POTENCIALIZACION TURISTICA DE LOS SABERES
ANCESTRALES DE LA PARROQUIA DE MALACATOS, CANTON LOJA”



2. RESUMEN

Ecuador es un pais multiétnico y pluricultural que lo convierte en una joya para
los visitantes, atraidos por la diversidad de gente y de costumbres. (Radio
Turismo Ecuador, 2019). El turismo cultural se ha ido incorporando en el pais
como un medio para aprovechar la mega diversidad cultural que posee, de tal
forma que los involucrados en esta actividad sean aquellos sectores
protagonistas de actividades culturales y sociales identificativas de un
determinado lugar, como por ejemplo fiestas religiosas, formas de vida,
costumbres, obras arquitectonicas como las iglesias, que en gran parte
encierran la historia de una comunidad.

La parroquia de Malacatos es una de las 13 parroquias rurales del canton Loja,
reconocida por su agradable clima, su agricultura, sus costumbres, su
gastronomia como la fritada, patillo tipico que fue declarado como patrimonio
cultural intangible de Ecuador, por el Instituto Nacional de Patrimonio Cultural.
(Gobierno Auténomo Descentralizado de la Parroquial de Malacatos, 2015)

Por tal motivo, la presente investigacion tiene como objetivo formular una
propuesta para potencializar turisticamente la parroquia de Malacatos a partir
de los saberes ancestrales, al cual lo complementan tres objetivos especificos;
el primero encaminado a establecer un diagndstico de la situacion turistica, el
segundo a identificar los saberes ancestrales y el tercero a determinar
estrategias para la potencializacion de los saberes ancestrales de la Parroquia
de Malacatos, canton Loja. Para cuyo desarrollo se utilizaron técnicas de
investigacion como la observacion directa y entrevistas a informantes clave,
enfocadas en la metodologia de diagndstico de la autora Carla Ricaute Quijano
(2009), la metodologia de inventario y jerarquizacion de atractivos turisticos del
Ministerio de Turismo (2018), lo cual se apoy6 con el Global Positioning System
(GPS) para determinar la ubicacién de los atractivos turisticos y saberes
ancestrales identificados mediante el sistema de coordenadas, Yy el analisis
FODA, para determinar las estrategias a desarrollar. Dando como resultado la
propuesta de ruta turistica cultural denominada “Malacatos, dulce tradicién”, la
cual esta enfocada a los saberes ancestrales gastrondmicos, sociales y
medicinales, y para cuya promocion se determin6é el disefio de una guia
turistica, un stand publicitario para la participacion en ferias locales y externas y
la creacién de una pagina promocional de la ruta en Facebook e Instagram.
Mediante la ejecucién de la presente propuesta se contribuird de forma directa
e indirecta a la dinamizacion de la economia local, al fortalecimiento de los
saberes ancestrales y al respeto de la diversidad cultural.

Sin embargo, para el desarrollo de esta propuesta se recomienda el trabajo
integrado de las instituciones publicas y privadas como el Gobierno Autébnomo
Descentralizado de la Parroquia de Malacatos, como ente regulador local,
ademas para obtener los resultados esperados es importante se trabaje en
capacitaciones en temas de servicio al turista y afines, a los involucrados y en
promocion interna y externa a la parroquia.



ABSTRACT

Ecuador is a multiethnic and multicultural country that makes it a jewel for
visitors, attracted by the diversity of people and customs. (Radio Turismo
Ecuador, 2019). Cultural tourism has been incorporated into the country as a
means to take advantage of the mega cultural diversity that it has, so that those
involved in this activity are those main sectors of cultural and social activities
identifying a particular place, such as parties religious, ways of life, customs,
architectural works such as churches, which largely enclose the history of a
community.

The parish of Malacatos is one of the 13 rural parishes of the Loja canton,
recognized for its pleasant climate, its agriculture, its customs, its gastronomy
as the fry, typical dish that was declared as intangible cultural heritage of
Ecuador, by the National Institute of Cultural heritage. (Decentralized
Autonomous Government of the Parish of Malacatos, 2015)

For this reason, this research aims to formulate a proposal to touristically
enhance the parish of Malacatos from ancestral knowledge, which is
complemented by three specific objectives; the first aimed at establishing a
diagnosis of the tourist situation, the second to identify ancestral knowledge and
the third to determine strategies for the potentialization of ancestral knowledge
of the Parish of Malacatos, Loja canton. For whose development research
techniques were used such as direct observation and interviews with key
informants, focused on the diagnostic methodology of the author Carla Ricaute
Quijano (2009), the methodology of inventory and ranking of tourist attractions
of the Ministry of Tourism (2018) , which was supported with the Global
Positioning System (GPS) to determine the location of the tourist attractions and
ancestral knowledge identified by the coordinate system, and the SWOT
analysis, to determine the strategies to be developed. Giving as a result the
proposal of a cultural tourist route called “Malacatos, sweet tradition”, which is
focused on gastronomic, social and medicinal ancestral knowledge, and for
whose promotion the design of a tourist guide, an advertising stand for
participation was determined in local and external fairs and the creation of a
promotional page of the route on Facebook and Instagram.

Through the execution of this proposal, direct and indirect contribution will be
made to the revitalization of the local economy, the strengthening of ancestral
knowledge and respect for cultural diversity.

However, for the development of this proposal, the integrated work of public and
private institutions such as the Decentralized Autonomous Government of the
Parish of Malacatos, as a local regulatory entity, is recommended, in addition to
obtaining the expected results it is important to work on training in topics of
service to the tourist and related, to those involved and in internal and external
promotion to the parish.



3. INTRODUCCION

Una de las actividades econdmicas y culturales mas importantes con las que
cuenta un pais hoy en dia es el turismo, también denominado como “industria
sin chimenea”, debido que al ser planificado de forma correcta genera un
impacto econOmico bastante importante sin ocasionar dafios sociales y
ambientales, por ello puede considerarse como un factor clave para el
desarrollo socioecondmico de una localidad. (Universidad Interamericana
Puebla, 2017)

Ecuador se encuentra al noroeste de América del Sur, sobre la linea ecuatorial
qgue divide el planeta en dos hemisferios (norte y sur), dando como resultado
una vasta diversidad natural y cultural, por lo cual organizaciones como la
UNESCO, ha nombrado a dos de sus ciudades (Quito y Cuenca) como
Patrimonio Cultural de la Humanidad y a las Islas Galdpagos como Patrimonio
Natural de la Humanidad.

Al sur del Ecuador se encuentra la provincia de Loja y en dentro de ella el
cantdn Loja reconocido como “La capital Musical del Ecuador”, por su gran
potencial musical y cultural, una de sus 13 parroquias rurales es Malacatos,
ubicado a 32km de la ciudad de Loja, nombrada como el valle de la eterna
primavera, en donde la agricultura, sus fiestas, sus costumbres, su
gastronomia hacen de este un lugar Unico y privilegiado. Siendo su centro de
atraccion mas grande la gastronomia, principalmente la fritada, misma que fue
declarada por el INPC como patrimonio cultural intangible, sin embargo, no se
encuentra ofertada dentro de algun producto turistico local.

Malacatos, a pesar de contar con diversidad de atractivos culturales y
naturales, en su mayoria cercanos a la cabecera parroquial y una amplia
infraestructura turistica, en cuanto a restauracion y hospedaje; hasta la
actualidad no ha sido potencializado turisticamente en su totalidad, debido al
desconocimiento, a la escases de productos turisticos, capacitacion, promocién
y planificacion que permitan integrar dichas potencialidades como lo son

saberes ancestrales.


http://www.lainter.edu.mx/licenciatura-administracion-empresas-turisticas.php

Por ello, para afrontar esta problemética se plantea una propuesta de un
proyecto turistico que permita la integracion de las potencialidades turisticas
con un enfoque cultural, que contribuya al desarrollo econdémico y social de la
comunidad. Para lo que se propone la potencializacion turistica de los

saberes ancestrales de la parroquia de Malacatos, canton, Loja

Esta propuesta favorecera desde el ambito socioeconémico, de forma directa e
indirecta para la integracién de la comunidad, para fortalecer la transmision y
respeto de los saberes ancestrales y como un medio para la generacion de
divisas y fuentes de empleo de una forma alternativa y sustentable. En el
ambito turistico para promover e insertar nuevas modalidades de turismo en la

parroquia como recurso de atraccion para los visitantes.

Esta investigacion esta orientada al estudio turistico de la parroquia de
Malacatos, a fin de proponer una estrategia de potencializacion turistica de los
saberes ancestrales locales, para lo cual se establecid tres objetivos, siendo el
primero, “Establecer un diagndstico de la situacion turistica de la Parroquia de
Malacatos, canton Loja”, para cuyo desarrollo se aplicé la técnica de
observacion directa y entrevistas informales a informantes clave y la
metodologia de diagnéstico de la autora Carla Ricaute Quijano (2009),
complementandola con la metodologia de inventario y jerarquizacién de
atractivos turisticos del Ministerio de Turismo (2018), lo cual se apoy6 con el
Sistema de Posicionamiento Global (GPS) para determinar la ubicacién de los
atractivos turisticos identificados mediante el sistema de coordenadas, Yy el
analisis FODA, para determinar las estrategias a desarrollar.

En el segundo objetivo “Identificar los saberes ancestrales de la Parroquia de
Malacatos, cantén Loja” previo la utilizacion de la metodologia de Carla
Ricaurte y del MINTUR, se realizdé una matriz para identificarlos, denominada:
Saberes Encestarles Malacatos, misma que se divide en tres grupos:
Ancestrales, Agricolas y medicinales, apoyado en entrevistas a personas
longevas de la comunidad mismas que fueron previamente estructuradas para

los informantes clave.



Para cumplimiento del tercer objetivo se estudio los resultados obtenidos del
analisis FODA, determinando como estrategia la propuesta de una ruta turistica
cultural denominada “Malacatos, dulce tradicion”, la cual esta enfocada a los
saberes ancestrales gastronomicos, sociales y medicinales de la comunidad. Y
para cuya promocion se determiné el disefio de una guia turistica, un stand
publicitario para la participacién en ferias locales y externas y la creacion de
una pagina promocional de la ruta en Facebook e Instagram, como medios

virtuales.

Mediante el desarrollo de esta investigacion se logré, el cumplimiento de los
objetivos, cuyos resultados servirdn como una base de actualizacion en cuanto
a la actividad turistica en la parroquia de Malacatos, a la vez que, al ejecutar la
ruta propuesta, esta servira como un recurso para aportar al mejoramiento de

dicha actividad.

Sin embargo, en el progreso de la presente indagacion se presentaron algunas
limitaciones como: el dificil acceso a algunos de los atractivos debido a que no
poseen senderos establecidos, lo cual dificulta aln mas su ingreso en época de
invierno, la deficiente informacién que poseen las instituciones locales vy
cantonales sobre el turismo a nivel local, el insuficiente apoyo y compromiso de

las instituciones encargadas.



4. REVISION DE LITERATURA
4.1. Marco Conceptual
4.1.1. Turismo

La OMT (Organizacion mundial de turismo), (citado en Ramirez, 2014) define
como turismo a las actividades que realizan las personas durante sus viajes o
estancias en lugares distintos al de su entorno habitual, por un periodo de

tiempo inferior a un afo, con fines de ocio negocios y otros.

Rey, 2004, (citado en Ramirez, 2014), define a turismo como el conjunto de
técnicas y actividades encaminadas a traer y satisfacer las necesidades y
motivaciones de turistas en sus desplazamientos vacacionales, por extension,

organizacion de los medios contundentes a facilitar estos viajes.

Santana, profesor de Antropologia del Turismo en Canarias, acepta la
definicién de turismo como «el movimiento de gentes a destinos fuera de su
lugar habitual de trabajo y residencia, las actividades realizadas durante su
estancia en estos destinos y los servicios creados para atender a sus

necesidades. (Maestre, 2001)

Se entiende por turismo al desplazamiento a un lugar de destino diferente al de
residencia, en el cual el turista permanece por mas de un dia, y adquiere

diferentes servicios como alimentacion, hospedaje, de diversion, entre otros.
4.1.2. Turismo Cultural

Bonink y Richards (1992), (citado en Veldez Mufioz, 2003) definen como
turismo cultural a "Todos los movimientos de personas hacia atracciones
culturales especificas como sitios histérico-patrimoniales, y/o manifestaciones

artisticas y culturales fuera de su lugar normal de residencia".

El turismo cultural es aquella forma de turismo que tiene por objeto, entre otros
fines, el conocimiento de monumentos y sitios historico artisticos. Ejerce un

efecto realmente positivo sobre éstos en tanto y en cuanto contribuye - para



satisfacer sus propios fines - a su mantenimiento y proteccion. Esta forma de
turismo justifica, de hecho, los esfuerzos que tal mantenimiento y proteccion
exigen de la comunidad humana, debido a los beneficios socio-culturales y

econdémicos que comporta para toda la poblacion implicada. (Toselli, 2013)

Es concebido como una forma de turismo alternativo que encarna la
consumacion de la comercializacién de la cultura. Elementos escogidos de
cualquier cultura pasan a ser productos ofertados en el mercado turistico. (

Santana Talavera, 2003)

El turismo cultural puede definirse como una préctica alternativa e innovadora,
la cual tiene como fin el aprovechamiento de la cultura como medio para atraer
el interés de los posibles turistas, los cuales estén dispuestos a convivir y

disfrutar de practicas identificativas de una comunidad.
4.1.3. Turismo Etnico

El turismo étnico es la parte mas humana de toda la actividad turistica porque
en él se experimenta nuevos conocimientos, se descubre sentimientos, se
encuentra con la raiz de nuestros antepasados, experimentas la historia en
carne propia, vuelves al pasado de un momento a otro con la Unica diferencia
de que ya llevamos un conocimiento, ya que cada vez el turista que busca mas
este tipo de actividad es porque ya se ha informado de ella, ha investigado
acerca de la cultura. Es por eso que hoy en dia debemos estar informados de
todo lo que nos rodea y, sobre todo, mantener viva nuestra cultura y
tradiciones. El turismo étnico es uno de los tipos de turismo mas realizados por
gente aficionada a la cultura. Su propésito esencial es fomentar el
enriquecimiento cultural de las personas, recorriendo los diferentes lugares en
donde se encuentran las sociedades con distintas culturas, las cuales,
conjuntamente, integran al mundo. (Acosta Godoy, Cendales, & Alejandra,
2017)

La Organizacion Mundial de Turismo (OMT) hace referencia a los turistas asi:



“Como visitantes, distinguiendo entre excursionistas que permanecen en el
espacio receptor por un lapso menor a 24 horas y turistas son quienes
permanecen entre 1 y 365 dias visitando y conociendo atractivos, sean estos
naturales o culturales. A su vez, estos visitantes pueden ser internos, personas
de un pais que viajan dentro de él por menos de un afio, delimitando asi el
turismo nacional por contraposicion al turismo internacional. Desde la evolucion
y especializacién del turismo cultural, y como parte constitutiva de un turismo
de tipo cultural, surge una nueva modalidad orientada al conocimiento de las
tradiciones y costumbres locales, asimismo al desarrollo de actividades de
intercambio cultural con habitantes originarios en las areas visitadas, denomina

etnoturismo”
4.1.4. Patrimonio

El término patrimonio viene del latin patrimonium, palabra utilizada por los
romanos para referirse a la herencia material que los padres legaban a sus
hijos. En la lengua espafiola, se entiende por patrimonio, al conjunto de bienes
pertenecientes a una persona natural o juridica, o afectos a un fin, susceptibles
de estimacion econdmica. Otra acepcidn plantea que es el conjunto de bienes
que caracterizan la creatividad de un pueblo y que distinguen a las sociedades
y grupos sociales unos de otros, dandoles su sentido de identidad.Fuente

especificada no vélida.

Rodriguez, 2009 (citado en Bustan Séanchez, 2014), manifiesta que: “el
patrimonio turistico es el conjunto de recursos naturales y obras creadas por el
hombre, que estimulan el deseo de viaje y satisfacen las necesidades que de

este se originan"(p.11).

Es lo que se hereda de los padres y de la naturaleza, y lo que queremos
heredar a nuestros hijos y a las generaciones futuras. Es el conjunto de bienes
que caracterizan la creatividad de un pueblo y que distinguen a las sociedades
y grupos sociales unos de otros, dandoles su sentido de identidad siendo su

clasificacion. (Ortega Hurtado, 2012, pag. 15)



Quesada, (2005), (citado en Blanco, 2008), considera patrimonio como el
conjunto de bienes que dan la identidad a una comunidad producto de su
historia y en los que ésta se reconoce. A través de manifestaciones de la
naturaleza, cultura, arquitectura, urbanismo, gastronomia, costumbres, bailes
populares, etc., el patrimonio se constituye en un factor que puede potenciar el

desarrollo econémico y social de un territorio

4.1.4.1. Clasificacién del Patrimonio
— Patrimonio Natural

La Organizacion de las Naciones Unidas para la Educacion, la Ciencia y la
Cultura (UNESCO), en la Convencion sobre la proteccién del patrimonio
mundial, cultural y natural considera como patrimonio natural: los monumentos
naturales constituidos por formaciones fisicas y biolégicas o por grupos de esas
formaciones que tengan un valor universal excepcional desde el punto de vista

estético o cientifico,

Las formaciones geoldgicas y fisiograficas y las zonas estrictamente
delimitadas que constituyan el habitat de especies, animal y vegetal,
amenazadas, que tengan un valor universal excepcional desde el punto de
vista estético o cientifico, los lugares naturales o las zonas naturales
estrictamente delimitadas, que tengan un valor universal excepcional desde el
punto de vista de la ciencia, de la conservacion o de la belleza natural.
(Orgnizacion de las Naciones Unidas para la Educaciéon, Ciencia y Cultura,
1972)

El Ministerio Coordinador de Patrimonio, 2010 (citado en Ortega Hurtado, 2012)

define a patrimonio natural como:

El conjunto de elementos naturales con valor excepcional desde el punto de
vista de la ciencia y la conservacion o de la belleza natural; es el habitat de
especies animales y vegetales y fuente de vida y recursos para la humanidad.

Como legado de la naturaleza y producto de la construccion colectiva de los

10



pueblos a lo largo de su historia, el patrimonio se caracteriza por la riqueza de
su diversidad y por la complejidad de valores. Su deterioro o pérdida
menoscaba su diversidad, no solo del pais, sino de todos los pueblos del

mundo.
— Patrimonio Cultural

La UNESCO, define patrimonio cultural como; el conjunto de bienes que
caracterizan la creatividad de un pueblo y que distinguen a las sociedades y
grupos sociales unos de otros, dandoles su sentido de identidad, sean estos
heredados o de produccién reciente. (Consejo Nacional de Competencias,
2016)

El patrimonio cultural se constituye como un conjunto heterogéneo de bienes y
actividades sumamente diverso, amplio y flexible, cuya conceptualizacion es un
proceso en continua evolucion que le dota de unas caracteristicas muy
particulares y un régimen legal comdn muy concreto. Se trata por tanto de un
concepto dinamico y maleable que no depende de los bienes en si, sino de los
valores que la sociedad les atribuye en cada momento y que determinan cuéles
de estos bienes merecen ser protegidos y conservados para la posteridad. (
Azpeitia Santander, 2016)

De esta forma, el patrimonio cultural puede ser entendido como una
construccion social a partir d una seleccion de elementos culturales del pasado
que expresan la identidad histérico-cultural de una comunidad. ( Azpeitia
Santander, 2016)

“El patrimonio cultural estd constituido por un conjunto de expresiones
culturales, artisticas, cientificas y tecnolégicas, entre otras, desarrolladas
historica y contemporaneamente para contribuir al desarrollo de las sociedades
(Palma Peia , 2013).
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— Patrimonio Tangible

El Patrimonio Tangible esta constituido por los objetos que tienen la sustancia
fisica y los conservadores y los restaurados por algun tipo de intervencion; son
las manifestaciones sustentadas por elementos materiales productos de la
arquitectura, el urbanismo, la arqueologia, la artesania, entre otros. (Delgado,
2018)

El Patrimonio Tangible, esta constituido por los lugares, sitios, edificaciones,
obras de ingenieria, centros industriales, conjuntos arquitectonicos, zonas
tipicas y monumentos de interés o valor relevante desde el punto de vista
arquitectonico, arqueoldgico, historico, artistico o cientifico, reconocidos y

registrados como tales. (Gobernacién de Huila, 2017)
— Patrimonio Intangible

El Patrimonio Cultural Intangible puede ser definido como el conjunto de
elementos sin sustancia fisica, o formas de conducta que procede de una
cultura tradicional, popular o indigena; y el cual se transmite oralmente o
mediante gestos y se modifica con el transcurso del tiempo a través de un
proceso de recreacion colectiva. Son las manifestaciones no materiales que

emanan de una cultura en forma de:

— saberes (conocimientos y modos de hacer enraizados en la vida cotidiana
de las comunidades),

— celebraciones (rituales, festividades, y practicas de la vida social),

— formas de expresion (manifestaciones literarias, musicales, plasticas,
escénicas, ludicas, entre otras) y

— lugares (mercados, ferias, santuarios, plazas y demas espacios donde

tienen lugar practicas culturales). (Fundacion ILAM)

Delgado, (2018) se refiere a patrimonio intangible como el conjunto de
elementos y formas de conductas que se derivan de una cultura tradicional la
cual se transmite de forma oral o como de ensefianzas, la misma que va

evolucionando de generacion en generacion; como saberes, es decir los
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conocimientos del diario vivir de una comunidad; celebraciones y expresiones

como la musica, el arte, religion, entre otros.
4.1.5. Patrimonio y turismo

Como expone Enrique de la Madrid (2016), Secretario de Turismo Federal,
México; “El turismo representa el medio por excelencia para preservar la
identidad y poner en justo valor el patrimonio nacional”. Es decir, el turismo
tiene una gran responsabilidad ante la naturaleza, la cultura y sobre todo ante
la identidad humana, debido a que mediante esta actividad se puede dar a

conocer y difundir respeto a tradiciones y formas de vida distintas.

Un claro ejemplo de ello es “La ruta del tequila”; en México, Jalisco, la cual es
un circuito de los municipios que rodean el Volcan de Tequila, con campos de
agave Yy destilerias. En la cual, mediante la conjuncion historica, patrimonial,
cultural y natural, hacen de este un destino multitematico, lleno de tradiciones
mexicanas ligadas al desarrollo histérico de su bebida emblematica. (La ruta
del tequila, 2018)

El tequila es un destilado a base de agave azul, originario de Jalisco, lugar que
ha sido declarado Patrimonio de la humanidad por la Unesco en 2006, lugar
que actualmente ofrece variedad actividades turisticas como recorridos guiados
por destilerias, en donde puede conocer el proceso de produccién y degustar

de diferentes tipos de tequilas. (La ruta del tequila, 2018)
4.1.6. Saberes Ancestrales

“Los saberes ancestrales, son el conjunto de conocimientos, practicas, mitos y
valores, que han sido trasmitidos de generacion en generacion, dentro de un
sistema de educacion endbégena y cuyo papel dentro de la sociedad ha sido el
de colaborar al desarrollo de los pueblos, través a través de las ensefianzas de
las experiencias de sus antecesores en diferentes campos, como son los
saberes ancestrales agricolas (rituales de siembra, lluvia, abonado de los
suelos, cosecha), los saberes culturales asociados a manejo de eventos

ciclicos o bidticos ( vestimentas y tejidos originarios); y los pecuarios saberes
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ancestrales de lecheria, técnicas de pastoreo, normas reproductivas y ritos de
sefialamiento y curaciones de animales mayores y menores.” (Luque & del

Carmen Rodriguez,, 2019)

Tapia, 2014, (citado en Pineda Morales, 2017), manifiesta que los saberes
ancestrales son todos los conocimientos, practicas, mitos y valores,
transmitidos de generacion en generacion, en los diferentes pueblos y culturas
ancestrales. Con el fin de satisfacer las necesidades basicas de alimentacion,
medicina, vivienda entre otros, desde hace cientos de afios las comunidades
ancestrales han ido conservado, recreado, mejorado y usado de mejor manera
su entorno, donde los conocimientos en agricultura se los puede identificar con
mucha precision por ejemplo los rituales de siembra, lluvia, fertilizacion de los

suelos, cosecha.

La Secretaria del Buen Vivir (2017), (citado en Morales, 2017), publica una
declaracion de la UNESCO sobre la Diversidad Cultural, en la cual sefiala que
“los saberes tradicionales y ancestrales son un patrimonio cuyo valor no se
circunscribe Unicamente a las comunidades originarias, sino que dichos
saberes constituyen un importante recurso para toda la humanidad, en tanto
enriquecen el conocimiento mutuo por medio del dialogo, y permiten conservar
el amplio espectro de la diversidad cultural existente en un territorio dado.” Es
asi que, en Ecuador, en el marco del proyecto del Sumak Kawsay o Buen Vivir,
se fomenta el rescate, la preservacion y la divulgacion de los conocimientos

ancestrales.
— Importancia

Los saberes ancestrales y la experiencia acumulada por los adultos
mayores son factores decisivos para el manejo sostenible de nuestros
ecosistemas. Estos saberes a través de una buena aplicacion puedes llegar a
ser saberes productivos, mediante los cuales se puede aportar al desarrollo

sostenible de las comunidades.
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4.1.7. Saberes ancestrales agricolas

La agricultura ancestral, de acuerdo con Rengifo (2008), nos dice que; es el
proceso de cultivo de nuestros mayores, que fueron adquiriendo su sabiduria al
pasar el tiempo, con la observacion y la practica, que mas tarde se convirtieron
en conocimientos como verdaderas técnicas agricolas, que fueron trasmitidos
por los mayores a las nuevas generaciones. Hablo de técnicas, ya que para
occidente era imposible admitir de técnicas, debido a que todo tenia que ser
comprobado cientificamente y escrito; pero en realidad los conocimientos
ancestrales eran el producto de la comprobacion no de afios sino de siglos de
la observacién, experimentacién y valorar el entorno natural. Todo esto implica
conocer con precision, el tiempo, el movimiento de los astros especialmente el
sol y la luna, las nubes, el viento, para realizar sus labores agricolas de
siembra cuidado y cosecha. (RENGIFO, 2008)

La transmision de los conocimientos de agricultura de los mayores a los
menores, se desarrolld6 mediante la practica. Es decir los papas fueron los
educadores practicos de sus hijos y después los ancianos llenaban de
sabiduria a su comunidad. Existe dos refranes de nuestro mayores: ~'Nadie

s

aprende viendo, sino haciendo” y nadie aprende por ciencia, sino por

rr s

experiencia. Que a lo largo de muchas generaciones ha impulsado al ser
humano a no ser simples espectadores o tedricos, para convertirse en

participes y creadores de las actividades humanas (RENGIFO, 2008)
4.1.8. Conocimientos Tradicionales

Son todas aquellas sabidurias ancestrales y conocimientos colectivos e
integrales que poseen los pueblos indigenas, afroamericanos y comunidades
locales, fundamentados en la praxis milenaria y su proceso de interaccion
hombre-naturaleza, y transmitidos de generacion en generacion,

habitualmente, de manera oral. (De la Cruz, 2010)
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4.1.9. Los Saberes Ancestrales en Ecuador

Crespo & Vila, 2015 (como se citd en Morales, 2017), manifiestan que los
conocimientos ancestrales, tradicionales y populares del Ecuador tienen un
importante papel en la gestion alternativa del conocimiento a la hora de realizar
propuestas de desarrollo, ya que provienen de una sabiduria ancestral y de
practicas historicas de resistencia a la colinealidad y a la modernidad que
prevalece en nuestros dias. Se considera que estos saberes han sido
desprestigiados, deslegitimados y hasta incluso muchos casos robados y
puestos en una posicién inferior como saberes de pueblos “atrasados’,
“subdesarrollados” o “primarios”, y denominados como “folklore”. (Crespo &
Vila, 2015)

Cuadro N° 1 Situacién de los Conocimientos Tradicionales en Ecuador

Situacion de la
Proteccién de los
Conocimientos
Tradicionales

Normativa Legal Lineamientos de Politica | Capacidad Institucional
Constitucion de la | Derechos colectivos que | Problematica sobre la
Republica del | tienen los pueblos vy | titularidad de los CCTT y la
Ecuador de 2008 | nacionalidades sobre sus | identificacion de lideres
(arts. 56 al 60) conocimientos (arts. 56 al | legitimados para otorgar el
60) son reconocidos. | Consentimiento Previo e
Prohibicién de toda forma | Informado y la distribucién
de apropiacién de | de beneficios. Falta de
conocimientos  colectivos | mecanismos apropiados
en el é&mbito de las | para participacion de
ciencias, tecnologias vy | pueblos indigenas en los

saberes ancestrales. | procesos y toma de
Responsabilidad del Estado | decisiones

de promover la

preservacion y

recuperacion de los

saberes ancestrales

vinculados a la agro

biodiversidad, ciencia,

tecnologia e innovacién
Ley 320 sobre | Art, 377 establece los | Instituto Ecuatoriano de
Propiedad Intelectual | sistemas sui generis de | Propiedad Intelectual

de 1998 derechos intelectuales
colectivos de las etnias
(indigenas) y comunidades
locales.

Proyecto ley de | Proyecto de ley especial en | Instituto Ecuatoriano de
proteccion a los | cumplimiento al art. 377 de | Propiedad Intelectual vy
conocimientos la Ley de Propiedad | Ministerio Coordinador de
tradicionales Intelectual. Patrimonio Natural y
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colectivos de las
nacionalidades,
pueblos  indigenas,
pueblo Montubio,
negro y campesino y
expresiones
culturales de 2009

Cultural.

Situacién del Acceso a
los Recursos Genéticos

Normativa Legal

Lineamiento de Politica

Capacidad Institucional

Decision Andina 391.
“Régimen Comun de
Acceso a Recursos
Genéticos” de 1996 y
Reglamento Nacional
al Régimen Comdun
de Acceso a los
Recursos Genéticos
en Decreto Ejecutivo
N° 905 de 3 de
octubre de 2011.

Se han realizado acciones
para la aplicacion de la
decision 391. Se han
desarrollado algunos
programas de prevencion
de la Biopirateria: Creacion
Oficina de Lucha contra la
Biopirateria / Acceso llegal
a CCTT asociados a
RRGG, Programa piloto de
sistema de registro de
CCTT con la nacionalidad
Tséachila, entre otros

MAE es la autoridad
ambiental nacional con
personal insuficiente para
implementar disposiciones
en la materia. Dificultades
para implementar la D391
(procedimientos

administrativos y
contractuales  complejos,
incertidumbre en cuanto a
su ambito y alcance,
superposicion con otros
instrumentos) No hay

contratos de acceso hasta
el momento, se cuenta con
9 solicitudes de acceso.

Fuente:http://www.infoindigena.org/images/Publicaciones_generales/Biodiversidad/Infor

me-biopirateriaESP.pdf

Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez

4.1.10. Laculturacomo folklore

La vision de la Cultura como folklore, se sustenta en una visidbn cognitiva y

objetivante de la cultura, que la convierte en objeto, en cosa exotizada para ser

mirada.

Tal visibn ademas, esta cargada de objetivos ideologizantes que alimentan una
mirada romantica, paternalista e ilusoria de la cultura, a la cual se la quiere
despojar de su historicidad, pues soélo la ven atada a la nostalgia del pasado, a
tradiciones inmemoriables en las que se pretende encontrar la nobleza de

nuestras raices, la fuerza de nuestra raza, y la autenticidad de la originalidad y

la pureza de las manifestaciones del pueblo.19 (Guerrero Arias, 2002)

En ese sentido, la Antropologia ha constituido un aporte fundamental respecto
a ésta visibn de la cultura, ya que no la reduce Unicamente a aspectos

materiales o expresiones exotizantes destinadas a agradar al mirada de turistas

y antropologos de los exético.
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Guerrero Arias sugiere entonces que no hay que ver a la cultura como una
dimension signica de bienes y patrimonios materiales que forman parte del
concepto de folklore, sino que también se debe mirar a la cultura desde su
profundidad en sus representaciones simbolicas y de sentido.20 Mientras que
en la cultura existe interaccion simbodlica, en las manifestaciones folkléricas

apenas se expresan formas de intercambio signico. (Rios Soria, 2013)
4.1.11. Etnografia

Desde el punto de vista etnogréfico, las acciones sociales se derivan de lo que
los sujetos perciben, comprenden e interpretan de la realidad, lo que implica
plantear hipétesis que permitan hacer relaciones entre la subjetividad de las
personas, para llegar a elaborar aproximaciones de los verdaderos

significados (Bernal, 2010)

En este sentido, un estudio etnogréfico propicia el andlisis de la realidad
mediante la reflexion y la critica acerca de lo que se estudia. Este tipo de
disefios se enfoca en el analisis de la cultura, desde distintas categorias, temas
o patrones (Hernandez, Fernandez, & Baptista, 2014). Se trata pues, de
desentrafar los significados de los grupos de individuos dentro de un contexto
determinado. La etnografia como método de investigacién tiene como propdsito
“conocer el significado de los hechos de grupos de personas, dentro del
contexto de la vida cotidiana” (Bernal, 2010: 65). Por ello, tiene como objeto de
estudio todo tipo de organizaciones, como las comunidades indigenas actuales,
empresas, grupos, equipos, familias, etc. (Hernandez, Fernandez, & Baptista,
2014)

Debido a su naturaleza, presenta como rasgos principales los siguientes:

— Es un método de campo, pues se efectla en entornos donde viven las
personas cotidianamente, no en laboratorios donde el investigador controla

los elementos a observar o medir.

— Es personalizado, toda vez que los investigadores mantienen contacto

cercano con el grupo de estudio, al ser simultAneamente participantes y
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observadores de la vida de los sujetos.

Es multifactorial, pues debe valerse de dos o0 mas técnicas de recoleccion
de informacion -sean cualitativas o cuantitativas- para triangular los datos y

asegurar la validez de las conclusiones obtenidas.

Representa un compromiso a largo plazo, dado que los investigadores que
lo aplican deben interactuar con los individuos que estudian, lo que implica

periodos desde varias semanas a un afio 0 mas.

Es inductivo, puesto que se lleva a cabo a partir de la conjuncion de detalles

descriptivos para conformar patrones generales o teorias explicativas.

Es dialégico, toda vez que los sujetos de estudio pueden opinar sobre las

conclusiones e interpretaciones derivadas de éste.

Es integral, pues la intencién de la etnografia es ofrecer —en la medida de lo
posible- una imagen de la vida cotidiana de un grupo en un escenario

determinado y contextualizado (Angrosino, 2014, pags. 35-36)
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4.1. Marco Referencial

4.2.1. Canton Loja

El canton Loja se encuentra ubicado al sur del Ecuador, y es el mas grande de

la provincia. Politica administrativamente esta dividido en 13 parroquias rurales

y 6 urbanas, con una extension territorial de 1.893 km2. La mayor parte de su

poblacion esti asentada en la ciudad de Loja, su identidad y cultura esta bien

arraigada, y se expresa a través de manifestaciones culturales como la musica,

artes plasticas, literatura, costumbres religiosas, etc. (Municipio de Loja, 2014)

4.2.2. Ubicacion y limites

El Cantdn Loja es uno de los 16 cantones de la provincia de Loja, ubicado al

Sur del Ecuador en la parte oriental de la Provincia del mismo nombre, limita

con los siguientes cantones y provincias:

Cuadro N° 2 Limites del cantén Loja.

Descripcién Detalle

Norte Cantén Saraguro

Sur Provincia de Zamora Chinchipe

Este Provincia de Zamora Chinchipe

Oeste Oeste con la parte alta de la Provincia de El Oro y los Cantones de

Catamayo, Gonzanama y Quilanga

Fuente: Bustan Sanchez D. A., 2014
Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez

4.2.3. Divisién politica

Politica y administrativamente el canton Loja esta dividido en 13 parroquias

rurales y 6 urbanas una extension territorial de 1.893 km2. (Municipio de Loja,

2014)
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Cuadro N° 3 Division politica del canton Loja.

Descripcién Detalle

Parroquias Rurales

Chantaco, Chuquiribamba, EI Cisne,
Gualel, Jimbilla, Malacatos, Quinara, San
Lucas,
Santiago, Taquil, Vilcabamba, Yangana vy
6 urbanas; El Sagrario, Sucre, El Valle, San

Sebastian

San Pedro de Vilcabamba,

:El

Parroquias Urbanas

Sagrario, Sucre, ElI Valle, San

Sebastian, Punzara, Carigan

Fuente: Benitez Medina, 2012
Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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http://www.loja.gob.ec/contenido/chantaco
http://www.loja.gob.ec/node/161
http://www.loja.gob.ec/node/162
http://www.loja.gob.ec/node/163
http://www.loja.gob.ec/node/164
http://www.loja.gob.ec/node/165
http://www.loja.gob.ec/node/166
http://www.loja.gob.ec/node/167
http://www.loja.gob.ec/node/167
http://www.loja.gob.ec/node/168
http://www.loja.gob.ec/content/santiago
http://www.loja.gob.ec/content/taquil
http://www.loja.gob.ec/content/vilcabamba
http://www.loja.gob.ec/content/yangana
http://www.loja.gob.ec/node/175
http://www.loja.gob.ec/node/177
http://www.loja.gob.ec/node/176
http://www.loja.gob.ec/node/174
http://www.loja.gob.ec/node/174
http://www.loja.gob.ec/node/175
http://www.loja.gob.ec/node/177
http://www.loja.gob.ec/node/176
http://www.loja.gob.ec/node/174
http://www.loja.gob.ec/node/174
http://www.loja.gob.ec/node/6802
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4.2.4. Generalidades de la parroquia de Malacatos

4.2.4.1. Antecedentes historicos

Malacatos proviene del vocablo Malacatus, en donde vivian grupos indigenas,
que al momento de la llegada de los espafioles eran los Malacatus en los
territorios de la parroquia de su nombre. Se afirma la existencia de otros grupos
indigenas, lo que permite establecer que Malacatos estuvo poblado desde
épocas remotas, con la llegada de los Incas primero, y de los espafioles
después, ambos grupos conquistadores tuvieron que enfrentarse a una
poblacidn ya asentada. Los espafioles sometieron a la poblacién indigena, sea
por el sistema de reducciones o por el de encomiendas. Ambos sistemas
existieron en la Provincia de Loja. Pio Jaramillo Alvarado cita la existencia de la
encomienda de Pedro Cianca en Malacatos. Mediante las encomiendas
sometieron a los indigenas a un régimen servil y es seguro que el exterminio
inicial de los mismos, se debe a los trabajos forzados de las mitas
principalmente de minas, dada la vecindad de las existentes en Zamora y
Zaruma. Dentro de la parroquia, en la actualidad no existe poblacién indigena
identificable por atuendos y costumbres, notandose el predominio de una
poblacién mestiza, en la que mas resulta su componente blanco — espafiol,

diferente con el mestizaje del resto del pais. (Benitez Medina, 2012)
4.2.4.2. Ubicacion y limites

La Parroquia Malacatos esta ubicada a 33 kildmetros y 45 minutos de la ciudad

de Loja, posee las siguientes caracteristicas:
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Cuadro N° 4 Caracteristicas de la Parroquia de Malacatos

Descripcién Detalle
Latitud 4°13'9” S
Longitud 79°1530” O
Altitud Entre 1.500 y 1.600 m.s.n.m.
Extension 201,6 Km=.

Fuente: Benitez Medina, 2012

Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Goémez

Malacatos al igual que otros valles de la zona, tiene el valle privilegio contar
con un rio del mismo nombre que recorre la parroquia y sus aguas llegan al

cantén y provincia de Loja. Malacatos esta limita con las siguientes parroquias:

Cuadro N° 5 Limites Parroquiales

Direccién Limites

Norte parroquia urbana San Sebastidn del cantén Loja y parroquia rural
El Tambo del cantén Catamayo

Sur parroquia rural San Pedro de Vilcabamba y Vilcabamba

Este al este por la parroquia Sabanilla y por el cantén Zamora
provincia de Zamora Chinchipe

Oeste Parroquia rural Purunuma del cantén Gonzanama y una pequefia
parte del cantén Quilanga.

Fuente: GAD de la Parroquial de Malacatos, 2015
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Goémez

4.2.4.3. Division politica

Politicamente la parroquia de Malacatos esta formada por; ocho barrios

urbanos, veintiséis rurales y quince caserios, los cuales a continuacion se

detallan:
Cuadro N° 6 Divisién Politica de la Parroquia de Malacatos

Descripcién Detalle

Barrios La Recta, El Vergel, El Retorno, Santa Anilla, Trinidad,
Taxiche, Ceibopamba, El Cementerio

Urbanos

Barrios Tres Leguas, Rumizhitana, Granadillo, Potopamba,

Rurales Nangora, Chorrillos, Landangui, El Prado, Naranjo Dulce,
Cavianga, El Carmen, El Sauce, Belén, Palanda, San
Francisco alto, San Francisco medio y San Francisco bajo
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(La Florida), Calera, La Granja, Picotas, Pedregal,
Saguaynuma, Santo Domingo, San José de Ceibopamba,
Santa Cruz, Santa Ana

Caserios Mishquiaco, Los Lirios, El Mirador, La Era, Santa
Gertrudis, El Porvenir, Yamba Alto, Yamba Bajo, Orta, El
Naranjo, Prado alto, San José de las Pefas, Cobalera,
Jabonillo

Fuente: Gobierno Auténomo Descentralizado de la Parroquial de Malacatos, 2015
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Goémez
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5. MATERIALES Y METODOS

Para el desarrollo de la presente investigacion se utilizaron los siguientes
meétodos, técnicas y herramientas de indagacion que permitieron recopilar y

analizar la informacion obtenida, los mismos que a continuacion se enuncian:
5.1. Materiales

Recursos humanos

— Lainvestigacion estara a cargo de Karina Elizabeth Toledo Gémez

— Director de tesis: Ing. Lucia Maribel Rojas

— Personas involucradas en la actividad turistica del sector

— Gobierno autbnomo descentralizado de la parroquia rural Cangonama

— Disenador Grafico

Recursos materiales

Material de escritorio: papel bond, carpetas, borrador, lapices. Esferos
— Bibliografia: libros, revistas, folletos, internet, informes, tesis

— Laptop

— Impresora.

— Camara Digital

- GPS

— Flash Memory

— Cds

— Transporte
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Recursos institucionales

Las fuentes de informacion bibliograficas seran: Plan de Desarrollo y

Ordenamiento Territorial Gobierno Autdbnomo Descentralizado de la Parroquia

Cangonama, Gobierno Autonomo Descentralizado de la parroquia rural de

Cangonama, Biblioteca del Area Juridica, social y administrativa de la

Universidad Nacional de Loja.

5.2.

Métodos

Para el desarrollo de la presente investigacion se utilizaron los siguientes
meétodos:

Método Deductivo: Permiti6 conocer las generalidades de los saberes
ancestrales y atractivos para formular el diagnostico turistico e inferir

conclusiones ldgicas en base a la informacion a obtenida.

Método Inductivo: Permiti6 estudiar cada uno de los saberes ancestrales,

de lo especifico a lo general y su incidencia econémica social.

Analitico: Se utiliz6 para examinar la informacion recolectada y en
conjuncion con el método descriptivo describir la situacion turistica actual de
la parroguia de Malacatos, mismo que sirvid para desarrollar la matriz
FODA.

Método Descriptivo: Este método permitio plasmar la situacién turistica
actual la Parroquia Malacatos, y la descripcién de cada uno de los saberes
ancestrales, atractivos y recursos turisticos, también se utilizé para explicar

la problemética y posibles soluciones.

5.3. Técnicas

Observacion Directa:

Esta técnica ayud6 para realizar un diagnéstico general de la parroquia, e

identificar los saberes ancestrales, atractivos turisticos y a la vez conocer en

gué condiciones se encuentran actualmente
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— Entrevista:

Esta técnica se aplicé de forma formal e informal. La entrevista formal se us6
mediante un dialogo previamente estructurado a través de un cuestionario de
preguntas, dirigido a las personas longevas de la localidad y principales actores
de la actividad turistica; la informal a los conocedores de los saberes

ancestrales e involucrados en la propuesta de la ruta turistica.

Es importante mencionar que la metodologia aplicada para el desarrollo de los
objetivos no es la igual a la propuesta en el anteproyecto de tesis, debido que
no se aplicé las encuestas, considerando no necesarias ya que se trata de una

propuesta la cual otorgue las directrices para su ejecucion.
5.4. Metodologia por objetivos

Para cumplir con el primer objetivo, “Establecer un diagnéstico de la
situacion turistica de la Parroquia de Malacatos, cantén Loja”, se
realizaron visitas al lugar de estudio y mediante la observacion directa se

conocié el ambiente real de la comunidad y de los atractivos turisticos.

Se utilizé la metodologia de diagndéstico turistico para comunidades de Carla
Ricaurte Quijano, mediante la cual se obtuvo informacion sobre los datos
generales de la parroquia, oferta de servicios, infraestructura de servicios
basicos, gobernanza y comunidad receptora. Ademas, se realizd el
levantamiento de informacion para la actualizacion del catastro de los servicios
turisticos de la parroquia. Asi también se aplicé la metodologia del Ministerio de
Turismo 2018, para la el inventario y jerarquizacién de atractivos turisticos, a
través de las fichas técnicas automatizadas de Excel, en las que se utilizo las
entrevistas informales para la obtencién de informacion y el método descriptivo

para describir a cada uno de los atractivos inventariados.

Para corroborar la informacion recolectada se aplicé entrevistas formales,
previamente estructuradas a los actores involucrados en la actividad turistica,

misma que se utilizd6 para la elaboraciéon del andlisis FODA (Fortalezas,
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Oportunidades, Debilidades y Amenazas) de la parroquia de Malacatos, con la
finalidad de proponer posibles soluciones a los problemas identificados.

En cuanto al segundo objetivo “ldentificar los saberes ancestrales de la
Parroquia de Malacatos, canton Loja”, previo la utilizacion de la metodologia
de Carla Ricaurte y del MINTUR, se realiz6 una matriz para identificarlos,
denominada: Saberes Encestarles Malacatos, misma que se divide en tres
grupos: Ancestrales, Agricolas y medicinales, apoyado en entrevistas a
personas longevas de la comunidad en donde mediante el método descriptivo,
se detalld las caracteristicas, cualidades, preparacion, usos, etc. de cada uno

de los saberes ancestrales.

Para desarrollar el tercer objetivo, “Determinar estrategias para la
potencializacion de los saberes ancestrales de la Parroquia de Malacatos,
cantén Loja”, se partié desde las estrategias planteadas en el analisis FODA,
tomando como estrategia a desarrollar la propuesta de una ruta turistica
cultural, como medio de potencializacion de los saberes ancestrales locales,
denominada “Malacatos Dulce Tradicion”, para la cual se partié de los saberes
ancestrales anteriormente identificados y georreferenciados para la elaboracion
de la ruta y del mapa, luego se procedi6 a la creacion de la marca, misma que
esta basada acorde a los atractivos que engloba la ruta propuesta, también se
elaboré un itinerario de actividades. Para la promocion de la ruta se disefié una

guia turistica, un triptico, y se creé una pagina en Facebook e Instagram.
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6. RESULTADOS

6.1. Establecer un diagnéstico de la situacién turistica Parroquia de

Malacatos, canton Loja.

Para establecer el diagnéstico de la situacion turistica de la Parroquia de
Malacatos, se utilizd la metodologia denominada Matriz de Caracterizacion

Turistica de Carla Ricaurte de la cual se obtuvo la siguiente informacion:

6.1.1. Parroquia de Malacatos

Malacatos, es una parroquia rural que se ubica al sur de la Republica del
Ecuador, en la provincia y canton Loja, perteneciente a la Zona 7 de la

planificacion Territorial del pais.
6.1.1.1. Poblacion

La parroquia de Malacatos segun el censo de poblacion del 2010 del Instituto
Nacional de Estadistica y Censos (INEC), cuenta con una poblacion de 7,114

habitantes distribuidos y proyectados a 2018 de la siguiente manera:

Cuadro N° 7 .Poblacion de la Parroquia de Malacatos

POBLACION DE LA PARROQUIA DE MALACATOS
Ao 2010 2018
Hombres 3577 3,985
Mujeres 3537 3941
Total 7,114 7,926

Fuente: Instituto Nacional de Estadistica y Censos- Censo 2010

Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez

6.1.1.2. Oferta de Servicios

Mediante trabajo de campo de realizé el levantamiento de informacion de los
siguientes establecimientos de servicios turisticos de la parroquia de

Malacatos, debido a que el actual catastro turistico, no esta actualizado.

31



— Alojamiento

La parroquia de Malacatos cuenta con 13 establecimientos de hospedaje,
distribuidos en 8 hosterias, 2 pensiones, 1 hostal y un hotel, los que se detallan

a continuacion:

Cuadro N° 8 . Alojamiento de la Parroquia de Malacatos

N° Nombre Tipo N° Hab. | N° Plazas Ubicacion

1 Cabanas del sol | Hosteria 8 16 Malacatos

2 El Remanso Hosteria 12 25 Taxiche

3 Landangui Hosterfa 11 40 Landangui

4 Las Lagunas Hosteria 19 60 Cabianga

5 Malacatos Pension 8 14 Malacatos

6 Mi compadre Hosteria 8 20 Landangui

/ Quinta Esperanza | Hosteria 11 40 Ceibopamba

8 San Antonio Hosterfa 8 18 Malacatos

9 Santa Ana Ecolodge 2 15 Santa Ana

10 Sol y Sobra Pension 6 15 Malacatos

11 Vallto Malacatos | Hostal 14 28 Malacatos

12 Victoria Hosteria 11 40 Landangui

13 Villa Colonial Hotel 13 30 Malacatos
TOTAL 129 346

Fuente: Trabajo de campo

Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez

— Alimentacién

Los establecimientos de alimentacion y bebidas identificados en la parroquia de
Malacatos son 47 distribuidos en: 36 restaurantes, 1 cafeteria, 1 cafeteria-
restaurante, 2 burger, 1 pizzeria, 1 bar restaurante, 1 fruteria restaurante, 3
centros de expendio de jugo de cafia y un bar, los mismos que a continuacién

se detallan:
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Cuadro N° 9Alimentos y bebidas

N° Nombre Tipo Capa- Especialidad Ubicacion
cidad

1 | Al Paso del Viajero | Restaurante 35 |Jugo de Cafa Cabianga
2 | Don Lucho Bebidas 10 |Jugo de Cafia Cabianga
3 Caldo de Gallina

El Mirador Restaurante 30 |Criolla Cabianga
4 | El Piquetazo Bebidas 10 |Jugo de Cafia Cabianga
5 Jugo de cafia "Don

Carlos" Bebidas 20 | Jugo de Caiia Cabianga
6 La casa de la

Cecina Restaurante 35 |[Cecina Cabianga

Jugo de Cafa/

La Cascarilla Restaurante 15 | Gallina Criolla Cabianga

8 |La Choza Restaurante 60 |Seco de Chivo Cabianga
Cafeteria - Caldo de Gallina

Zona Refrescante | Restaurante 20 | Criolla Cabianga
10 | E| Mesén Turistico | Restaurante 50 |Fritada Chorrillos
11 Sabia que

vendrias Restaurante 60 | Chivo al Hueco Landangui
12 Chivo_al Hueco Chivo_al Hueco _

Zapotillano Restaurante 30 | Zapotillano Landangui
13 | El Mes6n Familiar | Restaurante 80 |Fritada Landangui
14 La Esquina del

Sabor "Doia Kety" | Restaurante 100 |Fritada Landangui
15| Los Cortijos Restaurante 90 |Tilapia Landangui
16 Pica_mteria Df. _ _

Lucia Restaurante 35 |Fritada Landangui
17| Picanteria "David" | Restaurante 80 |Fritada Landangui
18 | La vieja sazdn Restaurante 40 |Comida Criolla Landangui
19 | Akisito Restaurante 20 | Comida Casera Malacatos
20 | Asadero "El Valle" | Restaurante 24 | Pollo Asado Malacatos
21 | Asadero "Lisbeth" | Restaurante 60 | Pollo Asado Malacatos
22 | Bar Ledn Bar 25 |Bebidas Malacatos
23 | Burger express Burger 10 | Salchipapas Malacatos
24 | Chifa Yunan Restaurante 50 | Comida China Malacatos
25 | Don Rojitas Restaurante 30 | Agachaditos Malacatos
26 | El paisanito Restaurante 24 | Comida Tipica Malacatos
27 | Gerry Pizzeria 20 |Pizza Malacatos
o8 La casa de la _

abuela Restaurante 24 | Parrilladas Malacatos
29 | Los Abuelos Restaurante 30 |Cecina Malacatos
30 | Rico Sabor Restaurante 60 | Polos al horno Malacatos
31 | Sabor a Casa Restaurante 30 |Cecina Malacatos
32 | Soda Bar Burger 10 |Salchipapas Malacatos
33 | Sukiya-ki Restaurante 30 | Comida japonesa Malacatos
34 Va_lle de la Eterna Cgviche eterna

Primavera Restaurante 45 | primavera Malacatos
35 Picanf[erfa _ o

"Rumishitana” Restaurante 30 |Fritada Rumishitana
36 | Divino Nifio Restaurante y fruteria | 46 | Fritada Rumishitana
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37| E| Gran Galeén Bar Restaurante 50 | Comida criolla Rumishitana
38 | Picanteria "Fani" | Restaurante 38 | Fritada Rumishitana
39| g parador Restaurante 80 Chivo al hueco Rumishitana
40 Caldo de

Guanchaca Sitio de comida 10 |Caldo de guanchaca |Rumishitana
41 | Villa Chelita Cafeteria 30 | Sango Gonzanamenio | Taxiche
42 Picanteria "El Sitio

del buen sabor" Restaurante 40 |Fritada Tres leguas
43 Picanteria "Jesus _

del Gran Poder" Restaurante 25 | Fritada Tres leguas
44 | Nico's Picanteria | Restaurante 25 | Fritada Tres leguas
45 Picanteria "Luz

victoria" Restaurante 34 | Fritada Tres leguas
46 El chanchito

goloso Restaurante 50 |Fritada Tres leguas

Picanteria
47 | "Nuestra Sefiora

de Guadalupe" Restaurante 26 | Fritada Tres leguas

Total Plazas 1776 | Establecimientos 47

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez

— Esparcimiento

En la Parroquia de Malacatos los lugares de distraccion y diversion son cuatro,

y a continuacion se enuncian:

Ademas, de

Malacatos cuenta con los siguientes servicios financieros:

Cuadro N° 10. Esparcimiento en la Parroquia de Malacatos

N° Nombre Tipo N° Plazas
Centro Recreacional
1 Malacatos Aprox. 400
2 La Sucursal del Cielo Discoteca 150
3 Maxime Space Discoteca 100
4 Vallto Sala de Juegos 20
5 |La bombonera Cancha sintética 150
TOTAL 820

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo G6émez

los servicios anteriormente mencionados
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Cuadro N° 11. Otros servicios en la Parroquia de Malacatos

N° Nombre Tipo

1 | CACPE Loja Cooperativa de ahorro y crédito
2 | Fundacion Fases Fundacion de créditos

3 | Banco de Loja Cajero Automatico

4 | JEP Cooperativa de Ahorro y Crédito Cajero Automatico

5 | Banco de Guayaquil Depositos, retiros y pagos.

6 | COOPMEGO Cajero Automatico

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Goémez

6.1.1.3. Infraestructura de Servicios Basicos
— Transporte y Accesibilidad

La parroquia de Malacatos se encuentra a 33km del canton Loja y entre 45
minutos a 1 hora de distancia. La via que conecta al cantén con la parroquia es
asfaltada, tiene sefalizacion vial, se encuentra actualmente en buenas
condiciones, y siendo parte de un proyecto de regeneracién vial, sin embargo,
posee tramos de carretera en mal estado (de tierra), por la presencia de fallas

geoldgicas, lo cual dificulta su mantenimiento.

Dentro de la parroquia las carreteras son asfaltadas en la mayoria de barrios

urbanos y de segundo y tercer orden en los rurales.

Los medios de transporte que se pueden utilizar para llegar y movilizarse en la
parroquia son:

Cuadro N° 12. Transporte e de la Parroquia de Malacatos

TIPO DE
. TRASPORTE FRECUENCIA
NOMBRE ESTACION/ DEL TIPO DE
TERMINAL Local Inter- SERVICIO VEHICULO
Cantonal
Coop. de
transporte X Diaria 22:00 |Bus
Yanzatza
Cooperativa de
camionetas Estacion Camioneta
Kavianga X Diaria
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Nambija X Diaria Bus
Cooperativa de
transporte San | Estacion Camioneta
Felipe X Diaria

. Diaria
Sur Oriente X Cada 60 min. Bus
Taxi Ruta 11 de Estacion X Diaria Bus
Mayo
Cooperativa . .
Tran Malacatos Estacion X Diaria Camioneta
TURSUR Cia. Estacion X Cada 30 Min. |Bus
Ltda.
Unién X Diaria 10:00 BUS
Cariamanga 13:00 - 17:00

., Diaria 6am-

Urbadago Estacion X 12:30-13:15 BUS
Cooperativa de
camiontetas “27 | Estacion Camioneta
de Febrero” X Diaria
Vilcabambaturis Estacion X Diaria Cada BUS
Cia. Ltda. 15 Min.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo G6émez

— Comunicaciones

En la parroquia de Malacatos hay telefonia fija y movil como, Claro, CNT y
Movistar con buenas condiciones; sin embargo, en algunos barrios rurales se
presentan dificultades debido a que la cobertura es muy fragil, por lo cual la

poblacién recurre a sitios sefialados en donde la cobertura es de mejor calidad.

En lo que se refiere al servicio de internet actualmente la parroquia tiene buena
cobertura en los barrios urbanos como rurales, ademas la parroquia cuenta con
un Infocentro publico, y varios ciberes privados, sin embargo un considerable

namero de hogares aun no disponen de este servicio en sus hogares.
6.1.1.4. Sanidad
— Agua

La parroquia de Malacatos tiene una cobertura del 25,5% (en 2014) de agua
potable (red publica), por lo que el 74,5% de la poblacién se abastecen de agua
entubada, la misma que es tratada con ozono. (GAD Parroquial de Malacatos,
2015)
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La informacién a continuacion detallada se la corroboré mediante trabajo de
campo y en un conversatorio con la Lic. Sandra Rodriguez presidenta del GAD

Parroquial de la parroquia.

Cuadro N° 13. Procedencia del agua para uso domeéstico

BARRIOS SECTORES TIPO
Belen, Palanda, San Francisco Alto, San Francisco Red
Medio, La Florida, La Granja, San Jose De Las Publica
Belén Penas, San Jose Alto
San Francisco Bajo, La Calera Entubada
El Carmen Landangw, El Carmen, Orta, Naranjo, Prado Alto, Entubada
Prado Bajo, El Sauce
Pedregal Saguaynuma, Pedregal, Picotas, Cobalera, Entubada
Jabonillo
San Jose De Ceibopamba, Naranjo Dulce, Santo
San José De | Domingo, Chinguilamaca.
. Entubada
Ceibopamba L
Chinguilamaca
_— Red
Rumishitana Publica
_— Tres Leguas, Mizquiacu, Granadillos, Santa
Rumishitana ;
Gertrudis, El Entubada
Porvenir, Noranga, Potopamba. La Era, Yamba, Los
Lirios
. Red
Taxiche Taxiche publica
Cabianga Entubada
Ttrinidad, Santanilla, Santa Cruz PRtj'd
Trinidad ublica
Ceibopamba, santana, trinida alto Entubada

Fuente: GAD de la Parroquial de Malacatos, 2015
Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez

— Alcantarillado

En la parroquia de Malacatos el 21,8% de las viviendas tienen alcantarillado
hasta el 2014, distribuyéndose en la cabera parroquial, Rumishitana, y parte del
barrio Taxiche (GAD Parroquial de Malacatos, 2015), sin embargo, actualmente
el Municipio de Loja lleva a cabo el proyecto de implementacion de

alcantarillado en la parroquia, pero la obra se encuentra inconclusa. A
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consecuencia la de ello la mayoria de viviendas poseen pozos sépticos los

cuales constantemente colapsan provocando malestar a la comunidad.
— Residuos Solidos

En la parroquia de Malacatos la eliminacion de los desechos se realiza
mediante un carro recolector proporcionado por el Municipio de Loja, el mismo
que en los barrios urbanos pasa los dias lunes, martes, viernes y sabados;
mientras que, en los barrios rurales de una a dos veces por semana de
acuerdo al volumen de residuos generados anteriormente, ademas en estos

barrios existen contenedores para el deposito de los desechos.
— Salud

Los centros de salud que prestan sus servicios en la parroquia de Malacatos son los
siguientes:

Cuadro N° 14 Centros de Salud de la Parroquia de Malacatos

Nombre Ubicacion

Sub centro de Salud del Ministerio de Salud

Puablica Cabecera parroquial de Malacatos.

Seguro Social Campesino del Instituto

Ecuatoriano de Seguridad Social IESS Rumishitana

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo G6émez

— Energia

El 96,68% de viviendas de la parroquia de Malacatos tienen servicio de energia
eléctrica, es decir tiene una buena cobertura abastecida por la Empresa
Regional del Sur (ERSSA).

6.1.1.5. Gobernanza

La parroquia de Malacatos esta liderada por una administracion politica, como

es el Gobierno Autonomo Descentralizado de la Parroquia de Malacatos, el
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cual actia como ente regulador, el mismo que esta

siguiente manera:

Presidenta

Vicepresidente

Vocales

conformado de

Lic. Sandra
Marita
Rodriguez
Carrién

Ing. Fredi
Humberto
Cuenca

Dr. Eli Oswaldo
Jiménez Soto

e

Sr. Luis Marcelo
Ramén

~N

Tnlgo. Vicente
Paul Ochoa

Figura N° 3. Administracién politica de Malacatos

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez

La parroquia de Malacatos ha recibido apoyo de diversas instituciones

nacionales como internacionales para su desarrollo y para aportar a mejorar la

calidad de vida de la comunidad, mediante actividades medio ambientales

como apoyo a la productividad local, como a continuacién se detalla:

Cuadro N° 15 Cooperacion para el Desarrollo

Institucion Nombre Desde | Hasta Actividad
Reforestacién para el
Ministerio del Medio cuidado de las
Ambiente cuencas
2014 | 2015 |hidrograficas
s Proyecto de
Ministerio de Salud 2014 | 2015 |Agrocalidad
Nacionales Minis_terio del Medio Agci(’)n Planeta
Ambiente 2017 | 2017 [(Limpieza del rio)
(LB(gglerno Provincial de 2017 2018 Viabilidad Rural
Consejo Nacional de ADOVO téCnico para
Gobiernos Parroquiales | poyo tect P
a ejecucion de
Rurales del Ecuador Frecuentemen-
(CONAGOPARE) te proyectos
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Implementacion
“Centro de Desarrollo
2014 | 2015 [ Infantil"
Implementacion del
"Centro del Adulto
2018 | 2018 [Mayor"

Ministerio de Inclusion
Econdmica y Social

Ministerio de Inclusion
Econdmica y Social

Ministerio del Medio
Ambiente

Fondo para el Medio
Ambiente Mundial (GEF)
Programa de las Naciones
Unidas para el Desarrollo
(PENUD) 2015 | 2018

Proyecto Paisajes-
Vida Silvestre

Internacionales

Proyecto de
Cruz Roja Espafiola Produccion de
2016 | 2018 [hortalizas

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez

Desde 2012 la parroquia de Malacatos, ha venido trabajando con dos Plan de
Desarrollo y Ordenamiento Territorial (PDOT), el cual funciona como una
herramienta de planeacion para el desarrollo del territorio que enmarca

objetivos, directrices y la situacion actual en general de la misma.

Cuadro N° 16. Planes de desarrollo

PLAN ANO

Plan de Desarrollo y Ordenamiento Territorial de la parroquia

Malacatos 2012

Actualizacion del Plan de Desarrollo y Ordenamiento Territorial de | Aprobado en
la parroquia Malacatos 2015

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez

En Malacatos se identifican diversas formas organizacionales, entre las cuales
estan, los clubes deportivos, asociaciones, directivas barriales y escolares,

asociaciones de trabajadores; las cuales a continuacion se detallan:
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Cuadro N° 17 Grupos culturales

Tipo de Organizacion Nombre de la organizacién

Grupos culturales

Ballet Folklérico Llaktanachi

Grupo de danza moderno Evolution Dance

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez

Cuadro N° 18. Clubes Deportivos

Tipo de Organizacién

Nombre de la organizacién

Clubes Deportivos
(No Federados)

Club Social Cultural y Deportivo Juventudes de Malacatos

Club Central de Malacatos

Club Alianza Juvenil del barrio Rumishitana

Club Deportivo “El Carmen” del barrio EI Carmen

Club Deportivo “Los Leones” del barrio El Sauce

Club Deportivo “Iracundos” del barrio Belén

Club Deportivo “Independiente” del barrio San Francisco Bajo

Club Deportivo “Taxiche” del barrio Taxiche

Club Deportivo “Nuevos Horizontes” del barrio Cavianga

Club Deportivo “Valle de Malacatos” del Centro

Club Deportivo “La Recta” del barrio La Recta

Club Deportivo “Real Sociedad” del barrio Saguaynuma

Club Deportivo “Sporting Juvenil” del barrio El Retorno

Club Deportivo “Nueva Generacién” del barrio El Pedregal

Club “Juventus” del barrio Ceibopamba

Club Deportivo “Altamira” del barrio San Francisco Alto

Club Deportivo “Bufalos” del barrio El Sauce

Club Deportivo “San Francis” del Centro

Fuente: GAD Parroquial de Malacatos, 2015
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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Cuadro N° 19. Asociaciones / Juntas

Tipo de
Organizacion

Nombre de la organizacion

Asociaciones /
Juntas

Asociacion Participacion Social de Malacatos.

Consejos Estudiantiles de los tres colegios de bachillerato.

Pre Asociacion de Adultos mayores Nuestra Sefiora del
Carmen”

Sociedad Obreros de Malacatos

Asociacion de Adultos Mayores de Charlaspamba del Barrio
El Carmen

Asociacion de Productores Agropecuarios Nueva Esperanza

Asociacion de Productores de maiz del barrio Ceibopamba

Directivas barriales.

Asociacion Frente Social Femenino de Malacatos

Asociacion Comunitaria Nifios, Nifias y adolescentes de
Malacatos

Agroceibo

Asociacion de conservacion vial Caminos del Sur

Cooperativa de transporte mixto en camionetas doble cabina
“27 de Febrero"

Cooperativa de transporte mixto “San Felipe”

Cooperativa de transporte mixto “Tran Malacaos”

Cooperativa de transporte mixto “Kavianga”

Asociacion de Maestros de la Zona Escolar (ADEMAL)

Grupo Juvenil Manantial de Cristo.

Junta General de Usuarios del Sistema de Riego Campana

Junta de Agua Potable Regional Pedregal, Saguaynuma y
Calera Bajo.

Junta Administradora de Agua Potable y Alcantarillado de El
Porvenir.

Junta Administradora de Agua Potable de Rumishitana.

Junta Administradora de Agua Potable y Saneamiento de
Rumishitana, La Era y Yamba

Junta Administrada de Agua Potable El Prado-Malacatos.

Junta Administradora de Agua Potable y Saneamiento del
Regional San Francisco,Belén y Barrios.

Junta de Riego San José de Ceibopamba.

Junta de Riego Moquillo, Encima.

Junta Administradora de Agua Potable del Barrio San José de

Ceibopamba.

Fuente: GAD Parroquial de Malacatos, 2018
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Goémez
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6.1.1.6. Comunidad Receptora

De acuerdo al INEC y censo del 2010, las actividades con mayor influencia
econdémica en la parroquia de Malacatos son, la agricultura, seguida de la
construccion y el comercio. Esta informacion se corrobor6 mediante trabajo de
campo, lo que permite determinar que las actividades anteriormente

mencionadas se mantienen, como a continuacion se detalla:

Cuadro N° 20 Actividades econdmicas mas rentables de la comunidad

Actividad Poblacion %
Agricultura, ganaderia, silvicultura y pesca 1.097 41,5
Construccion 275 10,4
Comercio al por mayor y menor 258 9,76
Industrias manufactureras 200 7,57
Transporte y almacenamiento 98 3,71

Fuente: Instituto Nacional de Estadisticas y Censos, 2010
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez

— Participacién de la comunidad

En la parroquia la comunidad participa a través de Asambleas barriales, y
mingas. Las mismas que se realizan por un fin en comdn ya sea social o
escolar, como la limpieza de areas recreativas, canchas deportivas barriales y

escuelas u organizacion de festividades sociales y religiosas.
— La actividad turistica en la comunidad

En la comunidad Malacatense, actualmente el turismo no es una actividad
econdmicamente activa, pues sus habitantes no se encuentran preparados
para la llegada de turistas, una de las causas de esto es la deficiencia de
capacitaciones entorno al turismo como atencion al cliente, higiene y seguridad,
manejo de alimentos y bebidas; ademas los recursos turisticos no cuentan con

las facilidades necesarias para su potencializacion, sin embargo esta
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colectividad tiene destrezas para la actividad turistica como su carisma, su
predisposicion a ayudar a fordneos y lugarefios, su gastronomia reconocida en
el cantdn y provincia de Loja y sus fabricas artesanales de panela y

aguardiente.

Una de las preocupaciones mas grandes de la comunidad es la construccion
acelerada de fincas y quintas vacacionales, que a pesar de ser una fuente de
empleo de corto plazo, son uno de los problemas a los que se enfrentan los
servidores turisticos como el caso de restaurantes, hosterias, pensiones,
quioscos de comida y otros debido a que los visitantes en su mayoria no
hacen uso de estos servicios, sino que alquilan fincas vacacionales para su
hospedaje y alimentacion, dandose asi una competencia desleal, ya que las
fincas no pagan sus impuestos como servidores turisticos por lo que se les

facilita dar un precio mas econémico.
6.1.2. Inventario de atractivos turisticos

La elaboracion del inventario se lo realizé con la metodologia para inventario de
atractivos turisticos del Ministerio de Turismo y mediante visita de campo a los
diferentes lugares y entrevistas a diversas personas directamente involucradas

en los acontecimientos, propietarios y conocedores del tema.

Es importante mencionar que los atractivos inventariados son de jerarquia | y Il
debido a factores como accesibilidad, sefialética, conservacion y prestacion de
servicios. A continuacién, se adjunta las fichas resumen del inventario de

atractivos turisticos realizado en la parroquia de Malacatos.
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Cuadro N° 21. Ficha Resumen del inventario de atractivos turisticos de la parroquia de Malacatos

N ATRACTIVO CATEGORIA TIPO SUBTIPO JERARQUIA UBICACION
° TURISTICO
1 Santuario Diocesano del En la cabecera parroquial
Sefior de la Caridad Manifestacién Arquitectura Historica/Vernacula Il
Cultural
2 Iglesia de Taxiche Manifestacién Barrio Taxiche a 5 minutos
Cultural Arquitectura Histérica/Vernac I de la cabecera parroquial
ula
3 Iglesia de Rumishitana Manifestacién Arquitectura Barrio rural Rumishitana a 15
Cultural Historica/Vernac Il minutos de la cabecera
ula parroquial
4 Cerro “La Mina” Atractivos Montafia Baja Montafia 1] Barrio Santa Ana a 15
Naturales minutos de la cabecera
parroquial
5 Cerro “Pan de Azucar” Atractivos Montafia Baja Montafia 1] Sector “La Trinidad” a 10
Naturales minutos de la cabecera
parroquial
6 Cerro “Yunanga” Atractivos Montafia Baja Montafia Barrio Landangui, sector El
Naturales Il Carmen, a 15 minutos de la
cabecera parroquial
7 Rio Malacatos Atractivo Natural Rios Rio A 300 metros de la
Il plaza central
8 Encuentro de los Rios Atractivo Natural Rios Rio Sector de Santa Cruz,

a 15 minutos de la
cabecera parroquial
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9 Sendero ecoldgico Manifestacion Realizaciones Obra de ingenieria 1 Sectores de
Malacatos — Landangui Cultural técnicas y Malacatos -
cientificas Landangui
10 |Fiesta Religiosa en honor Manifestacion  |Acervo cultural y | Fiestas Religiosas, 1 Malacatos
al Sefior de la Caridad Cultural popular tradicionales y
creencias populares
11 |Elaboracion de la panela Manifestacion  |Acervo cultural y Gastronomia Malacatos
Cultural popular Il
12  |[Elaboracién del Manifestacién | Acervo cultural y Gastronomia La Trinidad
aguardiente Cultural popular I
13 [Café Manifestacion  |Acervo cultural y Gastronomia Rumishitana
Cultural popular ]
14  |[Elaboracion de los Manifestacién | Acervo cultural y Gastronomia Malacatos
bizcochuelos Cultural popular I
15 |Elaboracion de la fritada Manifestacién Acervo cultural y Gastronomia Landangui
Cultural popular ]
16 |Uso medicinal de la Manifestacién  |Acervo cultural y | Medicina ancestral I Rumishitana, San
Cascarilla Cultural popular Antonio

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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Cuadro N° 22. Ficha Resumen del Santuario Diocesano Sefor de la

Caridad
NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Santuario Diocesano del Sefior de la Caridad Il
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural Arquitectura Historica/Vernacula
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Parroquia Malacatos

Ubicacion:

El Santuario Sefior de la Caridad, se
ubica en las calles Alejandro Bravo,

Manuel Godoy y Pio Montufar de la

OO!

parroquia de Malacatos, del canton y
provincia de Loja.

.
()

7
.9,

\/
i DI

Georreferenciacién Longitud:
4°13'08.96"S

Latitud: 79°15'31.87" W
Altura: 1488

Figura N° 4 Santuario Diocesano Sefior de la
Caridad

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo
Gomez

Caracteristicas:

El Santuario es de estilo renacentista neoclasico construido en 1942. Hasta antes del 25
de agosto de 1995 este era considerado como iglesia y desde la fecha fue nombrado
como santuario por el Prelado Diécesis de Loja, el cabildo lojano diocesano y el presbitero
lojano el cual esta constituido por dos torres frontales y uno posterior con granes cupulas,
por lo que se cree que quienes construyeron esta edificacion son cuencanos porque esta
es una caracteristica propia de las iglesias de Cuenca , posee un campanario, y en la
parte interior posee tres naves, una principal en la cual se encuentra un altar al Sefior de
la Caridad, patrono del santuario y de la parroquia, y dos laterales, en la izquierda un altar
de la Virgen del Cisne.

La escultura del sefior de la caridad expuesta en la iglesia segun cuenta la historia de

locales y en el libro "La dama fatal y el duende”, de José Antonio Figueroa oriundo de

Malacatos, que dia un negociante que llegdé a Malacatos con la imagen de un Cristo para
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la venta. Pero la situacién econdémica no permitié la compra a ninguna persona entonces a
| no poder comprar la imagen, todo el pueblo hizo mediante una colecta y de ahi surge su
nombre el "Sefor de la caridad". La imagen fue adquirida en el siglo XVIII, cuando estaba
el Fray Santiago de Esparza, cura doctrinero de aquel entonces, la cual refleja el dolor
humano sostenido en la resignacion divina. La escultura es en madera policromada y la

corona en plata

Recomendaciones

Visitar en el mes de agosto donde el santuario se engalana con bellas y colidas flores, en
honor a su santo patrono y a las fiestas religiosas de la parroquia.

Llevar ropa comoda y ligera, camara fotografica, protector solar y gorra/ sombrero.

Actividades Turisticas
Fotografias.
Observacion de presentaciones o representaciones en vivo.

Turismo vivencial.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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Cuadro N° 23. Ficha de resumen de la iglesia de Taxiche

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Iglesia de Taxiche I
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural Arquitectura Histérica/Vernacula
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Taxiche
Ubicacién:

Se ubica en el barrio urbano Taxiche, de
la parroquia de Malacatos, del cantén y
provincia de Loja.

Georreferenciaciéon Longitud:
4°13'5.4228”S

Latitud: 79°14°32.8812” W

Altura: 1533

Figura N° 5 Iglesia de Taxiche .

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Goémez
Caracteristicas:
La iglesia de Taxiche, data de entre 1940 , de estilo neoclasico, con paredes de tapia,
revestida con cemento y pintada al estilo contempordneo, compuesta de dos torres
semisobresalientes, de las cuales una funciona como campanario, entre estas se
encuentra ubicado un reloj en y el techo es de ardex, en la parte interior, tiene una sola|
nave, con un altar a los patronos del barrio; San Vicente Ferrer y San Isidro Labrador; junto
a ellos se encuentra una escultura de la virgen del Carmen y de la Virgen del Cisne,
ornamentada por grandes y naturales helechos; en la parte frontal al altar se ubica un coro
de madera.
Recomendaciones
Visitar en el mes de junio, en especial de donde la iglesia se engalana con bellas y colidas
flores, en honor a sus patronos
Llevar ropa comoda y ligera, camara fotografica, protector solar y gorra/ sombrero.
Actividades Turisticas

° Fotografias.
° Turismo vivencial.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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Cuadro N° 24Ficha de Resumen de la Iglesia de Rumishitana

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:

Iglesia de Rumishitana I

CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural Arquitectura Histérica/Vernacula
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:

Loja Loja Rumishitana

Ubicacién:

Se ubica en el barrio rural Rumishitana,
de la parroquia de Malacatos, del cantdn
y provincia de Loja.

Georreferenciaciéon Longitud:
4°9'3.276" S

Latitud: 79°12'29.304” W

Altura: 1773 m.s.n.m.

Figura N° 6 Iglesia de Rumishitana

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez
Caracteristicas:

De estilo tradicional- republicano, su pintoresca fachada pintada con colores calidos,
sinbnimo de su gente amable y de sus verdes campos; tiene dos clpulas pequefias y un
campanario; en la parte de adentro posee una nave principal donde se encuentra un altar
con una escultura de Jesus y a sus costados la Virgen del Cisne y San Vicente de Ferrer, |
una nave lateral que se encuentra en proceso de construccion y adaptacion para un altar a

la Virgen del Cisne.

Recomendaciones

\Visitar en el mes de agosto en especial es primer domingo de este debido a que esta fecha
se realizan las fiestas del barrio.

Llevar ropa comoda, camara fotografica, protector solar y gorra/ sombrero.

Actividades Turisticas

° Fotografias.
° Observacion de presentaciones o representaciones en vivo.
° Turismo vivencial.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez
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Cuadro N° 25. Ficha de Resumen del Cerro "La Mina"

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:

Cerro “La Mina” Il

CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Atractivos Naturales Montafia Baja Montafia
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Malacatos- Santa Ana
Ubicacién:

Se ubica en el barrio Santa Ana, de la
parroquia de Malacatos, del cantén y
provincia de Loja.

Georreferenciacion Longitud:
4°14'11.07” S

Latitud: 79°16°26.06” W

Altura: 1718m.s.n.m.

Figura N° 7 Cerro la Mina
Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Goémez

Caracteristicas:

Este cerro delimita a los valles de Vilcabamba y Malacatos; es conocido como las Minas
debido a que varios afios atras se realizaron excavaciones para la explotacién de minerales
(uranio), lo cual no tuvo resultados positivos, las cuevas producto de dichas excavaciones
aln se mantienen y segin Don Arturo Torres propietario de parte del cerro estas en época
de invierno vierten agua. Para ascender al lugar se pasa por un centro de ecoturismo en
donde se practica apicultura en piscinas artificiales.

Alrededor del cerro hay sembrios de cafia, hortalizas y piscinas para apicultura, y en su
ascenso se puede apreciar diversas especies tanto de fauna como: ardillas, perdices, tordo,
chilalo, carpintero, conejo silvestre, serpientes, pava de monte y mas especies de aves, V|
flora como: faique, ceibo panzén, moshquera, tuna, chilca, y un bosque de més de 10
hectareas de huilco, el cual es considerado como un excelente purificador de oxigeno sin
embargo su corteza era utilizado para curtir las pieles de animales, por lo cual actualmente
es considerado como un arbol bendito.

Desde la cuspide del cerro se puede apreciar una vista panordmica de los Valles de

Vilcabamba y Malacatos.

Recomendaciones
Llevar ropa y zapatos comodos
Céamara fotogréfica.

Repelente y protector solar
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Gorra o sombrero

Actividades Turisticas

Fotografias.
Observacion de flora y fauna
Ecoturismo

Pesca deportiva

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Goémez
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Cuadro N° 26. Ficha Resumen del Cerro "Pan de AzUcar"

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:

Cerro “Pan de Azlcar” Il

CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Atractivos Naturales Montafia Baja Montafia
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja La trinidad- Santa Cruz

Ubicacion:

r Y

Se ubica en el sector de Santa Cruz,
barrio La Trinidad, de la parroquia de
Malacatos, del cantén y provincia de Loja.
Georreferenciacion Longitud:
4°13'36.11” S

Latitud: 79°16’59.57” W

Altura: 1687m.s.n.m.

Figura N° 8 Cerro "Pan de Azlcar"

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez
Caracteristicas:

A 10 minutos de la cabecera parroquial, se encuentra un cerro conocido como “Pan de
AzUcar” por su peculiar forma redondeada en la cima, similar a la de un pan y de azlcar,
debido a que en sus partes bajas esta rodeado de hectareas de plantaciones de cafia de
azlcar.
Para ascender a la montafia se debe llegar al sector de Santa Cruz, a diez minutos de la
cabecera parroquial y desde ahi se camina por aproximadamente 1 hora. Mediante el
recorrido se puede observar variedad de flora y fauna como: porotillo, bosques de faique,
tuna, ceibos y en las partes bajas plantas de guabo, mango, maiz, cafia de azlcar; también
se puede apreciar gran variedad de aves como tordos, margaritas, chilalas, langaches,
gorrién, palomas, golondrinas y especies como ardillas, serpientes, conejo silvestre, entre
otras.
Ademas de la belleza natural y mineral que posee este cerro, antiguamente era lugar de
tradicion, religién y fe, en donde cada 3 de mayo el péarroco, conjunto con la comunidad
celebraban el dia de cruces, ascendian al cero en caballo, bestia y caminando como
simbolo de fe a Dios y respeto a la naturaleza y en la cima en una semi planicie se
celebraba la misa; sin embargo, esta tradicién haces varios afios atras ha pasado a ser solo

un recuerdo.
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Recomendaciones

Ir acompafiado de una persona que conozca el lugar debido a que no hay sefialética y a
pesar que hay un camino este no puede identificarse rapidamente, debido a que se llena de
vegetacion por falta de mantenimiento.

Llevar ropa comoda, zapatos cémodos, Gorra 0 sombrero

Camara fotografica.

Observacion de flora y fauna

Repelente y protector solar

Actividades Turisticas

° Fotografias.
° Observacion de flora y fauna
° Caminata

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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Cuadro N° 27 Ficha de Resumen del Cerro “Yunanga”

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:

Cerro “Yunanga” Il

CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Atractivos Naturales Montafia Baja Montafia
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Malacatos- ElI Carmen
Ubicacion:

Se ubica en el sector de El Carmen, de la
parroquia de Malacatos, del cantén y
provincia de Loja.

Georreferenciacion Longitud:
4°11°04.59”S

Latitud: 79°13’53.08” W

; ‘ LY | Altura: 2198m.s.n.m.
Figura N° 9 Cerro Yunanga
Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez
Caracteristicas:

A aproximadamente 20 minutos de la parroquia de Malacatos se encuentra ubicado el
majestuoso cerro Yunanga, prominente y sobresaliente que custodia a la parroquia. El cual
hasta hace aproximadamente 4 afios era simbolo de alegoria y catolicismo debido a que
cada tres de mayo se ascendia al cerro caminando o en bestias, para celebrar alli el dia de
cruces. Esta celebracion se la realizaba con una misa a las 7 de la noche propiciada por el
parroco, luego con una programacién cultural con bailes y musica. Para alumbrar |3
celebracién en sus inicios era con ldmparas de querosene luego esas se remplazaron por
un motor de gasolina.

Actualmente en su ascenso se puede apreciar variedad de flora y fauna como: faique,
mosquera, tuna, chilca, ardillas, carpinteros, tordos, sucacas, golondrinas, conejo silvestre,
pava de campo, entre otros. Antes de llegar a al pico del cerro hay una planicie propicia
para descansar y camping y en la cima se encuentra una cruz de aproximadamente 2
metros, decorada con espejos los cuales con la luz del sol brilla, la cual es facil de apreciar
desde otros sectores y desde ahi se puede apreciar una vista panoramica de la parroquia.
Para ascender el cero aproximadamente se tarda dos horas y media desde el sector de “El

Carmen “

Recomendaciones
Llevar ropa y zapatos comodos
Camara fotogréfica.

Repelente y protector solar
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Gorra o sombrero

Actividades Turisticas

° Fotografias.
° Observacion de flora y fauna
° Caminata

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gomez
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Cuadro N° 28. Ficha de Resumen del Rio Malacatos

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Rio Malacatos Il
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Atractivo Natural Rios Rio
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja

Ubicacién:

Via a Vilcabamba, a 3 minutos de la
cabecera parroquial.

Georreferenciacion Longitud:
4°13'10.26”S

Latitud: 79°15'21.70" W

> S Altura: 1476 m.s.n.m.

Figura N° 10 Rio Malacatos
Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez
Caracteristicas:

De célidas y claras aguas este rio nace de la afluencia de dos quebradas en el Parque
Nacional Podocarpus, el cual riega y atraviesa la parroquia de Malacatos, luego continua a
la ciudad de Loja para atravesarla de Sur a Norte, y unirse luego con el rio Zamora.

En los Ultimos afios este rio ha sido iman para los turistas tanto locales, regionales e
internacionales debido a que desde hace aproximadamente tres afios se ha trabajado para
desarrollar su potencial turistico para lo cual se ha implementado un puente de madera y la
creacion de piscinas naturales mas conocidos localmente como hondos para el disfruta del
turista. Sin embargo, actualmente dicho puente se encuentra en malas condiciones, V|
debido al ingreso de turistas y locales en abundancia existen grandes cantidades de|
residuos afectando asi a la calidad e imagen del lugar.

En época de carnaval en este atractivo se realizan diversas programaciones culturales
como presentaciones musicales, concursos y bailes populares, los cuales han tenido gran

acogida.

Recomendaciones
Llevar ropa y zapatos cémodos
Céamara fotografica.
Repelente y protector solar

Gorra o sombrero
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Actividades Turisticas
° Fotografias.
o Caminata
o Senderismo
o Balneario

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Goémez
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Cuadro N° 29. Ficha Resumen de "Los Encuentro”

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Los Encuentros I
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Atractivo Natural Rios Rio
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Malacatos

Ubicacion:

Se ubica en el barrio Santa Cruz, a 20
minutos de la cabecera parroquial de
Malacatos.

Georreferenciacién Longitud:
4°14°19.09” S

Latitud: 79°17°58.78” W

Figura N° 11 Los Encuentros
Fuente: Trabajo de Campo Altura: 1388m.s.n.m.

Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez

Caracteristicas:

Este sector toma este nombre debido a la unién de los rios Uchima y Malacatos, de
cdlidas aguas y el rio Solanda de aguas frias, los cuales en conjuncién forman un

balneario natural, rodeado del cero el Huato.

Este balneario es concurrido por locales y foraneos, en especial en épocas de
carnaval y festividades; aqui se puede practicar pesca artesanal con mallas y jamos; y
se puede encontrar especies como bagre y tilapia de agua dulce, entre otras; ademas
este en un centro de encuentro de las familias locales en donde se realizan las bodas,
las que consisten en la elaboracion de una comida familiar con el aporte de todos sus
miembros ya sea con alimentos, transporte en la cual todos participan en la

preparacion y se lo acompafiado del disfrute de la naturaleza.

Sin embargo, uno de los problemas mas significativos que enfrenta este atractivo es
la actividad minera pétrea, la cual ha causado el deterioro y alteracion significativa del
atractivo, como la contaminacion del agua, y ruido, provocando la migracion y

abandono de algunas especies.

Recomendaciones
Llevar ropa y zapatos comodos
Camara fotogréfica.
Repelente y protector solar

Gorra o sombrero
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Actividades Turisticas

° Fotografias.

° Observacion de flora y fauna
° Balneario

° Pesca artesanal

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Goémez
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Cuadro N° 30 Ficha de Resumen del Sendero ecoldégico Malacatos-

Landangui
NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Sendero ecoldgico Malacatos- Landangui [l
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural |Realizaciones técnicas y Obra de ingenieria
cientificas
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Malacatos Landangui

Ubicacion:

Ubicado en la parroquia de Malacatos
i entre el sector de Landangui vy
Malacatos.

Georreferenciacién Longitud:
4°13'909.83” S

Latitud: 79°15'25.25” W

Altura: 1479 m.s.n.m.

Figura N° 12 Sendero ecolégico Malacatos-
Landangui
Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez
Caracteristicas:
Este comprende uno de los tramos del sendero ecolégico Loja Vilcabamba, trabajado por
el Municipio de Loja. En el tramo Landangui Malacatos se puede realizar el recorrido
caminando, en caballo o bicicleta, desde el cual se puede apreciar la variedad de flora y
fauna que posee la parroquia como es el caso de arboles frutales como mango, naranjo,
mandarino, guabo, guayabo, mora silvestre, ademas de los huilcos, faiques, mosquera,
entre otros y especies como ardilla, conejo y pava de campo, aves como la golondrina, el
carpintero, palomas y tordos.
El recorrido dura aproximadamente 35 minutos caminando.

Recomendaciones
Llevar ropa y zapatos cémodos
Cémara fotogréfica.
Repelente y protector solar
Gorra 0 sombrero

Actividades Turisticas

° Fotografias.

° Observacion de flora y fauna
° Senderismo

° Caminata

° Cabalgata

o Ciclismo

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez
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Cuadro N° 31. Fiesta religiosa en honor al del Sefor de la Caridad.

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Fiesta religiosa en honor al de la Sefior de la Caridad Il
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacién Cultural |Acervo cultural y popular Fiestas Religiosas,
tradicionales y creencias
populares
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Malacatos

Ubicacion:

Se ubica en la parroquia de Malacatos,
del cantén y provincia de Loja.

Georreferenciacion: Longitud:
4°13'09.1”’S

Latitud: 79°15'32.230” W

i| Altura: 1483 m.s.n.m.

Figura N° 13 Fiesta del Sefior de la Caridad.
Fuente: GAD Malacatos
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gomez

Caracteristicas:
Cuentan de locales y en el libro "La dama fatal y el duende", de José Antonio Figueroa
oriundo de Malacatos, que un dia un negociante llegé a Malacatos con la imagen de un
Cristo para la venta. Pero la situacién econdémica no permitio la compra a ninguna persona,
entonces; al no poder comprar la imagen, todo el pueblo hizo una colecta y desde ahi Ia]
albergd en la iglesia. De ahi su nombre “Sefior de la Caridad”.

Se supone que desde entonces se celebra la fiesta en su honor en el mes de agosto,
siendo su dia principal el 30 del mismo mes, y se organizaban por medio del parroco con
los sindicos de cada barrio y los cuales comunicaban la organizacién a la comunidad, y los
priostes quienes son creyentes que apoyan en el desarrollo del evento laboral como
econdmicamente. La afluencia de personas en sus inicios era poca y desde 1994 las fiestas
empezaron a posicionar su nombre, para entonces se denominaba las fiestas “Sur
Oriental”’, y se comenzaron a organizar por medio de un comité de fiestas, el parroco, los
sindicos de los barrios y los priostes.

En 2002 pasa a denominarse “Fiesta Religiosa en honor al Sefnor de la Caridad”, hasta la
actualidad y la estructura organizacional se mantiene.

En sus inicios las fiestas consistian en la presentacion de danzas, mimicas,

representaciones y lo que no podia faltar las luces, castillos y cohetes, los que para desde
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ese entonces tiene como objetivo alumbrar al patrono de las fiestas y mediante este evento
y objetos, agradecer y pedir sus favores.

Actualmente estas costumbres se mantienen, sin embargo, se han ido modificando
constantemente para atraer el mayor publico posible, dar a conocer sus costumbres V|
aportar a la dinamizacién econdmica y turistica de la parroquia; por lo que afio tras afio los
organizadores tratan de realizar mejores eventos con musicos, danzas, reconocidos
cantantes, orquestas y grandes juegos de luces y castillos. Un dato importante sobre los
castillos y luces es que el mayor aporte y colaboracion para esta seccion es de los adultos
mayores estando la musica y sonido a cargo de los jovenes.

'Todos los eventos realizados en estas fiestas, son populares es decir gratuitos, los cuales
tienen como fin la integracion y disfrute de la comunidad.

Dentro de esta programacion el dia 30 de agosto se realiza la Feria de Integracién Agricola,
Ganadera y Artesanal, la cual se organiza en conjunto con el GAD Parroquial, este evento
dura todo el dia y relne a pequefios productores, asociaciones y artesanos de la
comunidad y de las vecinas parroquias como Vilcabamba, San Pedro de Vilcabamba,

Chuquiribamba y Taquil.

Recomendaciones
\Visitar en los ultimos dias del mes de agosto que es donde mejor se engalana la parroquia
con musica, arte y tradicion.

Llevar ropa comoda, camara fotografica.

Actividades Turisticas

° Fotografias.
° Observacion de presentaciones o representaciones en vivo.
o Turismo vivencial.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez
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Cuadro N° 32. Ficha de resumen de la elaboracion de la panela

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Panela Il
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural Acervo cultural y popular Gastronomia
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Malacatos

Ubicacion:

Al ser una actividad, identitaria de
la parroquia se puede encontrar
varias fabricas para la elaboracién
de la panela, conocidas como
moliendas, como “La Hidraulica”,
gue se ubica via a Vilcabamba a
30 metros del rio Campanas,
Malacatos de la Parroquia de
Malacatos, del cantén y provincia
de Loja.

Georreferenciacion Longitud:
4°13'13.13"S

Latitud: 79°15'22.08"W

Altura: 1.477 m.s.n.m.

Figura N° 14 Panela

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo
Gomez

Caracteristicas:

La panela es un endulzante natural, que es el resultado la de coccion del jugo de la cafia de

azlcar.

Ingredientes:

Cafia de azucar (jugo de cafia)

Balsa o cadillo

Preparacion:
El primer paso para la elaboracion de la panela es el cultivo de la cafia de azicar; la cual
antiguamente se la sembraba en época de invierno, es decir entre los meses de

noviembre a enero, y en caso de ser la primera cosecha la semilla se la obtenia por

medio de los vecinos en forma de trueque con alimentos como maiz, yuca, platano,
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guineo y otros, aunque en algunas ocasiones se recurria a la compra directa. En caso de
ya tener cultivos anteriores, se mantenia la semilla que son pequefios brotes a los lados
de la cafia o cortes de la parte central de la misma con una edad de entre 7 a 9 meses.
Para la siembra se ara el terreno con yunta, se prepara con estiércol de vaca, gallina,
cuy, y otros animales, seguido se trasplanta los brotes en agujeros de aproximadamente
20cm o en caso de ser semilla se siembra de forma diagonal u horizontal sobre la tierra,
con esto al caer el agua va a comenzar a salir las raices. Para su mantenimiento se
desyerba, y en aproximadamente 12 meses la cafia esta lista para su corte, lo cual, si es
época de lluvia, se evita debido a que provoca una disminucién de azucares en la cafia; y
como ultimo se traslada la cosecha a la molienda para lo que se utilizan asnos.

En la molienda el primer paso era la separacion de la cafia aguarapada, misma que se
identifica facilmente por su color café oscuro, la cual dafa la calidad del producto final, el
segundo paso es la extraccién, para lo cual se usaba un trapiche de madera, que
consiste en una base con dos troncos cilindricos separados por aproximadamente 10cm
de distancia, movibles, en cuya parte central se coloca la cafia y al dar la vuelta, los
troncos presionar al producto obteniéndose asi el jugo, seguido pasa por un cernidor
metalico para eliminar el bagacillo, el tercer paso es la ebullicion, la cual consiste en
colocar el resultante en una tina de aluminio para su cocciéon, mediante un horno de
fuego directo bajo la tina para lo cual se usa el bagazo (corteza de la cafa), en esta
etapa se coloca cebo de res y baba de balsa o cadillo, los cuales son blanqueadores
naturales, a una temperatura entre 80°C y 90°C. Se realiza el descachazado que es la
separacion de impurezas con ayuda de un semicucharén y un cernidor a otra tina en la
cual es nuevamente sometido a ebullicion hasta alcanzar el punto panela, y para finalizar
con el cuarto paso, que es el moldeo se usan moldes de madera con pequefios cuadros,
sobre una superficie plana, en los cuales se coloca la mezcla distribuyéndola con una
espatula de madera, se deja enfriar 15 minutos y se retira el molde, se deja enfriar
nuevamente 10 minutos, se lleva al cuarto de reposo y esta listo para su venta o
distribucion.

La panela en esta molienda tiene un precio de $0.28 centavos de ddlar al por mayor y de
$0.40 centavos de délar por unidades, el cual puede variar de acuerdo a la temporada o
meses, ademas en el lugar se puede disfrutar de la deliciosa cachaza, jugo de cafa

conocido como guarapo e incluso de la miel con mani.

Recomendaciones
Para su pleno disfrute se recomienda llevar ropa comoda y ligera, camara fotografica,

protector solar y gorra/ sombrero
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Actividades Turisticas

IAgroturismo (Participacion y observacion del proceso de elaboracion de la panela)
Fotografia

IActividades vivenciales (turismo vivencial)

Degustacion del guarapo, cachaza refina y comun.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Goémez
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Cuadro N° 33. Ficha de resumen la elaboracion del Aguardiente

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Aguardiente Il
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural Acervo cultural y popular Gastronomia
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja La Trinidad

Ubicacion:

Al ser una actividad, identitaria de
la parroquia se puede encontrar
varias fabricas para la elaboracion
del aguardiente, como “La
Molienda”, ubicada en el barrio “La
Trinidad” de la Parroquia de
Malacatos, cantén y provincia de
Loja

Georreferenciacion Longitud:

Figura N° 15 Destilacién del Aguardiente 4°13'08.58"S

Fuente: Trabajo de Campo Latitud: 79°16'32.46"W
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Altura: 1469

Gomez

Caracteristicas:

El aguardiente es un fermento natural del jugo de cafia y mediante un proceso de
destilacién da como resultado un liquido transparente con alto grado de alcohol, esta
bebida se ha venido realizando de forma artesanal hace muchos afios atras en la
parroquia de Malacatos, por lo cual esta actividad forma parte de la cultura y es una de
las actividades que mayores ingresos representa a la comunidad.

Ingredientes:

Cafia de azucar (jugo de cafia)

Fermentador (Maiz molido con panela agua y hojas de naranja o levadura)

Preparacion:

Hasta hace aproximadamente 70 afios atrds el aguardiente en Malacatos, se lo
elaboraba mediante un fermento de panela diluida en agua, luego se colocaba en
tanques de aluminio con capacidad para 100 litros y pasaba ahi entre 4 a 8 dias, y luego
se sometia a un proceso de destilado artesanal el cual estaba constituido por un tubo
metalico en forma espiral (cuadrado), y este pasaba por un tanque de agua. Entonces al
someter al fuego directo con ayuda del bagazo (restos de la cafia), al tanque de aluminio
con el fermento este emana un vapor que al pasar por el tubo y este por un tanque de
agua fria se condensa dando como resultado el aguardiente.

Sin embargo, al paso del tiempo mediante la necesidad de apresurar y mejorar la calidad
del producto se comenzd a elaborar el aguardiente directamente del guarapo o jugo de
cafia, cuyo proceso es practicamente el mismo, solo para acelerar la fermentacion se
elabora un liquido llamado madre, el mismo que consiste en una mescla de maiz
molido, panela, hojas de naranja agria y agua, que se somete a coccion durante
aproximadamente 15 minutos antes de la ebullicion, vy los tanques de aluminio se
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remplazaron por ollas de cobre con capacidad para 500 litros, en las que se coloca la
madre y la mitad del guarapo para que el fermento trabaje mejor la otra mitad se coloca
al dia siguiente, y el proceso de destilacion es el mismo.

Actualmente, algunas de las fabricas de aguardiente han implementado, nuevas técnicas
e instrumentos, como el uso de calderos, lo cual evita que el fuego vaya directamente a
la olla, ya que este va a un tanque cerrado con un tubo el cual lleva Ginicamente el vapor
a la olla permitiendo asi su ebullicién; la madre ha sido remplazada por levadura y el
sistema de destilacion ha sido mejorado. Sin embargo, en “La Molienda” no hay un
proceso de envasado, debido a que el liquido puro es transportado a la ciudad de Loja a
fabricas mayores para su etiquetado y embotellado, lo cual da como resultado que las
personas que deseen adquirir el producto deben llevar un envase. En la molienda se
puede disfrutar del jugo de cafia, y preparar una reconocida bebida llamada leche de
tigre, la cual consiste en mezclar leche aromatizada con canela y azlcar, con aguardiente
0 guarapo con naranja agria y aguardiente.

El precio del aguardiente es de $4.00 ddlares el litro.

Recomendaciones
Para su pleno disfrute se recomienda llevar ropa comoda y ligera, cAmara fotografica,
protector solar y gorra/ sombrero

Actividades Turisticas

IAgroturismo (Participacién y observacion del proceso de elaboracién del aguardiente
Fotografia

Actividades vivenciales (turismo vivencial)

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez
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Cuadro N° 34 Ficha de resumen del café

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Café Il
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural Acervo cultural y popular Gastronomia
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Rumishitana

Ubicacion:

Al ser una actividad, identitaria de
la parroquia se puede encontrar
varias fincas cafetaleras como
fabricas destinadas a la produccion
de café. Como es la finca de don
Carlos Yunga, en el barrio
Rumishitana, de la Parroquia de
Malacatos, canton y provincia de
Loja

Georreferenciaciéon Longitud:
4°9'4.2948”S

Latitud: 79°12'33.57"W
Altura:1830

‘"" > 5 Y

Figura N° 16 Produccion de Café

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo
Gbmez

Caracteristicas:

El café es la bebida aromatizada, que se obtiene a partir de los granos secos, tostados y
molidos de los frutos de la planta de café, la que es altamente estimulante por su contenido
de cafeina, ademas de ser la bebida sin alcohol mas socializadora en la parroquia, debido
a que es costumbre beber esta en las tardes en compafiia de amigos, familiares, reuniones
sociales, entre otros.
Cultivo:

Don Carlos Yunga de 84 afios de edad comenta que desde los 14 afios se dedica a la
agricultura y afios mas tarde decidi6 dedicarse a la produccion de café, convirtiéndose asi
en tradicion familiar debido a que su nieto Don. Jorge Yunga y su madre se dedican
también a esta actividad.
Asimismo manifiesta que la mejor época para sembrar esta planta es en invierno, es decir,

en los meses de noviembre a enero, para lo cual en caso de no tener semilla de este
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antiguamente se obtenia por trueque, aunque en la actualidad este es facil de obtener en el
mercado, sin embargo, si se posee cultivos anteriores de estos se puede obtener las
semillas o brotes dejando caer al suelo parte de los frutos de forma natural y alrededor de 2
meses estara listo para ser trasplantado. Para plantar el brote se prepara el suelo con
abonos organicos como estiércol de animales, de cortezas de frutos, entre otros, en el que
se hace un agujero de aproximadamente 20 cm de largo y 15cm de radio y se lo suaviza
dando movimiento a la tierra para que no lastime las raices del brote.
El café tarda aproximadamente entre 3 y 4 afios en dar frutos, ademas durante este tiempo
es necesario cuidar la plantacion, eliminando la maleza y proveerle de agua.

Una actividad comUn y complementaria cuando se siembra café es sembrar guineo, el cual
provee de sombra al café, lo que le permite mantener mas tiempo retenida el agua y
mejorar la produccién. Otro dato importante es que en la parroquia el café mas producido
es el caturro debido a que su fruto es mas grande y produce en mayor cantidad, lo cual
puede aun ser mejorado al sembrarlo en los cerros o en la altura, mejorando su calidad,
aroma, sabor y produccion.
Produccion:
Para la recoleccion del fruto lo propicio es en luna creciente (conocida también como luna
tierna), debido a que cuando se recoge en luna llena 0 menguante, las raices se secan
dafando la planta. Luego de recoger los frutos, estos se dejan secar de preferencia en piso
de tabla o concreto, pero no en tierra debido que perjudica su sabor; se deja reposar entre
10 y 15 dias dependiendo la temperatura, en este periodo se debe mover los frutos todos
los dias para evitar dafar el producto por la humedad del mismo.
Pasado este periodo se procede a descascarar el fruto es decir quitar la cascara con una
piedra Mexica, la cual en algunos hogares se mantiene, aunque en las fabricas,
microemprendimientos u hogares se han implementado maquinas para agilizar el proceso,
se deja secar nuevamente por un periodo aproximado al anterior para luego proceder a
moler en la piedra mexica 0 en molinos.

Ingredientes:

4 tazas de agua

4 onzas de café (o al gusto)

Azlcar o panela al gusto

Preparacion:

1.Hervir el agua

2. Colocar el café en el filtro

3. Filtrar el agua

4. Agregar azUcar o panela al gusto
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Recomendaciones
Beber la bebida caliente asi se aprecia mejor su sabor y aroma.
Se puede acompafar de humitas, tamales, o el tradicional bizcochuelo.

Actividades Turisticas

IAgroturismo (Participacién y observacion del proceso de elaboracién del café)
Fotografia

Actividades vivenciales (turismo vivencial)

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Goémez
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Cuadro N° 35. Ficha de Resumen de la elaboracion del Bizcochuelo

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Bizcochuelo Il
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural Acervo cultural y popular Gastronomia
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja La Florida (via a
\Vilcabamba)

Ubicacion:

Al  ser este un producto
identificativo de la parroquia se
puede encontrar varias personas
dedicadas exclusivamente a la
elaboracion de este producto,
como lo es el Sr. José Herrera,
propietario de “La casa del
Bizcochuelo” en el sector de la
Florida, (via a Vilcabamba) de la
Parroquia de Malacatos, cantdn
y provincia de Loja
Georreferenciacion Longitud:
4°13'19.58”S

Latitud: 79°15°06.24"W

Altura: 1.514 m.s.n.m.

Figura N° 17 Bizcochuelos
Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez

Caracteristicas:
Postre tradicional malacatense, preparado a base de chuno (harina de achira) y huevos con
una textura esponjosa y seca
Ingredientes:
Para 8 porciones
5 huevos
1 libra de chuno
1 libra de ralladura de panela o azucar
/2 de taza de jugo de naranja
Ralladura de 1 limén
Preparacion:
Desde hace 50 afios la sefiora Cristina Cabrera comenzo con iniciativa del expendio de
bizcochuelos en la parroquia, para lo cual ella usaba ingredientes organicos como huevos
de gallina de corral, panela de moliendas aledafias, chuno que se producia en la parroquia

0 en ocasiones ella misma lo elaboraba y limones de su huerto.
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Primero se bate las claras de huevo a punto de nieve, en otro recipiente se integra la
panela rallada y las yemas, poco a poco se incorpora el chuno previamente cernido y la
ralladura de limon, se agrega la mezcla anterior y se bate por aproximadamente 8 minutos.
Luego se coloca en los moldes (latas), con papel despacho.

Antiguamente se horneaba en hornos de barro, para lo cual se lo preparaba con una
fogata a base de lefia, hasta que esta se descomponga en carbén, seguido se lo coloca a
los lados y se limpia la parte central con una escoba de hojas de porotillo u otras platas,
para saber que el horno esta listo se coloca un papel en el centro y si este demora para
gquemarse con el calor del carbon quiere decir que esta listo y se procede a colocar el
molde, caso contrario se deja enfriar un poco y se vuelve a hacer la prueba del papel. Y se
hornea aproximadamente por 15 minutos dependiendo la capacidad del molde.

Sin embargo, desde aproximadamente 30 afios el Sr. José Herrera Cabrera, hijo de la Sra.
Cristina Cabrera, comenzé a cambiar algunas técnicas e instrumentos para mejorar y
acelerar la produccion para lo cual remplazo el horno de lefia por uno a gas, incorporé una
batidora eléctrica, para no batir manualmente; en cuanto a ingredientes remplazé la
panela por azlcar, los huevos de gallinas de corral por huevos de postura, aunque adn
utiliza un poco cantidad de los primeros para dar color y sabor y el chuno lo compra en la
vecina parroquia de Quinara, para mantener lo natural y organico del producto. Los

bizcochuelos tienen un precio de $0.50 centavos de ddlar por unidad.

Recomendaciones
Para su pleno disfrute se recomienda llevar ropa comoda y ligera, camara fotografica,

protector solar y gorra/ sombrero

Actividades Turisticas
Degustaciones

Fotografia

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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Cuadro N° 36. Ficha de Resumen de la elaboracion de la Fritada

NOMBRE DEL ATRACTIVO: JERARQUIA:
Fritada Il
CATEGORIA: TIPO: SUBTIPO:
Manifestacion Cultural Acervo cultural y popular Gastronomia
PROVINCIA: CANTON: LOCALIDAD:
Loja Loja Landangui

Ubicacién:

Al ser este un platillo identificativo
de la parroquia se puede encontrar
en diversos sectores como en el
barrio Rumishitana, Tres leguas y
el més reconocido el barrio de
Landangui, de la Parroquia de
Malacatos, canton y provincia de
Loja

Georreferenciacion Longitud:
4°09'23.48"S

Latitud: 79°12'34.15"W
Altura: 1.751

Figura N° 18 Fritada

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo
GOmez

Caracteristicas:

Es un platillo tradicional el cual ha dado renombre a los barrios de Rumishitana y
Landangui, el mismo que consiste en varios tipos de carne de cerdo frita en su propia
grasa, acompafiado de tostado, mote, platano maduro frito, ensalada y/ yuca.

En la antigliedad cuando se inici6 la venta de fritada, los cerdos, ingrediente principal para
el mencionado platillo eran criollos y criados en corrales de las viviendas o huertos; los
acompafiantes como el platano, yuca, mote, cebolla, tomate eran cosechados por los
locales, lo cual se mantiene hasta la actualidad, pero su produccion, no abastece por lo que
frecuentemente adquieren estos productos de otros agricultores locales o de la provincia o
en mercados Lojanos.

La elaboracién y venta de este platillo representa un importante aporte econémico para la
comunidad, ademas de ser parte de las costumbres que se transmiten de generacién en
generacion.

Ingredientes:

Para 6 porciones

2 libras de carne de cerdo (entre costilla, pura y hueso)

3 ajos

1 cebolla

Jugo de ¥z naranja dulce
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agua y alifios

Para acompafiar platano, mote, tostado yuca y ensalada

Preparacion:

Cortar la carne en trozos medianos y se deja condimentar con un alineo de ajo, cebolla en
hoja, cebolla paitefia, sal, comino pimienta y orégano por varias horas o de un dia para otro
para dar mejor sabor, Luego se coloca en una paila amplia de preferencia y se coloca agua
un poco menos de la mitad de la paila y se somete a coccién, para lo cual se mueve
constantemente con una espatula de madera para que se cocine todo por igual y no dafiar
los cortes, hasta que se evapore totalmente el agua; seguido la carne comenzara @
eliminar su grasa con la que se dorara.

Una vez listo se acompafa con mote, yuca, tostado, platano maduro frito en la grasa
restante de la fritada, ensalada de lechuga, tomate, cebolla y cilantro y aji casero.

La fritada tiene un precio de $12.00 dolares en Landangui la libra y entre 6 y 8 en
Rumishitana y Tres Leguas, sin embargo también hay porciones pequefias en donde el

plato tiene un valor de $3.00.

Recomendaciones
Llevar cAmara fotografica, protector solar.

Visitar los fines de semana y feriados, en los cuales esta abierto el lugar.

Actividades Turisticas
Degustaciones

Fotografia

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez
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6.1.3. Anélisis FODA

Cuadro N° 37 Anélisis FODA

FORTALEZAS

DEBILIDADES

F1 Posee recursos y atractivos turisticos
natrales y culturales

F, La fritada uno de los platos tipicos de la
parroquia, mismo que fue declarado como
patrimonio cultural intangible por el INPC.
Fs;La comunidad es amable y hospitalaria.
Fs Gran parte de la poblacién mantienen
sus costumbres y tradiciones.

Fs posee planta turistica funcional.

Fs Cuenta con una feria agricola todos los
domingos

D; Los atractivos turisticos no cuentan con
sefalética turistica

D, Las personas capacitadas en turismo no
ejercen en su area.

D; Sefalética vial en mal
inexistente en algunos sectores
Ds Ausencia de proyectos turisticos por
parte de las instituciones locales

Ds Carencia de marketing para los atractivos
turisticos y la parroquia en general

Ds Deficiencia de  capacitacion |
actualizacion de los prestadores de servicios
turisticos

estado e

OPORTUNIDADES

AMENAZAS

0;Cualidades climéticas Unicas

O, Los atractivos turisticos se encuentran
cerca de la cabecera parroquial

O3 Cuenta con una via inter valles la cual
permite  transportarse facilmente al
aeropuerto “Ciudad de Catamayo” a 54km
04 Regeneracion de la via Loja Malacatos

A1 Construccion acelerada de fincas
vacacionales

A> Ausencia de apoyo de instituciones
publicas y privadas para el desarrollo de
proyectos turisticos

Az Actividad Minera (extraccion de arena,
grava, etc.)

A, Falta de un presupuesto destinado
exclusivamente a la actividad turistica

As Migracion de la comunidad a la ciudad

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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Cuadro N° 38 . Matriz de alto impacto FODA de la parroquia de Malacatos

FACTORES INTERNOS

FACTORES EXTERNO

FORTALEZAS

DEBILIDADES

sus costumbres y tradiciones.

F1 Posee recursos Yy atractivos turisticos
natrales y culturales

F2 La fritada uno de los platos tipicos de
la parroquia, mismo que fue declarado
como patrimonio cultural intangible por el
INPC.
F3 La

hospitalaria.

comunidad es amable |

F4 Gran parte de la poblacién mantienen
F5 posee planta turistica funcional.

F6 Cuenta con una feria agricola todos

los domingos

D; Los atractivos turisticos no cuentan con sefialética
turistica

D, Las personas capacitadas en turismo no ejercen
en su area.

D; Sefialética vial en mal estado e inexistente en
algunos sectores

D4 Ausencia de proyectos turisticos por parte de las
instituciones locales

Ds Carencia de marketing para los atractivos
turisticos y la parroquia en general

Ds Deficiencia de capacitacion y actualizacién de los

prestadores de servicios turisticos

OPORTUNIDADES

ESTRATEGIA FO

ESTRATEGIA
DO

O:Cualidades climaticas Unicas

O, Los atractivos turisticos se encuentran

cerca de la cabecera parroquial

O3z Cuenta con una via intervalles la cual

permite transportarse facilmente al aeropuerto

“Ciudad de Catamayo” a 54km
04 Regeneracion de la via Loja Malacatos

Fi, F2, Fs, Faq, O1, 02, O3

Proponer una ruta turistica cultural,

Fs, Fe,

como medio de potencializacion de los

saberes ancestrales locales.

D1, D2, D4, Oz, Os4 Proponer la sefalética turistica
acorde a las cualidades y necesidades de cada
atractivo inventariado

D2, O2, O3 Concientizar a las autoridades de la
parroquia sobre la importancia de contar con

profesionales en turismo.

D4, Ds, O4 Proponer el disefio de una guia turistica de
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los principales saberes ancestrales de la parroquia

de Malacatos

ESTRATEGIA FA

ESTRATEGIA
DA

AMENAZAS
A1 Construccion acelerada de fincas
\vacacionales
A2, Ausencia de apoyo de instituciones

publicas y privadas para el desarrollo de
proyectos turisticos

Az Actividad Minera (extraccidbn de arena,
grava, etc.)

As

exclusivamente a la actividad turistica

Falta de un presupuesto destinado

As Migracion de la comunidad a la ciudad

F1, Fa, Fs, Fs, A2 Gestionar el apoyo de
las autoridades competentes para la
ejecucion de proyectos turisticos en la
parroquia.
Fe, Aa

presentes en la comunidad para la

Aprovechar los espacios
promocion turistica de la parroquia.

A4, Ds Planificacion adecuada de los
recursos econdémicos que permite
potencializar la actividad turistica de la

parroquia

Ds, A4 Proponer alternativas innovadoras de
promocion y difusién turistica que permita dar a

conocer los saberes ancestrales identificados.

D4, Ds, A4 Proponer un taller turistico, que permita a
los duefios de las fabrica y conocedores saberes
ancestrales fortaleces sus conocimientos y

mantenerse de generacién en generacion.

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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6.2. Identificar los saberes ancestrales de la Parroquia de Malacatos,

cantén Loja.

Malacatos, es una parroquia rural que posee importantes recursos para su
desarrollo entre ello se puede destacar los saberes ancestrales los cuales son
aquellas costumbres, creencias, celebraciones, gastronomia y formas de vida
que identifican a la comunidad. Entre los cuales estan: la preparacion de la
tradicional fritada, la misma que por sus caracteristicas y sabor se ha
convertido en un icono parroquial, sin dejar de lado la produccion del café, el
aguardiente, la panela y el tipico postre local, el bizcochuelo en horno de lefa.

6.2.1. Entrevistas

La entrevista se la aplic6 a los integrantes del Gobierno Auténomo
Descentralizado de la Parroquia de Malacatos mediante la cual se mantuvo un
acercamiento con la Lic. Sandra Rodriguez, presidenta y el Abg. Eli Jiménez; y
vocal del GAD parroquial y a diez personas longevas de la comunidad,
conocedores de los diferentes atractivos turisticos y de los saberes ancestrales

locales.
— Andlisis de la entrevista

Malacatos tiene una riqueza natural, histérica y cultural Gnica, lo cual se denota
en sus fiestas, sus costumbres, su gastronomia como la patrimonial fritada, con
un potencial turistico que al ser planificado correctamente puede aportar de
forma significativa a la dinamizacién de la economia y como medio para
preservar la tradicion e identidad local. Como aporte a ello la parroquia cuenta
actualmente con un mapa turistico lanzado de forma oficial el siete de

diciembre de dos mil dieciocho,

De acuerdo a las preguntas aplicadas a los diferentes actores involucrados se

concluye que:
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Cuadro N° 39 Saberes Encestarles Malacatos

Saberes
ancestrales

Clasificacion

Entrevistado

Edad

Descripcién

Sopade grano
con pepade
zambo

Gastronémico

Sra. Luz Salinas

58
afos

El uso de la pepa de zambo en las sopas es una de las
caracteristicas mas comunes de los antepasados
Malacatenses, en el cual se aprovecha todas las
propiedades de los productos cosechados en los huertos o
chacras en este caso del zambo.

En el cual este juega un papel muy importante debido a que
afios atras era muy dificil conseguir el quesillo o leche para
sazonar las sopas entonces se aprovecha dicha semilla que
al pelarlas, tostarla y molerla toma una consistencia similar a
la del mani dando un sabor peculiar a la sopa.

Esta semilla se aprovecha especialmente en platillos como la
sopa de grano con guineo, sopa de aba en donde se
remplaza el quesillo por pepa de zambo

Ademés esta semilla era muy utilizada para sazonar los
alimentos para dietas, debido a que no posee propiedades
inflamatorias.

Mazamorra

Gastronémico

Sra. Nieves Calva

68
anos

La mazamorra es un platillo, cuyo ingrediente principal es el
maiz amarillo, su preparacién consiste en moler el maiz
amarillo remojarlo y luego cocinarlo en agua hirviendo hasta
que tenga una consistencia blanda, con hierbas aromaticas y
panela.

Y como resultado final se obtiene un postre espeso similar a
la consistencia de un manjar
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Huitlacoche u
hongo de maiz

Gastronémico

Sra. Lucia Sarango

73
afos

Huitlacoche es un hongo que nace junto a los granos del
mismo que una apariencia de color blanquecino tornandose a
morado el cual Se reproduce cuando hay abundante lluvias o
presencia de agua

El mismo que es aprovechado en la gastronomia local en
diversas formas como para freirlo o cocinarlo y acompaiarlo
con quesillo o carne y en sopas comunmente se lo prepara
con papa choclo y frejol con quesillo.

Tamal de pepa
de Zambo

Gastronémico

Sra. Luz Salinas

58
afos

Este se prepara como cualquier otro estd mal cuya
peculiaridad radica en que el condumio o la parte central de
con qué se rellena el tamal es con Pepa de Zambo.

Para lo cual primero se ponen a secar las semillas se la
pelan se tuestan y muelen obteniendo una consistencia
cremosa, la misma que se alinea con cebolla ajo manteca de
cerdo y manteca de color.

la masa del tamal se prepara con maiz amarillo seco y
pelado el cual se remoja y se muele se adereza con sal al
gusto manteca de color y manteca de chancho y se rellena
con el condumio de la pepa de Zambo y se enreda en hoja
de achira y se cocina al vapor.

Zapallo
pasado en
panela

Gastronémico

Sr. Monfilio Roméan

80
anos

Este es un platillo que se consume como un postre en el cual
se prepara. Con zapallo picado con corteza y se lo cocina
con panela canela y otras hierbas aromaticas y agua.

Esta es una bebida de consistencia espesa que se prepara a
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base de maiz blanco.

Para preparar esta bebida se muele el maiz y se disuelve en
agua, se pone a hervir el Miski con hierbas aromaticas como
hierba luisa canela y poco a poco se va mezclando con la

Colada de Gastronémico Sra. Susana 72 preparacion anterior, el miski al tener un sabor dulce en muy

miski con Abarca afios pocas oraciones se endulza con panela

panela

Bizcochuelos Gastronémico Sra. Cristina 68 Primero se bate las claras de huevo a punto de nieve, en
Cabrera sfos

otro recipiente se integra la panela rallada y las yemas,
poco a poco se incorpora el chuno previamente cernido y la
ralladura de limén, se agrega la mezcla anterior y se bate
por aproximadamente 8 minutos. Luego se coloca en los
moldes (latas), con papel despacho.

Antiguamente se horneaba en hornos de barro, para lo cual
se lo preparaba con una fogata a base de lefia, hasta que
esta se descomponga en carbén, seguido se lo coloca a los
lados y se limpia la parte central con una escoba de hojas
de poratillo u otras platas, para saber que el horno esta listo
se coloca un papel en el centro y si este demora para
quemarse con el calor del carb6n quiere decir que esté listo
y se procede a colocar el molde, caso contrario se deja
enfriar un poco y se vuelve a hacer la prueba del papel. Y
se hornea aproximadamente por 15 minutos dependiendo la
capacidad del molde.

Sin embargo, desde aproximadamente 30 afios el Sr. José
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Herrera Cabrera, hijo de la Sra. Cristina Cabrera, comenzo
a cambiar algunas técnicas e instrumentos para mejorar y
acelerar la produccién para lo cual remplazo el horno de
lefia por uno a gas, incorpord una batidora eléctrica, para no
batir manualmente; en cuanto a ingredientes remplazé la
panela por azucar, los huevos de gallinas de corral por
huevos de postura, aunque aun utiliza un poco cantidad de
los primeros para dar color y sabor y el chuno lo compra en
la vecina parroquia de Quinara, para mantener lo natural y
orgénico del producto. Los bizcochuelos tienen un precio

de $0.50 centavos de ddlar por unidad.

La tola o barretdon es un instrumento metalico que se Utiliza
para hacer hoyos en la tierra con la finalidad de sembrar.

Comunmente se utiliza para sembrar frijol, zarandaja y maiz

Siembras con Agricola Sr. Tulio Gonzélez | 68
latola afios
Los amasijos o lechuguinos hacen referencia a la siembra de
la semilla ya se del café lechuga o otra especie en fundas o
en algun recipiente en donde esté se da muy vigoroso, es
Siembra por Agricola Sr. Monfilio Roman | 80 decir muy tupido para luego ser trasplantada a. tierra firme
amasijo o afios donde finalmente crecera y dara su fruto. Este proceso lleva
lechuguinos aproximadamente en las plantas del café de 2 a 3 meses

para ser trasplantada y en las lechugas 3 a 4 semana

Los cultivos asociados es una de las practicas mas comunes
dentro de la parroquia de Malacatos cuya finalidad es
aprovechar la preparacion, nutrientes y el abonado de la
tierra.

83




Cultivos
asociados

Agricola

Sr. Patricio Granda

58
anos

el maiz generalmente se siembra en con otros granos de
ciclo mucho mas corto como el frejol o zarandaja

Arado

Agricola

Sr. Monfilio Roman

80
afos

El arado es una técnica agricola, la cual se usa para abrir
surcos y aflojar la tierra, a la vez de mezclar los nutrientes del
suelo para lo cual se utilizan bueyes un yunta

con un instrumento fabricado de madera con puntas filosas
para abrir los surcos para sembrar y facilitar el riego

con esta técnica se siembra comunmente la yuca, maiz, cafa
de azdcar, frejol

Calendario
Lunar

Agricola

Sr. Carlos Yunga

84
anos

La luna afecta ya sea de forma positiva 0 negativa en la
germinacién de las semillas, en su crecimiento en el
florecimiento y en cuanto a los frutos que esté producida por
lo tanto. Se considera que en las diferentes lunas se debe
sembrar diversos cultivos como por ejemplo en la luna llena
es deben cosechar los frutos y trabajar la tierra como arar y
abonar, en la Luna Nueva es cuando Se debe dejar reposar y
descansar este la Tierra debido a que si, en esta luna se
cosecha algun este cultivo se tiene la creencia de que este
no continuara con su vigorosidad y la luna creciente es
donde se aprovecha para trasplantar y podar los cultivos o
plantas. Por ejemplo se trasplanta en Luna es idonea para
trasplantar los lechuguines como de café de lechuga, en la
luna menguante. este se aprovecha para sembrar tubérculos
como la yuca, zanahoria, radbano

Cascarilla

Medicinal

Agricola

Sr.

Ingredientes:
1 litro de aguardiente/ punta
4 trozos medianos de la cascara de la cascarilla

Preparacion:
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Carlos | En una botella de preferencia de vidrio colocar los

Yunga ingredientes y dejar macerar por minimo dos dias
Forma de consumo:
Beber una copa pequefia de aproximadamente 1 onza, de la
preparacién en ayunas por tres hasta siete dias
Beneficios:
Por sus propiedades, tiene un sabor amargo, lo cual al beber
de forma adecuada ayuda a la circulacion de la sangre.
Disminuye los niveles de azlcares en la sangre.
Combate el paludismo
En el libro de José Antonio Figueroa denominado “Dama
Fatal o el Duende”, cuentan que en Malacatos hay un duende
el cual es un nifilo simpatico, de ojos azules con un
sobresaliente sombrero, que aparece solamente para
arrancar la vida a su victima, por lo general ahorcandolos en
un &rbol de mango, aguacate o uno prominente.

Cerro LaMina | Literarios, Mitos 'y | Sr. Monfilio Roman | 80 Antiguamente las familias encumbradas, en su sesiones y
Leyendas afos

fiestas, jugaban a convocarlo hasta un dia en que se
materializd y se quedé en este mundo; vive en el Cerro de la
Mina y es su guarida a la cual llego para resguardar una
laguna en la que los espafioles "purificaban™ el oro con
sangre de nifias virgenes, eso le indigno, le enfurecio, y se
guedd alli para que nadie mas lo haga, y si entran a la esta

cueva no podran salir.
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El duende resentido por la barbarie espafiola juré vengarse y
maldijo a las familias logrando pactar con muchas de ellas
elegir a la mujer que desee, y estara a lado de ella siempre,
aquel que la toque morira, ya sea por su mano O por sus
calumnias, o por alguna desgracia que gracias a él suceda.

En las faldas del cerro la mina hace muchos afios atras,
habia una hacienda denominada “Santa Ana”, y el feudal era
uno de los cuales habia hecho trato con el duende vy él una
hija hermosa de la cual el duende se habia enamorado igual
que uno de los encomendados de la hacienda, cierto dia el
joven enamorado desaparece y sus familiares y compafieros
se disponen a buscarlo y lo encuentran colgado y sin vida de
uno de los ceibos panzones que habian alrededor, entonces
le cortaron un brazo al ceibo como muestra para que el

duende se apartara. Por ello “La dama Fatal y el Duende”

La escultura del
sefior de la
caridad

Literarios, Mitos y
Leyendas

Sr. Monfilio Roman

80
anos

La escultura del sefior de la caridad expuesta en la iglesia
segun cuenta la historia de locales y en el libro "La dama fatal
y el duende", de José Antonio Figueroa oriundo de
Malacatos, que dia un negociante que llegé a Malacatos con
la imagen de un Cristo para la venta. Pero la situacién
econdmica no permiti6 la compra a ninguna persona
entonces a | no poder comprar la imagen, todo el pueblo hizo
mediante una colecta y de ahi surge su nombre el "Sefior de

la caridad". La imagen fue adquirida en el siglo XVIII, cuando
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estaba el Fray Santiago de Esparza, cura doctrinero de aquel
entonces, la cual refleja el dolor humano sostenido en la
resignacioén divina. La escultura es en madera policromada y

la corona en plata

Elaboracién
de la panela

Agricola

Sr. Monfilio Roman

80
anos

El primer paso para la elaboracién de la panela es el
cultivo de la cafia de azlcar; la cual antiguamente se la
sembraba en época de invierno, es decir entre los meses
de noviembre a enero, y en caso de ser la primera cosecha
la semilla se la obtenia por medio de los vecinos en forma
de trueque con alimentos como maiz, yuca, platano,
guineo y otros, aungque en algunas ocasiones se recurria a
la compra directa. En caso de ya tener cultivos anteriores,
se mantenia la semilla que son pequefios brotes a los
lados de la cafia o cortes de la parte central de la misma
con una edad de entre 7 a 9 meses.

Para la siembra se ara el terreno con yunta, se prepara
con estiércol de vaca, gallina, cuy, y otros animales,
seguido se trasplanta los brotes en agujeros de
aproximadamente 20cm o0 en caso de ser semilla se
siembra de forma diagonal u horizontal sobre la tierra, con
esto al caer el agua va a comenzar a salir las raices. Para
su mantenimiento se desyerba, y en aproximadamente 12
meses la cafia esta lista para su corte, lo cual, si es época

de lluvia, se evita debido a que provoca una disminucién
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de azucares en la cafia; y como Ultimo se traslada la
cosecha a la molienda para lo que se utilizan asnos.

En la molienda el primer paso era la separacion de la cafa
aguarapada, misma que se identifica facilmente por su
color café oscuro, la cual dafia la calidad del producto final,
el segundo paso es la extraccion, para lo cual se usaba un
trapiche de madera, que consiste en una base con dos
troncos cilindricos separados por aproximadamente 10cm
de distancia, movibles, en cuya parte central se coloca la
cafia y al dar la vuelta, los troncos presionar al producto
obteniéndose asi el jugo, seguido pasa por un cernidor
metalico para eliminar el bagacillo, el tercer paso es la
ebullicion, la cual consiste en colocar el resultante en una
tina de aluminio para su coccion, mediante un horno de
fuego directo bajo la tina para lo cual se usa el bagazo
(corteza de la cafia), en esta etapa se coloca cebo de res
y baba de balsa o cadillo, los cuales son blanqueadores
naturales, a una temperatura entre 80°C y 90°C. Se
realiza el descachazado que es la separacion de
impurezas con ayuda de un semicucharén y un cernidor a
otra tina en la cual es nuevamente sometido a ebullicién
hasta alcanzar el punto panela, y para finalizar con el
cuarto paso, que es el moldeo se usan moldes de madera

con pequefios cuadros, sobre una superficie plana, en los

88




cuales se coloca la mezcla distribuyéndola con una
espatula de madera, se deja enfriar 15 minutos y se retira
el molde, se deja enfriar nuevamente 10 minutos, se lleva
al cuarto de reposo y esta listo para su venta o distribucién.
La panela en esta molienda tiene un precio de $0.28
centavos de délar al por mayor y de $0.40 centavos de délar
por unidades, el cual puede variar de acuerdo a la temporada
0 meses, ademas en el lugar se puede disfrutar de la
deliciosa cachaza, jugo de cafia conocido como guarapo e

incluso de la miel con mani.

Elaboracion
de
Aguardiente

Agricola

Sr. Monfilio Roman

80
anos

Hasta hace aproximadamente 70 afios atras el aguardiente
en Malacatos, se lo elaboraba mediante un fermento de
panela diluida en agua, luego se colocaba en tanques de
aluminio con capacidad para 100 litros y pasaba ahi entre
4 a 8 dias, y luego se sometia a un proceso de destilado
artesanal el cual estaba constituido por un tubo metalico en
forma espiral (cuadrado), y este pasaba por un tanque de
agua. Entonces al someter al fuego directo con ayuda del
bagazo (restos de la cafa), al tanque de aluminio con el
fermento este emana un vapor que al pasar por el tubo y
este por un tanque de agua fria se condensa dando como
resultado el aguardiente.

Sin embargo, al paso del tiempo mediante la necesidad de
apresurar y mejorar la calidad del producto se comenzo a
elaborar el aguardiente directamente del guarapo o jugo de
cafia, cuyo proceso es practicamente el mismo, solo para
acelerar la fermentacion se elabora un liquido llamado
madre, el mismo que consiste en una mescla de maiz
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molido, panela, hojas de naranja agria y agua, que se
somete a coccion durante aproximadamente 15 minutos
antes de la ebullicion, vy los tanques de aluminio se
remplazaron por ollas de cobre con capacidad para 500
litros, en las que se coloca la madre y la mitad del guarapo
para que el fermento trabaje mejor la otra mitad se coloca
al dia siguiente, y el proceso de destilacion es el mismo.
Actualmente, algunas de las fabricas de aguardiente han
implementado, nuevas técnicas e instrumentos, como el
uso de calderos, lo cual evita que el fuego vaya
directamente a la olla, ya que este va a un tanque cerrado
con un tubo el cual lleva Unicamente el vapor a la olla
permitiendo asi su ebullicién; la madre ha sido remplazada
por levadura y el sistema de destilacion ha sido mejorado.
Sin embargo, en “La Molienda” no hay un proceso de
envasado, debido a que el liquido puro es transportado a la
ciudad de Loja a fabricas mayores para su etiquetado y
embotellado, lo cual da como resultado que las personas
gue deseen adquirir el producto deben llevar un envase.
En la molienda se puede disfrutar del jugo de cafa, y
preparar una reconocida bebida llamada leche de tigre, la
cual consiste en mezclar leche aromatizada con canela y
azlicar, con aguardiente o guarapo con naranja agria y
aguardiente.

El precio del aguardiente es de $4.00 délares el litro.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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6.3. Determinar estrategias para la potencializacion de los saberes
ancestrales de la Parroquia de Malacatos, cantdn Loja.

6.3.1. Disefio de la propuesta

Se utilizé el método deductivo para desarrollar estrategias que contribuyan a
fortalecer la potencializacion de los saberes ancestrales de la Parroquia de
Malacatos, se plantearon dos objetivos estratégicos, recursos, lugares en los
gue se puede desarrollar cada propuesta, toda esta informacion se la obtenido
previo desarrollo de trabajo de campo en el lugar de estudio. Descripcion del

producto propuesto

De acuerdo a los resultados obtenidos en el diagndstico turistico y de la
identificacion de los saberes ancestrales de la parroquia de Malacatos, se
propone el disefio de ruta turistica cultural, como medio de
potencializacion de los saberes ancestrales locales, la cual permitira
potenciar los saberes ancestrales identificados, generando asi posibles fuentes
de ingresos para los prestadores de servicio, que en este caso seran los
conocedores de dichas técnicas y conocimientos ancestrales, mismos que a su

vez permitirdn la integracion de la comunidad en general.

Ademas, que ésta servirh como un medio de preservacion y transmision de

costumbres y tradiciones de generacién en generacion.
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6.3.1.1. Disefo de la ruta turistica cultural, como medio de potencializacién de los saberes ancestrales locales,

Distancia

Loja 33Km 01HOO
Catamayo 70,4Km 01H30
Quito 708 Km 12HO00

LEYENDA

ji\ :; £ | " @ — Punto de inicio yfinal.

Atractivos tnisticos

- —~

Otros atractivos

-

Sendero

Duracién: 1 Dia

Extensidéndela Ruta: 16km

Barrios: Malacatos, Taxiche, Landangui vy
Rumishitana

RECOWNDACIONES

S larr-sra

RESTRICCIONES

Figura N° 19 Mapa de la Ruta Turistica Cultural "Malacatos Dulce Tradicion"
Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez
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6.3.1.2. Nombre de laruta

La ruta turistica cultural, como medio de potencializacion de los saberes
ancestrales locales, se denomina “Malacatos, dulce tradicion”, en el cual la
palabra dulce hace referencia a sus grandes extensiones de cafia de azlcar, la
cual sometida a diversos procesos, se obtiene la panela y el aguardiente
conocida localmente como la punta; ademas de sus tradicionales manjares
como el bizcochuelo, tradiciones gastrondmicas que, a pesar del paso del
tiempo, se mantienen. Lo que a su vez ha conllevado a obtener importantes
reconocimientos como la declaratoria de La Fritada, uno de los platos tipicos

locales, como patrimonio cultural inmaterial del Ecuador.

6.3.1.3. Marca

(
\/ -

Figura N° 20 Marca

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboraciéon: Karina Elizabeth Toledo Gémez

— Descripcién

La imagen propuesta para la ruta turistica se enfoca en los colores amarillo,
verde y café, los cuales representan el renombre de la parroquia de Malacatos
como el valle de la eterna primavera y su agradable clima, la diversidad
agronoma, entre ellos el café y la cafia de azucar sin dejar de lado la medicina
ancestral local representada en la cascarilla y su exquisita gastronomia

elementos que simbolizan el contexto de la ruta.
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6.3.1.4. Tiempo y distancia del recorrido
Inicio: Plaza central de la Parroquia de Malacatos
Fin: Finca de Don Carlos Yaguana

Duracion de la Ruta: 1 Dia

Extensiéon de la Ruta: 16 km

6.3.1.5. Medios de transporte

Desde la ciudad de Loja hacia Malacatos y viceversa, el servicio de transporte
terrestre es diario, para lo cual la parroquia cuenta con servicio de cinco
cooperativas de transporte en buses; Vilcabambaturis, TURSUR, Nambija, Sur
Oriente, Cariamanga, servicio de taxi ruta 11 de Mayo y de camionetas dentro y

fuera de la parroquia.

Para transportarse desde la cabecera parroquial a los atractivos, existen cuatro
cooperativas de camionetas: Cooperativa de camionetas Kavianga,
Cooperativa de transporte San Felipe, Cooperativa Tran Malacatos,

Cooperativa 27 de Febrero.

Sin embargo, el tipo de movilizacion que se ocupara durante el recorrido de la
ruta turistica propuesta es el servicio de transporte terrestre, en una buseta con
capacidad para veinte personas, y por ciertos trayectos el desplazamiento sera

de forma pedestre.
6.3.1.6. Descripcion de las actividades de la ruta

— Actividades de la ruta

Cuadro N° 40 . Actividades a desarrollarse en la ruta.

Actividad Lugar

Visita al Santuario diocesano Sefior de la | Santuario diocesano Sefior

Caridad, Plaza de Malacatos de la Caridad
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(en mes de agosto y domingos visita de feria

agricola)

Observacion del proceso de elaboracion del | Fabrica de aguardiente “La
aguardiente Molienda”

Degustacion del aguardiente y guarapo.

Observacion de proceso de elaboracion de la Fabrica de Panela “La
panela Hidraulica”
Degustacion del guarapo (jugo de cafia) y
panela.

Compra de panela.

Participacion en la elaboracion de bizcochuelos La casa del bizcochuelo
en horno de lefia y degustaciones.

Compra del producto.

Almuerzo tipico Picanteria “DA. Lucia”

Descripcién de la fritada

Descripcién e historia de la cascarilla Casa de don Monfilio Roman
Beneficios y forma de consumo, degustacion.
Compra de la corteza y bebida a base de

cascarilla.

Caminata y descripcion de los cultivos de café en | Finca de Don Carlos Yunga

sus diversas etapas.

Degustacion y compra de café.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez

— Itinerario

Ruta turistica cultural “Malacatos, Dulce Tradicion”
Punto de encuentro: Plaza central de Malacatos

08:00 Bienvenida

08:15 Recorrido por el Santuario Diocesano “Sefior de la Caridad”. En el que se

podra conocer la historia del mismo, sus esculturas y el motivo de su hombre.

09:00 Traslado a la fabrica de aguardiente “La molienda”. Aqui se podra
conocer cada uno de los procesos para la elaboracion del aguardiente desde
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su cultivo, lavado, extraccion del jugo de la cafia, fermentacidén y su producto

final el aguardiente. Ademas, se degustara esta tradicional bebida. (opcional)

10:15 Visita a la fabrica de panela “La hidraulica”. Observaciéon de procesos,
degustaciones y compra del producto. Degustacion del jugo de cafa, de la

cachaza, miel de panela y de la panela. Compra del producto.

11:30 Visita a “La casa del bizcochuelo”. Observacion y participacion en el

proceso de elaboracion de bizcochuelo, degustaciones y compra del producto.
12:15 Traslado al sector de Landangui

12:30 Almuerzo en la picanteria “Di. Lucia”. La comida consistir4 en sancocho,

fritada, horchata y como postre miel con quesillo.
13:30 Traslado al Barrio Rumishitana

13:45 Visita a la casa de don Monfilio Roman, donde se explicara las
propiedades curativas de la cascarilla, formas de consumo. Degustacion de
bebida a base de cascarilla. Compra de la corteza de cascarilla (opcional)

15:00 Visita a la finca cafetalera de Don Carlos Yunga. Caminata y descripcion
de procesos y cultivos en sus diversas etapas. Degustaciones y compra de

café.

Fin de nuestros servicios

Incluye:

Transporte durante todo el recorrido
Alimentacion (almuerzo, degustaciones)
Ingreso a todos los atractivos

Guia turistico
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No incluye:

Otros gastos no especificados en el programa.

Que llevar:

Ropa comoda y ligera.

Gorra o Sombrero, protector solar.

Zapatos comodos.

Camara fotogréfica, celular (Opcional)

Recomendaciones:

No viajar bajo el consumo de sustancias toxicas o bebidas alcohdlicas.
Respetar los espacios en los que se desarrollan las actividades.

No arrojar basura en los atractivos a visitar.

Respetar las costumbres y formas de vida de los habitantes de la zona.

Valor por pax.: $32.84
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— Guion

Buenos dias mi nombre es Karina Toledo, sean bienvenidos. En esta
oportunidad tengo el gusto de ser su guia durante este recorrido, que toma
como nombre “Ruta turistica cultural Malacatos, dulce tradicion”. La misma que
se la realizara en bus para trasportarnos entre atractivos y pedestre para

conocer los mismos.

Esta ruta inicia aqui en la plaza central de Malacatos junto al Santuario
Diocesano Sefior de la Caridad y culmina en la finca cafetalera de Don Carlos
Yunga

Iniciaré comentandoles acerca de la parroquia de Malacatos, la cual es una

de las 13 parroquias rurales del cantén Loja, su nombre proviene del vocablo
Malacatus, lugar en donde vivian indigenas al momento de la llegada de los
espafioles, ademas se afirma la existencia de otros grupos indigenas lo que
permite identificar que la parroquia estuvo poblada desde épocas remotas,
sometiéndose al sistema de encomendados a la llegada de los espafioles. Sin
embargo, en la actualidad no existe un grupo étnico establecido, debido a que

ha sido dominado por el mestizaje.

En cuanto a costumbres y tradiciones. Una de estas son las fiestas Religiosas
en honor al Sefior de la Caridad, desarrolladas la primera parte en el santuario
del mismo nombre que pueden observar en frente, seguido por la parte cultural
en esta plaza en la cual se presentan grupos de danza, baile, artistas locales,
nacionales e incluso internacionales y los tradicionales castillos, toda esta

programacion es gratuita como simbolo de integracion parroquial.

En este momento nos dirigiremos al santuario Diocesano Sefior de la Caridad,
mismo que toma este nombre debido a que en su interior alberga a su santo
patrono el Sefor de la caridad, quien toma este nombre segun la historia,
porque cierto dia un comerciante llego con la escultura a venderla en la
parroquia sin embargo por la situacibn econdémica ningun poblador pudo

comprarla, y como alternativa decidieron pedir colaboracién a todos para reunir
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el dinero para adquirirla, de ahi su nombre. Para su recorrido tomaremos 10

minutos para lo cual pido su colaboracion y respeto al ingresar.
En este momento nos trasladaremos a la fabrica de aguardiente “La Molienda”.

Aqui vamos a poder observar el proceso de elaboracion del aguardiente desde

su cultivo hasta la fermentacion para obtener el producto final.

Bueno esta es una de las fabricas mas antiguas de la parroquia, misma que se

ha ido adaptando con nueva maquinaria para mejorar su productividad.

Vamos a iniciar por la parte de los cultivos los cuales antiguamente se la
sembraba en época de invierno, es decir entre los meses de noviembre a
enero, y en caso de ser la primera cosecha la semilla se la obtenia por medio
de los vecinos en forma de trueque con alimentos como maiz, yuca, platano,
guineo y otros, aungque en algunas ocasiones se recurria a la compra directa.
En caso de ya tener cultivos anteriores, se mantenia la semilla que son
pequefios brotes a los lados de la cafia o cortes de la parte central de la misma

con una edad de entre 7 a 9 meses.

Para la siembra se ara el terreno con yunta, aunque actualmente se realiza
también con maquinaria y se prepara con estiércol de animales, seguido se
trasplanta los brotes en agujeros de aproximadamente 20cm o en caso de ser
semilla se siembra de forma diagonal u horizontal sobre la tierra, con esto al
caer el agua va a comenzar a salir las raices, y se debe desyerbar de la maleza
y en 12 meses la cafa esta lista para su corte, sin embargo, si es época de
lluvia, se evita debido a que provoca una disminucion de azucares en la cafia; y
como ultimo se traslada la cosecha a la molienda para lo que se utilizan bueyes

como fuerza de trabajo.

Ahora nos dirigiremos al area de trapiche, donde previo a este proceso se
somete a lavado y seleccion de la cafia y aqui se extrae el jugo de la cafia
conocido como guarapo, y se coloca en un barril de acero para luego con un
tubo se transporta al area de fermentacion, un dato importante es que el

bagazo o corteza de la cafia sirve para la coccion, como veremos a
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continuacion. Si alguno desea degustar el jugo lo puede realizar en este

momento.

En esta area se encuentra el fogén por caldero lo cual consiste en que el fuego
va a un recipiente de aluminio con agua y mediante este solo va el vapor a la
olla del guarapo evitando asi el contacto directo con el fuego y mejorar la

calidad del producto.

Esa asi que después de la extraccion de jugo de la cafia este pasa a estos
barriles, los cuales se someten a fermentacion de entre 4 a 8 dias dependiendo
el nivel de azucar de la cafia debido a que mientras mas azlUcar posee mas
demora en fermentar, para cual se ayuda de un liquido madre elaborado a
base de maiz molido, hojas de naranja agria, agua y panela , se calienta por
alrededor de 15 minutos y se agrega al guarapo para fermentar, aunque en

algunos casos también se utiliza directamente levadura.

Pasado dicho tiempo se pasa el fermento a estos calderos para someterse al
calor del vapor, lo cual permite que se destile el aguardiente a través de estos
tubos en forma de espiral que trasladan en estado de vapor el alcohol que al
pasar el mismo tubo por un tanque de agua fria se condensa dando como
producto final el aguardiente, mismo que van a poder degustar en este

momento.

Continuando con nuestro recorrido nos dirigiremos a la fabrica de panela “La
Hidraulica” en la que completaremos los usos de la cafia de azlcar en la

parroquia de Malacatos.

Bueno aqui partiremos desde el momento en que la cafia llega a la molienda
en asnos, los cuales se descargan y se almacena en esta area la cafia, luego
se separa la cafia aguarapada, la que se identifica facilmente por su color café
oscuro, la misma que dafia la calidad del producto final, el segundo paso es la
extraccion del jugo, para lo cual se usa un trapiche eléctrico, de esta forma,
luego se coloca en este caldero el jugo para trasladarlo a esta batea para

cernir y eliminar el bagacillo, el tercer paso es la ebullicién, la cual consiste en
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colocar el resultante en esta tina de aluminio para su coccién, mediante un
horno de fuego directo bajo la tina para lo cual se usa el bagazo (corteza de la
cafa), en esta etapa se coloca cebo de res y baba de balsa o cadillo, los
cuales son blanqueadores naturales, a una temperatura entre 80°C y 90°C se
realiza el descachazado que es la separacion de impurezas con ayuda de un
semicucharon y un cernidor a otra tina en la cual es nuevamente cometido a
ebullicion hasta alcanzar el punto panela, y para finalizar con el cuarto paso
qgue es el moldeo se usan estos moldes de madera con pequefios cuadros,
sobre una superficie plana, en este caso este meson, en los cuales se coloca
la mezcla con ayuda de un balde como lo pueden ver distribuyéndola con una
espatula de madera, se deja enfriar 15 minutos y se retira el molde, se deja
enfriar nuevamente 10 minutos, se lleva al cuarto de reposo y esta listo para

su venta o distribucion.

Ahora nos dirigiremos a “La Casa del bizcochuelo” en donde conoceremos

acerca de su preparacion y podremos degustar de este exquisito bocadillo.

Para la elaboracion de este postre local lo primero que se debe hacer es batir
las claras de huevo punto nieve en otro recipiente se integra la panela rallada y
las yemas, poco a poco se incorpora el chuno previamente cernido y la
ralladura de limén, se agrega la mezcla anterior y se bate por
aproximadamente 8 minutos. Luego se coloca en los moldes (latas), con papel

despacho.

Para hornear primero se debe preparar el horno, con una fogata a base de lefia
en su interior, de esta manera, hasta que esta se descomponga en carbdn,
seguido se lo coloca a los lados y se limpia la parte central con una escoba de
hojas de porotillo u otras platas, para saber que el horno esta listo se coloca un
papel en el centro y si este demora para quemarse con el calor del carbén
quiere decir que esta listo y se procede a colocar el molde, caso contrario se
deja enfriar un poco el horno y se vuelve a hacer la prueba del papel. Y se

hornea por aproximadamente 15 minutos dependiendo la capacidad del molde.
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Ahora pueden pasar a degustar este exquisito bocadito, para luego dirigirnos al
sector de Landangui en donde almorzaremos la tradicional fritada.

En este traslado hablaremos acerca de la fritada, la cual consiste en un platillo
a base de carne de cerdo, alineada y cocinada con agua y luego dorada con su
propia grasa, la que se acompafia con mote, yuya, tostado, y ensalada, los

cuales son productos locales generalmente cosechados en huertos familiares.

Por sus cualidades y afios de tradicion la fritada fue declarada como patrimonio
cultural inmaterial del Ecuador. A lo cual en este momento acompafaremos
con una sopa denominada sancocho que consiste en carne de cerdo con yuca
y platano, como bebida horchata, la cual es a base de hierbas arométicas

acompafada de limén y como postre la tradicional miel con quesillo.

Luego de este delicioso almuerzo nos transportaremos al sector de
Rumishitana, a conocer la cascarilla y sus propiedades con ayuda de don
Monfilio Roman.

La cascarilla es conocida como tal porque desde épocas antiguas se extrae la
corteza de esta planta también conocida como quina para contrarrestar
malestares y dolores, tomando asi importancia en Pert cuando con esta planta
se cur6 a la Condesa de Chinchoén, del paludismo. Ademéas de atacar
enfermedades como gripes, resfrios, problemas de circulacion de sangre, fiebre
amarilla. Al mezclar esta corteza con aguardiente y dejar reposar por dos dias

minimo y tomar en ayunas por siete dias.

En este momento puede degustar una copa de esta bebida, para luego
observar el proceso de extraccion de la cascarilla.

Como se puede observar esto se lo hace con un cuchillo pequefio tratando de
no lastimar el tronco y que este sea lo mas grueso posible para que resista el

corte y no se dafie.
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Dicho esto, si alguno de ustedes desea adquirir la cascarilla puede hacerlo en
este momento para luego dirigirnos a la finca cafetalera de Don Carlos Yunga,

a donde vamos a ir caminando.

En este momento nos encontramos ya en lo que es nuestra Ultima parada de
esta ruta como lo es la finca cafetalera donde ademas de conocer acerca del
proceso del cultivo, producciébn hasta obtener el producto final también

degustaremos esta tradicional bebida.

Comencemos, el café es un cultivo que necesita de una generosa cantidad de
agua en su siembra, por lo que la mejor época para sembrar esta planta es en
invierno, es decir en los meses de noviembre a enero, las semillas se obtienen
dejando caer al suelo parte de los frutos de forma natural y alrededor de 2
meses estard listo para ser trasplantado. Para plantar el brote se prepara el
suelo con abonos organicos como estiércol de animales, de cortezas de
frutos, entre otros, en el que se hace un agujero de aproximadamente 20 cm
de profundidad y 15cm de radio (redondo) y se lo suaviza dando movimiento a

la tierra para que no lastime las raices del brote.

El café tarda aproximadamente entre 3 y 4 afios en dar frutos, ademas durante
este tiempo es necesario cuidar la plantacion, eliminando la maleza y proveerle
de agua. Por lo cual se aprovecha el terreno y como medio para dar sombra al

café el guineo ademas que permite mantener mas tiempo retenida el agua.

Para la recoleccion del fruto lo propicio es en luna creciente (conocida también
como luna tierna), debido a que cuando se recoge en luna llena o0 menguante,
las raices se secan dafiando la planta. Luego de recoger los frutos estos se
dejan secar de preferencia en piso de tabla o concreto, pero no en tierra debido
que perjudica su sabor; se deja reposar entre 10 y 15 dias dependiendo la
temperatura, en este periodo se debe mover los frutos todos los dias de esta

forma para evitar dafar el producto por la humedad del mismo.

Pasado este periodo se procede a descascarar el fruto es decir quitar la

cascara con una piedra Mexica, como esta o con un palo se golpea de esta
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forma, las despulpadoras en las fabricas, se deja secar nuevamente por un
periodo aproximado al anterior para luego proceder a moler en la piedra mexica

o0 en molinos, obteniendo como resultado el café molido de esta forma.

A continuacion, pasaremos a degustar una taza de café producido en esta

finca.

Ha sido un placer haberles acompafado durante este recorrido y esperando
que sus expectativas hayan sido cumplidas, hasta una préxima ocasion.

Gracias.

6.3.1.7. Cliente Objetivo

La ruta turistica estard estd dirigido personas entre 12 a 45 afios de edad,
porque nuestro productos se basa en realizar actividad fisica por ende requiere
gue quienes participen de dichas actividades cuenten con condiciones fiscas
apropiadas, ademas también de forma voluntaria pueden realizar dicha
actividad quienes estén dispuestos a participar de caminatas por cultivos y
conocer las formas de vida de la comunidad. La ruta no es accesible para
personas con limitaciones fisicas debido a que en algunos de los atractivos se

requiere caminar en semi pendientes o caminos rusticos.

6.3.1.8. Presupuesto estimado

— Determinacién y seleccion de servicios a incluir

En el desarrollo de la ruta agroturistica “Malacatos, dulce Tradicion”, incluira los
servicios de alimentacion y degustaciones en todos los atractivos a visitar,
ademas del servicio de transporte durante todo el recorrido como medio de

conexion entre los atractivos.
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Cuadro N° 41 . Determinacion de Costos

(10 Pax + Guia) x 1 dia

RUBRO CANTIDAD | COSTO U. COSTO
TOTAL
Costos Variables
Transporte 1 $ 100.00 $ 100.00
Alimentacion y degustacion
Almuerzo 11 $5.00 $ 55.00
Degustaciones 11 $4.00 $44.00
Guia 1 $ 20,00 $ 20,00
Subtotal $219.00
Imprevistos 5% $10.95
Subtotal $229.95
Ganancia 30% $98.51
Presupuesto Total $328.37
Costo por pax $32.84

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gomez.

6.3.2. Promocién

La promocién de la ruta turistica cultural “Malacatos, dulce tradicion” se

propone:
6.3.2.1. Disefiar un stand publicitario

El disefio del stand publicitario esta destinado para la participacion en la feria
agricola de la Parroquia de Malacatos, los dias domingos y en otras ferias
como la Feria organica de Vilcabamba, los dias sabados y en la Feria de Loja

como medio de promocion de la ruta agroturistica.
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Figura N° 21 Modelo de stand publicitario
Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez.

6.3.2.2. Diserio de folleteria

Para la promocion de la ruta agroturistica se la realizara de forma fisica y virtual

para la fisica se propone el disefio de una guia turistica y un triptico.
— Triptico

El triptico tiene medidas de 30cm de ancho y 21 de largo, dividido en tres

secciones de 10cm cada una, impreso en papel couche. Ver anexo N°4.
— Guia Turistica

Las medidas de este folleto son: 15cm de ancho y 21cm de largo en papel

couche, en idioma espafiol e inglés. (Ver anexo N°5
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6.3.2.3. Creacion de una pagina en redes sociales

La creacion de la pagina en redes sociales como son Instagram y Facebook, es
a fin de promocionar la ruta turistica y llegar de manera mas rapida a la

demanda potencial, considerando la cantidad de usuarios que utilizan y tienen
acceso a estas aplicaciones.

I fl Ruta Turistica Cultural "Malacatos Dulce Tradicion" Q ’ Ruta Turistica

Inicio  Buscar amigos

Pagina Bandeja de e Notificaciones B Estadisticas Herramientas Centro de an Mas -

Configuracion Ayuda -

N

Ruta Turistica
Cultural "Malacatos
Dulce Tradicion"

Crear nombre de usuario 1l Me gusta A\ Seguir A Compartir + Agregar un boton
de la pagina
Inicio #° Crear publicacion @iEnvive [ff Evento 3 Oferta ¥® Empleo B . 5 »
o Adn no tiene calificacién
Publicaciones
/. w» Escribe una publicacion
Opiniones -’

fiol - English (US) - Italiano
v Ver mas

Pf;;rluuués (Brasil) - Frangais (France) 52
Fotonideo @ Recibir mens... %) Sentimientor...
Administrar promociones (© comparte una foto reciente desde tu cuenta de Instagram
Figura N° 22 P4gina de Facebook
Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracioén: Karina Elizabeth Toledo Gémez.
| Jnstagram ® O o

dulcemalacatos  Editarperin {3

??? ié - ?/; >0 5 publicaciones 0 seguidores 0 seguidos
D) Zkder Tradin”

Malacatos Dulce Tradicion

B PUBLICACIONES

Figura N° 23 P4agina de Instagram
Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez.
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7. DISCUSION

La actividad turistica manejada con estandares de sostenibilidad vy
sustentabilidad responsable, sin duda alguna permite desarrollar y dinamizar de
manera positiva a la sociedad, cabe destacar que los pueblos involucrados
activamente dentro de la actividad turistica, permiten que se revalorice sus
costumbres y tradiciones como fuente de inspiracion al turista que a su vez
conocen su identidad, forma de vida e interaccion en el medio que se
desarrollan, ademas de la riqgueza natural y cultural de los actores locales
creando conciencia en la poblacion y en quienes los visitan. Teniendo en
cuenta que el turismo en areas rurales surge como una alternativa turistica que
esencialmente se caracteriza por desarrollarse en espacios rurales y basarse

en principios de tipo ambiental, social, cultural y econémico.

Siendo los conocimientos tradicionales o colectivos eje central de la presente
investigacion, la necesidad de su proteccién surge como un tema novedoso
que adquiere relevancia por su papel estratégico en la conservacion y uso
sostenible de las practicas culturales en general, lo que ha llevado a las

comunidades a adoptar posiciones estratégicas

Segun la Secretaria del Buen Vivir (2017), (citado en Morales, 2017), publica
una declaracion de la UNESCO sobre la Diversidad Cultural, en la cual sefala
que “los saberes tradicionales y ancestrales son un patrimonio cuyo valor no se
circunscribe Unicamente a las comunidades originarias, sino que dichos
saberes constituyen un importante recurso para toda la humanidad, en tanto
enriquecen el conocimiento mutuo por medio del dialogo, y permiten conservar
el amplio espectro de la diversidad cultural existente en un territorio dado.” Es
asi que, en Ecuador, en el marco del proyecto del Sumak Kawsay o Buen Vivir,
se fomenta el rescate, la preservacion y la divulgacién de los conocimientos

ancestrales.

Tal consideracién se fortalece con la presente propuesta de investigacion:
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“Propuesta de potencializacion turistica de los saberes ancestrales de la

parroquia de Malacatos, cantén Loja”

Mismo estudio que confirma que un turismo planeado en saberes ancestrales
puede lograr cambios positivos, que contribuyen al desarrollo social, econémico
y ambiental de la localidad. Se utilizaron métodos y técnicas para la recoleccion
de datos sobre el estado actual de la parroquia malacatos, la investigacion in

situ permitio el contacto directo con el objeto de estudio.

La investigacion inicio utilizando la metodologia de diagndstico turistico para
comunidades de la autora Carla Ricaute Quijano, quien propone evaluar los
servicios basicos y turisticos de una localidad, se encontré que la parroquia de
Malacatos cuenta con una amplia planta y atractivos turisticos, y mediante la
metodologia de levantamiento de informacion y jerarquizacion de atractivos
turisticos del MINTUR (2018), se identific6 que los atractivos no poseen
sefialética turistica, esto sumado a la ausencia de un centro de informacion
turistica limita al visitante de conocer los diversos atractivos y actividades que
se pueden desarrollar en la comunidad. Sin embargo, con una adecuada
planificacion, dichos atractivos pueden ser potencializados turisticamente, pero
antes de ello se debe trabajar sobre la sefialética turistica, debido que esta
permite el mayor disfrute del turista, al orientarle para su desplazamiento en
determinado lugar, tal como lo afirma el MINTUR ( 2011), quien manifiesta que
la sefialética turistica se aplica al servicio de los individuos, a su orientacion en
un espacio, a un lugar determinado, para la mejor y la mas rapida accesibilidad
a los servicios requeridos y para una mayor seguridad en los desplazamientos

y las acciones.

Sin embargo, el desarrollo de la actividad turistica no depende Unicamente de
la infraestructura y atractivos turisticos, sino también de un importante
elemento como lo es la comunidad receptora, la cual en el area de estudio, una
considerable parte no presenta interés hacia la actividad turistica debido a que
no han sido participes de proyectos turisticos de los cuales se sientan
beneficiados, a ello se suma que las personas capacitadas no se desempefan

en su area de estudio, dando como resultado que los prestadores de los
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servicios turisticos en muchas ocasiones desconozcan de su area de trabajo.
Por ello es importante que la actividad turistica sea planificada de forma
sostenible en donde la comunidad receptora se sienta participe y beneficiada
de las actividades desarrolladas, tal como lo afirma Toselli (2013), para el
desarrollo sostenible de la actividad turistica se debe poner especial énfasis en
la importancia de la participacién local, ya que es esencial dar la oportunidad a
los residentes para decidir sobre la planificacion y desarrollo del turismo en su
lugar de residencia. De esta manera, se tendran expectativas realistas sobre lo
que se puede esperar, habrd mas motivaciones para proteger el entorno
cultural y natural, y se percibirdn como beneficios las mejoras obtenidas gracias

a esta actividad.

En cuanto a la parte cultural, se identificé siete saberes ancestral
potencialmente turisticos, tanto gastronémicos, agricolas como medicinales,
los cuales, fusionados con la actividad turistica, representan un medio por
excelencia para preservar la identidad y poner en justo valor el patrimonio
nacional, como lo expresa Enrique de la Madrid (2016);es decir que al realizar
esta fusion se asume una gran responsabilidad que va mucho mas alld de
satisfacer las necesidades y expectativas del turista, este compromiso es con la
comunidad local, para fortalecer, proteger y preservar dichos conocimientos y
practicas ancestrales mediante la capacitacion para lo cual se debe trabajar en
conjunto con las instituciones publicas y privadas, como lo menciona Sanchez
Tovar (2009), el desarrollo de una actividad turistica sustentable exige una
accion coordinada, entre el sector publico y el sector privado e involucrando en
el proceso a la comunidad receptora. Todo ello exige coordinacion y

planificacion en el disefio de proyectos y planes de desarrollo turistico.

Mediante el continuo estudio y ejecucion de la propuesta de la turistica cultural,
como medio de potencializacion de los saberes ancestrales locales
denominada “Malacatos Dulce Tradicién”, aportara como medio para la
dinamizacién de la economia local, promovera el respeto y preservacion de los

saberes ancestrales, sin embargo, para ello es importante que el GAD
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Parroquial trabaje en su desarrollo y gestione talleres para capacitar a los

involucrados y ser competitivos en el medio turistico.

Finalmente, pese a distintas limitaciones las limitaciones, los resultados
obtenidos sin duda alguna contribuyen como aporte especializado en materia
turistica y en la potencializacion de los saberes ancestrales de la parroquia
Malacatos, y a su vez es factible para ser desarrollado aportando al beneficio
de sus moradores y al desarrollo turistico sostenible y responsable, para lograr
servicios de calidad y satisfaccion a los visitantes o turistas. El presente trabajo
de investigacion es aplicable en otras comunidades en donde se tenga por
objetivo el aprovechamiento de los saberes ancestrales en sus diversas
modalidades como en la gastronomia, agricultura, practicas sociales y
medicinales, pues debido a que la metodologia utilizada es flexible a diversas

situaciones.

En relacion a lo antes mencionado segun Cardoso (2006), manifiesta que el
turismo sostenible se concibe si como un modelo de desarrollo con énfasis en
la economia, pero que al mismo tiempo estad basado en la cultura local, los
recursos naturales y patrimonio cultural, siendo responsabilidad de la gente
receptora de turismo y el turista, quienes son los pilares importantes para el
desarrollo del turismo en un lugar con vocacion turistica, en primer término, los
empresarios y la administracion publica en sus tres niveles, en segundo término, y
todos en conjunto trabajar para formular planes estratégicos bajo un enfoque de
desarrollo turistico sostenible, priorizando la creacion de codigos de ética o
conducta, para cada actor involucrado, tomando en cuenta los interese en
particular de cada uno, asi como el segmento de mercado y condiciones del

destino turistico al que se aplicara la sostenibilidad. (Cardoso, 2006)
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8.

CONCLUSIONES

Mediante el estudio de la situacion turistica actual de la parroquia de
Malacatos, se determiné que un 25% de la comunidad tiene acceso a agua
potable, el 21,8% de las viviendas tienen alcantarillado, el 96,68% tienen
energia eléctrica y el servicio de recoleccion de residuos son los dias lunes,
martes, viernes y sabados.

El acceso a la parroquia es bueno, la carretera es asfaltada, sin embargo,
posee tramos en mal estado debido a la presencia de fallas geoldgicas, las
cuales dificultan su mantenimiento

Cuenta con una planta y atractivos turisticos para su potencializacién, sin
embargo, los prestadores de estos servicios no se encuentran capacitados
dentro de la actividad turistica y los pocos que lo estan no actualizan sus
conocimientos para mejorar la calidad de los servicios que prestan.

La falta de un centro de informacién turistica, con personal capacitado en
esta area, limita a los turistas de conocer las diversas actividades que se
pueden realizar en la parroquia.

Los atractivos turisticos son relativamente cercanos a la cabecera
parroquial, sin embargo, no poseen sefalética turistica, ni senderos
establecidos, y algunos de estos se encuentran dentro de fincas particulares
lo cual dificulta el ingreso.

Carencia de proyectos turisticos que incentiven a la comunidad a participar
de la actividad turistica.

La parroquia de Malacatos posee diversidad de saberes ancestrales, tanto
en la parte agricola, gastrondmica y medicinal los cuales pueden inducirse a
la actividad turistica de forma planificada y sostenible.

Se propuso el disefio de una ruta turistica denominada “Ruta Turistica
Cultural Malacatos Dulce Tradicidon”, la cual permita fortalecer los saberes
ancestrales de la parroquia, a la vez aportar a la dinamizacion de la
economia de las familias involucradas

Los implicados en la propuesta de la ruta turistica muestran interés en

capacitarse para introducirse a la actividad turistica.
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— Se formul6 estrategias de promocién para ruta turistica, aprovechando los

espacios locales, externos y medios virtuales presentes.

— Esta investigacion servira como base para nuevos estudios, como la
ejecucion de la ruta turistica planteada, también permitir4 a las autoridades
y comunidad conocer la situacién turistica actual de la parroquia y trabajar

sobre las falencias identificadas.
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9.

RECOMENDACIONES

Se recomienda:

Al Gobierno Auténomo Descentralizado de la parroquia de Malacatos,
gestionar la ejecucion de proyectos turisticos que permitan involucrar a la
comunidad en general.

A las autoridades competentes trabajar en el proyecto de implementacion
de sefalética turistica tanto en la parroquia como en los diversos atractivos
turisticos.

Al Gad parroquial aprovechar los espacios locales y externos para la
promocion turistica de la parroquia.

Al GAD parroquial destinar un presupuesto para la ejecucion de proyectos
turisticos que permitan la integracion de la comunidad y fortalecer los
saberes ancestrales locales.

Al GAD parroquial de Malacatos, desarrollar talleres de capacitacion para
los prestadores de los servicios turisticos, el cual permita mejorar la calidad
de los servicios ofertados, mejorando asi sus ingresos econémicos.

Al GAD parroquial, MINTUR y autoridades competentes, dictar un taller
turistico, mismo que sea planificado en cooperacion de instituciones
publicas y privadas, el cual permita a los duefios de las fabrica y
conocedores saberes ancestrales fortalecer sus conocimientos e

involucrarse a la actividad turistica de forma sostenible.

Antes de poner en marcha la ruta turistica es importante que los
involucrados en esta sean capacitados, de forma que al introducirse en la
actividad turistica lo hagan de forma planificada y responsable, para evitar

la explotaciéon de elementos implicados.
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SABERES ANCESTRALES DE LA PARROQUIA DE
MALACATOS, CANTON LOJA”
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2. PROBLEMATICA:

El turismo, a nivel mundial ha experimentado un continuo crecimiento y una profunda
diversificacion, pasando asi a ser parte de uno de los sectores econémicos mas
dindmicos (UNWTO, 2017). EIl turismo mundial tiene una estrecha relacién con el
desarrollo y el creciente nimero de destinos, lo cual exige que la actividad turistica sea
planificada en base a los tres pilares fundamentales de la sostenibilidad, como son la
sostenibilidad econdmica, social y ambiental, para satisfacer las necesidades de los

visitantes y aportar a mejorar la calidad de vida de la comunidad receptora.

De acuerdo a la Organizacion Mundial del Turismo, la actividad turistica a nivel
mundial crecera entre un 3% y un 4% en 2018 en relacién con el afio 2017 que crecio un
6%, impulsado por el turismo en China e India, ademas se ha destacado la importancia
del turismo en la economia mundial, pasando a ser considerado como el tercer sector

exportador del mundo y representante de un 10% del PIB a nivel mundial. (OMT, 2018)

A nivel nacional, el turismo ha crecido en un 14% con respecto al afio 2017, y
constituye el tercer rubro de ingresos economicos al pais después del camarén y el
banano. Ecuador es un destino reconocido como el pais de los cuatro mundos por sus
cualidades geograficas y climaticas, que permiten visitar varias regiones y diversos

ecosistemas sin salir del pais. (Ministerio de Turismo Ecuador, 2018)

La region sur es clara evidencia de la riqueza natural, cultural y arquitectonica del pais.
Siendo la provincia de Loja gran poseedora de cualidades que facilitan la actividad
turistica, como la autenticidad de sus comunidades indigenas, que hacen de este
pequefio rincon del pais un lugar idéneo para el turismo gastronémico, de aventura, de

naturaleza y religioso. (EcuadorExplorer, 2018)

Jeamil Burneo, en su tesis “Turismo comunitario desde los saberes ancestrales, la
artesania con componente de innovacion, en Saraguro”, propone una oportunidad de
aprendizaje y transmision de los saberes ancestrales en la simbiosis turista y habitante
de una localidad, mediante el turismo comunitario, como el paso idoéneo para
revalorizar los recursos culturales de un entorno, mostrando la interaccion de dos areas

de trabajo por una parte las ciencias turisticas y por otra el saber patrimonial,
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promoviendo la una vision intercultural cooperativa, cuyo objetivo principal es analizar,
fortalecer y potenciar los recursos culturales del sector para convertirlos en un producto
turistico interesante y atractivo, que puedan exhibirse en un Centro de Interpretacion
Turistico Cultural generando el interés de visitantes locales, nacionales y extranjeros,

contribuyendo asi a la dinamizacién econdémica del sector. (Burneo, 2017)

En el cantdn Loja se encuentra la parroquia Malacatos, conocida turisticamente como la
“Ciudad de la Eterna Primavera”, cuyos habitantes se dedican a actividades como la
ganaderia, agricultura y fabricacion de productos artesanales en base a la misma, como
el café, panela, aguardiente, entre otros, siendo esta actividad el principal eje econémico
de la parroquia, por lo tanto, el turismo no es considerado como proyeccion principal
para la comunidad.

Debido a esto la cultura, gastronomia y sus atractivos son poco conocidos y no se le ha
dado la importancia que representa para la localidad. Lo cual ha provocado la migracién
a las ciudades, introduccion de nuevas tecnologias poco amigables con el medio
ambiente, pérdida de identidad y que los campos dia a dia sean abandonados o vendidos
a extranjeros creando como consecuencia una aculturizacion y afectando asi la calidad

de vida de la comunidad local.

De acuerdo a informacidn consultada en el GAD Parroquial de Malacatos, los meses de
mayor afluencia turistica en la parroquia son los meses de agosto, febrero, marzo,
debido a la celebracion de sus fiestas religiosas, y en época de carnaval, ya que gracias a
sus cualidades climaticas hacen de este un destino idoneo para las mismas, sin embargo
no existe un fondo econémico destinado Unicamente para el aporte al desarrollo turistico
de la parroquia, a ello se suma el desconocimiento de la comunidad, de la actividad
turistica como fuente dinamizadora de la economia, por ello es que a pesar de la puesta
en marcha de diversos proyectos turisticos no se ha logrado posicionar al turismo como

una de las principales fuentes generadoras de ingresos en la parroquia.

Todos estos aspectos han afectado significativamente a la poblacion local, por ello el
planteamiento de este proyecto sera una alternativa para contribuir al desarrollo turistico
de la parroquia, y con ello potenciar los diversos atractivos, y generar posibles

alternativas econémicas a la comunidad local.
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3. JUSTIFICACION.

En Ecuador, el turismo constituye la tercera actividad generadora de ingresos
econdémicos, para cuyo aprovechamiento se ve la necesidad de contribuir al
desarrollo turistico de la parroquia de Malacatos, mediante el rescate y
potencializacion los saberes ancestrales de forma sostenible, para aportar a mejorar
la calidad de vida de la poblacion local y a la vez satisfacer las necesidades y

expectativas de los turistas.

En la parroquia de Malacatos la actividad turistica no es planificada de forma
adecuada, lo cual provoca que recursos turisticos sean desplazados y no se
aprovechen adecuadamente, para lo cual en la presente propuesta se crearan diversas
estrategias de potencializacion en base a los saberes ancestrales lo que a su vez

permita el desarrollo turistico sustentable de la localidad.

La identificacion y potencializacion de los saberes ancestrales permitird la
preservacion de los mismos, para conseguir un desarrollo turistico, debido a que en
la actualidad dichos saberes van siendo desplazados por implementacion de nuevas
tecnologias olvidando asi su importancia y provocando migracion a las ciudades,
abandono de los campos y aculturizacion, dando como resultado la pérdida de
identidad.

Asi mismo se aportara indirectamente al desarrollo econdémico y turistico de la
parroquia, donde la poblacion local sea la protagonista y principal beneficiaria,
adquiriendo nuevos conocimientos y practicas turisticas, salvaguardando los saberes

ancestrales como parte del patrimonio cultural inmaterial.

Por otro lado, la realizacién de esta propuesta constituye un requisito previo a la

obtencidn de titulo de pregrado de Ingeniero en Administracién Turistica
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4. OBJETIVOS

4.1. Objetivo General:

v' Formular una propuesta para potencializar turisticamente la parroquia de

Malacatos a partir de los saberes ancestrales.

4.2.  Objetivos especificos:

v’ Establecer un diagnostico de la situacion turistica de la Parroquia de Malacatos,

canton Loja.
v"Identificar los saberes ancestrales de la Parroquia de Malacatos, cantén Loja.

v Determinar estrategias para la potencializacion de los saberes ancestrales de la

Parroquia de Malacatos, canton Loja.

126



5. MARCO TEORICO

5.1. Marco Conceptual
5.1.1. Patrimonio
51.1.1.  Definicion
5.1.1.2.  Clasificacion
5.1.1.3.  Patrimonio natural
5.1.1.4.  Patrimonio cultural
v' Patrimonio tangible
v' Patrimonio intangible
5.1.2. Cultura
5.1.2.1.  Definicion
5.1.2.2.  Importancia

5.1.3. Bien Patrimonial

5.1.3.1.  Definicion

5.1.3.2.  Clasificacion

5.1.3.3.  Bien patrimonial material
5.1.3.4.  Bien patrimonial inmaterial
5.1.3.5.  Bien patrimoniales muebles
5.1.3.6.  Bien patrimonial inmueble

5.1.4. Criterios de valoracion de patrimonio cultural

5.1.4.1.

Criterios de valoracién de patrimonio cultural a nivel mundial
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v" Criterios de valoracion de bienes materiales

v Criterios de valoracion de bienes inmateriales

v Criterios de valoracion de bienes muebles

v" Criterios de valoracion de bienes inmuebles

5.14.2.

Criterios de valoracion de patrimonio cultural a nivel nacional

v" Criterios de valoracion de bienes materiales

v Criterios de valoracion de bienes inmateriales

v Criterios de valoracion de bienes muebles

v Criterios de valoracion de bienes inmuebles

5.1.5. Saberes ancestrales

5.15.1.

5.15.2.

5.153.

5.1.5.4.

5.155.

Definicion

Importancia

Tipologia

Los saberes ancestrales en el Ecuador

Los saberes ancestrales en la provincia de Loja

5.1.6. Definicion de Producto Turistico

5.16.1.

5.1.6.2.

Definicion

Clasificacion

5.1.7. Normativa de patrimonio

5.1.7.1.

5.1.7.2.

La constitucién

Ley de patrimonio cultural
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5.2. Marco Referencial
5.2.1. Generalidades del cantén Loja
5.2.2. Antecedentes historicos
5.2.3. Aspecto fisico espacial
5.2.3.1.  Ubicacién y limites
5.2.3.2.  Division politica
5.2.3.3.  Mapa situacional
5.2.4. Clima
5.2.5. Hidrografia
5.2.6. Ambito socio cultural
5.2.6.1. Poblacion
5.2.6.2.  Grupos étnicos
5.2.7. Generalidades de la parroquia de Malacatos
5.2.8. Antecedentes historicos
5.2.9. Aspecto fisico espacial
5.2.9.1.  Ubicacién y limites
5.2.9.2.  Division politica
5.2.9.3. Mapa
5.2.10. Clima
5.2.11. Hidrografia

5.2.12. Ambito socio cultural
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5.2.12.1. Poblacion
5.2.13. Grupos étnicos
5.2.14. Aspectos econdmicos
5.2.14.1. Actividades econdmicas productivas
v Agricultura
v Ganaderia
v’ Gastronomia
v Turismo
5.2.15. Aspectos Turisticos
5.2.15.1. Atractivos turisticos naturales
5.2.15.2. Atractivos turisticos culturales
5.2.15.3. Recursos turisticos naturales
5.2.15.4. Recursos turisticos culturales
5.2.16. Planta turistica
5.2.16.1. Transporte
5.2.16.2. Alojamiento
5.2.16.3. Alimentacion
5.2.16.4. Recreacion

5.2.16.5. Servicios de apoyo
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6. METODOLOGIA

Para el desarrollo del proyecto de investigacion se utilizaran los siguientes metodos,
técnicas y herramientas de investigacion que permitiran recopilar y analizar la
informacion, para la obtencion de resultados.

6.1.  Métodos

6.1.1 Método Deductivo

Este método permitira conocer desde las generalidades de los saberes ancestrales a
lo particular para la formulacion del diagndstico turistico de los mismos en la

parroquia e inferir conclusiones légicas en base a la informacion a obtener.
6.1.2. Método Inductivo

Mediante la aplicacidn de este método se estudiara las particularidades de cada uno
de los saberes ancestrales identificados y su incidencia econémica social en la
localidad, debido a que este permite conocer el fendmeno de estudio de lo particular

a lo general.
6.1.3. Método Analitico

Este método se utilizard para examinar la informacion recolectada y en conjuncion
con el método descriptivo describir la situacién turistica actual de la parroquia de

Malacatos y de los saberes ancestrales

6.1.4. Método descriptivo

La aplicacion de este método permitira plasmar la situacion turistica actual la
Parroquia Malacatos, y la descripcién de cada uno de los atractivos y recursos
turisticos naturales y culturales que posea la Parroquia y mediante este se realizara
la descripcion de los atractivos para la jerarquizacién de atractivos con la

metodologia del Ministerio de Turismo version actualizada 2018.
6.2.  Técnicas

6.2.1. Observacion Directa:
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Esta técnica ayudard para realizar el diagnostico turistico de la parroquia, e identificar
los saberes ancestrales, para en base a las mismas proponer las estrategias para su

potencializacion.

6.2.2 Entrevista:

Esta técnica se desarrollard mediante un dialogo a traveés de un cuestionario de
preguntas previamente desarrollado y planificado, dirigido a los principales actores
involucrados, como los propietarios de fabricas de café, panela; entes del GAD
parroquial, agricultores, entre otros; lo cual permitird identificar y diagnosticar la
situacion actual de la actividad turistica y de los saberes ancestrales de la parroquia.

6.2.3. Encuesta:

Esta técnica se utilizara para la recoleccion de informacion de forma rapida y
organizada, mediante la aplicacion de un cuestionario previamente disefiado, el mismo

que se aplicara a los actores involucrados y comunidad en general.
6.3.  Metodologia por objetivos
6.3.1. Metodologia para el primer objetivo

“Establecer un diagnostico de la situacion turistica de la Parroquia de Malacatos,

canton Loja”

Para el desarrollo de este objetivo se aplicaran técnicas como visitas in situ para conocer
la situacion actual de la parroquia; entrevistas y encuestas aplicada a los principales
actores involucrados como los propietarios de las fabricas, agricultores, presidenta del
GAD parroquial, poblacion local como fuentes de informacién primaria, ademas se
utilizara informacion secundaria de libros, articulos cientificos, sitios web y fotografias,
e instrumentos como: papel, computadora, GPS, cdmara fotogréafica, Esferos, grabadora,

internet, libros, revistas.

6.3.2. Metodologia para el segundo objetivo
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“Identificar los saberes ancestrales de la Parroquia de Malacatos, canton Loja”

El cumplimiento de este objetivo se desarrollard mediante la aplicacion de la
metodologia para el levantamiento de informacion de atractivos turisticos del Ministerio
del Turismo version actualizada 2018, apoyada en un registro fotografico de los saberes

ancestrales identificados.

Se harén visitas a la localidad para conocer, identificar y obtener informacion de los
saberes ancestrales. La informacion obtenida sera verificada y respaldada con un
registro fotografico y técnicas de estudio como la entrevistas, encuestas e informacion
secundaria de libros, articulos cientificos y sitios web, fotografias. También utilizaran
instrumentos como: papel, computadora, GPS, camara fotografica, Esferos, grabadora,

internet, libros, revistas.
6.3.3. Metodologia para el tercer objetivo

“Determinar estrategias para la potencializacion de los saberes ancestrales de la

Parroquia de Malacatos, canton Loja”

En el desarrollo de este objetivo se analizard las potencialidades de los saberes
ancestrales mediante la aplicacion y andlisis de la matriz FODA, para el desarrollo de
estrategias acorde a los requerimientos actuales de la sostenibilidad del objeto de
estudio. Para ello se utilizard la observacion directa, encuestas, entrevistas, GPS,

internet Grabadora como técnicas y herramientas de estudio.
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7. CRONOGRAMA

Tabla N° 1. Cronograma de Actividades
Fuente y elaboracion: Karina Toledo

ACTIVIDADES OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE | ENERO | FEBRERO | MARZO

11 2| 3| 4] 5/6| 7| 8] 9|1011 |12 13|14 15|16 |17 |18 |19 2021|2223

Describir la situacion
actual de los saberes
ancestrales de la
parroquia De Malacatos,
Cantén Loja

Visita in situ X | X

Recopilacién de

informacion X | X | X

Entrevistas X
Procesamiento de

informacion X | X
Revision, correccion y

presentacion X | X
Identificar los saberes

ancestrales de la

Parroquia de Malacatos,
canton Loja

Levantamiento de

informacion X | X

Fichas del MINTUR vy

registro fotografico X [ X | X

Procesamiento de

informacion X | X
Revision, correccion y

presentacion X [ X

Proponer productos
turisticos a partir de los
saberes ancestrales de la
Parroquia de Malacatos,
canton Loja

Andlisis FODA X | X

Elaborar la propuesta X | X

Presentacion de borrador
de tesis

Correccion borrador de
tesis

Tramites legales

Disertacion
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8. PRESUPUESTOO

Tabla N° 2. Presupuesto

RECURSO GASTO

RECURSO HUMANO

Tesista 00.00

Docentes 00.00

RECURSOS MATERIALES

Material de oficina 100.00
Impresiones y empastado 200.00
Céamara fotografica 300.00
GPS 150.00
Computadora 00.00

Flas memory 10.00

Internet 160.00
Transporte 150.00
Alimentacion 100.00

MATERIAL BIBLIOGRAFICO

Libros 100.00

RECURSOS INSTITUCIONALES

Informacion del GAD 00.00
Informacion del MINTUR 00.00
Trémites legales 50.00
SUBTOTAL 1,050.00
Imprevistos (10%) 105.00
TOTAL 1,320.00

Fuente y elaboracién: Karina Toledo
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Anexo 2 MODELO DE ENTREVISTA

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA

FACULTAD JURIDICA, SOCIAL Y ADMINISTRATIVA
CARRERA DE TURISMO

Entrevista

Entrevistado:

Cargo/Funcioén:

La presente tiene como objetivo recopilar informacién de la
situacion turistica de la parroquia, por tal motivo solicito a usted de
la forma mas comedida se digne a dar respuesta a las siguientes
preguntas.

1. ¢Cdmo considera usted la situacion turistica actual de la parroquia?

2. ¢Qué actividades se esta desarrollando para el desarrollo turistico?

3. ¢Existe algun interés o aporte por parte del gobierno al sector
turistico?

¢,Cudles son los atractivos y recursos turisticos mas destacados?

¢, Considera importantes los saberes ancestrales en una comunidad?

¢ Cudles son los saberes ancestrales mas representativos? ¢ Porqué?

N g &

¢ Considera usted que la comunidad se encuentra preparada para

participar en algun proyecto turistico?
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Anexo 3 MODELO DE ENTREVISTA

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
FACULTAD JURIDICA, SOCIAL Y ADMINISTRATIVA
CARRERA DE TURISMO

Entrevista

Entrevistado:

Cargo/Funcioén:

La presente tiene como objetivo recopilar informacién de la situacion
turistica de la parroquia, por tal motivo solicito a usted de la forma mas
comedida se digne a dar respuesta a las siguientes preguntas.

En la parroquia:

1.- ¢Cémo considera usted la situacion turistica actual de la parroquia?
2.- ¢, Qué actividades se esta desarrollando para el desarrollo turistico?

3.- ¢ Existe algun interés o aporte por parte del gobierno al sector
turistico?

4.- ¢ Cudles son los atractivos y recursos turisticos mas destacados?

5.- ¢ Considera importantes los saberes ancestrales en una comunidad?
¢,Cuales?

6.- ¢, Considera usted que la comunidad se encuentra preparada para
participar en algun proyecto turistico?

7.- ¢, Considera usted que el turismo es/ no una actividad establecida en
la parroquia?

9.- ¢ Usted estaria de acuerdo con la propuesta de potencializacion
turistica de los saberes ancestrales de la parroquia?

Gracias
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Anexo 4 FICHA DE DIAGNOSTICO PARA COMUNIDADES DE CARLA
RICAUTE QUIJANO

1. DATOS GENERALES

1.1 Ubicacian de la comunidad

HOMBREDE FROVIMCIA: Lojo
NOABRE DE CANTON: Loja

HOmABRE DE FARROGILA; falacates

HOMBREDE COMUNIDA D; Malacctos

1.2 Homero aproximade de habitantes en el conglomerade urbano.
(Estar Informacianla puede encontrar en la paging Wek del INEC)
Total: 7114 Hombres: 3,577 Mujeres: 3.537

Fuente [MEC 2010,
Frovecciones 2010: Total: 7926 Hombres: 3,985 Mujeres: 3,965

2, OFERTA DESERVICIOS
21 Alojamiento
Idenfifique el fipo y nomero de establecimientos de alojamiento existentes en I

comunidad [Unavez identficados e establecimiantos de alojamiento, sirvase llenar
el Apéndice No. .

1. HOTELES 1Lz mOTELES

2HOSTERIAS 8 KHOSPEDERAS COMUNITARIAS

3 HOSTALES L7 CAMFING

4 PEMSIONES 4 ROTROECOLODGE !
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2.2 alimentacion

Kentifique el ipo ynimena de establecimien tos de alimen tos v bebidas exstentas en Ia

comunidad [Uha vez idenfificados los establecimien tos de alimentacion, s ryase
Lnarel Apéndices Ho.2).

# #
1 RESTALIR ANTES 28 | |4 BARES |
2. AFETER [43 1 S CAMTIRAS
S FUEMTES DES QDA 2 6. KI0SKas DE Comina
7 OTRO3 jugosdecang 3
5. Esparcimiento Pizzeria |
Kenfifique el fpo ¥ ndmero de establacimiento; de  espacimiento
Exstentes en o comunidad,
r '
1. DECOTECAS 2 3. IMETALSCIOMES DEFORTIVAS 1
2. CIMES S TEATR &5 4, BIMGoS

S 0TRGS  Saladejuegos i
2.4 Ofras semvicios

ienfifique el fipo ynimero de establecimien fos de ofros senicios exstentes en g
carnunidad.

# #*
TAGEH SIS DEWIAIE — 45U DETURE MS —
ZOPERADGRAS SEANCO
FIMFOR MASIGH ALTURETA, 6.CAJER DS ALTOMATICOS 3
FOTROS

5. IMFRAESTR UCTURA DE 3ERVICION BAS 10035

3.1, Distancias

Kenftifique s distancigs que hay desde el punto de partida [centro funsfico mas cercmo o
ciudad principal|hasta la pamaquia, asl coma el fiempo de recomda y medio de fransporte.

S 1213 ¥ |, | &
Dkrancly a b cangcena pamagual [Gm): - k . o b .: .
Dbramcha o ko SO 0eoerd o0 nna nal Jrr) 33 cm i L }
=]
2 ¥
— O
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32. incipales Wias de accesoadla comunidad:

TRANIVIE T AL A ASFALT AL,

2AL0OaUIMADA,
JEMPEDRADA
4LASTRALA

S.DETIERRA [CARRCIAELE)

LH

& FLIMLAL
¥ oL R T I,
5. MEREA.

hP SEMDER S
10.5TR G

33, Para llegar ala comunidad [o dentro de ella ] exste sefalizacian:

a)wial
1. 50 i
. Ho

b TURETICA
1. &
2. Mo

s

3.4. En 1o comunidad se hace usode 103 siguien tes tran portes plblicos [pueds ranzar

mds de una opcion |:

1. BLE

2, CAMICH
J.TARE

4, LaHCHA,

5. CAMGA,
& Ao
T BOHETA

&, MINGUNS
PoOTRG

3&, En 10 comunidad exdsten 10z siglientes tamninale: o estacion e de fransporte

[puede marcar rmads de una opcion J;

1. ELS "
2. CAMICH

3. CAMICHETAS

4. TALE

5. PR IM D
4. FLUWLAL
7 LACIETRE

& MERED
P, OMA

34. Descrpcion del ranspaorte pubico femesire queprasta senicio ala comunidad

Vil L1
Hapilniti N L
1
Casip riabasnapavis
Vi gl aen
1
C s ol e e oy e ||,
FI.II.F.JI. |
1
H ol i i
ol . N R [
P T |
aa Cwigibp
1
FTLI T RIEET i gl dan
1
i pooir il T
[T,
Wil e ks ks
VLRSI i b Ll E ehasda
1
1 s g
1
U nfamakep o F ehandan
sni jm gl w “"""'1r.|.. o
s BT SN +
i b e Cl o Lk | el e
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3.7, 3inoedste medio de franspaorte plblico, sefale g distanciaa 1o que se puede
abordar cualquier ipo de ran spore motonzodo

Krin.

35 Existe senicio telefonico en 1a comunidad: fMangue conuna &

130 T
2H
5%, Lo oficing de teléfonos mds cercana se encuentra g 0 Kms.

3.10. Edste sefialde servicio telefinico celularen 10 comunidad:
15 T &

2 Ho
3.11. En 3 comunidad exsten 2 cabing de senicio telefonico

para uso piblica.

3.1%2. En 13 comunidad exdsten & cibercatés o

establecimientos de usopUblica de ntemeat,

3.15. Exste oficing de comeos en [ comunidad;

1. 350
2. Mo %

314, Edste red de agua entubada;

sl % ®deldpoblacion conaguaentubada  T4E®
2. Ho

315, 3efrafa con cloro elagua en 1a fuente de distibucion :

A
2. HO

3.14. Fuente principal de abasto § Gué fipo de agua se consume:

1RED PUBLICA, I S L ¥ ]

2 PILA & LLAWE PUBLICA | | RIS, VERTIENTE, ACEGULA
JOTRAFUEMTE POR f { DAGUA LLLM S,
4CARR O REPARTIDGR | [ POTRO

STRICIGLG
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317, Biste sisterna de alzan farllado en la comunidad: pueden obtenerla in fomnacian
pregun fanda al municipio,junta pamaquial o lider comunal),

1.51 4 ®delapoblacion con alzantailada — s
2. Mo

3.8. En ddnde eliming 1a; excratas 1a mayorid de 1a poblacion: pueden abtener g
infomnacian preguntanda al municipio, junta pamoquial o idercomunal ).

1. ENCLEADGY ALCANTARILLADSG

2. LETRINA
3. AIRELERE, Ri% ESTER O

POIOTEMTICO ®
5. POTO CEGO
. OTRO

3.9, ¢omo eliming I basura 1a mayoria de |a pablacian

CARRG RECGLECTOR ——
2. SEGUEMA
3. SEENTIERRA
4. OTRG

320, Bdsten establecimientos de salud enla comy nidad:

] -

2. Mo
321, stancias yo establecimien fos de salud que exsten : Puede marcar mads de und casila
sl s necesario.

ki

Cuannag Cuarag
. PR IFEad CArATIIALe ' g, MOEI4 FIEED [ |
T PARIFRAL gD TR A DAY [ 0. [ethoate 'I.IIED ]
3, PRCWDIT K OF 240 I TR [ |
1, CatAdOHD [EADCTE | 12, OO (DD FIRADD [ 4 |
& Sl id . 13, R | |
L, DI o LA [ 1L, weary rmeipD } |
TSN ECHIED O 2D I 15, higgac I 3
2, CHID OF 2400 1 1E&, Qe

3225 o hory estaklecirnientos desclud en o cormoniclod.

1. & cudl establecimiento asisten para atender su salud: Subcentro de solud

Moilcac citos

2. Pamoquia o cabecera cantonal a la cual pertenece &l establecimiento

e salud: ioloc ortos

3. Distancia del establecimients al cudl asisten (Km). 0 [estden elcantrodala
oo Uica |
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3.23. Bdste serviciode enargia elés oo e o o ormunicod:

1. & —
2. Mo
3.24 Distoncio ol lugar Fods ¢ ercono o on eneroic eléc oo 0.8 ki,

3.28.0ué porc entoje de la poklacian iene energic elactica: F0EER

3.26 Bdsten gozolineras en o o onnoniclod

1.5 H
2. Ho

Cudntos s ]

23.27. Distancio o lo gasolineka mds cercan:

4 GOBERMAMIA

4.1. De gueé instituciones recibe o ha recibido apoyo la cormunidod pora su desaroko:
hotriore o las instituciones invalucrades, & petiodo en que serecikic el apoyode las s,

1.8

Kr.

Puede abtenarinfornacion en rosnickics, juntos poroguicies o el lider de o comuno,

Trmtitiscid n

Haocionslss

Intsrmacionalss

Bl o Tk

L T R

Ceaw ol o Hawis
Haforastsobsm gars
Bodiay bt rio o wie | iolles ol foe wi cdibd sdo de e
ks lm i LLPE b
] I e -1 hidic@aiarfican
Foadiye oo e
hith Wid i da B &lud 2014 | zois | Agrecalidad
BAinmmtasrio dasl bl dis Aooibn Plamsts
e i SR F w7 il i@ a ol o
:.::‘I:i-iﬂfu Faowimoial ol S R i i
Coneeic Maciomnal de
Gl’hh-ili‘lnﬂl P s o i L e Ap Il-c;_r\.lnn Fars
Flousralas ol E oo dor B o aory B ey i Wl AU n 48
I 00 B T O 0, ) & ey aatos
Budim bt ke dee bnooluE il _I,TPII::-:‘::‘“'&“
BoonSmica ¥ Boolal =013 | Zoas | D arsile indantir |
Implameantscicm dal
iy e nonsien YRS el Adun
e | ZO | gy
Bodiry bt rio o aie | holles o joe
Ambisnis
Fapnds pgare ol Pl dio
Amibisnts hlumndial FProyesctos Famsjes-
Lt S Ll e w s .
LF T T P P P
MHMackonasy Unidas paras
wn | 5 wwE S droiio (F E FLETS SR Zioys
Fraays oo o e
Cruxr Mojs Expafocls Froduooidn da
Zo18 2018 hoaleas

!4?2 E:dﬂen_pl.n::r'.la e chesomallo en o cormunidad. 5 es s, hormbore el plan v el afio en
que fe ernpend O errpeTord o ejecutar.

1.

S i

FLAN

[Plary de Orderam dvto Terforal

A
a0l5-2019
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43 Quétipo de orgonizocionss iene la cormonidad [Foongue con und =)

PO DE ORGANZACIGH
1. GOBIERHG PARROGGLAL %
B COME DERARRIS ¥
5. DIREC [ AA SOl HIIARES,
4. COrallk DE DESARRCHIC
5. GOOPERATIAS i
§. GRGAHEACISH IE MLUERES

T, CovAllE DE FADRES DE kel L x
i, ORGAHESCIoHES RELIG S04

P CLUGE

W, Baccwesae o eows
n o

A COMINIDAD RECEPTORA

== == =

1.1, A gqué actividades econdrnic os principales se dedica o pokblacicn [Para contestor esta
aregunto se puede consultar en el INEC, Uene o: cosillo: con porcentojes )

415% 6

Do niln iy Tas, ATarlnts FRT, ETLTE - Tyl A ES, SO LA ES
o SAHADERS | » | PERLOHAES
© Berioiasit or s ¥ Cadipes l ) TRAQRDE | 7 OO AT
= |qOn AL A Ay AT R PR | g | Brinibwairiioe Hudacipeoe

. l'.l

2.1 ARTESAHLO% - QI6Y.

4, Eircieminin e ases | Tarpwm, A0IbEE 7 RE L LA
I - T 11| Acranaoes i seeoRcapas 305

uente: Plan de @rdenamiento Temtanal

12, 20udles son las tres actividode: produc fives mods rentokiles de o conmunidad 2
darrborslos.

1. Aghcultorg ycormercio
2. Construccidn
2. Industhos ronofoc tureros

Lente: Instituto Hocional de Btadisficos v Censos, 2010

13.Tipo de ermplec tukstico [$0lo par cormunidodes que prestan servicios fuksticos)

] frErsoncs porcentaj=®
LA P 1O MDA E P 1 RE D [P RO DT CT BT, W HE B D BRI, | B EIbI D T .
o aad TR B B RS 30
{
Sd P LD MO £ b [ AT [P OROTE E MRy 12, P ERMLADCE 12 OF | T,
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&4 Tipo deactividod en o que pariciog lo cormonidod :puedermarcarmds deuno s
cisifuere el oo,

1TRARBAJDEN GRUPC —

IMANGA H
3. ASAMBLEA COMUMITARL A
4. OTRAS

Correntoio::

£.5. Ho paricipodo o Cormonickod o 1o Directiva Cormonitorio en la eldboracion delos
Flane: EBtrotegicoslocalss con:

% ¥ He
1. MUHICIFIS 2
2. GOBIERHC
FROWVIMNCAL

&4, Destrangs porg tuliskno enconticiccss en 1o coronickod, B enc uestodor puede precontcr
dentro de locornunicdad una ver gue oy logrodo g acercarmiento y estolblec erd g nidnrao
de peroncs que tergon los siguientes hakilidode: [Se puede cotenar ecto regouesto o ioés
e un toller].

# De personas

M LEs

COPE I D o EXNPERIEMCL EH GILALHZA,

o IHe, b
COHTABILIDAT ¢ &0 AHHBTRA G IS H

i GTRE _ hdunstmia marntfachamers

e R

5.7, Actitud delacomunidad haciala oo tivdad Jursica. Ble rouesaoar pueas pregUnrar g nma ok Camukae
UnD YET QU TaD kgroda &l acenco ke o Y esno Dk ol &l UM O [Ersa s gue fengan ks sk res noolaaaes B
IURaE OO MR 25D 15 QUGEND & Tavs ag unraker).

Para contedaresta pregunia 7= encueso g 1] personas.

T Frela fivo
1. Btunsme esconsdderad o como uninsduments mportanie
de desamallo [2z conddarads &n plares, polficas hay
azociaciones de prastadores de saricios hishices, =i

30%

2. Btuisme esuna ackudad condmica attema y esacional 40%
[La comuridad s= dedica ala acivd ad haisica solamente
durante temporada alta, entemporada baja 2= dedica a
otrasactivd ades)
2. hdiferencia hacia eld=amclle lozal d=la acfwidad 20%,
furiztica [La comunidad no  contesta preguntasz
rela cienadas al wrisme, no opiran]
4. Bechazs hacia 2l dezamelk de la acthidad haisica 2n b
comunidad [lo comunidad rechara el desamalla tunishic o, 1 D%
conddery que &5 peligros, no cree que sobicione ax
problema s econdmices]
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5.8. Prohlemas socd es gue segin el encuestador pueden afectar al o esamollo turistico
de la comunidad. Se pueden identificar tamhbién necesidades de capacitacion de
acuerdoalozsresutadozs obtenidoz en la pregunta (5 61 Comentaros

+ [Desconocimiento y faltade capactacidnen cuanta a la actividad
turiztica.

*  Alcoholismo

* Faltadeun centro de informaci dntur stica
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Anexo 5 FICHAS PARA EL LEVANTAMIENTO Y JERARQUIZACION DE
ATRACTIVOS TURISTICOS DEL MINTUR
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Anexo 6 TRIPTICO

Parte externa

Jesade
Twiche
35,0285

i110 g

-~

Ar

RG2S .

25

Maiacd

27

—

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracién: Karina Elizabeth Toledo Gémez.
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Triptico parte interna

Conoc%comloeé’m%cfe&»
etewna primareia, Malacatos
oftece un pakatso culbuial,
dondeuna pideticw dinkia v
muccho mas allth delo comdin.
Ven, conoce; disfurte y aprende
do tag costumbies Matnentenses
con baw Puter Terdstica Culbival
“Matacatos, Vulee Cradicion”

vuvifo de evicuevilro

Plaza central de Malacatos

08:15 Recorrido por el Santuario
Diocesano "Sefiorde la Caridad".

09:00 Traslado a la fabrica. de
aguardiente "La molienda - ;
10:15 Visita a la fabri e panela’
hidraulica".

11:30 Traslado a "La casa del
bizcochuelo™.

12:15 Traslado a Landangui

12:30 Almuerzo en la picanteria "DA.
Lucia™

13:30 Traslado al Barrio Rumishitana
13:45 Visita a la casa de don Monfilio
Roman.

15:00 Visita a la finca cafetalera de Don

Carlos Yunga.

Meelivg yoml

Malacatos central park

08:15 Tour of the Diocesan Sanctuary
"Lord of Charity".

09:00 Transfer to the schnapps factory
"La Molienda"

10:15 Wisit to the Panela factory "La
hidraulica”.

11:30 Transfer to "La ca
bizcochuelo”

12:15 Transferto Landangui

12:30 lunch in" Df. Lucia"” restaurant.
13:30 Transferto Rumishitana

13:45 Visit to Monfilio's Roman house.
15:00 Visit to Carlos' Yunga coffee famm .

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracion: Karina Elizabeth Toledo Gémez.
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Anexo 7 GUIA TURISTICA

Rutkey Toskisticn Cullusal
“Matneatos, Vulte Tads
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This guide gathers information

on the attractions of thecultural
ourist route "Malacatos, Sweet

Tradition", thesame that has an

ancestral cultural approach, ont
hosepractices and knowledge t
hat make a daily activitysomethi
ng different.

It comes to you in order to allow
youto know and enrichyourself
with the various cultural practic
es that you will beable to know

during your visit.

La presente guia recopila la
informacidn de los atractivos de la
Ruta Turistica Cultural "Malacatos,
Dulce Tradicién", la misma gue
tiene unenfogque cultural ancestral,
sobre aguellas practicas vy
conocimientos que hacen de una
actividad cotidiana algo diferente.
La misma llega a usted a fin de
permitirle conocer y enriguecerse
delasdiversaspracticasculturales
gue podra conocer en su vigj

Wnttoduccion

ECUADOR
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fa Fitada

Postre tradicional Malacatense,

reparado a hase de chuno 5
RIER consiste en de carne de cerdo

harina de achira), huevos
{ 2 y sazonada, sancochada y luego

azlcar o ralladura de panela, Traditi ;
g g raditional dessert hoist, prepar i i
comunmerte horneado en homo fita en su propia grasa,

Es un plato tipico local, el cual

It is a typical local dish, which ¢

de barro, posee una textura abwils bage oithio acompafiada de tostado, mote, onsists of seasaned andcaoke
Sl e {meal of Achia), eggs and sugar plétano maduro frito, ensalada S Poanaan T e LI own
Sep Llledevad dinr-entiengas. ooy ofpanela, commonkbak yyuca. fat, accompanied bytoast, mote
| f’ i qt ol ed inclay oven, hasa sponay Se puede encontrar en los feA B IaninAlad andy
ocales o directamente a 105 g gy texture. wE e ; ;

fabricantes en 10s diVersos |t can e purchasadinlocal stor s lL;Ct:a‘ e
bartios. es or directly tomanufacturersin L;?:ia: Sil-lguﬁisrﬁt:iggfd?h

differentneighborhoods. aul,

ree leagues.

non & 1 nong
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aguaidionte

natural del jugo de cafia y
mediante un  proceso  de
destilacién da como resultado un
liguido transparente con alto
grado de alcohol, misma gue se
produce de forma artesanal e
industrial.

BEnn

Aguardiente isa natural ferment of
canejuice and through aprocess of
distillation resultsin a transparent|
iquid with ahigh degree of alcohol,
which is produced in a handcrafted
andindustrial way.

&

El café es la bebida aromatizada,
gue se ohtiene a partir de los
granos secos, tostados y molidos
de los frutos de café, la que es
altamente estimulante por su
contenido de cafeina.

En Malacatos es costumbre
heherla por las tardes con amigos,
familiay otrasreuniones.

Coffeeisthe aromatized beverage,
which is obtained from thedry, toa

sted and ground grains of coffee fr
uits, which is highlystimulating for it
s caffeine content.

In Malacatosit is customary to drin
kit inthe eveningswithfriends, fam
ily and other meetings.

4" | >
¢ 8
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fabtica de
Panelw

Endulzante natural, resultado
la de coccidn del jugo de la
cafia de azdcar, conocido
localmente como  guarapo,
utilizando ingredientes
naturales como el cadillo o
halsa como blangueador o
purificador el cual ayuda a
eliminar los residuos de la
cafia.

=200

e

MNatural sweetener, resultthe ¢
ooking of the sugar cane juice,
known locally as guarapo, usin
g naturalingredients such asth
e Cadillo orraft as a bleachor
purifierwhich helpstoeliminate
the cane residues.

La guina, cascarilla o chinchona
pubescens, es conocida por sus
propiedades medicinales, por
combatir  milagrosamente  al
paludismo, actualmente es
utilizada para tratar
enfermedades como  fiebre
amarilla, la presidn, purificar y
nivelarel azdcar enla sangre.

&

162

The Quina, huskor Chinchona p
ubescens, is known foritsmedicin
al properties, to fight miraculously
malaria, iscurrently used to treat
diseases such asyellowfever,
pressure, putify and level hlood

sugar.
| e
e s



®
m.n

& "Ly
» >

T
Uhicado frente al pargue central
de la parroquia de Malacatos, de
egtilo renacentista neoclasico,
construido en 1842 v nombrado
como santuario en1995.
Posee tres naves, reposando en
la principal su santo patrono el
Sefiorde la Caridad.

2

& P}
Illil

LT v

Located in frontofthe Central Pa
tk of the parish of Malacatos,
MNeoclassic Renaissance style, bu
iltin 1942 and named asSanctuar
¥ in 1995,

It has three naves, resting in the
mainits patron saint the Lordof C
harity.

&

‘Malacatos Vulce Thadicion”
—_— SIMBOLOGIA

ARRPRRSAE
- -

J

33Km 01HOO
Catamayo 70,4Km 01H30
Quito 708 Km 12H00

LEYENDA
Punto de inicio yfinal.
Atractivos turisticos
Otros atractivos
Sendero

Tiempo y extension de laruta

Duracién: 1 Dia
Extensiénde la Ruta: 16km
Barrios: Malacates, Taxiche,
Rumishitana

Landangui v

RECOMENDACIONES
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ANEXO 8 FOTOGRAFIAS DE TRABAJO DE CAMPO
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