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2. RESUMEN 

 

La presente investigación denominada Propuesta de Agroturismo para 

el Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba Parroquia 

Casanga de la Provincia de Loja. Consiste en convertir al Centro en un 

producto agroturístico, a través de la fusión de la producción agrícola, 

agropecuaria y el turismo. Cuyo objetivo general consistió en DISEÑAR 

UNA PROPUESTA DE AGROTURISMO PARA EL CENTRO 

BINACIONAL DE FORMACIÓN TÉCNICA ZAPOTEPAMBA DE LA 

PARROQUIA CASANGA DE LA PROVINCIA DE LOJA. Planteamos la 

actividad agroturística como medio de desarrollo turístico local. 

 

En el primer objetivo se planteó: REALIZAR EL DIAGNOSTICO 

TURÍSTICO DE LA PARROQUIA CASANGA, DE LA PROVINCIA DE 

LOJA. Para el desarrollo del primer objetivo, empezando por la técnica de 

observación directa, partiendo del estudio de campo se desarrolló el 

Diagnostico Turístico, utilizando la matriz de Carla Ricaurte. Se utilizó la 

ficha de inventario de atractivos turísticos del Ministerio de Turismo, como 

técnica de apoyo se realizó una entrevista la cual fue aplicada al director 

del Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, se concluyó 

con el análisis del FODA y la matriz de alto impacto. En lo que representa 

al segundo Objetivo: PROPUESTA DE DESARROLLO DE 

AGROTURISMO PARA EL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 

TÉCNICA ZAPOTEPAMBA. Se realizó el trabajo de campo estableciendo 

los atractivos a considerarse, con ayuda del GPS se realizó la toma de 

puntos georreferenciados para descargarlos y diseñar la propuesta de 

actividades a desarrollar. Se determinó las especificaciones de la 

señalética turística para la implementación en la propuesta, tomando 

como referencia el Manual de Señalización Turística del Ministerio de 

Turismo, además se diseñó la marca y se planteó el nombre de la 

propuesta denominada “Zapotepamba su mirada al Agroturismo”. 

También se elaboró la descripción del cliente objetivo al cual está 
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destinado nuestro producto, las formas de comercialización y se elaboró 

un cuadro de actividades agroturística a realizar y días de permanencia 

en el Centro para el desarrollo de dichas actividades ya que no pueden 

ser ejecutadas por medio de un itinerario o siguiendo un orden 

establecido. Para el tercer objetivo. SOCIALIZAR LA PROPUESTA DE 

AGROTURISMO A LA COLECTIVIDAD Y AUTORIDADES 

INVOLUCRADAS EN LA ACTIVIDAD DEL CENTRO. Se utilizó la técnica 

de MARPP la misma que se desarrolló en tres fases, fase previa se 

realizaron los trámites pertinentes para cumplir con el objetivo, 

convocatoria e invitaciones de autoridades e involucrados en la actividad 

turística del Centro. La segunda es la socialización donde se realizó una 

agenda de socialización y se presentaron los resultados del proyecto de 

investigación. La tercera resultados de la socialización donde se indicaron 

conclusiones y recomendaciones de la propuesta.   

 

Como una de las conclusiones más importantes de esta propuesta es que 

el Centro cuenta con una riqueza agrícola como agropecuaria que debería 

considerarse como atractivo a la hora de visitar al Centro, así mismo los 

participantes recomiendan que se tendría que incluir otras actividades que 

no se practiquen en el Centro y de esa manera ser más identificados, 

para brindar una mejor experiencia a los visitantes. 
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2.1. ABSTRACT 

 

The present research called Agroturism Proposal for the Zapotepamba 

Technical Training Binational Center of the Casanga parish of the 

Province of Loja. It consists of converting the Center into an agro-tourism 

product, through the fusion of agricultural production, agriculture and 

tourism. The whose general objective consisted in DESIGNING A 

PROPOSAL OF AGROTOURISM FOR THE ZAPOTEPAMBA 

BINATIONAL TECHNICAL TRAINING CENTER OF THE CASANGA 

PARISH OF THE PROVINCE OF LOJA. we propose the agrotourism 

activity as a means of local tourism development. 

 

In the first objective, it was proposed to carry out the Tourist Diagnostic of 

the Casanga Parish, of the Province of Loja. For the development of the 

first objective, the analytical, synthetic, inductive and deductive method is 

used, starting with the direct observation technique, based on the field 

study, the Tourist Diagnostic will be developed, using the Carla Ricaurte 

matrix. The inventory form of tourist attractions of the Ministry of Tourism 

is used, as a support technique an interview is carried out which will be 

applied to the Director of the CBFTZ. It was concluded with the analysis of 

the SWOT and the high impact matrix. In what represents the second 

Objective: AGROTURISM DEVELOPMENT PROPOSAL FOR THE 

ZAPOTEPAMBA BINATIONAL TECHNICAL TRAINING CENTER. The 

field work is carried out, establishing the attractions to be considered, with 

the help of the GPS, the georeferencing points will be taken to download 

them and design the proposed activities to be developed. The 

specifications of the tourism signage for the implementation of the 

proposal were determined, taking as reference the Tourism Signaling 

Manual of the Ministry of Tourism, the brand was also designed and the 

name of the Proposals called "Zapotepamba its look at Agrotourism" was 

raised. The description of the target client to which our product is intended 

was also prepared, the forms of commercialization and a table of agro-
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tourism activities to be carried out and days of permanence in the Center 

for the development of said activities since they can not be executed by 

means of of an itinerary or following an established order. 

 

For the third objective. SOCIALIZE THE PROPOSAL OF AGROTOURISM 

TO THE COLLECTIVITY AND AUTHORITIES INVOLVED IN THE 

ACTIVITY OF THE CENTER. The MARPP technique was used, which 

was developed in three phases. In the previous phase, the pertinent 

procedures were carried out to comply with the objective, call and 

invitations of authorities and those involved in the Center's tourism activity. 

The second is the Socialization where a socialization agenda was made 

and the results of the research project were presented. The third Results 

of the socialization where conclusions and recommendations of the 

proposal-were-indicated. 

 

Finally, the conclusions and recommendations of the thesis work were 

considered the importance of executing this project as a means of local 

tourism development. As conclusions, this proposal helped to identify that 

the center has agricultural and agricultural wealth that should be 

considered attractive when visiting the Center. Likewise, the participants 

recommend that other activities that are not practiced in the Center should 

be included in order to be more identified. To provide a better experience 

to visitors. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6 

3. INTRODUCCION  

La oportunidad de vincular tanto a la producción agrícola como 

agropecuaria y el turismo ha sido visualizada como una alternativa para la 

activación del desarrollo del turismo en las zonas rurales. Así surge el 

agroturismo, como una actividad recreativa incluida dentro de las 

modalidades de turismo en espacios rurales, donde se puede articular 

una o varias de las fases relacionadas con la producción agropecuaria, 

además de la agroindustria, artesanía o gastronomía.  

En Ecuador se han construido varios establecimientos que tiene como 

objetivo aprovechar el agroturismo, estando estos ubicados desde la 

costa ecuatoriana hasta la amazonia. La ruta del cacao es una mina de 

oro, como en su tiempo ya fue considerada esta fruta apodada “Pepa de 

Oro”. En la Provincia de Loja se encuentra el Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba, está ubicado en el sector de 

Zapotepamba del valle de Casanga. Cuenta con programas productivos 

en la parte agrícola y agropecuario. Cuenta con la infraestructura 

necesaria y los programas productivos vinculados con la sociedad. 

Todo este conjunto no ha sido aprovechado para desarrollar propuestas 

en el ámbito turístico o específicamente actividades por sus 

características de agroturismo, existen limitaciones para potenciar la 

infraestructura. El desconocimiento de esta actividad, genera deficiencia 

en el desarrollo de proyectos productivos dentro del campo turístico. 

Hasta la fecha han sido nulos los esfuerzos realizados para integrar al 

Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, al desarrollo de 

agroturismo y destacar la actividad agrícola y agropecuaria que se 

desarrolla en este lugar, a pesar de toda la infraestructura que posee. No 

se ha integrado de una mejor manera y efectiva los diferentes procesos 

de cultivo y producción dentro de este Centro. 

Por ende, este proyecto se involucra en la actividad turística 

determinando que el problema en este sector es: Falta de una propuesta 
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agroturística en el Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba de la Parroquia Casanga, de la Provincia de Loja. Que 

sería una de las formas en que todos estos programas que posee el 

Centro, sean indispensables difundirlos en una propuesta integradora de 

actividades agrícolas, agropecuarias y el turismo.  

 La justificación de este proyecto de investigación se la realiza mediante el 

aspecto: Académico poniendo en práctica todos los conocimientos 

adquiridos durante estos años y poner en valor la gran diversidad y 

hacerlo desde la sostenibilidad, calidad y para ser un gran aporte a la 

sociedad. En lo Socioeconómico en mejorar aspectos de planificación y 

de servicios turísticos, buscar nuevas formas de comercialización para 

atraer el interés por visitantes a través del presente proyecto de 

investigación. En el aspecto turístico, este proyecto tiene como propósito 

fusionar de una mejor manera y efectiva la producción agrícola, 

agropecuaria y el turismo. Para dar a conocer el potencial turístico del 

Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba.  

Para cumplir con la propuesta del presente proyecto de investigación se 

plantearon los siguientes objetivos: El objetivo general dentro del proyecto 

de Investigación es: Diseñar una propuesta de agroturismo para el Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, de la Parroquia 

Casanga, de la Provincia de Loja, con el propósito de que el Centro se 

desarrolle como medio de desarrollo turístico local, a través de la práctica 

de actividades agroturísticas. El desarrollo del Diagnostico Turístico con el 

fin de conocer cómo se encuentra la situación actual de la Parroquia 

Casanga. La elaboración de la propuesta de agroturismo para el Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, donde se indicará los 

atractivos considerados para el desarrollo de la propuesta, actividades a 

realizar con su respectivo mapa, tiempo de permanencia dentro del 

Centro, nuestra marca, cliente objetivo, formas de comercialización y 

señalética a incluir. Finalmente socializar la propuesta de agroturismo a la 

colectividad y autoridades involucradas en la actividad del Centro. Cabe 
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mencionar que todos los programas y actividades que se puedan 

desarrollar dentro del Centro permiten enfocarlo al mismo como un 

atractivo y como acción complementaria, ofrecer el servicio de 

alimentación, hospedaje y lugares de esparcimiento, permitiendo que el 

Centro sea un destino por visitar.   

Los alcances de la presente investigación son de desarrollar una nueva 

modalidad del turismo, al momento de realizar actividades agroturísticas, 

a través de la propuesta de agroturismo para el Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la 

Provincia de Loja. La misma que se han considerado un atractivo turístico 

natural como es el “Balneario el Almendral” y los programas que se 

desarrollan dentro del Centro como atractivo natural, los mismos que 

permitan el desarrollo de la propuesta. De esta forma se entrega una 

herramienta de desarrollo turístico para el personal activo del Centro, otro 

aspecto fundamental que se ha tomado en consideración dentro de la 

propuesta es la forma de comercialización, que se la desarrollara 

mediante la práctica vivencial, la misma que será la mejor forma de 

comercializar, haciendo que el turista sea el pilar fundamental y siempre 

tenga mayor interacción con la propuesta. Ya que una buena experiencia 

siempre es contada. 

Sobre las limitaciones, que se presentaron. La falta de transporte para el 

traslado de los diferentes atractivos al momento de realizar el trabajo de 

campo en desarrollo del diagnóstico turístico, la falta de información 

bibliográfica para extraer los datos de los atractivos turísticos, falta de 

señalética para dirigir a los atractivos de la parroquia, otra de las 

limitaciones y una de las más importantes es la falta de capacitación a la 

colectividad para el desarrollo de la actividad turística y la falta de  

recursos económicos en cuanto al GAD y al Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba, para el mejoramiento de servicios o 

para la elaboración de proyectos en la actividad turística. 
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4. REVISIÓN DE LITERATURA  

 

4.1. MARCO CONCEPTUAL 

 

4.1.1. Turismo. 

Según la OMT (1994). El turismo comprende las actividades que realizan 

las personas durante sus viajes y estancias en lugares distintos al de su 

entorno habitual, por un periodo de tiempo consecutivo inferior a un año 

con fines de ocio, por negocio y otros.  

Así mismo Mathieson & Wall (1982) afirman. El turismo es el movimiento 

temporal de la gente, por periodos inferiores a un año, a destinos fuera 

del lugar de residencia y de trabajo, las actividades emprendidas durante 

la estancia y las facilidades creadas para satisfacer las necesidades de 

los turistas. (Sancho, 2011) 

4.1.2. Importancia del Turismo 

El turismo ha experimentado un continuo crecimiento, hasta convertirse 

en uno de los sectores económicos que crece con mayor rapidez en el 

mundo. Esta dinámica ha convertido al turismo en un motor clave del 

progreso socioeconómico. Mediante la creación de empleo, empresas, la 

ejecución de infraestructuras, hoy en día el volumen de negocio del 

turismo iguala o incluso supera al de las exportaciones de petróleo, 

productos de alimentación o automóviles. El turismo se ha convertido en 

uno de los principales actores del comercio internacional, y representa al 

mismo tiempo una de las principales fuentes de ingresos de numerosos 

países de desarrollo. (OMT, 2014) 

La industria del turismo se caracteriza por una gran complejidad, no solo 

por la gran cantidad de elementos que la componen, sino también por los 

distintos sectores económicos que se ven involucrados en su desarrollo. 

En el que se genera renta, se favorece la creación de empleo, se 

aumentan los ingresos públicos y se fomenta la actividad empresarial, así 
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la actividad turística cobra una gran importancia en la economía. Todo lo 

expuesto evidencia los beneficios que el turismo produce en la economía 

local de destino, pero también hay que considerar y evaluar la existencia 

de coste que pueden afectar a la población local o al espacio turístico en 

la toma de decisiones sobre el posible desarrollo turístico en una región. 

(Sancho, 2011) 

4.1.3. Agroturismo 

El agroturismo se perfila como un tipo de actividad turística que ofrece al 

visitante la posibilidad de conocer aspectos de la cultura local y de 

aprender sobre prácticas tradicionales de cultivos, cosechas y 

procesamiento de productos agropecuarios, forestales y pesqueros, el 

agroturismo se constituye en una opción con  cual se benefician no solo 

los propietarios de esos emprendimientos, sino también otros pobladores 

rurales que, por este medio tienen nuevas fuentes de empleo e ingresos y 

argumentos adicionales para permanecer en los espacios rurales en los 

que han nacido y se han criado. (Riveros & Blanco, 2003) 

Por lo que para Rivas (2002) El agroturismo es una actividad que integra 

a toda la familia campesina y resguarda sus costumbres y tradiciones. La 

idea es que la agricultura familiar campesina tenga nuevas alternativas de 

negocio y la posibilidad de apertura del mundo agroturístico para ser 

reconocido en todas sus expresiones, en todo su quehacer. 

El agroturismo, es una disciplina aún no regulada, que nace del interés 

del turista por descubrir ciertas prácticas agrícolas y participar en su 

manejo, incluyendo la cosecha. La realidad es que aún se practica muy 

poco el agroturismo en nuestros entornos, lo que nos ofrece la primicia de 

diseñar nuevos rumbos, encontrar temas que han sido poco investigados 

y buscar formas de promover beneficios económicos y sociales para el 

agricultor. (Riveros & Blanco, 2003) 
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4.1.4.  Que se necesita para el desarrollo Agroturístico 

En el libro Agroturismo en Chile presenta las características de un modelo 

de agroturismo según la (FIA) Fundación para Innovación Agraria.  

Cuadro N° 1 Nueve claves para lo que debe ser el agroturismo. 
 

CARACTERÍSTICA 

 

JUSTIFICACIÓN 

INNOVADOR En la gran mayoría de los casos, el agroturismo es una actividad no tradicional 

que aporta nuevas posibilidades a los medios rurales y que genera cambios en 

los sistemas existentes. 

PARTICIPATIVO Los habitantes son actores de su propio desarrollo y no sólo espectadores de 

actividades turísticas. 

ASOCIATIVO El agroturismo, cuando opera en forma agrupada, obtiene mejores resultados 

que cuando lo hace en forma aislada. 

FORMADOR La adquisición de nuevos conocimientos en materias tales como gestión, 

organización, contabilidad, normativas y otros, no sólo eleva el nivel de los 

servicios ofrecidos a la clientela agroturística, sino que también aporta un 

beneficio general al desarrollo rural. 

CULTURAL La cultura, el folklore, las tradiciones regionales, la artesanía, las comidas, son 

todos elementos que se encuentran presentes en diversos grados en el espacio 

rural y que el agroturismo fomenta. 

ECOLÓGICO Por contraste con su entorno habitual, al visitante de origen urbano le interesan 

los paisajes preservados, las especies animales y vegetales protegidas y en 

sus hábitats naturales y este interés motiva acciones de valorización de los 

medios naturales por parte de los agricultores. 

RECREATIVO Y 

DEPORTIVO 

Según las características geográficas propias de cada lugar, deben y deportivo 

proponerse actividades complementarias al alojamiento, tales como el 

senderismo, el ciclo turismo, el montañismo, la pesca, la caza, el ecoturismo, 

los deportes náuticos y otras. 

SOCIAL Por sus características y precios, numerosas estructuras de agroturismo 

trabajan con grupos socio-económicos desfavorecidos. Por otra parte, 

campesinos de bajos recursos han logrado mejorar sus condiciones de vida 

gracias a los recursos generados por el agroturismo. 

PEDAGÓGICO A menudo, como resultado de convenios con establecimientos educacionales, 

ciertas estructuras agroturística proponen programas de educación ambiental y 

de divulgación agrícola, acogiendo a grupos de escolares y haciéndolos 

participar en diversas actividades. 

Fuente: (Constabel, Oyarzun, & Szmulewicz, 2007) 
Elaborado por: Irvim Daniel Rivera Torres. 
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4.1.5. Ventajas y Desventajas del agroturismo 

El agroturismo constituye un extraordinario vehículo o instrumento para 

vincular al mundo rural con el mundo urbano, para juntar “dos mundos” 

que aparecen tan distintos y que, como sociedad tiene un origen y destino 

común: el territorio, su gente y su cultura. Las principales razones o 

ventajas del incremento del Agroturismo: 

 Valoración de parte de la población por el medio ambiente. 

 Insatisfacción por el turismo tradicional. 

 Aumento de la promoción de las áreas rurales. 

 Mejoras en los accesos a las zonas rurales. 

 Diversidad de actividades alternativas a la congestión del mundo 

urbano. 

 La imagen de la vida campesina. 

 Nuevas modalidades de turismo activo donde el viajero sea el 

protagonista de las aventuras y no un solo espectador pasivo. 

(Constabel, Oyarzun, & Szmulewicz, 2007) 

Se estima un gran potencial de desarrollo de agroturismo porque existen 

una gran variedad de productos específicos en haciendas, fincas y 

plantaciones, lo que hace referencia que se está abriendo camino al 

agroturismo. Actual mente en Ecuador el auge del agroturismo es bajo por 

motivo de desconocimiento tanto de agricultores y turistas. Otras de sus 

desventajas son: 

 Un número ilimitado de turistas. 

 Contaminación del hábitat. 

 No contribuyen mucho a la economía local, lo que significa que puede 

enriquecer a un cierto grupo de asociación. 

 Falta de agremiación de operadores turísticos. 

 Servicios públicos deficientes. 

 La inseguridad 

 La infraestructura vial en mal estado. 
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4.1.6. Inventario de Atractivos 

El inventario de atractivos turísticos se concibe como un registro valorado 

de todos los sitios que, por sus atributos naturales, culturales y 

oportunidades para la operación constituyen parte del patrimonio 

nacional. Es un instrumento dinámico de información integrada para 

respaldar la gestión, por su capacidad de aportar datos consistentes para 

planificar, ejecutar y evaluar el territorio facilitando la toma de decisiones 

en materia de desarrollo turístico. (MINTUR, 2017) 

4.1.7. Etapas para elaborar un inventario de atractivos turísticos 

Esta etapa comprende dos fases: el levantamiento y registro en el sistema 

dispuesto por la autoridad nacional de turismo y, la jerarquización de los 

sitios o manifestaciones turísticas que concluye en un Inventario. 

FASE I: LEVANTAMIENTO Y REGISTRO 

Esta fase comprende el levantamiento, clasificación y registro de objetos, 

lugares, acontecimientos, fenómenos y otros elementos de interés 

turístico en el ámbito de estudio. Incluye la recopilación de información y 

procesamiento de datos. La fase I se realizará en tres pasos: 

 

 Clasificación de los atractivos. 

Según el MINTUR (Ministerio de Turismo) los atractivos pueden ser de 

dos categorías: Sitios Naturales Y Manifestaciones Culturales. Ambas 

categorías se agrupan en tipos y subtipos. 

En la categoría de SITIOS NATURALES se reconocen los tipos: 

montañas, planicies, desiertos, ambientes lacustres, ríos, bosques, aguas 

subterráneas, fenómenos espeleológicos, fenómenos geológicos, costas 

o Litorales, ambientes marinos y tierras insulares. 
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En la Categoría MANIFESTACIONES CULTURALES se reconocen los 

tipos: arquitectura, folklore, realizaciones técnicas y científicas y 

acontecimientos programados. 

Categoría: Define los atributos que tiene un elemento y motivan la visita 

turística dependiendo de su naturaleza. 

Tipo: Son los elementos de características similares en una categoría. 

Subtipo: Son los elementos que caracterizan los tipos. 

 

 Recopilación de Información Primaria y Verificación con Información 

Secundaria. 

La información primaria se realiza mediante el trabajo de campo y la 

verificación in situ sobre los atributos de los atractivos turísticos, 

condiciones de accesibilidad, infraestructura, salud, seguridad, entre otros 

que profundicen los datos técnicos obtenidos en el paso anterior. Esta 

actividad, se complementará con entrevistas a responsables de 

instituciones, de las comunidades locales e informantes clave. El trabajo 

de campo debe ordenarse en función de los desplazamientos para 

estimar el tiempo total que demande esta actividad. Es recomendable 

dirigirse a las oficinas públicas que puedan dotar de información adicional, 

como Municipios y Consejos Cantonales, Gobernaciones, Casas 

Parroquiales, así como informantes locales, y tratar de visitar con alguno 

de ellos el atractivo. El trabajo de campo debe incluir la toma de 

fotografías o video y la geo referencia del atractivo. 

FASE II: PONDERACIÓN Y JERARQUIZACIÓN 

Esta fase es clave porque permitirá identificar los atractivos que mejor 

condición presenten para el desarrollo de atractivos y productos, a la vez 

permitirá identificar las falencias que presentan los recursos y sugerir 

acciones concretas para mejorar sus condiciones de desarrollo. 
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 Jerarquización de Atractivos Turísticos. 

Permite conocer el grado de interés y las opciones de visita en el 

atractivo. Esta valoración dará como resultado una puntuación que se 

enmarca en una jerarquía que va en una escala de I a IV. (MINTUR, 

2017) 

Cuadro N° 2 Rangos de Jerarquización 

RANGOS JERARQUÍA 

76 – 100 IV 

51 – 75 III 

26 – 50 II 

11 – 25 I 

0 – 10 Recurso 

Fuente: (MINTUR, 2017) 
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres. 

 

Cuadro N° 3 Descripción de Jerarquías 

Fuente: (MINTUR, 2017)  
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 

 

JERARQUÍA 

 

DESCRIPCIÓN 

JERARQUÍA IV Atractivo excepcional y de alta significación para el mercado turístico 

internacional, capaz por sí solo de motivar una importante corriente de visitantes 

(actual o potencial). 

JERARQUÍA III Atractivo con rasgos excepcionales, capaz de motivar por sí solo o en conjunto 

con otros atractivos contiguos, una corriente actual o potencial de visitantes 

nacionales o extranjeros 

JERARQUÍA II Atractivo con algún rasgo llamativo, capaz de interesar a visitantes que hubiesen 

llegado a la zona por otras motivaciones turísticas, o de motivar corrientes 

turísticas nacionales. 

JERARQUÍA I Atractivo sin mérito suficiente para considerarlo al nivel de las jerarquías 

anteriores, pero que igualmente forman parte del Inventario de Atractivos 

Turísticos como elementos que complementen a otros de mayor jerarquía. 

RECURSO Es un elemento natural o cultural que pueden motivar el desplazamiento, pero no 

se encuentran todavía incorporados en la dinámica turística, ni cuenta con ningún 

tipo de infraestructura de apoyo. 
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4.1.8.  Diagnóstico Turístico 

El diagnóstico turístico es la etapa del proceso de planificación donde se 

establece y evalúa la situación de un destino en un momento 

determinado. Es entendido como la búsqueda y sistematización de 

información relativa a la oferta y la demanda turísticas en el destino, 

desde un enfoque físico-territorial indica que el diagnóstico consiste en el 

análisis de los componentes básicos de la estructura turística oferta y 

demanda del uso y estructura del territorio. (Quijano, 2009) 

Desde este punto de vista, se ha identificado que el diagnóstico sirve para 

tres propósitos muy concretos: 

 Definir la situación actual del turismo en un espacio territorial 

determinado con sus oportunidades y limitaciones. 

 Fundamentar las soluciones, la toma de decisiones, propuestas y 

estrategias de desarrollo con datos cuantitativos y cualitativos 

actualizados. 

 Establecer una línea base que sirva para comparar la diferencia entre 

la situación del turismo antes y los resultados obtenidos después de la 

aplicación de acciones o estrategias de planificación turística. 

4.1.9. Como se realiza el diagnostico turístico 

Fase de Diseño del Diagnóstico 

La fase de planificación del diagnóstico turístico tiene como propósito 

definir el tipo y la forma en que se recogerá la información de campo. 

 Definición del Tipo de Planificación 

La primera actividad consiste en definir si estamos haciendo planificación 

en espacios naturales, costeros, rurales o urbanos, definir si la 

planificación tendrá un enfoque económico, comunitario, sostenible u otro. 
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Tener claro el tipo de espacio y el enfoque nos permite ajustar el proceso 

de diagnóstico a la realidad local. 

 Delimitación del Área de Estudio 

Implica la delimitación del sistema turístico que se va a evaluar. En efecto, 

si estamos haciendo el diagnóstico turístico de una localidad (comunidad, 

comuna, ciudad, cantón u otro), puede suceder que los límites territoriales 

sean más amplios que lo que se pretende. Es importante la identificación 

de los límites político-territoriales de la localidad con el fin de determinar 

un espacio físico concreto, fácilmente identificable y capaz de ser ubicado 

en mapas o coordenadas. 

 Revisión de Documentos 

La revisión de documentos consiste en buscar información del lugar de 

estudio que haya sido levantada previamente. Este paso previo a la 

recolección de información de campo, se hace con el propósito de ahorrar 

tiempo, recursos humanos y económicos, así como contextualizar la 

información que se recogerá posteriormente. La información documental 

incluye libros, videos, archivos, periódicos, elementos multimedia e 

Internet. El tipo de información que vamos a buscar depende del tipo de 

planificación que se está haciendo. 

 Planificación del Trabajo de Campo 

Una vez revisados los documentos y la información existente acerca del 

destino turístico, se tiene una idea clara de los estudios que hacen falta. 

Este paso consiste en definir: 

a. Metodología. Si las fichas se van a aplicar a través de observación, 

encuestas, entrevistas, talleres participativos. 

b. Recursos Humanos. Cuántas personas van a recoger la información 

en el destino. 
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c. Tiempo. Cuánto tiempo se va asignar para la recolección de 

información. 

d. Recursos Económicos. En términos de viáticos, traslados, peajes, 

entradas. 

e. Materiales. Dependiendo del método de recolección de información 

pueden ser fotocopias, computadora, grabadora, cámara fotográfica, 

GPS, proyector. 

Fase de Recolección de la Información de Campo 

Una vez completada la primera fase, se procede a recoger la información 

de campo, a través de tres fichas: 

 Aplicación de la ficha de Diagnóstico Turístico de Comunidades 

 Aplicación de la ficha de Caracterización de Demanda 

 Aplicación de la ficha de Caracterización de Atractivos y Recursos 

Turísticos 

La primera recoge las ideas de varios documentos de caracterización de 

comunidades y los adapta a la realidad turística, con especial énfasis en 

la metodología de caracterización de comunidades del Sistema de 

Información Local del INEC; la segunda ficha fue diseñada con base en 

las recomendaciones de la OMT, para la elaboración de estadística 

turística y perfil del visitante, y la tercera ficha parte de la metodología de 

inventarios del Ministerio de Turismo del Ecuador y la amplía para 

caracterizar además actividades e instalaciones turísticas. 

Fase de Análisis y Sistematización de Resultados 

La fase de análisis abarca primero la sistematización de los resultados 

obtenidos y luego consiste en convertir esos resultados en una base 

efectiva para la toma de decisiones, a través de diferentes herramientas. 

En efecto, según la OMT, se analiza de forma integrada e 
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interrelacionada, todos los elementos del sistema turístico con la finalidad 

de determinar la potencialidad turística del lugar, calcular las limitaciones 

de crecimiento, segmentar el mercado objetivo, identificar los productos 

potenciales y obtener resultados que permitan el direccionamiento del 

plan y la toma de decisiones. Para conseguir estos objetivos una de las 

herramientas más comunes es el análisis FODA. (Quijano, 2009) 

4.1.10. Técnica de MARPP 

Se trata de un método de análisis rápido de planificación y participación. 

Una herramienta de aprendizaje, usados para dar oportunidad a las 

poblaciones de presentar su conocimiento de su propia situación y 

condiciones de vida. Esta técnica establece un proceso de comunicación 

más próxima y reveladora de la población que los cuestionarios. 

La técnica MARPP o RRA es un proceso de aprendizaje intensivo, 

interactivo y rápido, establecido para entender unas situaciones 

específicas. Existen cuatro maneras de usar el método MARPP, que 

corresponde a los momentos más importantes del ciclo del proyecto.  

 

 Durante la fase del diagnóstico. 

 Durante el análisis de un problema. 

 Durante la fase de planificación. 

 Durante la fase de evaluación de acción. (URD, 2002)   

 

4.1.11. Análisis FODA 

El empleo de la técnica FODA también conocido como DAFO o SWAT en 

inglés para el análisis y resolución de problemas. 

La técnica FODA se orienta principalmente al análisis y resolución de 

problemas y se lleva a cabo para identificar y analizar. Es fundamental en 

la planeación estratégica ya que permite recoger una observación de 

cuatro dimensiones centrales para el funcionamiento de la organización.  
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Las Fortalezas y Debilidades se refieren a la organización y sus servicios, 

mientras que las Oportunidades y Amenazas son factores externos sobre 

los cuales la organización no tiene control alguno. 

4.1.12. Componentes del análisis FODA 

Cuadro N° 4 Componentes del FODA 

  

POSITIVOS 

 

NEGATIVOS 

Internos Fortalezas Debilidades 

Externos Oportunidades Amenazas 

Fuente: (Alcalá, 2014)  
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 

 
Análisis Externo 

 

 Oportunidades. 

 Amenazas. 

En el análisis externo de la empresa se identifican los factores externos 

claves para nuestra empresa, como por ejemplo los relacionados con: 

nuevas conductas de clientes, competencia, cambios del mercado, 

tecnología, economía, etcétera. 

Análisis Interno 

 Fortalezas. 

 Debilidades. 

En el análisis interno de la empresa se identifican los factores internos 

claves para nuestra empresa, como por ejemplo los relacionados con: 

financiación, marketing, producción, organización, etc. 

Fortalezas 

Son todas aquellas capacidades y recursos con los que cuenta la 

empresa para explotar oportunidades y conseguir construir ventajas 

competitivas. 
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Oportunidades. 

Una oportunidad es algo que se puede aprovechar en beneficio de la 

organización, podría ser perfectamente una oportunidad que surge de una 

nueva legislación ya existente. 

Amenazas 

Son externas a la organización y pueden ser reales o posibles en algún 

momento en el futuro, por ejemplo, la posible entrada de vigor de una 

nueva normativa. 

Debilidades 

Son aquellos puntos de los que la empresa carece, de los que se es 

inferior a la competencia o simplemente de aquellos en los que se puede 

mejorar (Alcalá, 2014) 
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4.2. MARCO REFERENCIAL 

4.2.1. Cantón Paltas 

Paltas es un cantón de la provincia de Loja, lleva este nombre por la 

presencia en estos lares de la aguerrida etnia preincaica Palta. El Cantón 

Paltas es uno de los cantones más antiguos de la Provincia de Loja, se 

constituye el 25 de juniode 1824.  

El clima de Paltas posee varios pisos climáticos, destacándose los climas; 

frío en las partes altas como Guachanamá, Orianga, Lauro Guerrero y 

Cangonamá; el clima templado en la cabecera cantonal Catacocha y la 

parroquia de San Antonio y subtropical los valles de Casanga y Yamana y 

otras poblaciones cercanas. “Dentro de las precipitaciones del cantón 

Paltas encontramos los aguaceros son temporales; se dan de diciembre a 

mayo; se caracteriza porque en la época seca se presenta de junio a 

diciembre. A mediados del año el área puede ser considerada semiseca y 

la otra mitad del año muy lluviosa” (GADC- Paltas, 2016) 

Figura N° 1 Mapa Base del Cantón Paltas 

FUENTE: Municipio del cantón Paltas. 
ELABORACIÓN: Irvim Daniel Rivera Torres 
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4.2.1.1. Ubicación 

Se encuentra ubicado en el callejón interandino de la sierra ecuatoriana, 

al occidente de la Provincia de Loja. 

4.2.1.2. Limites 

Al Norte con los cantones de Chaguarpamba, Olmedo y la Provincia de El 

Oro. Al sur con los cantones de Calvas, Sozoranga y Célica. Al este con 

los cantones de Gonzanamá y Catamayo. Al oeste con el cantón 

Puyango. (GADC-Paltas, 2015) 

 

4.2.1.2.1. Reseña Histórica 

Historia de la Cultura Palta: En el año 1463, Tupac-Yupanqui bautizó a las 

tribus locales como "Los Paltas" por su costumbre de deformar los 

cráneos a los recién nacidos. La población Palta se encontraba 

organizada de acuerdo al clásico sistema decimal incaico: un pueblo que 

tenía mil indios tenía su cacique a quién respetaban y conocían por señor. 

El cacique y señor mandaba a los principales y les indicaba lo que tenían 

que hacer, los tributos que se juntaban se repartían por la cantidad de los 

indios a los que gobernaban. Los Paltas eran dueños de una cultura 

hidráulica altamente sofisticada. (GADC-Paltas, 2015) 

4.2.2.  Datos Generales: Parroquia Casanga  

La parroquia de Casanga se encuentra ubicada al Sur Oeste del cantón 

Paltas, a 26 km de la cabecera cantonal Catacocha. 

4.2.2.1. Sus límites  

 

Norte limita con las parroquias de Lauro Guerrero y Cangonamá, Sur 

limita con la parroquia de Catacocha, al Este limita con las parroquias de 

Yamana y Catacocha, al Oeste limita con la parroquia de Guachanamá. 

Políticamente a la parroquia Casanga, la integran 8 barrios que son: 

Guaypirá, La Sota, Zapotepamba, Sabanilla, Buena Esperanza, El 

Naranjo, Macandamine y Piedra Punta. 
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4.2.2.2.  Producción y Economía 

La parroquia Casanga tiene por un lado una gran potencialidad agrícola 

por la presencia del valle de Casanga, pero además tiene serias 

limitaciones de acceso al agua de riego.  Estas particularidades hacen 

que en este territorio se realice una agricultura de temporal, que satisface 

necesidades de autoabastecimiento de los productores y productoras, 

pero que no permite el desarrollo de una agricultura a escala. 

La actividad económica de la parroquia corresponde a la agricultura y 

ganadería. Los principales cultivos que se dan en la parroquia son los 

siguientes: maní, fréjol, maíz, caña de azúcar, mango, limón, café, yuca, 

camote, banano, naranja, zapote, guaba, ciruelo, granadilla, lima, 

maracuyá y sandía. Las principales especies de animales en la parroquia 

son: ganado vacuno, porcino, caprino, equinos y aves, estos sirven para 

el autoconsumo de las familias y en pequeños casos para la venta. 

(Román, 2012) 

4.2.3. Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. 

El Centro Binacional de Formación Técnica, sede ecuatoriana de 

Zapotepamba (CBFTZ) está ubicado en el sector de Zapotepamba, 

perteneciente a la Parroquia Casanga, cantón Paltas, provincia de Loja. 

La distancia de Loja al CBFT-Z es de 132 km., aproximadamente a dos 

horas de viaje vía terrestre, cuenta con una finca, propiedad de la 

Universidad Nacional de Loja. (Universidad Nacional de Loja, 2015) 

Con motivo de la firma de la paz entre Ecuador y Perú, con el propósito 

de contribuir a fortalecer el proceso de paz entre los dos países; y lograr, 

en el mediano y largo plazo, superar las difíciles condiciones 

socioeconómicas y ambientales de la Cuenca Hidrográfica Catamayo-

Chira, se constituyó el Centro Binacional de Formación Técnica, con dos 

sedes; la una en el Ecuador, en la Provincia de Loja, Cantón Paltas, 

sector de Zapotepamba; y la otra en el Perú, en el Departamento de 

Piura, sector Mallares. 
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El CBFTZ, brazo operativo de la Corporación Catamayo, nace como 

institución jurídica sin fines de lucro, fue creada en el marco del Acuerdo 

Amplio de Integración Fronteriza, Desarrollo y Vecindad del Plan 

Binacional de Integración Fronteriza; sus Estatutos fueron aprobados el 

13 de septiembre de 2005 por la Dra. Consuelo Yánez Cossio, entonces 

Ministra de Educación y Cultura; fue conformada para la Gestión del 

CBFTZ y la integran: Universidad Nacional de Loja, Plan Binacional 

capítulo Ecuador, Ministerio de Educación, Consejo Provincial de Loja, 

Agencia Española de Cooperación Internacional para el Desarrollo, y, la 

Asociación Flamenca de Cooperación para el Desarrollo y Asistencia 

Técnica.. Por tanto, las líneas de acción del Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba (CBFTZ), están orientadas a la 

educación, investigación, producción y vinculación con la sociedad. 

(Guerrero, 2017) 

4.2.3.1.  Instalaciones  

Se mantiene una capacidad instalada que garantiza la realización y 

capacitación en prácticas agropecuarias, cuentan con: 

 Área Administrativa. 

 Moderno Auditorio. 

 Aulas de Capacitación. 

 Área de Audiovisuales. 

 Laboratorio. 

 Bodegas. 

 Sala de Procesamiento de productos agrícolas y pecuarios. 

 Planta completa de elaboración de Balanceados. 

 Espacio físico acondicionado para instalar las Plantas de 

Procesamiento de Semillas. 

 Sala de Cómputo. 

 Biblioteca. 

 Cocina. 
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 Comedor con mobiliario para atender 80 personas. 

 18 villas completamente amobladas, con capacidad para albergar 144 

personas. 

 4 vehículos en plenas condiciones de funcionamiento. 

 1 tractor agrícola marca New Holland 100, completamente equipado. 

 Varios equipos agrícolas, Motocultor, trilladoras de maíz, eléctricas y 

manuales, varias picadoras de pasto en los diferentes programas 

productivos, equipos de bombeo, etc. 

 Internet satelital con Wi-Fi permanente. 

 Planta de Agua Potable. 

 Casa del Estudiante. 

 Áreas Verdes. 

 Piscinas. 

 Canchas deportivas, etc. 

Los terrenos del CBFTZ, tienen una extensión de alrededor de 196 

hectáreas, las mismas que están distribuidas así: 

 156 has de Bosque Seco 

 40 has de instalaciones administrativas, pecuarias y cultivos 

tradicionales de las cuales 12 has cuentan con sistemas de riego 

presurizados como: aspersión, micro aspersión, goteo y nebulización. 

4.2.3.2.  Producción Agrícola del Centro  

En el Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, se 

mantienen 14 Programas educativo-productivos-investigativos y de 

Vinculación con la Sociedad y que son: 

1. Programa Piscícola. 

2. Programa Avícola (patos, pollos de engorde, gallinas de postura, 

codornices, avestruces) 

3. Programa Porcino. 

4. Programa Cuyes y Conejos. 

5. Programa Bovino. 
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6. Programa Apícola. 

7. Programa Caprino. 

8. Programa Sericícola. 

9. Programa Cultivos Tradicionales. 

10. Programa Viveros y multiplicación de plantas. 

11. Programa Agrosilvopastoril. 

12. Programa Riego Presurizado. 

13. Programa Abonos Orgánicos. 

14. Programa de Procesamiento Agropecuario. 

Actualmente se mantiene cultivos de: maní, maíz, fréjol, zarandaja, 

sandía, papaya, camote, maracuyá, guineo, café, frutales, hortalizas 

(rábano, remolacha, zanahoria, pimiento, pepino, tomate, col, coliflor, 

culantro, perejil, acelga, lechuga, etc.), además de pastos de diferentes 

variedades para alimentación del ganado; los mismos que son escenarios 

demostrativos para la enseñanza y aprendizaje de productores. 

En materia Pecuaria, mantienen: ganado vacuno, ganado caprino, abejas, 

peces, cerdos, gallinas criollas, gallinas de postura, pollos Broiler, 

codornices, pavos, cuyes y conejos. 

Todos los programas se desarrollan en el marco de una planificación de la 

producción garantizando la articulación entre sí. (Guerrero, 2017) 

4.2.4. Atractivos Turísticos de la Parroquia Casanga 

Cuadro N° 5 Atractivos Turísticos 
 

ATRACTIVO 

 

BARRIO – SECTOR 

Balneario el Almendral Zapotepamba 

Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba. 

Zapotepamba 

Laguna de la Quebrada San Francisco Casanga (portachuelo 

Cerro Chamba Casanga (portachuelo) 
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Iglesia Central Casanga 

Loma la Capilla Casanga (sector la cruz) 

Finca integral Familia Campoverde - 

Balcázar. 

Casanga 

 

Loma Mayor Naranjo 

 Fuente: (Román, 2012) 
 Elaborado: Irvim Daniel Rivera Torres 
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5. MATERIALES Y MÉTODOS 
 

5.1. Materiales y Equipos. 

Para desarrollo de la presente investigación se utilizó los diferentes 

materiales, equipos y métodos. 

 

Materiales de oficina. 

Equipos de computación. 

Equipos tecnológicos. 

5.2.  Métodos 

Matriz de Carla Ricaurte. – Se lo empleó para desarrollar el diagnostico 

turístico y conocer la situación actual de la parroquia de Casanga, en 

cuanto a la oferta y demanda turística. 

Fichas de inventario de atractivos turísticos del Ministerio de 

Turismo. – Se las utilizó para el levantamiento de atractivos considerados 

en la propuesta. 

Elaboración de fichas de agroturismo. – Fueron utilizadas para conocer 

la producción interna del Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba. 

Manual de señalética turística del Ministerio de Turismo. – Para la 

implementación en la propuesta. 

5.3. Técnicas 

Observación Directa. – Permitió realizar una investigación rápida para 

buscar medidas que apoyen al desarrollo local, y de esta manera 

podemos describir y explicar el problema identificado, así como identificar 

los actores directamente involucrados en la actividad turística. 
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Entrevista. – Esta técnica se utilizó para realizar un diálogo con el 

director del Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, para 

obtener más información acerca del área de estudio. 

FODA. - Esta estrategia se utilizó para realizar un análisis y resolución de 

Fortalezas, Oportunidades, Debilidades y Amenazas. Para desarrollar 

estrategias de medidas para que aporten a la solución de las mismas. 

MARPP. -  esta técnica fue fundamental para el desarrollo de uno de los 

objetivos planteados en el desarrollo del presente proyecto de 

investigación, en la que se desarrolla la socialización y fue ejecutada en 

tres fases: Inicial, Ejecución y Resultados. 

5.4. Metodología por Objetivos 

Metodología para el desarrollo del primer objetivo “Realizar el Diagnostico 

Turístico de la Parroquia Casanga, de la Provincia de Loja”. Para realizar 

el análisis de la situación actual de la Parroquia Casanga de la Provincia 

de Loja, se desarrolló la Matriz de Carla Ricaurte en la elaboración del 

diagnóstico turístico, se tomó como apoyo información del (PDYOT) Plan 

de desarrollo y ordenamiento territorial, fichas de inventario de atractivos 

turísticos del Ministerio de Turismo.  

Como técnica de apoyo se desarrolló una entrevista para posteriormente 

ser aplicada al Director del Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba en la cual nos manifestó su información referente al Centro, 

como las actividades que se pueden realizar, producción que brinda, 

servicios que se pueden ofrecer y en la entrevista se evidencio el interés 

en cuanto al desarrollo de proyectos turísticos para el Centro ya que 

cuenta con la Infraestructura necesaria para ofrecer el servicio y se diseñó 

una matriz de alto impacto, las mismas propuestas que permiten la 

elaboración del segundo objetivo. Esto se lo desarrollo tomando como 

guía la técnica del FODA la cual nos permite un análisis y resolución de 

fortalezas, oportunidades, debilidades y amenazas.  
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Metodología para el desarrollo del segundo objetivo “Desarrollar la 

propuesta de agroturismo para el Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de Loja”, 

para el desarrollo de la propuesta de agroturismo, se recurrió al trabajo de 

campo, considerando los atractivos a utilizar para el cumplimiento de la 

propuesta. Con asesoría del personal activo del Centro se desarrollaron 

las fichas de agroturismo que permitan conocer la producción interna del 

Centro, tanto en la producción agrícola como agropecuaria. Considerando 

todas las fichas se diseña actividades que se pueden desarrollar dentro 

del Centro, con la finalidad de dar a conocer lo más representativo del 

Centro como es la producción agrícola y agropecuaria, con ayuda del 

GPS se cumple con la toma de puntos georreferenciados para el diseño 

de un mapa de actividades del Centro (ver anexo N° figura 8), 

concluyendo el segundo objetivo y en base al manual de señalética 

turística presentada por el MINTUR se consideraron los pictogramas y 

señalética turística a implementar en la propuesta. 

Metodología para el desarrollo del tercer objetivo “Socializar la propuesta 

de agroturismo a la colectividad y autoridades involucradas en la actividad 

del centro”, se la realizo utilizando la técnica de MARPP la que se la 

cumplió mediante tres fases, fase previa, fase de ejecución y fase de 

resultados de socialización.  

Fase previa, previo al desarrollo de la socialización, se agendo una fecha 

se realizó y presento oficios de convocatoria e invitaciones para el GAD 

del Cantón Paltas, como el GAD Parroquial de Casanga y el Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, con la finalidad de contar 

con la presencia de cada uno de sus integrantes. (Ver anexo N°4), la 

socialización se la realizo el viernes 23 de marzo del 2018, en la sala de 

audiovisiones del Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba 

a las 14h00. 

Fase de ejecución, se preparó material audiovisual para la presentación 

de la “PROPUESTA DE AGROTURISMO PARA EL CENTRO 
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BINACIONAL DE FORMACIÓN TÉCNICA ZAPOTEPAMBA DE LA 

PARROQUIA CASANGA DE LA PROVINCIA DE LOJA”, el cual fue 

presentado mediante diapositivas de PowerPoint (ver anexo N° 6) para 

que tengan una mejor apreciación las personas que estaban participando 

de esta socialización.  

Fase de resultados, resultados de la socialización donde se indicaron 

conclusiones y recomendaciones de la propuesta, la iniciativa de la 

Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de Loja, 

busca generar turismo, que sea más conocido el Centro, visitar los 

atractivos que se encuentra cerca del Centro y dentro del mismo, motivar 

al desarrollo de prácticas de agroturismo rodeados de un ambiente 

natural, saludable, accesible, libre de contaminación. Con una producción 

libre de productos químicos. 
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6. RESULTADOS 

6.1. Diagnóstico Turístico de la Parroquia Casanga 
 

Figura N°2 Mapa de Ubicación. 
 

 
Fuente: (CINFA), Universidad Nacional de Loja. 

Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres. 

6.1.1. Datos Generales  

La parroquia de Casanga se encuentra ubicada al sur oeste del cantón 

Paltas, a 26Km de la cabecera cantonal Catacocha, por la vía 

panamericana que conduce a los cantones fronterizos de Célica y 

Macará, el clima de la parroquia es de tipo climático semihúmedo, con 
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una temperatura que fluctúa desde los 16ºC hasta los 22ºC con una 

temperatura anual de 19ºC. La parroquia Casanga tiene un régimen de 

lluvias comprendidas entre los meses de diciembre y mayo. Su centro 

parroquial se encuentra a una altitud aproximada de 1.100 m.s.n.m. 

Políticamente a la parroquia Casanga la integran 8 barrios que son: 

Guaypirá, La Sota, Zapotepamba, Sabanilla, Buena Esperanza, El 

Naranjo, Macandamine, Piedra Punta.        

La parroquia de Casanga según el último censo nacional de población y 

vivienda del 2010 tiene una población total de 1.805 habitantes, a 

continuación, el detalle en el cuadro adjunto. 

Cuadro Nº 6 Población de la Parroquia Casanga 

Fuente: INEC 2010 Censo Nacional de Población y Vivienda. 

Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres. 
 

6.1.2 Oferta de Servicios 

Con respecto a la oferta de servicios turísticos que ofrece la parroquia de 

Casanga, sus recursos e infraestructura no se encuentra muy 

desarrollada, a pesar de ello existen establecimientos ordenados y 

estructurados de forma que estén disponibles para ser utilizados por los 

turistas. 

6.1.3 Alojamiento 

La parroquia de Casanga, en cuanto a servicios de alojamiento existe la 

Hostería Paraíso de los Paltas, la única que se encuentra en el catastro, 

sin embargo, a unos 20 minutos encontramos el Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba que también brinda el servicio de 

alojamiento.  

 

NOMBRE DE LA PARROQUIA 2010 

 
CASANGA 

HOMBRE MUJER TOTAL 

931 874 1.805 
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Cuadro N° 7 Alojamiento en la Parroquia Casanga 
N° NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO TIPO ALIMENTACIÓN TV BAR HABITACION PLAZAS 

1 Paraíso de los Paltas Hostería SI  SI Si   19 23 

2 CBFTZ Centro SI NO NO 70 140 

  TOTAL    89 163 

Fuente: Trabajo de Campo.  
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres. 
 

6.1.4  Alimentación. 

En lo que se refiere a la alimentación de la parroquia Casanga, existen 5 

establecimientos con una oferta gastronómica variada, en la que podemos 

encontrar platos tradicionales como; cecina, salchicha (longaniza), gallina 

criolla, chuleta, el precio para este servicio varía de acuerdo el plato en un 

costo de 3 a 7 dólares y en el restaurante “El Descanso” se puede 

degustar comida de mar.  

Cuadro N° 8 Establecimientos de Alimentación en la Parroquia 

Casanga 

Fuente: Observación directa. 
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres. 
 

6.1.5  Esparcimiento 

En la Parroquia de Casanga, de acuerdo con el trabajo de campo 

realizado se pudo constatar que actualmente no existen discotecas, cines 

o teatros, sin embargo, en el barrio el Naranjo existen discotecas que 

 

N° 

 

NOMBRE DEL 

ESTABLECIMIENTO 

 

TIPO 

 

MESAS 

 

PLAZAS 

 

ESPECIALIDAD 

1 Jostin Mishel Restaurante 3 12 Comida Tradicional 

2 El Descansó Restaurante 3 16 Mariscos 

3 El Valle Restaurante 12 54 Comida Tradicional 

4 Don Bolo Restaurante 5 28 Comida Tradicional 

5 Oasis Restaurante 7 50 Mariscos 

  TOTAL 30 160  
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prestan sus servicios por temporadas como son en el feriado de carnaval, 

el resto del año permanece cerrado. 

6.1.6 Otros Servicios 

Respecto a agencias de viaje, Información al turista, bancos o cajeros 

automáticos. La Parroquia de Casanga no cuenta, sin embargo, en la 

cabecera cantonal Catacocha cuenta con un centro de Información 

Turística que se maneja dentro del Municipio, departamento que brinda 

información sobre los atractivos turísticos, existen entidades financieras 

como agencias bancarias y cooperativas de ahorros, banco de Loja, 

banco de fomento, cacpe Loja, cooperativa casa fácil. 

6.2.1 Infraestructura de Servicios Básicos 

6.2.1.1 Transporte y Accesibilidad 

La parroquia Casanga cuenta con una red vial principal pavimentada de 

doble carril, en vía que conduce al cantón Célica y Macará, se encuentra 

en condiciones buenas, requiriendo de mantenimiento constante, la 

parroquia de Casanga cuenta con dos puntos de ingreso uno por la 

entrada principal Casanga por carretera que corresponde a las vías de 

revestimiento suelto o ligero de una vía y un ingreso secundario por el 

barrio el Naranjo que corresponde a carretera empedrada.  

Desde la cabecera cantonal Catacocha, podemos tomar buses de 

transporte público, como la Cooperativa Loja, Unión Cariamanga, buses 

rurales del barrio San Francisco, vehículos particulares y cooperativa de 

camionetas como Trans. Paltas S.A, que permite la movilización a la 

Parroquia de Casanga. Cabe mencionar que dentro de la parroquia no 

existe una terminal o estación de bus. 
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Cuadro Nº 9 Transporte Público Terrestre hacia la Parroquia Casanga 

Fuente: Trabajo de Campo. 
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres 

En lo referente a señalización, el recorrido desde la cabecera cantonal 

Catacocha, hacia la parroquia de Casanga se puede encontrar 

señalización vial, mientras que señalización turística no existe en el lugar, 

siendo un inconveniente al turista para llegar de una manera segura.  

6.3 Comunicaciones 

Actualmente en la Parroquia no existen establecimientos que prestan el 

servicio de cabinas telefónicas, sin embargo, existe servicio del Infocentro 

comunitario en la cabecera parroquial, administrado por el Gobierno 

Autónomo de Casanga. 

El servicio de telecomunicaciones que brinda CNT, se limita 

exclusivamente para la cabecera parroquial, sin embargo, para los barrios 

se ha implementado las líneas telefónicas inalámbricas que funcionan 

bajo la red de la empresa Claro y CNT. 

El 79,46 % de hogares poseen de telefonía móvil (celular), y un 20,54 % 

no cuentan con teléfono celular, los niveles de señal en la parroquia son 

óptimos la telefonía Claro es la que tiene mayor cobertura. 

Cuadro Nº 10 Servicio Telefonía Móvil en la Parroquia Casanga 

 Fuente: Trabajo de Campo. 
 Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres 

 

COOPERATIVA ORIGEN DESTINO TIEMPO COSTO 

Loja internacional  Catacocha  Casanga   30 minutos 1.00 

Buses rurales barrio San 

Francisco  

Catacocha  Casanga   30 minutos 1.25  

Unión Cariamanga  Catacocha  Casanga   30 minutos 1.00 

Camionetas Trans. Paltas 

S.A. 

Catacocha  Casanga   30 minutos 5.00 

N-º VIVIENDAS VIVIENDAS CON TELEFONIA MOVIL PORCENTAJE 

 

477 

378 hogares poseen de telefonía móvil. 74,46 % 

99 no cuentan con teléfono celular 20,54 % 
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6.3.1 Sanidad 

El número de viviendas con abastecimiento de agua potable es de 157 lo 

que representa una cobertura de 32,91% y un déficit del 67,09%. El agua 

para consumo humano para la parroquia de Casanga está distribuida, 

agua potable solo para la cabecera parroquial, agua tratada para los 

barrios de Guaypirá, Macandamine y Naranjo, el resto de los barrios 

posee agua entubada. 

Servicio de Alcantarillado, según el Censo 2010, en la parroquia y sus 

barrios existe un total de 30 viviendas con eliminación de aguas servidas 

por red pública de alcantarillado, lo que corresponde a una cobertura del 

6.29%, existiendo un déficit de este servicio igual a 93.71%. 

Cuadro Nº 11 Viviendas Conectadas a Red Pública de alcantarillado de la Parroquia 

Casanga 
AÑO Nº TOTAL DE VIVIENDAS Nº VIVIENDAS CON 

SERVICIO 

INDICE DE 

COBERTURA 

INDICE DE 

DEFICIT 

2010 477 30 6.29% 93.71% 

Fuente: PDYOT- Parroquia de Casanga. 
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres 

 

En la parroquia Casanga en cuanto a la recolección de residuos, 

solamente 17 viviendas de 477 que se encuentran en la parroquia, 

eliminan la basura por recolector lo cual significa que existe una cobertura 

del 3,57% y un déficit del 96,43%. Lamentablemente el manejo de 

recolección de basura es muy deficiente. 

Actualmente el GAD cantonal de Paltas recoge la basura dos veces por 

semana en la cabecera parroquial y una sola vez por semana a los demás 

barrios. 

Cuadro Nº 12 Servicio de recolección de basura en la Parroquia de Casanga 
AÑO Nº TOTAL DE 

VIVIENDAS 

Nº. VIVIENDAS CON 

SERVICIO 

INDICE DE 

COBERTURA 

INDICE DE 

DEFICIT 

2010 477 17 3,57% 96,43% 

Fuente: PDYOT- Parroquia de Casanga. 
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres 
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6.3.2 Salud 

En cuanto al servicio de salud, solamente la cabecera parroquial cuenta 

con un Sub-Centro de Salud, al cual acuden los pobladores de todos los 

barrios que conforman esta parroquia. Por lo general los servicios que 

prestan son preventivos.  

De acuerdo con el trabajo de campo y por la observación directa, las 

condiciones de salud de la población de la parroquia no son muy buenas, 

esta realidad está dada en el sector rural básicamente por la deficiente y 

mala calidad de los servicios de saneamiento ambiental, la mala calidad 

del agua y los escasos índices de cobertura de los servicios de salud. 

6.3.3 Energía  

El cantón Paltas existe una subestación la cual se encuentra localizada en 

Catamayo que mantiene un nivel de montaje de 13.800 voltios, estas se 

dividen en tres alimentadoras que son: Alimentador 1 Velacruz, 

Alimentador 2 Catacocha y Alimentador 3 Playas, específicamente la 

parroquia Casanga recibe el servicio del alimentador 3 Playas. 

Del censo poblacional 2010 la parroquia de Casanga, cuenta casi en su 

totalidad con cobertura de energía eléctrica se pudo determinar qué el 

94,97 % de las viviendas de la parroquia disponen del servicio eléctrico, el 

4,61 % restante presentan déficit eléctrico en sus hogares y el 0,42 % 

accede por otros medios. 

6.4 Gobernanza 
 

La Administración se encuentra bajo la Junta Parroquia, los miembros del 

Gobierno Autónomo Descentralizado de la parroquia rural Casanga se 

encuentra conformados por: 
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Cuadro Nº 13 Miembros que conforman el Gad Parroquial de 

Casanga 

Fuente: (Casanga, 2015) 
Elaborado Por: Irvin Daniel Rivera Torres. 

La parroquia para su desarrollo ha recibido apoyo de instituciones locales 

tales como: Gobierno Provincial y el Municipio de Paltas, entidades que 

han desarrollado proyectos para mejorar la calidad de vida de los 

pobladores en vialidad, riego, servicios básicos. En cuanto a entidades 

Nacionales no gubernamentales, ha recibido apoyo de la (FEPP) - Fondo 

Ecuatoriano Populorum Progressio, en el desarrollo de fincas integrales. A 

continuación, se detalla las instituciones que apoyan al desarrollo de la 

Parroquia. 

Cuadro N° 14 Instituciones Locales - Nacionales 

Fuente: (Casanga, 2015) 
Elaborado Por: Irvin Daniel Rivera Torres 
 

En lo referente a planes de desarrollo, se implementará el sistema de 

riego en los barrios, las Achiras, San Francisco. 

Capacitación y asistencia técnica para la seguridad alimentaria y crianza 

de animales menores, proyecto que se implementara en todos los barrios 

de la parroquia. Reparación y adecuaciones de las letrinas comunitarias, 

NOMBRES/APELLIDOS CARGO COMISIÓN 

Ovidio Ramírez Presidente Ejecutivo 

Onofre Campoverde Vicepresidente Comisión de obras públicas y producción 

Paola Balcázar Primer Vocal Comisión equidad de genero 

Hermel Merizalde Segundo Vocal Comisión socio cultural 

Juan Merizalde Tercer Vocal Comisión, organización y planificación 

INSTITUCION NOMBRE ACTIVIDAD 

  
 
LOCALES 

 
Gobierno Provincial 

Intervenciones en la vía. 
Sistema de riego. 
Mejoramientos de servicios básicos. 
Proyectos emergentes en sistema 
educativo. 

Ilustre Municipio de Paltas 

 
NACIONALES 
 

 
Fondo Ecuatoriano Populorum 
Progressio ( FEPP) 

En el desarrollo de Fincas Integrales. 
Desarrollo en programas de 
producción 
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mejoramiento y ampliación del sistema de alcantarillado, mejoramiento del 

sistema de agua del centro de la Parroquia. 

Cuadro Nº 15 Programas y Proyectos de la Parroquia Casanga 
 

PROGRAMA 
 

PROYECTO 
 

UBICACIÓN 
 

ESTADO 

 
GESTIÓN 
AMBIENTAL 

 
Replante de áreas 
reforestadas como 
complemento al 
proyecto de 
restauración con fines 
de conservación 
ambiental y 
protección de fuentes 
hídricas (MAE) 

 
 

Área Parroquial 

 
 

Propuesta 

FOMENTO DE 
IDENTIDAD 
CULTURAL Y 
PARTICPACION 
CIUDADANA 

Realizar tres eventos 
anuales de 
participación 
ciudadana, 
participación 
ciudadana en 
actividades 
culturales, deportivas 
y comunitarias acorde 
con las dinámicas 
históricas y 
tradicionales de la 
parroquia, facilitando 
su acceso y difusión. 

Barrios de la 
Parroquia 

 
 
 

Propuesta 

FOMENTO DE 
IDENTIDAD 
CULTURAL Y 
PARTICPACION 
CIUDADANA 

 
 
Complementa r el 
espacio público 
deportivo con muro y 
graderíos. 

 
 
 

Macandamine 

 
 
 

Propuesta 

FOMENTO DE 
IDENTIDAD 
CULTURAL Y 
PARTICPACION 
CIUDADANA 

Mejorar el espacio 
público de la 
parroquia a través de 
la implementación de 
un polideportivo 

Centro 
Parroquial 

Propuesta 

FOMENTO DE 
IDENTIDAD 
CULTURAL Y 
PARTICPACION 
CIUDADANA 

Construcción de una 
casa comunal para el 
barrio 

Zapotepamba Propuesta 

FOMENTO DE 
IDENTIDAD 
CULTURAL Y 
PARTICPACION 
CIUDADANA 

Realizar tres eventos 
de participación 
ciudadana, con 
enfoque de género y 
de apoyo a los 
grupos de atención 
prioritaria 

Barrios de la 
Parroquia 

Propuesta 

Fuente: PDYOT- Parroquia de Casanga. 
Elaborado Por: Irvin Daniel Rivera Torres 

 

6.4.1 Organizaciones que Tiene la Comunidad 

Existe la presencia de algunas organizaciones sociales locales, estas aún 

no se encuentran en su mayoría legalizadas y fortalecidas. 
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Organizaciones como son, organización de productores agrícolas, 

organizaciones de mujeres, clubes deportivos, organizaciones en el 

ámbito educativo como son los comités de padres de familia, asociación 

de ganaderos, desarrollo comunitario, grupos religiosos y la organización 

solidaria 14 de Junio.  

Organizaciones Vecinales y Comunales: Las organizaciones vecinales 

se han formado por iniciativa de la población, normalmente un comité 

barrial llega a tener mucha importancia ya que sus acciones generan 

desarrollo comunitario. Con las que cuenta la Parroquia son:  

 Asociación de campesinos del valle de Casanga del Cantón Paltas. 

 Asociación de productores agropecuarios del barrio Guaypirá. 

 Asociación cantonal de productores de maní 

 Asociación de mujeres en los barrios Guaypirá y Zapotepamba. 

Con el fin de realizar actividades productivas, existen organizaciones de 

desarrollo.  

 Asociación de ganaderos Reina del Cisne. 

 Asociación de productores agropecuarios del valle de Casanga y la 

asociación de Macandamine. 

 GAD Provincial. 

 Gobierno Descentralizado de Casanga. 

 Gobierno local de Paltas. 

 6.5 Comunidad Receptora 

La población total de la parroquia Casanga es de 1805 de las cuales el 

46,7% forma la Población Económicamente Activa –PEA-. Las principales 

actividades vinculadas a la PEA son la agricultura y ganadería (71%), le 

sigue muy detrás el comercio (4%), la enseñanza (3%) y la construcción 

(3%) las tres primeras se dan en el contexto parroquial. A continuación, se 

demuestra las restantes actividades vinculadas a la PEA. 
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Cuadro Nº 16 Actividades vinculadas a la PEA 
RAMAS DE ACTIVIDAD PORCENTAJE 

Explotación de Minas y Canteras 1% 

Industrias Manufactureras 1% 

Suministro de Electricidad, Gas, Vapor y Aire 

Acondicionado 

0% 

Construcción 3% 

Transporte y Almacenamiento 0% 

Actividades de Alojamiento y Servicio de Comidas                            2% 

Información Comunicación 0% 

Actividades Profesionales, Científicas y Técnicas 0% 

Actividades De Servicios Administrativos Y De Apoyo 0% 

Administración Publico y Defensa 2% 

Actividades de la Atención de la Salud Humana 1% 

Otras Actividades de Servicios 1% 

Actividades de los Hogares como Empleadores 2% 

No Declarado 7% 

Trabajador Nuevo 2% 

TOTAL 100% 

 Fuente: (Casanga, 2015) 
 Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres 
 

6.5.1 Principales Productos de la Parroquia 

La parroquia Casanga tiene por un lado una gran potencialidad agrícola 

por la presencia del valle de Casanga, pero además tiene serias 

limitaciones de acceso al agua de riego, estas particularidades hacen que 

en este territorio se realice una agricultura de temporal, que satisface 

necesidades de autoabastecimiento de los productores y productoras, 

pero que no permite el desarrollo de una agricultura a escala. 

Los principales productos agropecuarios de la parroquia son el maíz duro, 

el fréjol, maní que se destinan mayormente al mercado. También caña de 
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azúcar, mango, limón, café, yuca, camote, banano, naranja, zapote, 

guaba, ciruelo, granadilla, lima, maracuyá y sandía; y, en la actividad 

ganadera existen especies de ganado vacuno, porcino, caprino, equinos y 

aves de corral, los cuales sirven para el autoconsumo de las familias y 

para producción de carne. 

Con respecto a la comercialización, está articulada también al tema 

productivo.  La comercialización también tiene diferenciación de género, 

en el sentido de que los hombres comercializan los productos 

agropecuarios de mayor acogida en el mercado cantonal (fréjol, maíz, 

maní, bovinos y cerdos); mientras las mujeres comercializan la producción 

de las huertas y de los animales menores en la parroquia. 

6.5.2 Problemas Sociales 

Los valores que caracterizan una sociedad se ven influenciados por los 

cambios que ocurren en el entorno local, nacional y mundial. La Parroquia 

Casanga se encuentra en una serie de cambios, hechos sociales como la 

migración, crisis económica y el problema medioambiental, el deseo de 

superación tanto económica como socialmente, es la causa de la 

migración, de encontrar mejores condiciones de vida, mejores 

oportunidades de trabajo y mayor nivel de participación social. 

Los problemas sociales más importantes se encuentran en el sector rural 

básicamente por la deficiente y mala calidad de servicios de saneamiento 

ambiental, la mala calidad del agua, escasos servicios de salud y déficit 

de alcantarillado. 

En el ámbito turístico dentro de la parroquia no se ha logrado desarrollar 

debido a la carencia de personal apropiado en el campo turístico, 

problemas relevantes con la falta de proyectos turísticos y además de 

esto se le suma la falta de capacitación a los moradores de la parroquia 

para que conozcan y participen en proyectos relacionados al turismo. 

Además, para llegar a la parroquia carece de señalética turística estos 

son posibles problemas que pueden afectar al desarrollo turístico de la 
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comunidad. 

6.6. Caracterización de la Demanda 

En la parroquia Casanga con respecto a la frecuencia de la demanda 

mediante el trabajo de campo se puede deducir que existe la demanda de 

turistas por temporadas, como son vacaciones. Como es la temporada de 

carnaval, por lo general realizan sus viajes por sus medios propios de una 

forma independiente, los turistas que visitan la parroquia son propios de la 

zona o de parroquias vecinas, la demanda de turistas es local y nacional 

que actualmente residen en otros lugares por motivos económicos, el 

gasto promedio por el día de visita es de un aproximado de 20 dólares. 

6.7 Entrevista 

En primera instancia se realiza una entrevista al Ing. Robert Guerrero 

encargado del Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, 

con la intención de poder obtener información en cuanto las actividades 

que se pueden realizar dentro del Centro, como son los espacios 

disponibles para la recreación, alimentación, hospedaje y demás 

actividades necesarias para el disfrute de los turistas. Disposición de 

personal para la elaboración del proyecto.  

Cómo considera el estado económico del sector: La economía del 

sector no es tan mala, por lo general el sector es habitado por pequeños 

campesinos, con una gran potencialidad agrícola por la presencia del 

valle de Casanga, dicha actividad no se la puede desarrollar a gran 

escala, por lo que existe limitaciones de acceso al agua de riego, 

permitiendo que en estos sectores se realice una agricultura de temporal. 

La cercanía de sectores productivos es una gran ventaja para el Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, puesto que el Centro 

cuenta con condiciones óptimas para realizar capacitaciones a destinados 

productores, aportando así al desarrollo de la Parroquia. 
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Qué actividades se pueden realizar dentro del Centro. 

En el CBFTZ, se mantienen 14 programas educativos, productivos, 

investigativos y de vinculación con la sociedad. 

Programas como son: Programa piscícola, programa avícola (patos, 

pollos de engorde, gallinas de postura, codornices, avestruces) programa 

porcino, programa cuyes y conejos, programa bovino, programa apícola, 

programa caprino, programa sericícola, programa cultivos tradicionales, 

programa viveros y multiplicación de plantas, programa agrosilvopastoril, 

programa riego presurizado, programa abonos orgánicos, programa de 

procesamiento agropecuario. 

Qué actividad tiene mayor realcé dentro del Centro: La producción 

agrícola. El Centro es un espacio óptimo para realizar investigación, la 

producción agrícola del Centro tiene un enfoque agroecológico en la 

producción, dependiente de insumos externos, es la implementación de 

una producción más limpia. Tratada y cuidada con abonos propios 

desarrollados dentro del Centro. 

Cuál es la producción que se realiza en el Centro: Los principales 

productos que se destinan mayormente al mercado son: El maíz, fréjol 

que cuentan con una mayor demanda, también se produce mango, limón, 

yuca, camote, naranja, zapote, guaba, ciruelo, granadilla y toda clase de 

vegetales. 

En la actividad ganadera existen especies de ganado vacuno, porcino, 

caprino, equinos y aves de corral, las cuales sirven para el autoconsumo 

del Centro y para la producción de carne. Cabe destacar que toda la 

producción del Centro no cuenta con mercados estables. 

Cuáles son las organizaciones que integran el Centro para su 

desarrollo. El Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, 

está orientado a la educación, investigación, producción y vinculación con 

la sociedad. 
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Está integrada por: Universidad Nacional de Loja, Plan Binacional capítulo 

Ecuador, Ministerio de Educación, Gobierno Provincia de Loja, Agencia 

Española de Cooperación Internacional para el desarrollo y la Asociación 

Flamenca de Cooperación para el desarrollo y asistencia técnica. 

En cuanto a agroturismo. Se conoce de la actividad: Si se conoce a la 

actividad, y se la considera una opción viable para mitigar el impacto 

negativo por la falta de conciencia y respeto a las comunidades donde se 

desarrolla, en el Centro se puede realizar actividades de convivencia e 

interacciones productivas cotidianas de un día a día. Pero no se lo 

desarrolla. 

Existe el interés para el desarrollo del Agroturismo en el Centro: 

Buscamos aprovechar los recursos naturales con los que cuenta el 

Centro, ofrecer al turista de experimentar un encuentro con la forma de 

vivir en un ambiente rural, considerando que el turista no es únicamente 

un observador, sino que tiene una parte activa durante su estancia, donde 

aprenderá a cultivar, cosechar, lo que cotidianamente se consume.  

Existe el interés para desarrollar la actividad de agroturismo, contamos 

con infraestructura para brindar atención a turistas y de esta manera el 

Centro tenga un mejor desarrollo. 

Dentro del Centro existe el personal en el campo turístico: En la 

actualidad en el Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba 

cómo no se han desarrollado proyectos en el campo turístico, carecemos 

de personal en dicha actividad. Así como no contamos con capacitación 

en la actividad turística. 
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6.8 Ficha de Jerarquización de Atractivos  

Cuadro N° 17 Jerarquización de Atractivos de la Parroquia Casanga 

Nombre del atractivo Tipo de atractivo Jerarquía  

Centro Binacional de 

Formación Técnica 

Zapotepamba 

Atractivo Natural II 

Balneario el almendral Atractivo Natural I 

       Fuente: (MINTUR, 2017) 
       Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres. 
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6.9 Fichas de Resumen  

CUADRO N° 18 Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba (CBFTZ) 

Nombre del atractivo:  

CENTRO BINACIONAL DE FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA  

Jerarquía: II 

Categoría: 

 Atractivo Natural 

Tipo:  

Realización Técnicas y 

Científicas 

Subtipo:  

Centros Científicos y Técnicas  

Provincia: Loja  Cantón: Paltas  Localidad: Zapotepamba 

 

1º. GEOREFENCIAICION  

Latitud: -4.043760° 

Longuitud: -79.782932° 

 

2º Ubicación 

 

El Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba, se encuentra ubicado en la 

provincia de Loja, Cantón Paltas, Parroquia 

Casanga, Barrio Zapotepamba. 

 

Características. - El Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba (CBFT-Z), está ubicado en el 

barrio Zapotepamba, a 20 minutos de la cabecera parroquial Casanga, en la vía que conduce a los cantones 

fronterizos de Célica y Macará, cuenta con una finca de 196 hectáreas, de las cuales 40 has de 

instalaciones administrativas, pecuarias y cultivos tradicionales. El Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba (CBFTZ), contribuye al desarrollo social, económico, político y ambiental de la región sur del 

Ecuador y norte del Perú, por tanto, las líneas de acción del Centro, están orientadas a la educación, 

investigación, producción y vinculación con la sociedad. 

La integran: Universidad Nacional de Loja, Plan Binacional capítulo Ecuador, Ministerio de Educación, 

Consejo Provincial de Loja, Agencia Española de Cooperación Internacional para el Desarrollo, y, la 

Asociación Flamenca de Cooperación para el Desarrollo y Asistencia Técnica. 

En el CBFTZ, se mantienen 14 Programas educativos, productivos, investigativos y de vinculación con la 

sociedad y que son: 

1. Programa Piscícola,   

2. Programa Avícola (patos, pollos de engorde, gallinas de postura, codornices, avestruces)  

3. Programa Porcino,  

4. Programa Cuyes y Conejos,  

5. Programa Bovino,  

6. Programa Apícola,  

7. Programa Caprino,  

8. Programa Sericícola,  

9. Programa Cultivos Tradicionales,  

10. Programa Viveros y multiplicación de plantas  

11. Programa Agrosilvopastoril,  
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12. Programa Riego Presurizado,  

13. Programa Abonos Orgánicos,  

14. Programa de Procesamiento Agropecuario, 

Todos los programas se desarrollan en el marco de una planificación de la producción garantizando la 

articulación entre sí. 

 

Recomendaciones Turísticas:  

Comunicar con anticipación al Centro para realizar visitas. 

Usar ropa y zapatos cómodos para caminar. 

Usar protector solar. 

Repelente.  

Llevar cámara fotográfica. 

 

Actividades Turísticas. - Entre las actividades que se pueden desarrollar en este atractivo:  

 Recorridos por diferentes programas que se desarrollan en el CBFTZ. 

 Conocer las técnicas de cultivo de los principales productos de la parroquia. 

 Pesca deportiva. 

 Fotografía  

  Fuente: Trabajo de campo. 
  Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres. 
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Cuadro N° 19 Balneario el Almendral. 
Nombre del atractivo: 

 Balneario el Almendral. 

Jerarquía: I 

Categoría:  

Sitios Naturales 

Tipo:  

Costas o Litorales 

Subtipo:  

Canales 

Provincia: Loja  Cantón: Paltas  Localidad: Zapotepamba 

1ºGEORREFERENCIACIÓN 

Latitud: -4.041685° 

Longitud: -79.785554° 

 

2º Ubicación 

 

El Balneario el Almendral, se encuentra ubicado 

en la Parroquia Casanga, barrio Zapotepamba. A 

0.5Km del Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba. 

 

Características. El balneario el almendral, es un sitio muy visitado, sobre todo en las festividades de 

carnaval, es un sitio propicio para tomar un baño debido a la acogida en temporadas de carnaval, cuenta 

con los servicios necesarios para brindar una mejor y cálida acogida para los turistas. Actualmente 

cuenta con un chorro adicional con la finalidad de evitar accidentes. 

En temporada de carnavales se brinda espectáculos musicales. 

Recomendaciones.          

Usar ropa cómoda.              Usar ropa de baño. 

Protector solar.                    Repelente.                           

Llevar cámara fotográfica. 

Actividades Turísticas. - Entre las actividades que se puede realizar en este atractivo son:  

 Disfrutar de sus cálidas aguas. 

 Un ambiente natural 

 Fotografía  

  Fuente: Trabajo de campo. 
  Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres. 
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6.10 Análisis FODA 

Cuadro N° 20 Análisis FODA 

Fortalezas Oportunidades 

F1 La ubicación geográfica. 

F2 Existe producción agroecológica dependiente de 

insumos externos. 

F3 Reconocimiento Binacional. 

F4 Existencia de infraestructura turística. 

F5 Espacio que genera intercambio cultural. 

F6 Capacitaciones destinadas a productores. 

F7 Cuenta con personal de seguridad privada. 

 

 

O1 Cooperación internacional y local, con otras 

instituciones y con la comunidad. 

O2 Vialidad de acceso al centro de primer orden, 

generando mejores posibilidades de movilidad 

de producción. 

O3 El CBFTZ tiene alianzas con los gobiernos 

locales para brindar capacitación y asistencia 

técnica agropecuaria. 

O4 El entorno productivo de la parroquia 

Casanga, genera ventajas al CBFTZ. 

O5 Certificación de calidad de productos 

agroecológicos, emitidos por el Comité 

Ecuatoriano de Agroecología, Foro Agrario del 

Sur. 

 

 

Debilidades Amenazas 

D1 No cuenta con personal capacitado en el campo 

del Turismo. 

D2 Falta de promoción del Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba. 

D3 Inexistencia de proyectos turísticos. 

D4 Inexistente de capacitación al personal del centro 

en el ámbito turístico. 

D5 Áreas de estudio incompletas. (Biblioteca) 

 

 

A1 Indiferencia por parte de la comunidad hacia 

el desarrollo local de la actividad turística. 

A2 La imposibilidad de contar con mercados 

estables. 

A3 Inexistencia de señalética turística que dirija 

a la parroquia de Casanga y al Centro Binacional 

de Formación Técnica Zapotepamba. 

A4 Conflictos con las comunidades vecinas por 

la escasez del agua. 

A5 El desarrollo turístico de la parroquia puede 

ser afectada por la escasa estructura de 

servicios turísticos. 

A6 No existen proyectos por parte del gobierno 

parroquial, para el desarrollo turístico de toda la 

parroquia. 

  Fuente: Trabajo de Campo 
  Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres. 
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6.11 Matiz De Alto Impacto 

Cuadro N° 21 Matriz De Alto Impacto 
     
    
                FACTORES INTERNOS 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
FACTORES EXTERNOS 

Fortalezas 
F1 La ubicación geográfica. 
F2 Existe producción 
agroecológica dependiente de 
insumos externos. 
F3 Reconocimiento Binacional. 
F4 Existencia de infraestructura 
turística. 
F5 Espacio que genera 
intercambio cultural. 
F6 Capacitaciones destinadas a 
productores. 
F7 Cuenta con personal de 
seguridad privada. 

 
 

Debilidades 
D1 No cuenta con personal 
capacitado en el campo del 
Turismo 
D2 Falta de promoción del 
Centro Binacional de Formación 
Técnica Zapotepamba. 
D3 Inexistencia de proyectos 
turísticos  
D4 Inexistente de capacitación 
al personal del centro en el 
ámbito turístico. 
D5 Áreas de estudio 
incompletas (Biblioteca) 
 

  

Oportunidades 
O1 Cooperación internacional y 
local, con otras instituciones y con 
la comunidad. 
O2 Vialidad de acceso al centro de 
primer orden, generando mejores 
posibilidades de movilidad de 
producción  
O3 El CBFTZ tiene alianzas con 
los gobiernos locales para brindar 
capacitación y asistencia técnica 
agropecuaria  
O4.El entorno productivo de la 
parroquia Casanga, genera 
ventajas al CBFTZ. 
O5 Certificación de calidad de 
productos agroecológicos, emitidos 
por el Comité Ecuatoriano de 
Agroecología, Foro Agrario del Sur 
 

FO DO 

F1,F2,F4,F5-O1,O2,O4.,  

Elaborar el diseño de una 

marca que identifique el 

desarrollo de actividades 

agroturística dentro del Centro. 

D1,D2-O1,O3 

Proponer, estrategias de 

comercialización al Centro, 

tomado en consideración los 

gobiernos locales. 

 

Amenazas 
A1 Indiferencia por parte de la 
comunidad hacia el desarrollo local 
de la actividad turística. 
A2 La imposibilidad de contar con 
mercados estables. 
A3 Inexistencia de señalética 
turística que dirija a la parroquia de 
Casanga y al Centro Binacional de 
Formación Técnica Zapotepamba. 
A4 Conflictos con las comunidades 
vecinas por la escasez del agua. 
A5 El desarrollo turístico de la 
parroquia puede ser afectada por 
la escasa estructura de servicios 
turísticos. 
A6 No existen proyectos por parte 
del gobierno parroquial, para el 
desarrollo turístico de toda la 
parroquia. 
 

FA DA 

F1,F2-A2,A6 

 Propuesta de Agroturismo 

resaltando la producción 

agrícola del Centro Binacional 

de Formación Técnica 

Zapotepamba. 

D2,D3,D4-A1,A2A5 

Proponer señalética turística 

para el Centro Binacional de 

Formación Técnica 

Zapotepamba 

 Fuente: Trabajo de Campo 
 Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 
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6.2 Propuesta de Desarrollo de Agroturismo para el Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. 

En base al desarrollo del diagnóstico se determinó que en el Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba como no se han 

desarrollado proyectos ni actividades turísticas, planteamos la actividad 

agroturística como medio de desarrollo turístico local. La Propuesta 

consiste en convertir al Centro en un producto Agroturístico, a través de la 

fusión de la producción agrícola, agropecuaria y el turismo. 

El Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, por su 

ubicación geográfica formará un punto estratégico por lo que se encuentra 

frente a la vía Panamericana, creando una nueva opción para todos los 

turistas que viajen desde el Cantón Paltas hacia el Cantón Macará en 

medio de un ambiente natural, además en el centro cuenta con espacios 

de ocio, esparcimiento y lugar determinado para ofrecer el servicio de 

hospedaje y alimentación. 

La propuesta tiene un gran beneficio porque dirige todos los componentes 

para el desarrollo de la misma. Contando especialmente con el sector 

productivo, con los productos que actualmente ofrece y produce. Así 

mismo como son todos los programas que existen dentro del centro, lo 

que nos permite relacionarlo dentro del agroturismo, haciendo interactuar 

al turista en la práctica y el disfrute de las actividades agrícolas y 

agropecuarias.  

Atractivos turísticos  

Cuadro N° 22 Atractivos Turísticos considerados en la Propuesta 
Nombre del atractivo Tipo de atractivo Jerarquía 

Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba 

Atractivo Natural II 

Balneario el almendral Atractivo Natural I 

Fuente: (MINTUR, 2017) 
Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel. 
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Cuadro Nº 23 Ficha Inventario de Atractivos Agroturísticos 
INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 

TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N° 1 

Nombre Programa Piscícola    

Clasificación Producción de Tilapia Roja 

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Programa Piscícola    

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud:  
-4.04442 

Longitud: 
-79.78206 

Temperatura 22 ºC 

Descripción  Estos escenarios productivos se convierten en medios para motivar a 
pequeños y grandes productores, así puedan producir y ayudar a la economía 
familiar, provincial y regional. 
La selección del lugar. 
Lo principal es tener acceso a una fuente de agua de buena calidad. 
La necesidad del suelo tiene que ser de tipo arcilloso, la temperatura de las 
piscinas es determinada en gran parte por el clima de la zona.  
Su alimentación es utilizada para proveer suficientes nutrientes para el 
crecimiento y engorde. El alimento suplementario significa aproximadamente el 
50% de costo de producción, por lo tanto, es tratar de aprovechar al máximo el 
alimento. 
La alimentación de la tilapia, se la realiza dos veces al día, por las mañanas a 
las 7h30 am, actualmente están en funcionamiento 12 posas. La producción es 
constante por lo que existen crías en semillas y   producción lista para el 
consumo.  
Las actividades de pesca se deben realizar por las tardes o en las 
madrugadas. 
Se suspende el alimento un día antes a la cosecha.  
   

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana 
Quezada.  

Comercialización  
 

La comercialización de la tilapia se la realiza dentro de la zona, se la vende 
$2.50 la libra. 

   Fuente: Trabajo de Campo                                                                                                                                                                       
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 

 
 
 



56 

Cuadro N° 24 Ficha Inventario De Atractivos Agroturísticos 

Fuente: Trabajo de Campo                                                                                                                                                                          
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N°2 

Nombre Programa Avícola 

Clasificación Producción de Pollos de Engorde, Gallinas de postura y Gallinas criollas.  
 

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Programa Avícola   

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04435 

Longitud: 
-79.78286 

Temperatura 22 ºC 

Descripción  La producción avícola es uno de los rubros de mayor importancia económica en 
la región y uno de los alimentos de mayor calidad. 
La Producción de pollos de engorde, gallinas de postura y gallinas criollas, son 
fáciles de manejar. Lo importante es proporcionar un alimento que satisfaga las 
necesidades nutritivas de las aves y garantizar la salud de estos animales. 
Alimentación 
La alimentación está en relación con la edad de las aves, los pollos hasta la 
comercialización reciben alimento a voluntad. En el caso de las aves de postura 
se proporciona alimento dos veces al día y en forma restringida. Las gallinas 
criollas su alimentación es dos veces al día, la producción de su carne es un 
poco más cara que las demás.    
La recolección de huevos es diaria, se realiza cuatro veces al día, para evitar 
que se rompan, la cubeta de huevos cuesta $3.30 y por unidades a $0.11 
centavos. 
La venta de pollo también se la realiza y se la puede adquirir en pluma o pelado.  

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana 
Quezada. 

 
Comercialización 

El producto obtenido como la carne y los huevos abastecen al comedor del 
Centro, otra parte va al programa de procesamiento y se comercializan dentro de 
la zona para algunos centros de alimentación que existen en sus alrededores.  
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Cuadro N° 25 Ficha Inventario De Atractivos Agroturísticos  

Fuente: Trabajo de Campo                                                                                                                                                                    
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 

 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N°3 

Nombre Programa Avícola 

Clasificación Producción de Patos, avestruces y codornices.  
 

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Programa Avícola    
 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04198 

Longitud: 
-79.78017 

Temperatura 22 ºC 

Descripció La Producción de patos, avestruces y codornices. Lo importante es 
proporcionar un alimento que satisfaga las necesidades nutritivas de las aves y 
garantizar la salud de estos animales. 
Alimentación de estas aves se la realiza dos veces al día, para la 
comercialización de patos es pasada las 12 semanas, se lo puede comprar en 
pluma o pelado. 
En lo que respecta a avestruces y codornices la producción es solo para la 
recolección de huevos. 
 
La recolección de huevos de codornices es diaria para evitar que se rompan 
una recolección de 120 huevos diarios el costo por unidades a $0.07 centavos. 
Actualmente en el centro existen 5 avestruces, 3 hembras y 2 machos la 
producción es solo para la obtención de huevos el costo es de $10 dólares, su 
recolección es dejando de 2 a 3 días, la producción de huevos solo se da en 
verano.   

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana 
Quezada. 

 
Comercialización 

El producto obtenido como la carne y los huevos abastecen al comedor del 
Centro y se comercializan dentro de la zona para algunos centros de 
alimentación que existen en sus alrededores. Los patos de engorde tienen más 
comercialización a la ciudad de Loja igualmente los huevos de avestruz.     
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Cuadro N° 26 Ficha Inventario De Atractivos Agroturísticos 

Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres                                                                                                                                                                  
 

 

 

 

 

 

  

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N° 4 

Nombre Programa Avícola    

Clasificación Producción de Pavos 

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Programa Avícola    
 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04327 

Longitud: 
-79.78219 

Temperatura 

Descripción  Una nueva alternativa de producción avícola es la producción de pavos. El 
propósito es contar con otro escenario de aprendizaje y a la vez ofrecer un 
producto(carne) sano y nutritivo para el consumo humano, contribuyendo así 
a la seguridad y soberanía alimentaria.  
 Las instalaciones. 
Se debe elegir un lugar adecuado, vinculado con los factores ambientales 
como el viento, ruido, luz y contaminación, porque los pavos son muy 
delicados para las corrientes directas de vientos  
La alimentación. 
Representa el 70% de los costos, por lo tanto, se debe tomar especial 
consideración. 
El manejo de los equipos como los comederos y bebederos deberán estar 
siempre limpios y a la altura de la espalda del pavo para evitar desperdicio de 
alimento. 
Para la comercialización el peso promedio es de 25 libras en machos y 15 
libras en hembras.  
La producción se la realiza desde el mes de septiembre para obtener 
producción a la venta en diciembre.  
  

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana 
Quezada. 

Comercialización 
 

La comercialización se la realiza mediante entrega, para la cabecera cantonal 
Catacocha y la ciudad de Loja.    
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Cuadro N° 27 Ficha Inventario de Atractivos Agroturísticos 

   Fuente: Trabajo de Campo. 
   Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres                                                                                                                                                                               

 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N°5 

Nombre Programa Porcino 

Clasificación Producción de cerdos para Pie de Cría y Engorde  

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Producción de Cerdos 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04391 

Longitud: 
-79.78306 

Temperatura 22 ºC 

Descripción  El programa porcino se inserta a la práctica de manejo, alimentación, sanidad.  
El cerdo es un elemento clave en la producción integral. Entre sus ventajas, 
esta su capacidad de adaptación a diferentes formas de manejo y 
alimentación. 
Actualmente el centro trabaja con la producción de inserto y cuenta con 3 
madres.  
Además, los residuos que se generan en su producción como es el estiércol, 
sirven para la generación de subproductos aprovechables para fertilización 
orgánica. 
     

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana 
Quezada. 

Comercialización 
 
 

El producto obtenido se vende al porcicultor de la región y se provee de carne 
al comedor la venta está a $7,60 el Kilo.  
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Cuadro N° 28 Ficha Inventario De Atractivos Agroturísticos 

     Fuente: Trabajo de Campo. 
     Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel                                                                                                                                                                           
 

 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N°6 

Nombre Programa de Crianza 

Clasificación Cuyes y Conejos 

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Programa de Cuyes y Conejos   
 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04296 

Longitud: 
-79.78223 

Temperatura 22 ºC 

Descripción  El cuy es una especie nativa de la región andina y especialmente alimentaria, 
por su sabor y calidad nutritiva, su alimentación se realiza con materias primas 
que no compiten con la alimentación humana y sobre todo es de fácil manejo. 
 
Lo que respecta a la crianza de conejos, en nuestro medio lamentablemente 
esta actividad no está desarrollada, pero la calidad de su carne crea la 
necesidad de introducir a esta especie como una buena alternativa nutricional 
humana. 
 
Las construcciones e instalaciones nos permiten proteger a los animales del 
medio ambiente, protegerlos de otros animales y sobre todo separarlos en 
grupos a los animales para de esta forma desarrollar actividades de sexaje y 
destete. 
A los 15 días del parto se separan a las crías de su madre actividad que se 
conoce como destete y se colocan en pozas diferentes a machos y hembras.  
Sanidad 
Principalmente es la prevención de ingreso de animales, se realiza limpieza y 
desinfección continua de las pozas evitando principalmente la humedad dentro 
de estas. 
La mejor forma de prevenir enfermedades es fortalecer las defensas de los 
animales por medio de una alimentación y manejo adecuado evitando que los 
factores medioambientales como corrientes de aire, temperaturas altas o muy 
bajas estresen a los animales.    
La producción de cuyes, conejos se la realiza pasado los 90 días se 
encuentran los pies de cría.  
 

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado de la Ingeniera. Tania 
Ochoa, producción agropecuaria.    

Comercialización 
 
 

Los productos obtenidos se comercializan dentro de la zona y más 
comercialización a la ciudad de Loja. Su precio tanto como cuy y conejo es de 
$10 dólares. 
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Cuadro N° 29 Ficha Inventario De Atractivos Agroturísticos 

     Fuente: Trabajo de Campo  
     Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres    
 
                                                                                                                                                                 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N°7 

Nombre Programa Bovino 

Clasificación  

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografía Programa Bovino 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04297 

Longitud: 
-79.78112 

Temperatura 22 
ºC 

Descripción  La producción de bovinos es una alta calidad nutricional para el ser humano 
(leche y carne), los convierte en una especie apreciada en producción animal. 
 En el Centro existen bovinos de razas Brow Swiss, Holstein Friesian dedicadas 
a la producción de leche. 
La adaptación de estas razas, junto con los índices productivos adecuados las 
convierte en las razas adecuadas para la provincia de Loja, por su difícil 
topografía, calidad de suelos y periodos de sequía estacionales. 
 
El manejo de los animales implica un conjunto de factores como son 
reproducción, sanidad, alimentación. 
Reproducción  
Para que las Hembras entren a la reproducción se necesita de una madures 
fisiológica y orgánica. Con una edad de 15 meses y un peso de 300Kg. 
Sanidad 
La base es la prevención, se lleva a cabo un programa de vacunación. 
En cuanto a ectoparásitos se lleva a cabo controles continuos a través de la 
aplicación de productos biológicos y la rotación de potreros para prevenir 
garrapatas. 
Alimentación 
Los bovinos de leche, poseen la gran capacidad de digerir fibra, de sintetizar 
proteínas. 
Es por eso que la alimentación es en base a forrajes como es la chilena, pasto 
estrella los cuales contribuyen principalmente con un gran aporte energético 
para el animal, lo cual repercute directamente en la producción lechera. 
Registros 
La utilización de registros en ganadería es importante, ya que los mismos son 
documentos de control que permiten ir evaluando continuamente la producción y 
poder diagnosticar problemas. 
El registro sanitario también es importante, permite documentar los tratamientos 
de los animales, además de ser una guía de los programas de vacunación. 
La evaluación de producción diaria de leche permite determinar enfermedades, 
problemas alimenticios o errores en el manejo de los animales.              

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado de la Ingeniera. Tania 
Ochoa, producción agropecuaria.    

Comercialización 
 
 

La comercialización de ganado se la realiza a nivel cantonal, la venta se la 
realiza dentro del centro. El producto obtenido como la carne, leche y quesillo 
abastecen al comedor del centro y se comercializan dentro de la zona para 
algunos centros de alimentación que existen en sus alrededores, la leche tiene 
un costo de $0.50 ctv. el litro y el quesillo $1.75 la libra.    
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Cuadro N° 30 Ficha Inventario De Atractivos Agroturísticos 
 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N° 8 

Nombre Programa Caprino 

Clasificación Plan de mejoramiento genético  

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Programa Caprino 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.03807 

Longitud: 
-79.78003 

Temperatura 22 
ºC 

Descripción  La crianza de caprinos en los sistemas productivos del valle de Casanga 
cumple una función importante de ahorro familiar, el difícil acceso a las 
fuentes de agua para el desarrollo agrícola esta especie sobrevive en las 
circunstancias difíciles de sequía y escasez de alimentación. 
Tener caprinos es un resultado atractivo porque se aprovecha los beneficios 
de un sistema extensivo que requiere pocos insumos externos y poca mano 
de obra. 
Este proyecto es de desarrollar un plan de manejo que permita mejorar las 
condiciones genéticas, sanidad, alimentación y con el propósito de 
incrementar la producción de leche y carne para que esta materia prima sea 
procesada y cubrir la demanda que existe para estos productos.,     
La producción del pie de cría es pasada los 2 a 3 meses. Actualmente el 
centro cuenta con 60 animales, con un programa de semi- intensivo. Que el 
día pasan en las praderas y por las tardes regresan solas a los corrales 
donde se les da su alimentación. Tienen un periodo de gestación de 5 
meses y 2 partos por año.    

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado de la Ingeniera. 
Tania Ochoa, producción agropecuaria.    

Comercialización 
 
 

Su comercialización se la realiza para Catamayo, Tacamoros y la ciudad de 
Loja. No cuentan con un precio establecido, el precio es dependiendo de la 
raza, tamaño, si es para reproducción o engorde. Considerando que por lo 
general la hembra cuesta más que el macho.      

  Fuente: Trabajo de Campo. 
  Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres                                                                                                                                                                      
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Cuadro N° 31 Ficha Inventario de Atractivos Agroturísticos 

  Fuente: Trabajo de Campo                                                                                                                                                                   
  Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel 

 
 

 

 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N°9 

Nombre Cultivos Tradicionales e Introducidos Agroecológicos 

Clasificación  

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Cultivos Tradicionales 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04156 

Longitud: 
-79.7795 

Temperatura 
22 ºC 

Descripción  El plan de producción se determina en función de la demanda de los 
mercados. La secuencialidad de los cultivos responde a los criterios de 
rotación que conjugan la demanda, la rentabilidad y el correcto manejo y 
fertilidad de los suelos, minimizando el empleo de insumos químicos. 
 
Actualmente, el área agrícola está manejando los siguientes cultivos 
tradicionales: maíz, maní, yuca, camote, frejol, cítricos y variedad de 
hortalizas e introducidos melón, sandía, ají, soya. Para ello se realizará un 
conjunto de prácticas que permitan desarrollar poco a poco los 
fundamentos de la agroecología. 
 

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. 
Ángel Soto, producción agropecuaria.    

Comercialización 
 
 

 Dentro de la comercialización de árboles frutales se vende el limón, 
naranja, mango, se la realiza dentro de la zona y para el consumo interno. 
Toda clase de hortalizas son solo para el consumo interno. 
Dentro de los cultivos cortos se comercializa yuca, maní, frejol lo que 
respecta a maíz es para el consumo interno.   
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Cuadro N° 32 Ficha Inventario de Atractivos Agroturísticos 

        Fuente: Trabajo de Campo    
        Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE 
FORMACIÓN TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N° 10 

Nombre Área de Investigación y Extensión  

Clasificación Banco de Conservación de Semillas Nativas 

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Banco de Conservación de Semillas 

 

 
 
 
 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04123 

Longitud: 
-79.7782 

Temperatura 22 
ºC 

Descripción  El presente proyecto parte de las acciones del Área de investigación y 
vinculación con la colectividad. Esta propuesta constituye de fundamental 
importancia ya que luego de un proceso de capacitación, se colecta y 
caracterizan las semillas, que hoy en día se conserva en el banco de semillas 
nativas del CBFTZ. 
Para Ecuador la soberanía alimentaria constituye un objeto estratégico y una 
obligación para garantizar que los pueblos y las nacionalidades alcancen 
autosuficiencia y una alimentación sana. 
Por esta razón se tomó la decisión de impulsar este proyecto, dada la 
necesidad de implementar medidas para garantizar la seguridad y soberanía 
alimentaria con semillas nativas. 
Es importante tomar conciencia de la importancia que tiene cuidar nuestras 
semillas, que las hemos mantenido por miles de años.   
 
 
 
 

Administración Este programa está bajo el cuidado del Centro Binacional De Formación 
Técnica Zapotepamba. 
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Cuadro N° 33 Ficha Inventario de Atractivos Agroturísticos 

      Fuente: Trabajo de Campo                                                                                                                                                                             
      Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel 

 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N° 11 

Nombre Programa de Agrosilvopastoril 

Clasificación  

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de Formación 
Técnica Zapotepamba 

Fotografías Programa de Agrosilvopastoril 
 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04143 

Longitud: 
-79.77853 

Temperatura 22 ºC 

Descripción  Es un sistema de producción donde se combinan la presencia de cultivos, árboles 
y de animales en el mismo terreno. 
Los arboles aportan materia orgánica al suelo en forma de hojas, flores, frutos 
que se convierten en materia orgánica, así mismo también proporcionan sombra 
que es favorable para los animales y estos los traducen en un mayor consumo de 
alimentos. 
Los animales a su vez con las deposiciones y orina, producen materia orgánica 
permitiendo así acelerar el ciclo de nutrientes y convertirse en abono para los 
pastos.  
 
Dentro del centro se cuenta con dos espacios donde se desarrolla este programa, 
donde podemos encontrar el primero con árboles frutales como son: limón, 
naranja, cacao, mango. Y la segunda que se encuentra con plantación de café, 
guineo y guaba. 
Este programa es considerado como una estrategia biológica que busca la 
sostenibilidad, producir sin dañar el medio ambiente y que este sea rentable. 
     

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. Ángel 
Soto, producción agropecuaria.    
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Cuadro N° 34 Ficha Inventario de Atractivos Agroturísticos 
 

       Fuente: Trabajo de Campo                                                                                                                                                                             
       Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel 

 
  
 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N° 12 

Nombre Programa de Riego Presurizado al cultivo. 

Clasificación Goteo y Aspersión  

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de Formación 
Técnica Zapotepamba 

Fotografías Programa de Riego Presurizado   

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04171 

Longitud: 
-79.77976 

Temperatura 22 ºC 

Descripción  Este sistema de riego el agua se conduce a presión, donde se aplica desde 
emisores en forma de gotas (goteo) y de fina lluvia (aspersión). Debe tener un 
eficiente sistema de filtrado para evitar atrancos. En el momento de realizar los 
riegos para los diferentes sembríos del centro se verifica que no existan 
taponamientos y es un sistema de alta eficiencia en la aplicación. 
Cerca de los cultivos cuenta con un canal de riego que es una fuente muy 
importante de abastecimiento de agua. Se necesita la tubería de conducción, 
válvulas de campo y laterales de riego. 
Dentro de los programas de hortalizas cuenta con sistema de aspersión y los 
programas de producción como maíz tiene sistema de goteo.      
      

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. Ángel 
Soto, producción agropecuaria.    
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Cuadro N° 35 Ficha Inventario de Atractivos Agroturísticos 
 

    Fuente: Trabajo de Campo. 
        Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel           
                                                                                                                                                                 

                                                                                                                                                                      

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN 
TÉCNICA ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N° 13 

Nombre Programa de Elaboración de Abonos Orgánicos   

Clasificación Te de Estiércol y Frutas 

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de 
Formación Técnica 
Zapotepamba 

Fotografías Elaboración de abonos orgánicos   

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04088 

Longitud: 
-79.77883 

Temperatura 22 
ºC 

Descripción     El estiércol es el fertilizante orgánico por excelencia debido a su alto 
contenido en nitrógeno y en materia orgánica. Se ha utilizado desde la 
antigüedad para aprovechar los residuos del ganado y también, restaurar los 
niveles de nutrientes de los suelos agrícolas. 
Antes de usar el estiércol como fertilizante, hay que tener en cuenta. 

 La principal es que no se puede añadir directamente a los cultivos si 
no que se debe aplicar un cierto tiempo antes de la plantación, el 
suficiente para que se produzca una degradación de la materia 
orgánica del estiércol. Dependiendo del cultivo, puede ser entre un 
mes o 15 días antes de la siembra. 

 Otra cosa importante a tener en cuenta es la dosis. 
 
Ciclo perenne: En bomba de 20 litros aplicar 10 litros de té y 10 litros de 
agua.    
Ciclo corto: En bomba de 20 litros aplicar 5 litros de té y 15 litros de agua. 

Abonos orgánicos, son todos los residuos vegetales o animales totalmente 
descompuestos. Es conveniente utilizar abonos orgánicos por salud, ya que 
obtendremos alimentos sanos y evitaremos la contaminación del ambiente. 

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. Ángel 
Soto, producción agropecuaria.    

Comercialización  
 

Estos procesos son para la producción interna del Centro, manteniendo una 
producción orgánica libre de productos químicos.  
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Cuadro N° 36 Ficha Inventario de Atractivos Agroturísticos 

         Fuente: Trabajo de Campo. 
        Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel                                                                                                                                                                           
 

 
 

 

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACIÓN TÉCNICA 
ZAPOTEPAMBA 

FICHA DE OBSERVACIÒN FICHA N° 14 

Nombre Programa de Elaboración de Abonos Orgánicos   

Clasificación Biol y Compost (humus) 

Localidad Barrio Zapotepamba Dirección Centro Binacional de Formación 
Técnica Zapotepamba 

Fotografías Elaboración de abonos orgánicos   
 

 

Coordenadas 
geográficas 

Latitud: 
-4.04088 

Longitud: 
-79.77883 

Temperatura 22 ºC 

Descripción  Biol es un estimulante de origen orgánico. Producto de la descomposición anaeróbica (sin 
acción del aire) de los desechos orgánicos que se obtienen por medio de la filtración. 
Estimula el desarrollo de las Plantas, sirve para las siguientes actividades: 
Acción sobre la floración  
Acción sobre el follaje 
Enraizamiento 
Activador de semillas 
Es un bio estimulante que contiene fitohormonas que estimulan el desarrollo de los cultivos. 
La dosis recomendada es del 20% en cultivos de ciclo cortos, un 30% para frutales.   
Compost 

Es uno de los mejores abonos orgánicos que se puede obtener en forma fácil y que permite 
mantener la fertilidad de los suelos con excelentes resultados en el rendimiento de los 
cultivos. 
Este abono orgánico se construye con el estiércol de los animales del Centro: aves, vacas, 
cabras, cerdos, residuos de cosechas, desperdicios orgánicos domésticos.     
    

Administrador Este programa está bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. Ángel Soto, 
producción agropecuaria.    

Comercialización  
 

Estos procesos son para la producción interna del Centro, manteniendo una producción 
orgánica libre de productos químicos.  



69 

Cuadro N° 37 Actividades y Recursos en el Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba 
 

 

Actividades 

 

Recursos 

Recreación 

Caminatas y recorridos Guía 

Ciclismo Bicicletas 

Pesca deportiva Caña de pescar, anzuelos 

Reforestación Arboles 

Agricultura 

La siembra Semillas 

La cosecha Canastas 

Ordeño Botes lecheros 

Arreo de ganado  

Ser Pastor(Cabras) Alimento 

Cuidado de animales Alimento 

Recolección de huevos Canasta 

Gastronomía 

Comida típica Producción del Centro. 

Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel. 

 
 

Nombre del Producto 

Zapotepamba su mirada al Agroturismo. Su nombre es escogido 

principalmente por el lugar en donde se encuentra situada, en medio de 

un ambiente natural y tomando las líneas de acción del Centro que están 

orientadas a la educación, investigación, producción y extensión en el 

campo agropecuario. Crean una mirada al agroturismo donde se busca 

fusionar la producción agrícola, agropecuaria y el turismo.   

Medios de transporte 

El Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, Cuenta con 

una red vial principal pavimentada de doble carril, en vía que conduce al 

cantón Célica y Macara, en lo referente al acceso al Centro se lo puede 

realizar mediante cooperativas y vehículos particulares hasta 

administración, todas las actividades por desarrollarse dentro del Centro 

se las realizara mediante caminatas.      
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Descripción de actividades que se pueden realizar   

En el Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, se podrá 

disfrutar de actividades propias de la estancia, tales como la cría de 

ganado, alimentar a los animales, ordeño de vacas, huerta orgánica, 

aprender acerca de cultivos como la siembra y la cosecha, la recolección 

de frutas de conocer actividades agrícolas y agropecuarias que tienen 

lugar en un entorno natural y contando con la asistencia de personal 

dispuesto.  

Programa Piscícola. 

En este programa la actividad consiste en la pesca deportiva, esta 

actividad pondrá en valor el producto pesquero, mostrando el esfuerzo 

que conlleva esta actividad, conservando las tradiciones, haciendo que 

participen y conozcan de la actividad, aprendiendo como se diferencia el 

pescado de calidad.    

Incluye: 

 Recorrido vivencial 

 Visita a las piscinas de las tilapias, donde se podrá observar desde la 

producción semilla hasta que están listo para el consumo. 

 Podrán ser partícipes del cuidado y la alimentación. 

 Realizar pesca deportiva.  

Programa Avícola 

La actividad de este programa es de mantener el cuidado y la 

alimentación de la cría de aves, con las que cuenta el Centro como son: 

Pollos de engorde, pollos de postura, gallinas criollas, patos, pavos, 

codornices y avestruces. Con el propósito de usarlos algunos para el 

consumo interno del Centro y otros para la venta por su carne o por sus 

huevos. 

Incluye: 
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 Recorrido vivencial.  

 Interacción con los animales. 

 Participar en la limpieza, cuidado y alimentación. 

 Recolección de huevos en el programa de gallinas de postura, 

codornices y avestruz. 

Programa Pecuario 

Toda actividad dentro de cada uno de los programas se busca que el 

turista tenga siempre una experiencia única mientras visita el Centro. Se 

podrá disfrutar de actividades agropecuarias como el cuidado de porcinos, 

cuyes y conejos, vacas, cabras, permitiendo al visitante una fácil 

interacción con los animales. 

Cuyes y conejos 

 Visita a las pozas o galpones. 

 Contacto visual o físico. 

 Ayudar en la limpieza y desinsectación de los galpones. 

 Recolección y el cuidado de la hierba fresca. 

 Ayudar en la alimentación. 

 Desarrollar actividades de sexaje y destete.   

Programa Bovino  

 Participar en el ordeño de las vacas. 

 Observación de la elaboración de quesillo. 

 Cuidado y limpieza de los corrales, comederos y bebederos.  

 Participar en el programa de semi- estabulación. (Ayudar en el arreo 

de ganado a las praderas para el consumo de pasto)  

 Por las tardes participar en la ayuda de alimentación, como 

suplementos y sales minerales. 

Programa Caprino 

 Visita a los corrales. 
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 Contacto visual o físico. 

 Participar en el programa de semi- estabulación. (Ayudar en el arreo 

de las cabras a las praderas) 

 Mantenimiento y limpieza de los corrales. 

 Cuidado y alimentación de las crías según sea su proceso de 

amamantamiento. 

Programa Agrícola 

Consiste en enseñar y que los turistas disfruten interactuando en los 

diferentes sistemas de cultivo y producción de cultivos tradicionales con 

fines alimenticios, además degustaran alimentos cultivados y elaborados 

con buenas prácticas.   

Incluye: 

 Actividad vivencial. 

 Visita a los huertos del Centro. 

Sembrío de hortalizas y verduras. 

Esta actividad tiene a enseñar el tema de producción agroecológica. 

Explicando al turista el proceso de producción de hortalizas y verduras 

con las que cuenta y brinda el centro como son: lechuga, acelga, 

pimiento, zanahoria, cilantro, camote, zucchini, partiendo desde la 

preparación del suelo hasta la cosecha del producto, el turista conocerá la 

forma de siembra y podrá participar de la actividad de riego de sembríos, 

abonar o cosechar estos productos que serán necesarios para el 

consumo interno del centro.       

Cultivos de ciclo corto. 

En esta actividad el turista podrá observar el proceso de producción, 

participar en lo referente a las formas de sembrar, actividad del riego, y la 

forma de cosechar, podrá participar en dichas actividades. Además de 

esto podrán recolectar los cultivos que produce y ofrece el centro como: 
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maíz, yuca, frejol, guineo, maní, que son los que más se producen para el 

consumo interno que pueden ser degustado por los turistas y lo restante 

es comercializado.  

Sembríos de frutas. 

La actividad consistirá en dar a conocer al turista la producción de frutas 

que brinda el centro, desde la siembra hasta la recolección de la cual 

serán participes, podrán degustar y contribuir en la recolección necesaria 

para el consumo dentro del centro. Dentro de la producción está la 

naranja, limón, mango, noni, mandarina.   

Programa de Agroforestería 

Estas actividades se desarrollan en dos partes del centro, la primera 

donde encontramos con frutajes de mango, naranja, cacao y la segunda 

donde podemos encontrar plantaciones de café, guineo y guaba. 

Permitiendo al turista conocer más de este sistema productivo que es 

integrada árboles, ganado, pastos en una misma unidad productiva. 

Programa de Riego Presurizado 

En esta actividad lo que se busca es demostrar al turista lo importante 

que es un sistema de riego, el centro cuenta con un sistema de riego 

presurizado, aplicada desde emisores en forma de (goteo) o (micro 

aspersión), que podrán observarlos en cada uno de los programas y uno 

donde podrán participar del sistema de riego es en la siembra de maíz.  

Incluye: 

 Participara en el proceso de riego de todos los sembríos.   

 Conocer de la importancia y lo que se necesita para este sistema. 

 Ser partícipes del mantenimiento del sistema de riego.  

Programa de Abonos Orgánicos 

Esta activada lo que busca es que el turista conozca las actividades 

agroindustriales que contribuyen al bienestar del Centro, además de esto 
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el turista podrá observar cómo es la utilización del estiércol, la orina de los 

animales y la fermentación de las frutas, aprovechando eficiente y 

conscientemente los recursos naturales que después de un proceso 

realizado dentro del Centro podemos obtener abonos orgánicos, así 

realizando una producción limpia de químicos.    

Incluye: 

 La observación de la elaboración de abonos orgánicos. 

 Observación del almacenamiento de la materia prima. 

 Recorrido para observar la implementación del abono.  

Tiempo de Permanencia en el Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba para las Actividades Agroturística.   

Hablamos de una permanencia en el centro debido a que estas 

actividades agroturísticas, se consideran como tal y no pueden estar 

estrictamente regidas por un itinerario dado. Por ello en el desarrollo de la 

tesis se investigó que la utilización de itinerario es cambiada para estas 

actividades como permanencia en las fincas de agroturismo. 

El tiempo convenido para cumplir con todas las actividades que se 

pueden desarrollar en cada uno de los programas de producción del 

Centro, será una estancia de tres días y dos noches para cumplir las 

expectativas y necesidades de nuestros clientes.  

La programación puede variar según la época del clima y los 

requerimientos del cliente. 

Primer Día de Actividades Agroturística en el Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba. 

Por la Mañana. 

Se brindará la bienvenida a los turistas en la administración del Centro, el 

Centro cuenta con un horario establecido en lo que respecta a la 

alimentación, parte fundamental para mostrar la vida del campo. Se 
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ofrecerá el desayuno y después se asignarán las habitaciones 

correspondientes de cada turista, se les dará un tiempo determinado para 

que dejen su equipaje y para que se equipen de la mejor manera que se 

sientan a gusto para realizar actividades. Se dará una charla de 

indicaciones generales y sobre las funciones que cumple el Centro, los 

recorridos serán teóricos, prácticos y empezaremos con la Producción 

Piscícola donde visitaremos a las piscinas de las tilapias, donde se podrá 

observar desde la producción semilla hasta que están listo para el 

consumo, se realizará pesca deportiva la misma que será consumo para 

el almuerzo. 

Por la Tarde. 

Las actividades las retomaremos a las dos de la tarde en la visita de 

producción de balanceados, donde podremos observar la producción 

desde la mazorca de maíz hasta que esta el producto elaborado. El 

mismo que servirá para el cumplimiento de las siguientes actividades, 

como será el cuidado y la alimentación de: cuyes, conejos, gallinas 

criollas, pavos. Se realizará el cuidado, alimentación y la recolección de 

huevos de las gallinas de postura y en el programa de codornices. Se 

ayudará en el almacenamiento de huevos para la comercialización y para 

el uso interno, después de esto se realizará actividades de recreación 

como pueden ser jugar entre amigos futbol o visitar las piscinas del 

Centro y degustación de la cena.  

Segundo Día de Actividades Agroturística en el Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba. 

Por la Mañana. 

El desayuno está establecido a partir de seis a siete de la mañana un 

desayuno típico de la zona (campo) y las actividades se realizan a las 

siete de la mañana, como ya mencionado toda actividad es vivencial. La 

siguiente actividad será dirigirnos al programa bovino. Todas estas 

actividades el turista es parte activa de las mismas, se realizará la 



76 

limpieza de los comederos, bebederos y alimentación del ganado para 

realizar la práctica de ordeño. Las charlas serán en cuanto a la actividad 

ganadera y seremos participes del programa de semi- estabulación. 

(Ayudar en el arreo de ganado a las praderas para el consumo de pasto). 

Tendremos un refrigerio mientras observamos la elaboración del quesillo 

que solo es para el consumo interno, se realizara recolección de verduras 

para el almuerzo. 

Por la Tarde. 

Las actividades las retomaremos a las dos de la tarde, con el cuidado y la 

alimentación del programa Porcino, gallinas criollas, gallinas de engorde, 

alimentación de tilapia, alimentación de patos. Se propondrá una 

caminata al programa caprino, que se la realizará por en medio del Centro 

visitando el programa de avestruces donde realizaremos la alimentación 

de las mismas se podrá realizar fotografías y se disfrutará de un refrigerio. 

En el programa Caprino podremos tener contacto físico y ser parte del 

cuidado y alimentación de las crías según sea su proceso de 

amamantamiento. 

Degustación de la cena y para complementar la noche se realizará 

actividades de recreación como puede ser la proyección de una película 

en la sala de audiovisuales del Centro. 

Tercer Día de Actividades Agroturística en el Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba. 

Por la Mañana. 

Al amanecer se brindará el desayuno típico de la zona (campo) y las 

actividades se realizan a las siete de la mañana, como ya mencionado 

toda actividad es vivencial. La siguiente actividad es la observación y 

participación en el riego de sembríos, abono, mantenimiento y 

participaremos de actividades agrícolas donde los turistas disfruten 

interactuando en los diferentes sistemas de cultivo y producción a demás 

degustaran alimentos cultivados y elaborados con buenas prácticas. 
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Visitaremos el sembrío de hortalizas y verduras, explicando al turista el 

proceso de producción de hortalizas y verduras con las que cuenta y 

brinda el centro como son: lechuga, acelga, pimiento, zanahoria, cilantro, 

camote, zucchini, partiendo desde la preparación del suelo hasta la 

cosecha del producto, productos que serán necesarios para el consumo 

interno del centro.      Además de esto podrán recolectar los cultivos que 

produce y ofrece el centro como: maíz, yuca, frejol, guineo, maní, que son 

los que más se producen para el consumo interno que pueden ser 

degustado por los turistas y lo restante es comercializado. Visitaremos el 

sembrío de frutas como la naranja, limón, mango, borojó, mandarina. 

Almuerzo. 

Por la Tarde. 

Continuaremos con la elaboración del Programa de Abonos Orgánicos, el 

turista podrá observar los espacios de almacenamiento de esta materia 

prima cómo es la utilización del estiércol, la orina de los animales y la 

fermentación de las frutas, aprovechando eficiente y conscientemente los 

recursos naturales que después de un proceso se puede obtener abonos 

orgánicos y así realizar una producción limpia de químicos. Visitaremos 

las instalaciones donde se desarrolla el programa de agroforestería esta 

actividad se desarrolla en dos partes del Centro, la primera donde 

encontramos con frutajes de mango, naranja, cacao y la segunda donde 

podemos encontrar plantaciones de café, guineo y guaba. Permitiendo al 

turista conocer más de este sistema productivo que es integrada árboles, 

ganado, pastos en una misma unidad productiva. Al final de la tarde se 

puede realizar actividades de recreación como puede ser, el disfrute de 

un baño en un atractivo natural como es el chorro el almendral que se 

encuentra a unos minutos del Centro. 

En la noche se realizará una cena de despedida en donde brindaremos 

las gracias a todos los turistas que fueron parte de nuestros servicios y 

por último se obsequiara un presente por parte del Centro, con la 
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intención de que el cliente se lleve una buena referencia del producto, ya 

que una buena experiencia siempre es contada. Fin de Actividades. 

 

CUADRO N° 38 Cotización Detallada para la Permanencia en el Centro Binacional 

de Formación Técnica Zapotepamba (15 Personas - 3 Días 2 Noches) 

DESCRIPCIÓN CANTIDAD 
PRECIO 

UNITARIO 

PRECIO 

FINAL 

Alimentación                    

Desayuno 45 3 135 

Almuerzo 45 4 180 

Merienda 45 4 180 

Combo (Naranja, Mandarina, Limón, 

Cubeta de huevos)   

15 6 90 

Hospedaje   30 7.00 210 

Guia 3 25.00 75 

Imprevistos 5%  43.50 

Margen de ganancia  15%  137.25 

   1,050.75 

Precio Unitario TOTAL 70.05 

 Fuente: Trabajo de Campo 
 Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel. 

 

Cliente Objetivo 

El turista potencial al cual se enfoca la propuesta, son estudiantes entre 

los 16 a los 18 años, jóvenes que están cursando sus últimos ciclos de 

colegios agrícolas, además estudiantes universitarios aquellos que quiere 

convivir y experimentar con la naturaleza y ser partícipe de las actividades 

agrícolas y agropecuarias, sobre todo para aprovechar su tiempo libre y 

salir de una rutina diaria. Se define este perfil de cliente objetivo por lo 

que en el Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, en la 

actualidad se desarrollan prácticas en el campo agrícola y agropecuario, 

que son necesarias para el cumplimiento de prácticas de instituciones 

educativas agrícolas y agropecuarias.  
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Servicios que incluye durante la permanencia en el Centro. 

Para complementar todas las actividades que se pueden desarrollar y así 

poder brindar un buen servicio y satisfacer las necesidades básicas de los 

turistas el Centro cuenta con infraestructura necesaria como: 

Hospedaje. 

En cuanto al servicio de hospedaje el Centro cuenta con una 

infraestructura adecuada y amoblada para brindar dicho servicio. Cada 

habitación cuenta con cuatro dormitorios y dos baños. Se ofrecerá 

hospedaje rustico como camping en las áreas verdes y esto dependerá 

del gusto de quienes nos visiten. 

 Alimentación. 

El Centro ofrece el servicio de alimentación contando con una 

infraestructura necesaria y haciendo resaltar el consumo de la producción 

del centro. Una producción limpia de químicos y permitiendo que los 

turistas sean partícipes de la recolección de los productos que ellos los 

van a consumir. 

Guianza. 

En cuanto al servicio de guianza, está comprendido que todas las 

actividades serán teóricas y prácticas. Por lo tanto, el Centro contara con 

personal capacitado para la guianza, producción agrícola y agropecuaria. 

Y así realizar de una mejor manera todas las actividades establecidas 

durante la permanecía en el Centro.   

Actividades vivenciales. 

En cuanto a actividades y desarrollos de programas se busca la 

interacción del turista, que sea parte fundamental para el desarrollo de 

dichas actividades como: Participación en alimentación y cuidado de 

animales, recolección de frutos, participación en la práctica de ordeño, 
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elaboración de quesillo, participar en actividades agrícolas como: 

preparación de la tierra, sembrío, riego, abono, cuidado, cosecha, 

elaboración de abonos orgánicos y ser partícipes del programa de 

agroforestería.   

Venta de productos 

Para darle un valor agregado al Centro, en cuanto a todas sus actividades 

y programas, toda la producción interna que el turista puede observar y 

fue partícipe en el desarrollo de cada una de las actividades, la 

producción interna del Centro el turista la puede obtener. Ya que parte de 

esta producción es comercializada y que mejor manera la que el turista 

puede recolectar los productos que él decida comprar.  

Comercialización 

Para realizar la comercialización de esta Propuesta de Agroturismo se ha 

considerado elaborar una Fan Page. Mediante una red social que es 

visible para todos, buscando innovar y ser identificados. A continuación, 

se la detalla. 

Figura N° 3 Pagina de Facebook 

 
Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel. 



81 

Para la comercialización de nuestro producto se utilizará nuestra marca, 

en diferentes accesorios, para el servicio de alimentación que se ofrece 

en el Centro, nuestra marca será comercializada en la vajilla como son: 

Platos, tazas, vasos y como accesorios complementarios para una mejor 

comercialización se la realizara mediante sombreros, camisetas (hombre 

y mujer) las mismas que serán utilizadas por el personal del centro, bolsos 

y fundas plásticas, todo contaran con nuestra marca y de esta forma lo 

que buscamos es ser identificados. 

Figura N° 4 Menaje Utilizado en el Servicio de Alimentación 

 

 
 

 

 

 

 

   Fuente: Trabajo de Campo 
   Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel. 

 

El menaje que se utilizara en el servicio de alimentación está 

conformado por: plato base, platillo, un vaso y un jaro. 

  

Figura N° 5 Accesorios Complementarios 

 
             Fuente: Trabajo de Campo 
                               Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel. 
 

Los accesorios complementarios se los realizara con camisetas tanto para 

hombre como para mujer, estas serán utilizadas por trabajadores y 

encargados en la actividad del Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba. 
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Figura N° 6 Accesorios Complementarios 

 

Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 

 

Los accesorios complementarios se los realizara en sombreros, los mismo 

que serán utilizados por trabajadores y encargados en la actividad del 

Centro, bolsos que serán considerado para regalo después de visitar el 

Centro y fundas plásticas para la compra de productos que se pueden 

comprar dentro del Centro. 

Cuadro N° 39 Costo de Estrategias de Promoción 
 

            Fuente: Trabajo de Campo 
         Elaboración: Irvim Daniel. Rivera Torres 
 
 
 

DESCRIPCIÓN CANTIDAD 
PRECIO 

UNITARIO 
VALOR 
TOTAL 

Menaje  100 11 1.100 

Camisetas 100 8 800 

Sombrero 100 15 1.500 

Bolsos  100 6 600 

Fundas Plásticas 100 0.12 12 

Página de 
Facebook 

1 00 00 

Total 1.414,60 
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Figura N° 7 Elaboración de la Marca 

 

              Fuente: Trabajo de campo 
              Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 

 

Se crea un logotipo que es un identificativo único y que representa el 

Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. 

Descripción de la Marca 

El logotipo está compuesto de la siguiente manera, expresando 

principalmente la marca del CBFTZ, así mismo se puede apreciar el color 

verde y azul con sus dos ramilletes de hojas en cada extremo lo que 

representa un ambiente natural que cubre todo el sector, a su alrededor 

podemos observar diferentes actividades las mismas que se pueden 

desarrollar dentro del Centro. Y es una fusión de la parte agrícola, 

agropecuaria y el turismo, utilizando mucho el color amarillo y verde en 

las actividades lo que representa el clima acogedor que posee el sector y 

la representación de la flora y producción libre de productos químicos.  

Slogan: “Un descubrimiento para compartir” este slogan fue escogido 

porque al momento de practicar el agroturismo estamos desarrollando 
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una nueva modalidad del turismo. Al convivir con la naturaleza y ser 

sacados de una rutina cotidiana, para ser partícipes de las actividades 

diarias de la vida del campo, rodeados de un ambiente natural y libre de 

contaminación. Es un descubrimiento para compartir.   

Figura N° 8 Mapa de Actividades que se Pueden Desarrollar en el 

Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba 

 

Fuente: Trabajo de campo 
Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel 
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Propuesta de la Señalética  

CUADRO Nº 40 TÓTEM de ATRACTIVO TURÍSTICO 

SISTEMA DE SEÑALETICA TURISTICA 

TIPO DE SEÑAL:  

Tótem de Atractivo COORDENADAS: 
Latitud: -4.04420  
 Longitud: -
79.78154 

FUNCION: UBICACIÓN: 

Cuando se trata de tótem informativos, deberá incluir 
foto del atractivo, mapa de la ruta en la totalidad de la 
pantalla, este deberá incluir pictogramas de servicios 
y atractivos turísticos.    

Se ubica en la entrada del Centro Binacional de 
Formación Técnica Zapotepamba ya que es un 
punto estratégico con un alto flujo vehicular.    

Tendrán una dimensión de2400 x 1200 mm. 
Sustrato: Paneles luminosos: Están compuestos por 
dos placas de vinil flexible traslúcido y vinilos 
autoadhesivos, sujetados a los tubos cuadrados de la 
estructura mediante tornillos planos. Su presencia no 
debe ser advertida en el frente de la pantalla. 
El fondo: Será una composición de una lámina 
adhesiva de vinil impreso full color en alta resolución, 
sobre el cual irá una lámina UV y sobre el cual se 
colocará el vidrio templado de 10 mm. de espesor, 
mismos que serán sellados herméticamente con 
silicón, para evitar la condensación del ambiente 
interno entre las láminas. 
La mencionada estructura estará sujeta en cada uno 
de los frentes con un ángulo de hierro galvanizado de 
1” cubriendo todo el contorno del tótem, el 
mencionado ángulo deberá estar cubierto con pintura 
electroestática negra, los ángulos que sujetarán las 
pantallas deberá estar posicionados con tornillos 
galvanizados  de  cabeza  plana  e  instalados en los 
dos lados del ángulo (+ laterales) en todo el contorno 
de la señal con la finalidad de facilitar el 
mantenimiento, finalmente estará sellado con una fina 
línea de silicona transparente colocada estéticamente 
en los dos lados del ángulo para evitar filtraciones. 
Estructura: Panel Luminoso: Esta estructura tendrá 
un panel interno formado por 2 tubos cuadrados de 2” 
y 2 mm. De espesor dispuestos verticalmente. Dichos 
tubos estarán unidos a 3 tubos de 2” y 2 mm. De 
espesor dispuestos horizontalmente, soldados con 
electrodos 6011, formando un panel rectangular. Este 
panel se unirá a la estructura rígida mediante suelda 
con electrodos 6011. A esta estructura se instalarán 
14 lámparas fluorescentes de luz blanca, lo que 
brindará una buena iluminación al tótem. 
•Las estructuras laterales, inferiores deberán ser 
pintadas de color negro. Toda la estructura interior 
tendrá un tratamiento anticorrosivo y dos manos de 
pintura automotriz. 
Plintos: Será de hormigón simple 210 kg/ cm2 con 
las siguientes medidas: 1000 mm. x 200 mm. x 700 
mm., para la sujeción de la estructura o tótem al 
plinto se construirá una estructura de 1000 mm. x 200 
mm. x 200 mm. Fabricada con segmentos de plancha 
de acero negro de 6 mm. de espesor, que tendrán 3 
divisiones en su interior. 

 
 

 
 

 

MANTENIMIENTO:  COSTO $  

Revisión anual de las imágenes o regeneración en 
caso de deterioro y un año de mantenimiento.  

 550 dólares. 

OBSERVACIONES: Se utiliza la simbología de lenguaje universal basado en el Manual de señalética del 
Ministerio de Turismo. 

  Fuente: Trabajo de Campo 
  Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel 
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CUADRO Nº 41 Diseño y Propuesta de Señalética Turística 

SITUACION ACTUAL 

 

PROPUESTA DE LA SEÑALETICA 

 

 

 Fuente: Trabajo de Campo 
 Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel  
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CUADRO Nº 42 PANEL INFORMATIVO  

SISTEMA DE SEÑALETICA TURISTICA 

TIPO DE SEÑAL:  

Panel Informativo  COORDENADAS: 
Latitud: -4.04420  
Longitud: -79.78154 

FUNCION: UBICACIÓN: 

Sirve para informar sobre las características relevantes 
de un atractivo. 
La información que se coloque en este tipo de panel 
debe ser resumida y puntual.  
Deben constar actividades y servicios en espacios en 
donde permita la colocación de este tipo de señal.  

Se ubica cerca a la administración central del 
Centro, donde se pueda observar de una mejor 
manera sus servicios y en este caso las 
restricciones que también existen en el Centro.  

MATERIALES: 
Tendrán una dimensión de 2000mm.x1000 mm. 
Sustrato: Está constituido por segmentos de madera de 
teca lijada y tratada con al menos dos manos de aceite 
de teca de 40 mm. de espesor. La señal estará 
conformada por tableros de la longitud deseada, éstos 
deben ser unidos mediante ensambles fijados con cola 
marina y prensados, las dimensiones del ensamble 
serán de 40 mm. x 20 mm. x 2000 mm. (longitud de la 
señal) 
Plintos: Serán cubos de hormigón ciclópeo de 
dimensiones 400 mm. x 400 mm. y 900 mm. de 
profundidad, serán fundidos en sitio una vez que se 
hayan nivelado los parante. 
Pantallas: Las pantallas tendrán 2 componentes: La 
estructura de unión a los parantes, la misma que estará 
conformada por segmentos de madera de teca de 80 
mm x 40 mm x n (longitud de la señal) + 80 mm, la que 
será unida al sustrato mediante 12 tirafondos de 2,5” o 
63,5 mm, mismos que no deberán ser visibles, para lo 
cual se los ocultará con tarugos de madera de teca. 
Parantes: Los postes o parantes a las cuales se 
colocarán las pantallas serán compuestas por dos 
troncos rollizos de eucalipto inmunizado de al menos 
120 mm de diámetro en su parte más delgada.  
En los parantes se realizará dos destajes de 80 mm de 
ancho x 40 mm de profundidad de forma perpendicular, 
de manera que los segmentos de madera de la 
estructura de la señal encajen perfectamente en los 
destajes. La pantalla se sujetará al parante mediante 
tirafondos de 5” que deberán ser incrustados desde la 
parte posterior del parante y ocultados mediante 
tarugos de madera de teca. 
Cubierta: La cubierta estará compuesta por dos 
elementos: estará conformada 2 triángulos, los cuales 
tendrán la forma de las caídas del techo a construirse. 
Techo: En Zonas de clima semi-cálido, cálido: el techo 
estará conformado por duelas de madera inmunizada, 
una sobre otra. 

 
 

 
 

MANTENIMIENTO:  COSTO $  

Revisión anual de postes, de la pintura, letras e 
imágenes en caso de deterioro y un año de garantía. 

 500 dólares. 

OBSERVACIONES: Se utiliza la simbología de lenguaje universal basado en el Manual de señalética del 
Ministerio de Turismo. 

     Fuente: Trabajo de Campo 
     Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel 
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CUADRO Nº43 Diseño y Propuesta de Señalética Turística 

SITUACION ACTUAL 

 

PROPUESTA DE LA SEÑALETICA 

 

 

 Fuente: Trabajo de Campo 
 Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel. 
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CUADRO Nº 44 Valla de Atractivos y Servicios 

SISTEMA DE SEÑALETICA TURISTICA 

TIPO DE SEÑAL:  

Valla de Atractivos y 
Servicios 

COORDENADAS: 
Latitud:-4.0356138 
Longitud: -79.205296 

FUNCION: UBICACIÓN: 

Se las usa para colocar información ampliada de 
atractivos y servicios en espacios en donde permita 
la colocación de este tipo de señal.  

Se ubica Dentro de la Universidad Nacional de 
Loja, en una punto estratégico con un alto flujo de 
estudiantes y vehicular 

MATERIALES: 
Tendrán una dimensión de 4800 x 2400 mm  
Sustrato: El elemento sobre el que se adherirá el 
material retrorreflectivo, está constituido por láminas 
de aluminio liso anodizado de 2 mm. La medida de la 
Valla Informativa de Atractivos y servicios es 4800 
mm. x 2400 mm. 
Plintos: Serán cubos de dimensiones geométricas 
definidas, de hormigón de 180 kg/cm2 fun- didos en 
sitio, los que servirán además de soportar la 
estructura de la señal para nivelar la misma. 
Tendrán las siguientes dimensiones: largo =500mm, 
ancho =500mm y profundidad = 1500mm, estas 
especificaciones dependerán de la capacidad 
portante del suelo.  
Pantallas: Tendrá 2 componentes: La estructura, 
fabricada en tubo cuadrado de 50,8 mm. (2”) x 1,5 
mm., sus uniones serán soldadas mediante suelda 
eléctrica, electrodos 6011, totalmente limpias y 
esmeriladas; esta estructura estará conformada por 
un marco con seis divisiones verticales iuales y dos 
divisiones horizontales iguales del mismo material, 
con diagonales de refuerzo del mismo tubo en las 
cuatro esquinas del marco de la estructura, la misma 
que será tratada mediante anticorrosivo.  
Postes o parantes: Serán dos tubos galvanizados 
redondos de 6 ” x 6 mm. de espesor. de 5900 mm. 
de longitud. Deberán dejar una altura libre bajo la 
señal de 2200 mm. 
El Fondo: Será una composición de material 
retrorreflectivo prismático, que cumplirá los niveles 
de retrorreflectividad tipo XI o tipo IV (de acuerdo a 
la infor mación de zonas pluviosas) con norma 
ASTM D4956 y vinilos transparentes de electrocorte 
de color azul para textos, logotipos, logos, símbolos 
de servicios. 

 
 

 
 
 

 

MANTENIMIENTO:  COSTO $  

Revisión anual del fondo, pintura e imágenes o 
regeneración en caso de deterioro y un año de 
garantía. 

 450 dólares.  

OBSERVACIONES: Se utiliza la simbología de lenguaje universal basado en el Manual de señalética del 
Ministerio de Turismo. 

Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel. 
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CUADRO Nº 45 Diseño y Propuesta de Señalética Turística 

SITUACION ACTUAL 

 

 

PROPUESTA DE LA SEÑALETICA 

  

Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel.  
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CUADRO Nº 46 Presupuesto Referencial de la Señalética Turística 

DETALLE CANTIDAD V. UNITARIO V. TOTAL 

PERSONAL 

Coordinador 1 $ 30,00  $ 150,00 

Técnico 1 $ 70,00  $ 350,00 

Obrero 2 $ 20,00  $ 200,00 

SEÑALETICA INFORMATIVA 

TÓTEM DE ATRACTIVO TURÍSTICO 1 $ 550,00 $ 550,00 

Panel Informativo 1 $500,00 $ 500,00 

Valla de Atractivos  1 $450,00  $ 450,00 

Total   $2.200,00 

Fuente: Trabajo de Campo                                                                                                                                                                   
Elaboración: Rivera Torres Irvim Daniel 
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6.3 Socializar los Resultados Obtenidos del Trabajo de 

Investigación sobre la Propuesta de Agroturismo para el Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba de la Parroquia 

Casanga de la Provincia De Loja. 

Para el cumplimiento del tercer objetivo, se realizó la organización de una 

socialización en el cual se dio a conocer el trabajo de investigación, para 

ello se realizó una reunión con la colectividad y autoridades involucradas 

en la actividad del centro. 

Resultados 

Se contó con la presencia del Ing. Robert Guerrero, director del Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. Ingeniera Tania Ochoa, 

Ingeniera en Producción Agropecuaria. Ing. Ángel Soto, Técnico del 

Centro. Dra. Adriana Quezada, Producción Agropecuaria. Encargados de 

los programas que se desarrollan en el Centro. Además, se contó con la 

presencia de los estudiantes que realizan prácticas dentro del Centro.  

A continuación, se detalla el desarrollo de la agenda del día y acta de 

socialización.   

Cuadro N°47 Agenda de Socialización 
HORA ACTIVIDAD RESPONSABLE 

14:00 pm Registro de participantes Asistentes 

14:15 pm Bienvenida por parte del director del CBFTZ Ing. Robert Guerrero  

14:20 pm Socialización del trabajo de investigación Estudiante: Irvim Daniel Rivera 

Torres 

14:25 pm Presentación de propuesta Estudiante: Irvim Daniel Rivera 

Torres 

14:35 pm Conversatorio con los participantes Estudiante: Irvim Daniel Rivera 

Torres 

14:45 pm Análisis de las conclusiones y 

recomendaciones. 

Estudiante: Irvim Daniel Rivera 

Torres 

14:55 pm Agradecimiento y clausura de la 

socialización 

Estudiante: Irvim Daniel Rivera 

Torres 

15:00 pm Coffee break Estudiante: Irvim Daniel Rivera 

Torres 

FUENTE: Trabajo de campo 
ELABORACION: Irvim Daniel Rivera Torres. 
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Acta de socialización 

En la ciudad de Loja, parroquia Casanga, del Cantón Paltas a los veinte y 

tres días del mes de marzo del año dos mil dieciocho, siendo las dos de la 

tarde, en la sala de audiovisiones del Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba se reúnen autores principales en la actividad del 

Centro; para tratar la siguiente agenda: 

 Registro de Participantes  

 Bienvenida por parte del Ing. Robert Guerrero. Director del Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. 

 Socialización del trabajo de Investigación.  

 Presentación de la Propuesta de Agroturismo para el Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba de la Parroquia 

Casanga de la Provincia de Loja, a cargo del Sr. Irvim Daniel Rivera 

Torres, estudiante del décimo ciclo de la Carrera de Administración 

Turística, de la Universidad Nacional de Loja.  

 Conversatorio con los participantes. 

 Análisis de las conclusiones y recomendaciones. 

 Agradecimiento y Clausura de la socialización. 

 Coffee break. 

Desarrollo 

 Se contó con la presencia del Ing. Robert Guerrero, Director del 

Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. Ing. Tania 

Ochoa, Ingeniera en Producción Agropecuaria. Ing. Ángel Soto, 

Técnico del Centro. Dra. Adriana Quezada, Producción Agropecuaria. 

Encargados de los programas que se desarrollan en el Centro, y 

estudiantes que realizan sus prácticas dentro del Centro. 

 El Ing. Robert Guerrero. Director del Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba, ofreció un cordial saludo a todos los presentes 

e invita a participar en la socialización del trabajo de tesis titulado: 

Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formación 
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Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de 

Loja. 

 Se expresó la bienvenida a todo el público presente, dando las gracias 

por su asistencia y lo importante que es de su participación para esta 

socialización.    

 Con el apoyo de material audiovisual se desarrolló la exposición en 

donde se dio a conocer los objetivos planteados para el trabajo de 

tesis, atractivos tomados en cuenta, actividades a realizar, tiempo de 

permanencia para realizar estas actividades, nuestra marca y 

estrategias de comercialización. 

 Se desarrolla un conversatorio con los participantes para conclusiones 

y recomendaciones sobre el trabajo de investigación en donde 

Interviene la Dra. Adriana Quezada, Producción Agropecuaria, quien 

comenta que es oportuno que se tome en cuenta incluir otras 

actividades que no se practiquen en el Centro, para de esa forma ser 

más reconocidos, que al turista antes de realizar estas actividades 

como es el agroturismo deben tener una concientización acerca de la 

conservación de los programas y de los animales que existen en el 

Centro.   

 La Ingeniera Tania Ochoa, Ingeniera en Producción Agropecuaria. 

Quien expresa sus felicitaciones al trabajo realizado y además señala 

preguntas como ¿Cuál es el público objetivo al que está dirigido? 

¿Cuál es el encargado de desarrollar, está propuesta para el Centro? 

a lo que se le da la contestación, de qué esta Propuesta agroturística 

está enfocada para jóvenes de 16 a los 18 años, que están cursando 

sus últimos ciclos de colegios agrícolas, además estudiantes 

Universitarios. Se define este perfil de cliente objetivo por lo que en el 

Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, en la 

actualidad se desarrollan prácticas en el campo agrícola y 

agropecuario, que son necesarias para el cumplimiento de prácticas 

de instituciones educativas agrícolas y agropecuarias, y que la 

principal autoridad del Centro es el Ing. Robert Guerrero, Director del 
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Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. Manifestando 

que este tipo de Proyectos lo que busca es impulsar el desarrollo del 

Turismo en el Centro, es por ello que es de su competencia se 

comprometa a desarrollar los respectivos convenios para que la 

Propuesta pueda ejecutarse. 

 Se agradece por la participación y la presencia de todos los 

involucrados en esta socialización del trabajo de tesis sin más que 

tratar se da por terminada la socialización y se brinda como muestra 

de agradecimiento un coffee break. 

Para constancia de lo actuado, firman en unidad de acto (ver anexo N°7). 

Fase de Resultados de la Socialización.  

La socialización del trabajo de investigación se desarrolló de acuerdo a lo 

establecido en la agenda, expresando los siguientes resultados.  

 No se contó con la presencia de todos los invitados, la ausencia de los 

principales actores de la parroquia Casanga y del Cantón Paltas, esto 

contribuyó a que no exista una satisfacción del resultado.  

 La socialización de la Propuesta a los principales actores del Centro 

ayudo a identificar que el Centro conserva una riqueza agrícola como 

agropecuario que debería considerarse como atractivo a la hora de 

visitar al Centro.   

 Se consideró que por medio de la Propuesta se da la iniciativa al 

desarrollo del turismo, considerando al Centro como un destino a ser 

visitado. 

 Así mismo los participantes manifiestan que se tendría que incluir otras 

actividades que no se practiquen en el Centro y de esa manera ser 

más identificados.  

 De la misma manera se consideró que en el proceso de 

comercialización se motive al turista en participar en las actividades 

del agroturismo, considerando la conservación de cada uno de los 

programas agrícolas y el cuidado de los diferentes programas 

agropecuarios con los que cuenta el Centro.           
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7.  DISCUSIÓN  

Después de haber desarrollado el: Diagnostico Turístico de la Parroquia 

Casanga, de la Provincia de Loja, puedo aportar que la situación actual de 

la parroquia en cuanto a su infraestructura y recursos no se encuentran 

muy desarrollados, que existen limitaciones en el servicio de sanidad 

como es el agua potable, servicio de alcantarillado, recolección de basura 

y el servicio de salud pública. Sin embargo, existen establecimientos 

ordenados y estructurados para poder brindar servicio a los turistas, de 

igual manera se está recibiendo apoyo de instituciones locales para 

mejorar la calidad de vida de los pobladores en vialidad, riego y servicios 

básicos, al respecto Cornejo (2013) menciona que las condiciones 

básicas para ser declarado zonas o centros de interés turístico. Debe 

contar con recursos turísticos, áreas que presten condiciones apropiadas, 

aptos para sustentar un desarrollo turístico intensivo y requerir medidas 

de coordinación para la dotación de infraestructura y servicios básicos, 

orientados al desarrollo turístico del área. 

 En cuanto al desarrollo del segundo objetivo: Desarrollar la propuesta de 

agroturismo para el Centro Binacional de Formación Técnica 

Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de Loja, puedo 

aportar que el centro cuenta con toda la infraestructura necesaria para el 

desarrollo de esta, que además de contar con una riqueza tanto agrícola 

como agropecuaria, su ubicación rodeada en medio de un ambiente 

natural hace que el centro debería ser considerado como atractivo a la 

hora de visitar la parroquia, al respecto IINCA (2003) propone abordar el 

agroturismo de la siguiente forma: El turista puede habitar en una finca, 

participar en la vida y el trabajo rural y desde allí puede disfrutar la 

naturaleza caminando, cabalgando, en bicicleta o de otras formas. La 

participación en las labores agropecuarias se la puede complementar con 

fines como descanso, deporte, recreación o estudio. 

Para concluir como tercer objetivo se propuso: Socializar la propuesta de 

agroturismo a la colectividad y autoridades involucradas en la actividad 
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del centro, la iniciativa de esta propuesta de agroturismo busca generar 

turismo, que sea más conocido el Centro, visitar los atractivos que se 

encuentra cerca del Centro y dentro del mismo. Motivar al desarrollo de 

prácticas de agroturismo rodeados de un ambiente natural, saludable, 

accesible, libre de contaminación. Con una producción libre de productos 

químicos, al respecto Velarde (2014) menciona que el agroturismo tiene 

un papel importante, por un lado, la población campesina aumenta sus 

ingresos y su nivel de vida gracias a éste y, por otro lado, facilita a la 

población urbana de recursos de descanso vacacional y así mismo el 

agroturismo ayuda en la conservación de la cultura local y el 

medioambiente. Sin embargo, necesita cierto apoyo institucional, sea de 

parte del Estado o de las organizaciones autogestionarias, para enfrentar 

las exigencias de infraestructura, promoción e información acerca de esta 

forma de actividad. 
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8.  CONCLUSIONES    

 

 El Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba, cuenta con 

infraestructura, producción agrícola y agropecuaria que son 

fundamentales en el desarrollo del agroturismo. Sin embargo, esto no 

ha sido valorado para ser ofertado a turistas. 

 Las autoridades de la Parroquia no se preocupan por el desarrollo de 

la actividad turística, es por esto que la mayoría de sus pobladores se 

dedica a las actividades de la ganadería y agricultura ocasionando un 

bajo crecimiento turístico al no aprovechar las potencialidades de la 

parroquia. 

 La Propuesta de Agroturismo para el Centro es importante porque 

ayudara a promocionar las actividades y programas que se desarrollan 

dentro del mismo. 

 La señalética turística brindara al turista orientación, información y 

visualización correcta al visitar los diferentes programas del Centro. 

 La Propuesta pretende un desarrollo de la actividad turística a nivel, 

local, cantonal y provincial. Por medio de las estrategias de 

comercialización y convenios con agencias de viajes.  

 El Centro dispone de los recursos naturales e infraestructura necesaria 

para el desarrollo de la Propuesta. 

 Cuenta con espacios de interés para el turista como la crianza de 

animales y se enfoca en paisajes escénicos que cuenta el Centro 

como son los cultivos de producción. 
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9. RECOMENDACIONES      

   

 A la Universidad Nacional de Loja, que exista más información y 

promoción en cuanto a las actividades que se desarrollan y los 

servicios complementarios que ofrece el Centro, ya que es parte de la 

Universidad y debería ser considerado atractivo a la hora de visitar el 

Centro 

 Principal mente a los visitantes y la comunidad, que valoren los 

atractivos turísticos con los que cuenta la Parroquia Casanga, con el 

fin de cuidarlos y evitar el deterioro de estos.    

 Se sugiere principalmente al presidente del GAD Parroquial dar mayor 

interés, apoyo y gestión a la actividad turística, aprovechando los 

atractivos con los que cuenta. 

 A los habitantes de la Parroquia se los invita a visitar y ser partícipes 

de la Propuesta de Agroturismo con el fin de que sean parte de la 

comercialización y que se involucren en la actividad turística.  

 Se recomienda al director del Centro realizar una ampliación de 

senderos y con su respectiva señalética para brindar al turista mejor 

movilización y prevenir de inconvenientes en el desarrollo de 

actividades. 

 Al director del Centro a través de convenios con el departamento de 

turismo del Municipio del Cantón Paltas, tome en consideración la 

siguiente propuesta de Agroturismo, la misma que generara beneficios 

dentro de la economía local del Centro y contribuir al desarrollo 

turístico de la Parroquia.   

 Preparar a los trabajadores y al personal activo en la actividad del 

Centro con respecto a turismo y los mismos que hagan concientizar a 

los turistas sobre la conservación y así de esta manera evitar un 

impacto significativo al momento de visitar el Centro.      
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TEMA:  

PROPUESTA DE AGROTURISMO PARA EL CENTRO BINACIONAL 

DE FORMACIÓN TÉCNICA ZAPOTEPAMBA DE LA PARROQUIA 

CASANGA DE LA PROVINCIA DE LOJA. 

 

PROBLEMÁTICA. 

La oportunidad de vincular a la agricultura con el turismo ha sido 

visualizada desde hace tiempo por diversas instituciones como una 

alternativa para la reactivación de las zonas rurales. Así surge el 

agroturismo, como una actividad recreativa incluida dentro de las 

modalidades de turismo en espacios rurales, donde se pueden articular 

una o varias de las fases relacionadas con la producción agropecuaria, 

además de la agroindustria, artesanía o gastronomía. (Blanco & Riveros, 

2010). 

Especialistas del tema, definen el agroturismo como una modalidad del 

conocer de actividades agropecuarias, involucrándose directamente en 

las mismas. Esto puede dar origen un conjunto de actividades asociadas, 

tales como hacienda-hotel, pesque-pague, posada, restaurante típico, 

ventas directas del productor, artesanía, industrialización y otras 

actividades de recreación ligadas a la vida cotidiana de los pobladores del 

campo. (Blanco, 2003) 

El agroturismo es otra forma de buscar alternativas económicas para las 

comunidades agrarias, aportando un valor agregado a lo que producen y 

mostrando el valor de lo que se cultiva en el campo al permitir a turistas 

nacionales como internacionales que convivan y participen de las 

actividades de los productores. 

Países como México desarrollan agroturismo en comunidades rurales, 

uno de sus productos turísticos más interesante es la Ruta del Tequila; 

Chile desarrolla actividades agroturísticas en comunidades rurales, el 

30% de las fincas en las que se realiza agroturismo tienen una dimensión 
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menor a 5 hectáreas. (Riveros & Blanco, El agroturismo como 

diversificación de la actividad agropecuaria y agroindustrial, 2010)  

En otros países de la región se están realizando acciones y programas 

dirigidos a la promoción del turismo rural como estrategia de desarrollo. 

Por ejemplo, en Panamá desde el año 2007, se estableció el Programa 

Nacional de Agroturismo, por medio del cual se brinda asistencia técnica, 

capacitación, financiamiento y se certifican las fincas aptas para ofrecer 

productos de agroturismo. (IICA, 2014)  

En Ecuador se han construido varios establecimientos que tienen como 

objetivo aprovechar el agroturismo o el turismo rural, estando estos 

ubicados desde la Costa ecuatoriana hasta en la Amazonía. Muchos de 

ellos han sido edificados con inversión privada y otras con la ayuda de 

financiamiento bancario, siendo estas últimas las que normalmente son 

más grandes y más “lujosas” que las primeras. (Malo) 

Por ejemplo, el Ecuador se caracteriza por su gran variedad de flores con 

calidad de exportación, existen varias fincas que se destinan a este tipo 

de turismo. La ruta flores y bordados es una de las más recorridas por los 

turistas, su inicio parte desde la parroquia de Calderón al norte de la 

ciudad de Quito, pasando por Cayambe, San Pablo, Otavalo y Cotacachi. 

Se encuentra a disposición de los turistas más de 10 fincas que 

promueven este tipo de turismo. (Ruta viva, sf) 

La Ruta del Cacao es una mina de oro, como en su tiempo ya fue 

considerada esta fruta apodada “Pepa de Oro”, por toda la riqueza que 

produjo. Ahora, el cacao también alimenta el agroturismo, ecoturismo y 

turismo de aventura en Ecuador. (Bermúdez, 2015) 

La iniciativa de fusionar el turismo con la agricultura orgánica. Es parte de 

un proyecto que busca mejorar las condiciones de vida de la gente en 30 

comunidades indígenas de Chimborazo. El mercado de productos 

orgánicos de Shilpalá, una comunidad indígena de Cacha, a 20 minutos 
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de Riobamba, es fuera de lo común. Es el único sitio en esa urbe, donde 

los visitantes tienen la opción de cosechar las hortalizas, frutas y verduras 

que desean adquirir. (Comercio, 2016) 

En la provincia de Loja se encuentra el Centro Binacional de Formación 

Técnica, sede ecuatoriana de Zapotepamba (CBFTZ) está ubicado en el 

sector de Zapotepamba del Valle de Casanga. El centro cuenta con la 

infraestructura necesaria y los programas educativos, productivos, 

investigativos y de vinculación con la sociedad, necesarios para la 

formación del profesional de las diferentes carreras que brinda la 

Universidad Nacional de Loja. Cuenta con programas productivos en la 

parte agrícola, en el sector agropecuario Y con programas que permiten la 

capacitación campesina. Además, la zona de influencia del Centro 

Binacional permite que estudiantes y egresados de otras carreras puedan 

realizar trabajos en las comunidades aledañas. (Guerrero, 2017)   

Sin embargo, todo este conjunto no ha sido aprovechado para desarrollar 

propuestas de tipo turístico, específicamente por sus características 

realizar agroturismo. Existen limitadas iniciativas para potenciar la 

infraestructura existente y ofrecer a visitantes nacionales como 

internacionales oportunidades de interactuar con el ambiente con fines de 

relajación y disfrute. El desconocimiento de esta actividad, genera 

deficiencia en el desarrollo de proyectos productivos dentro del campo 

turístico, de programas de difusión que muestre las bondades del CBFTZ.  

Hasta la fecha han sido nulos los esfuerzos realizados para integrar al 

CBFTZ al desarrollo de agroturismo y destacar la actividad agrícola que 

se desarrolla en este lugar, a pesar de toda la infraestructura que posee. 

No se ha integrado de una mejor manera y efectiva los diferentes 

procesos de cultivo y producción dentro de este centro. 

Por ende, este proyecto se involucra en la actividad turística 

determinando que el problema en este sector es: Falta de una propuesta 

agroturística en el Centro Binacional de Formación Técnica 
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Zapotepamba de la Parroquia Casanga, de la Provincia de Loja. Que 

sería una de las formas en que todos estos programas que posee el 

centro sean indispensables difundirlos en una propuesta integradora de 

actividades agrícolas y agropecuarias.  

 

3. JUSTIFICACIÓN 

El agroturismo se ha convertido en una gran actividad que implica 

diversos factores y beneficios como es la riqueza cultural, nuevas 

experiencias, el disfrute de la naturaleza y el paisaje. 

Como estudiante de la carrera de Administración Turística de la 

Universidad Nacional de Loja, se plantea el trabajo de tesis denominado 

“Propuesta de agroturismo para el Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba, Provincia de Loja” requisito indispensable para la 

obtención del título profesional. Con la puesta en práctica de todos los 

conocimientos adquiridos durante los años de estudio. Así mismo 

proponer nuevas ideas en el campo de la Administración Turística en la 

que tengamos que propagar las potencialidades de cada una de nuestras 

regiones para poner en valor la gran diversidad y hacerlo desde la 

sostenibilidad, calidad y así ser de gran aporte a la sociedad. 

Desde el punto de vista Socio–Económico se pretende mejorar aspectos 

de planificación y de servicios turísticos, que fomentara el desarrollo 

integral de las comunidades en la actividad turística. Aportando así a 

nuevas fuentes de trabajo y buscar despertar en el lugar el interés por 

visitantes a través de este tema de tesis. 

En el aspecto Cultural, el cantón Paltas es un lugar representativo de la 

provincia de Loja. Su gente, costumbres, tradiciones, gastronomía, 

variedad de climas, inmensa riqueza arqueológica, viviendas que nacen 

de un trazado indio y una arquitectura española. Que deberían ser 

conocidos y valorados. Al mismo tiempo se busca mejorar la identidad 
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cultural participando en la construcción de una mejor sociedad 

responsable. 

En el aspecto turístico. Este proyecto tiene como propósito vincular de 

una mejor manera y efectiva los diferentes procesos de cultivo y 

producción, promover y dar a conocer el potencial turístico del CFTZ en 

programas de desarrollo y contribuir a la comunidad con la iniciativa de 

generar ingresos mediante la interacción de los visitantes a través de la 

práctica de la actividad turística. 

 

4. OBJETIVOS 

 

4.1 Objetivo General. 

 

 Diseñar una Propuesta de agroturismo para el Centro Binacional de 

Formación Técnica Zapotepamba, Parroquia Casanga, Provincia 

de Loja. 

 

4.2 Objetivos Específicos. 

 

 Realizar el Diagnostico Turístico de la Parroquia Casanga, de la 

Provincia de Loja. 

 

 Desarrollar la propuesta de agroturismo para el Centro Binacional 

de Formación Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga, 

Provincia de Loja. 

 

 Socializar la propuesta de agroturismo a la colectividad y 

autoridades involucradas en la actividad del centro. 

 

5. MARCO TEÓRICO   

  

5.1 Marco Conceptual. 
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5.1.1 Turismo. 

5.1.1.2 Importancia del Turismo. 

5.1.1.3 Turismo Rural 

5.1.2 Agroturismo 

5.1.2.1 Que se necesita para el desarrollo Agroturístico 

5.1.2.2 Ventajas y Desventajas del agroturismo 

5.1.3 Inventario de Atractivos 

5.1.3.1 Etapas para elaborar un inventario de atractivos turísticos 

5.1.4 Diagnóstico Turístico 

5.1.4.1 Como se realiza el diagnostico turístico 

5.1.5 Técnica de MARPP 

5.1.6 Análisis FODA 

5.1.6.1 Componentes del análisis FODA 

 

5.2. Marco Referencial. 

 

5.2.1. Cantón Paltas 

5.2.2. Ubicación 

5.2.3. Limites 

5.2.4. Reseña Histórica 

5.2.5. Datos Generales: Parroquia Casanga 

5.2.6. Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba 

5.2.7. Producción Agrícola 

5.2.8. Atractivos turísticos 

 

6 METODOLOGÍA 

 

6.1. MÉTODOS 

6.1.1. Método Analítico 
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Permite conocer la situación actual y las principales herramientas que 

posee la localidad para el crecimiento en el ámbito turístico. Se utilizará 

para conseguir un análisis más profundo de las características internas de 

los componentes turísticos que se encuentran en la Parroquia.  

 6.1.2. Método Sintético 

Permitirá ordenar y reconstruir todo lo descompuesto en el método 

anterior, para de esta manera poder plantear posibles estrategias de 

desarrollo turístico. A través de una propuesta de agroturismo, fomentar la 

integración de las comunidades a la actividad turística. 

6.1.3. Método Inductivo 

Es utilizado para realizar un estudio de las características de cada una de 

las comunidades y así lograr identificar su incidencia social y económica. 

6.1.4. Método Deductivo 

Permite verificar el posicionamiento del tema, determinara las 

conclusiones que se han ocasionado en base a las necesidades y 

propuestas que fomenten el potencial turístico del sector. Por lo cual se 

propone una propuesta de agroturismo, buscando la integración de las 

comunidades hacia la actividad turística. 

6.2. Técnicas 

6.2.1. Técnica de Observación Directa. 

Permite realizar una investigación rápida para buscar medidas que 

apoyen al desarrollo local, así como identificar los actores directamente 

involucrados en la actividad turística. 

6.2.2. Técnica de la Entrevista. 
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La entrevista se manipulará para obtener información, mediante un 

régimen de preguntas y estará dirigida a los actores principales que estén 

inmersos en la actividad turística del sector. 

6.2.3 Técnica FODA 

Se orienta principalmente al análisis y resolución de problemas y se lleva 

a cabo para identificar y analizar las Fortalezas y Debilidades de la 

organización. 

6.2.4 Técnica de MARPP 

Podremos alcanzar uno de los objetivos que se especifican en la 

investigación, en la que se desarrolla la socialización se ejecutara en tres 

fases: Inicial (Previa), ejecución y resultados. 

6.3. Metodología por Objetivos 

Para el cumplimiento del primer objetivo específico: Realizar el 

Diagnostico turístico de la Parroquia Casangas de la Provincia de Loja.  

Se utilizará el método analítico, sintético, inductivo y deductivo, 

empezando por la técnica de observación directa, partiendo del estudio de 

campo se desarrollará el Diagnostico Turístico, utilizando la matriz de 

Carla Ricaurte Quijano, además se utilizará la ficha de inventario de 

atractivos turísticos del Ministerio de Turismo (MINTUR). Así como el 

análisis de la matriz FODA 

Como técnicas de apoyo se realizar la entrevista, se la aplicará al director 

encarado del centro, la cual servirá para obtener información precisa 

acerca del lugar. 

Para el cumplimiento del segundo objetivo específico: Desarrollar la 

Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba. 
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Se realizará el trabajo de campo estableciendo la importancia de los 

atractivos a considerarse, con ayuda del GPS se cumplirá la toma de 

puntos georreferénciales y se los llevará directamente a un computador 

para descargarlos y diseñar la ruta. Teniendo en consideración la 

distancia entre los atractivos, los servicios turísticos y los puntos 

complementarios para el desarrollo de la ruta. 

En base al manual de señalética turística presentada por el MINTUR, se 

considerarán los pictogramas y señales turísticas para la propuesta 

agroturística. 

Para el cumplimiento del tercer objetivo específico: Socializar la 

propuesta de Agroturismo a la colectividad y autoridades involucradas en 

la actividad del centro. 

Está divisado a la organización de una socialización en el cual se da a 

conocer el producto a la colectividad, para ello se utilizará la técnica de 

Marpp es la técnica que nos permitirá desarrollar esta socialización. 
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7. CRONOGRAMA  
 
 

                 MESES 
 
ACTIVIDADES 

MES 1 MES 2 MES 3 MES 4 MES 5 MES 6 

1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 

Objetivo 1 

Visita in situ  X X                       

Desarrollo del diagnóstico 
turístico   

  X X X X                   

Inventario de atractivos 
turísticos  

      X X X                

Entrega 1 objetivo           X               

Objetivo 2 

Georrefencia           X              

Elaboración de la propuesta            X X  X            

Entrega 2 objetivo                X           

Objetivo 3 

Socialización del proyecto a los 
involucrados 

               X  X         

Borrador de tesis.                  X  X       

Trámites legales                     X  X  X    

Pedido de tribunal.                       X  X  
  Fuente: Observación Directa 
  Elaboración: Irvim Rivera 
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8. Recursos y Presupuesto 

8.1 Recursos 

Para el proceso del presente trabajo de investigación se utilizará de base 

los siguientes recursos. 

Recursos Humanos 

1. Tesista: Irvim Daniel Rivera Torres. 

2. Director de Tesis. 

3. Junta Parroquial de Casanga. 

Recursos materiales 

1. Material Bibliográfico. 

2. GPS. 

3. Cámara. 

4. Mapas. 

5. Internet. 

6. Computadora. 

7. Flash Memory. 

8. Copias. 

8.2. Presupuesto 

CANTIDAD DETALLE PRECIO 
UNITARIO 

PRECIO 
TOTAL 

 Equipo de Oficina 400,00 400,00 

5 Impresiones de Mapas 15,00 75,00 

2 Alquiler de GPS 80,00 160,00 

1 Alquiler de Infocus 15,00 15,00 

1 Cámara Fotográfica 120,00 120,00 

 Internet 0,80 40,00 

 Copias  30,00 

10 Transporte 10,00 100,00 

10 Alimentación 7,00 70,00 

5 Impresión de Tesis 20,00 100,00 

 Imprevistos 5%  55.50 

 TOTAL  995,50 

 Fuente: Observación Directa 
 Elaboración: Irvim Daniel Rivera T. 
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ANEXO 2: Modelo de Entrevista 
 

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA 

FACULTAD JURIDICA SOCIAL Y ADMINISTRATIVA 

CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA 

 

Diseño de la Entrevista 

En primera instancia se realiza una entrevista al Ing. Robert Guerrero 

encargado del Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. 

Con la intención de poder obtener información en cuanto las actividades 

que se pueden realizar dentro del centro. Como son los espacios 

disponibles para la recreación, alimentación, hospedaje y demás 

actividades necesarias para el disfrute de los turistas. Disposición de 

personal para la elaboración del proyecto, pido a ustedes de la manera 

más amable se digne a responder la siguiente entrevista. 

Entrevistador: Irvim Daniel Rivera Torres 

Entrevistado: Ing. Robert Guerrero 

 

1. Cómo considera el estado económico del sector. 

2. Qué actividades se pueden realizar dentro del Centro. 

3. Qué actividad tiene mayor realcé dentro del Centro. 

4. Cuál es la producción que se realiza en el Centro. 

5. Cuáles son las organizaciones que integran el Centro para su 

desarrollo.  

6. En cuanto a Agroturismo. Se conoce de la actividad. 

7. Existe el interés para el desarrollo del Agroturismo en el Centro. 

8. Dentro del Centro existe el personal en el campo turístico. 

 

 



119 

ANEXO 3 FICHAS DEL MINTUR 

Centro Binacional de Formación Técnica Zapotepamba 
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 Balneario el Almendral 
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Anexo 4 Diseño de invitaciones para Socialización 
 

 
 Fuente: Trabajo de Campo 
 Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres  
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ANEXO 5 REGISTRO DE ASITENTES 
 

 
Fuente: Trabajo de Campo 
 Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres  
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Fuente: Trabajo de Campo 
 Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres  

 
Fuente: Trabajo de Campo 
 Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres  
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Anexo 6 Presentación de PowerPoint 

Figura Nº 9 Diapositivas de Socialización 

  

  

  

Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 
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Figura N° 10 Diapositivas de Socialización 

  

  

  

 

Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 
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Anexo 7 Acta de Socialización 

 

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA 
FACULTAD JURIDICA SOCIAL Y ADMINISTRATIVA 

CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA 

 

Acta de socialización 

En la ciudad de Loja, parroquia Casanga, del Cantón Paltas a los veinte y 

tres días del mes de marzo del año dos mil dieciocho, siendo las dos de la 

tarde, en la sala de audiovisiones del Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba se reúnen autores principales en la actividad del 

Centro; para tratar la siguiente agenda: 

1. Registro de Participantes  

2. Bienvenida por parte del Ing. Robert Guerrero. Director del Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. 

3. Socialización del trabajo de Investigación.  

4.Presentación de la Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional 

de Formación Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la 

Provincia de Loja, a cargo del Sr. Irvim Daniel Rivera Torres, estudiante 

del décimo ciclo de la Carrera de Administración Turística, de la 

Universidad Nacional de Loja.  

5. Conversatorio con los participantes. 

6. Análisis de las conclusiones y recomendaciones. 

7. Agradecimiento y Clausura de la socialización. 

8. Coffee break. 

Desarrollo 

1. Se contó con la presencia del Ing. Robert Guerrero, Director del Centro 

Binacional de Formación Técnica Zapotepamba. Ing.Tania Ochoa, 

Ingeniera en Producción Agropecuaria. Ing. Ángel Soto, Técnico del 

Centro. Dra. Adriana Quezada, Producción Agropecuaria. Encargados de 
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los programas que se desarrollan en el Centro, y estudiantes que realizan 

sus prácticas dentro del Centro. 

2. El Ing. Robert Guerrero. Director del Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba, ofreció un cordial saludo a todos los presentes e 

invita a participar en la socialización del trabajo de tesis titulado: 

Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formación 

Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de Loja. 

3. Se expresó la Bienvenida a todo el público presente, dando las gracias 

por su asistencia y lo importante que es de su participación para esta 

socialización.    

4.Con el apoyo de material audiovisual se desarrolló la exposición en 

donde se dio a conocer los objetivos planteados para el trabajo de tesis, 

atractivos tomados en cuenta, actividades a realizar, tiempo de 

permanencia para realizar estas actividades, nuestra marca y estrategias 

de comercialización. 

5. Se desarrolla un conversatorio con los participantes para conclusiones 

y recomendaciones sobre el trabajo de investigación en donde Interviene 

la Dra. Adriana Quezada, Producción Agropecuaria, quien comenta que 

es oportuno que se tome en cuenta incluir otras actividades que no se 

practiquen en el Centro, para de esa forma ser más reconocidos, que al 

turista antes de realizar estas actividades como es el agroturismo deben 

tener una concientización acerca de la conservación de los programas y 

de los animales que existen en el Centro.   

6. La Ingeniera Tania Ochoa, Ingeniera en Producción Agropecuaria. 

Quien expresa sus felicitaciones al trabajo realizado y además señala 

preguntas como ¿Cuál es el público objetivo al que está dirigido? ¿Cuál 

es el encargado de desarrollar, está propuesta para el Centro? a lo que se 

le da la contestación, de qué esta Propuesta agroturística está enfocada 

para jóvenes de 16 a los 18 años, que están cursando sus últimos ciclos 
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ANEXO 8 IMÁGENES DE SOCIALIZACIÓN  

 

  

  

Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 
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ANEXO 9 IMÁGENES DE TRABAJO DE CAMPO 

 

  

  
Fuente: Trabajo de Campo 
Elaboración: Irvim Daniel Rivera Torres 
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