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1. TITULO

Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formacion

Técnica Zapotepamba Parroquia Casanga de la Provincia de Loja



2. RESUMEN

La presente investigacion denominada Propuesta de Agroturismo para
el Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba Parroquia
Casanga de la Provincia de Loja. Consiste en convertir al Centro en un
producto agroturistico, a través de la fusion de la produccion agricola,
agropecuaria y el turismo. Cuyo objetivo general consisti6 en DISENAR
UNA PROPUESTA DE AGROTURISMO PARA EL CENTRO
BINACIONAL DE FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA DE LA
PARROQUIA CASANGA DE LA PROVINCIA DE LOJA. Planteamos la

actividad agroturistica como medio de desarrollo turistico local.

En el primer objetivo se plante6: REALIZAR EL DIAGNOSTICO
TURISTICO DE LA PARROQUIA CASANGA, DE LA PROVINCIA DE
LOJA. Para el desarrollo del primer objetivo, empezando por la técnica de
observacion directa, partiendo del estudio de campo se desarrollo el
Diagnostico Turistico, utilizando la matriz de Carla Ricaurte. Se utiliz6 la
ficha de inventario de atractivos turisticos del Ministerio de Turismo, como
técnica de apoyo se realizé una entrevista la cual fue aplicada al director
del Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba, se concluyo
con el andlisis del FODA y la matriz de alto impacto. En lo que representa
al segundo Objetivo:. PROPUESTA DE DESARROLLO DE
AGROTURISMO PARA EL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION
TECNICA ZAPOTEPAMBA. Se realiz6 el trabajo de campo estableciendo
los atractivos a considerarse, con ayuda del GPS se realiz6 la toma de
puntos georreferenciados para descargarlos y disefiar la propuesta de
actividades a desarrollar. Se determin6 las especificaciones de la
sefalética turistica para la implementacion en la propuesta, tomando
como referencia el Manual de Sefalizacién Turistica del Ministerio de
Turismo, ademas se disefid la marca y se planteé el nombre de la
propuesta denominada “Zapotepamba su mirada al Agroturismo”.

También se elaboré la descripciébn del cliente objetivo al cual esta



destinado nuestro producto, las formas de comercializacion y se elabor6
un cuadro de actividades agroturistica a realizar y dias de permanencia
en el Centro para el desarrollo de dichas actividades ya que no pueden
ser ejecutadas por medio de un itinerario o0 siguiendo un orden
establecido. Para el tercer objetivo. SOCIALIZAR LA PROPUESTA DE
AGROTURISMO A LA COLECTIVIDAD Y AUTORIDADES
INVOLUCRADAS EN LA ACTIVIDAD DEL CENTRO. Se utiliz6 la técnica
de MARPP la misma que se desarroll6 en tres fases, fase previa se
realizaron los tramites pertinentes para cumplir con el objetivo,
convocatoria e invitaciones de autoridades e involucrados en la actividad
turistica del Centro. La segunda es la socializacion donde se realizd una
agenda de socializacién y se presentaron los resultados del proyecto de
investigacion. La tercera resultados de la socializacion donde se indicaron

conclusiones y recomendaciones de la propuesta.

Como una de las conclusiones mas importantes de esta propuesta es que
el Centro cuenta con una riqueza agricola como agropecuaria que deberia
considerarse como atractivo a la hora de visitar al Centro, asi mismo los
participantes recomiendan que se tendria que incluir otras actividades que
no se practiquen en el Centro y de esa manera ser mas identificados,

para brindar una mejor experiencia a los visitantes.



2.1.ABSTRACT

The present research called Agroturism Proposal for the Zapotepamba
Technical Training Binational Center of the Casanga parish of the
Province of Loja. It consists of converting the Center into an agro-tourism
product, through the fusion of agricultural production, agriculture and
tourism. The whose general objective consisted in DESIGNING A
PROPOSAL OF AGROTOURISM FOR THE ZAPOTEPAMBA
BINATIONAL TECHNICAL TRAINING CENTER OF THE CASANGA
PARISH OF THE PROVINCE OF LOJA. we propose the agrotourism

activity as a means of local tourism development.

In the first objective, it was proposed to carry out the Tourist Diagnostic of
the Casanga Parish, of the Province of Loja. For the development of the
first objective, the analytical, synthetic, inductive and deductive method is
used, starting with the direct observation technique, based on the field
study, the Tourist Diagnostic will be developed, using the Carla Ricaurte
matrix. The inventory form of tourist attractions of the Ministry of Tourism
is used, as a support technique an interview is carried out which will be
applied to the Director of the CBFTZ. It was concluded with the analysis of
the SWOT and the high impact matrix. In what represents the second
Objective: AGROTURISM DEVELOPMENT PROPOSAL FOR THE
ZAPOTEPAMBA BINATIONAL TECHNICAL TRAINING CENTER. The
field work is carried out, establishing the attractions to be considered, with
the help of the GPS, the georeferencing points will be taken to download
them and design the proposed activities to be developed. The
specifications of the tourism signage for the implementation of the
proposal were determined, taking as reference the Tourism Signaling
Manual of the Ministry of Tourism, the brand was also designed and the
name of the Proposals called "Zapotepamba its look at Agrotourism" was
raised. The description of the target client to which our product is intended

was also prepared, the forms of commercialization and a table of agro-



tourism activities to be carried out and days of permanence in the Center
for the development of said activities since they can not be executed by

means of of an itinerary or following an established order.

For the third objective. SOCIALIZE THE PROPOSAL OF AGROTOURISM
TO THE COLLECTIVITY AND AUTHORITIES INVOLVED IN THE
ACTIVITY OF THE CENTER. The MARPP technique was used, which
was developed in three phases. In the previous phase, the pertinent
procedures were carried out to comply with the objective, call and
invitations of authorities and those involved in the Center's tourism activity.
The second is the Socialization where a socialization agenda was made
and the results of the research project were presented. The third Results
of the socialization where conclusions and recommendations of the

proposal-were-indicated.

Finally, the conclusions and recommendations of the thesis work were
considered the importance of executing this project as a means of local
tourism development. As conclusions, this proposal helped to identify that
the center has agricultural and agricultural wealth that should be
considered attractive when visiting the Center. Likewise, the participants
recommend that other activities that are not practiced in the Center should
be included in order to be more identified. To provide a better experience

to visitors.



3. INTRODUCCION

La oportunidad de vincular tanto a la produccion agricola como
agropecuaria y el turismo ha sido visualizada como una alternativa para la
activacion del desarrollo del turismo en las zonas rurales. Asi surge el
agroturismo, como una actividad recreativa incluida dentro de las
modalidades de turismo en espacios rurales, donde se puede articular
una o varias de las fases relacionadas con la produccion agropecuaria,

ademas de la agroindustria, artesania o gastronomia.

En Ecuador se han construido varios establecimientos que tiene como
objetivo aprovechar el agroturismo, estando estos ubicados desde la
costa ecuatoriana hasta la amazonia. La ruta del cacao es una mina de
oro, como en su tiempo ya fue considerada esta fruta apodada “Pepa de
Oro”. En la Provincia de Loja se encuentra el Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba, esta ubicado en el sector de
Zapotepamba del valle de Casanga. Cuenta con programas productivos
en la parte agricola y agropecuario. Cuenta con la infraestructura

necesaria y los programas productivos vinculados con la sociedad.

Todo este conjunto no ha sido aprovechado para desarrollar propuestas
en el ambito turistico o especificamente actividades por sus
caracteristicas de agroturismo, existen limitaciones para potenciar la
infraestructura. El desconocimiento de esta actividad, genera deficiencia
en el desarrollo de proyectos productivos dentro del campo turistico.
Hasta la fecha han sido nulos los esfuerzos realizados para integrar al
Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba, al desarrollo de
agroturismo y destacar la actividad agricola y agropecuaria que se
desarrolla en este lugar, a pesar de toda la infraestructura que posee. No
se ha integrado de una mejor manera y efectiva los diferentes procesos

de cultivo y produccion dentro de este Centro.

Por ende, este proyecto se involucra en la actividad turistica

determinando que el problema en este sector es: Falta de una propuesta



agroturistica en el Centro Binacional de Formacion Técnica
Zapotepamba de la Parroquia Casanga, de la Provincia de Loja. Que
seria una de las formas en que todos estos programas que posee el
Centro, sean indispensables difundirlos en una propuesta integradora de

actividades agricolas, agropecuarias y el turismo.

La justificacion de este proyecto de investigacion se la realiza mediante el
aspecto: Académico poniendo en practica todos los conocimientos
adquiridos durante estos afios y poner en valor la gran diversidad y
hacerlo desde la sostenibilidad, calidad y para ser un gran aporte a la
sociedad. En lo Socioecondmico en mejorar aspectos de planificacion y
de servicios turisticos, buscar nuevas formas de comercializacion para
atraer el interés por visitantes a través del presente proyecto de
investigacion. En el aspecto turistico, este proyecto tiene como propdsito
fusionar de una mejor manera y efectiva la produccién agricola,
agropecuaria y el turismo. Para dar a conocer el potencial turistico del

Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba.

Para cumplir con la propuesta del presente proyecto de investigacion se
plantearon los siguientes objetivos: El objetivo general dentro del proyecto
de Investigacién es: Disefar una propuesta de agroturismo para el Centro
Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba, de la Parroquia
Casanga, de la Provincia de Loja, con el propésito de que el Centro se
desarrolle como medio de desarrollo turistico local, a través de la practica
de actividades agroturisticas. El desarrollo del Diagnostico Turistico con el
fin de conocer cdmo se encuentra la situacion actual de la Parroquia
Casanga. La elaboracion de la propuesta de agroturismo para el Centro
Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba, donde se indicara los
atractivos considerados para el desarrollo de la propuesta, actividades a
realizar con su respectivo mapa, tiempo de permanencia dentro del
Centro, nuestra marca, cliente objetivo, formas de comercializaciéon y
sefalética a incluir. Finalmente socializar la propuesta de agroturismo a la

colectividad y autoridades involucradas en la actividad del Centro. Cabe



mencionar que todos los programas y actividades que se puedan
desarrollar dentro del Centro permiten enfocarlo al mismo como un
atractivo y como accion complementaria, ofrecer el servicio de
alimentacion, hospedaje y lugares de esparcimiento, permitiendo que el

Centro sea un destino por visitar.

Los alcances de la presente investigacion son de desarrollar una nueva
modalidad del turismo, al momento de realizar actividades agroturisticas,
a través de la propuesta de agroturismo para el Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la
Provincia de Loja. La misma que se han considerado un atractivo turistico
natural como es el “Balneario el Almendral” y los programas que se
desarrollan dentro del Centro como atractivo natural, los mismos que
permitan el desarrollo de la propuesta. De esta forma se entrega una
herramienta de desarrollo turistico para el personal activo del Centro, otro
aspecto fundamental que se ha tomado en consideracion dentro de la
propuesta es la forma de comercializacion, que se la desarrollara
mediante la practica vivencial, la misma que sera la mejor forma de
comercializar, haciendo que el turista sea el pilar fundamental y siempre
tenga mayor interaccion con la propuesta. Ya que una buena experiencia

siempre es contada.

Sobre las limitaciones, que se presentaron. La falta de transporte para el
traslado de los diferentes atractivos al momento de realizar el trabajo de
campo en desarrollo del diagnéstico turistico, la falta de informacién
bibliografica para extraer los datos de los atractivos turisticos, falta de
sefalética para dirigir a los atractivos de la parroquia, otra de las
limitaciones y una de las mas importantes es la falta de capacitacion a la
colectividad para el desarrollo de la actividad turistica y la falta de
recursos econdémicos en cuanto al GAD y al Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba, para el mejoramiento de servicios o

para la elaboracion de proyectos en la actividad turistica.



4. REVISION DE LITERATURA

4.1. MARCO CONCEPTUAL

4.1.1. Turismo.

Segun la OMT (1994). El turismo comprende las actividades que realizan
las personas durante sus viajes y estancias en lugares distintos al de su
entorno habitual, por un periodo de tiempo consecutivo inferior a un afo

con fines de ocio, por negocio y otros.

Asi mismo Mathieson & Wall (1982) afirman. El turismo es el movimiento
temporal de la gente, por periodos inferiores a un afo, a destinos fuera
del lugar de residencia y de trabajo, las actividades emprendidas durante
la estancia y las facilidades creadas para satisfacer las necesidades de
los turistas. (Sancho, 2011)

4.1.2. Importancia del Turismo

El turismo ha experimentado un continuo crecimiento, hasta convertirse
en uno de los sectores econdmicos que crece con mayor rapidez en el
mundo. Esta dindmica ha convertido al turismo en un motor clave del
progreso socioecondmico. Mediante la creacion de empleo, empresas, la
ejecucion de infraestructuras, hoy en dia el volumen de negocio del
turismo iguala o incluso supera al de las exportaciones de petréleo,
productos de alimentacion o automdéviles. El turismo se ha convertido en
uno de los principales actores del comercio internacional, y representa al
mismo tiempo una de las principales fuentes de ingresos de numerosos
paises de desarrollo. (OMT, 2014)

La industria del turismo se caracteriza por una gran complejidad, no solo
por la gran cantidad de elementos que la componen, sino también por los
distintos sectores econdmicos que se ven involucrados en su desarrollo.
En el que se genera renta, se favorece la creacion de empleo, se

aumentan los ingresos publicos y se fomenta la actividad empresarial, asi



la actividad turistica cobra una gran importancia en la economia. Todo lo
expuesto evidencia los beneficios que el turismo produce en la economia
local de destino, pero también hay que considerar y evaluar la existencia
de coste que pueden afectar a la poblacion local o al espacio turistico en
la toma de decisiones sobre el posible desarrollo turistico en una region.
(Sancho, 2011)

4.1.3. Agroturismo

El agroturismo se perfila como un tipo de actividad turistica que ofrece al
visitante la posibilidad de conocer aspectos de la cultura local y de
aprender sobre practicas tradicionales de cultivos, cosechas vy
procesamiento de productos agropecuarios, forestales y pesqueros, el
agroturismo se constituye en una opcién con cual se benefician no solo
los propietarios de esos emprendimientos, sino también otros pobladores
rurales que, por este medio tienen nuevas fuentes de empleo e ingresos y
argumentos adicionales para permanecer en los espacios rurales en los

gue han nacido y se han criado. (Riveros & Blanco, 2003)

Por lo que para Rivas (2002) El agroturismo es una actividad que integra
a toda la familia campesina y resguarda sus costumbres y tradiciones. La
idea es que la agricultura familiar campesina tenga nuevas alternativas de
negocio y la posibilidad de apertura del mundo agroturistico para ser
reconocido en todas sus expresiones, en todo su quehacer.

El agroturismo, es una disciplina ain no regulada, que nace del interés
del turista por descubrir ciertas practicas agricolas y participar en su
manejo, incluyendo la cosecha. La realidad es que aun se practica muy
poco el agroturismo en nuestros entornos, lo que nos ofrece la primicia de
disefiar nuevos rumbos, encontrar temas que han sido poco investigados
y buscar formas de promover beneficios econémicos y sociales para el

agricultor. (Riveros & Blanco, 2003)
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4.1.4. Que se necesita para el desarrollo Agroturistico

En el libro Agroturismo en Chile presenta las caracteristicas de un modelo

de agroturismo segun la (FIA) Fundacion para Innovacion Agraria.

Cuadro N° 1 Nueve claves paralo que debe ser el agroturismo.

CARACTERISTICA JUSTIFICACION

INNOVADOR En la gran mayoria de los casos, el agroturismo es una actividad no tradicional
gue aporta nuevas posibilidades a los medios rurales y que genera cambios en

los sistemas existentes.

PARTICIPATIVO Los habitantes son actores de su propio desarrollo y no sélo espectadores de

actividades turisticas.

ASOCIATIVO El agroturismo, cuando opera en forma agrupada, obtiene mejores resultados

gue cuando lo hace en forma aislada.

FORMADOR La adquisicion de nuevos conocimientos en materias tales como gestion,
organizacién, contabilidad, normativas y otros, no soélo eleva el nivel de los
servicios ofrecidos a la clientela agroturistica, sino que también aporta un

beneficio general al desarrollo rural.

CULTURAL La cultura, el folklore, las tradiciones regionales, la artesania, las comidas, son
todos elementos que se encuentran presentes en diversos grados en el espacio

rural y que el agroturismo fomenta.

ECOLOGICO Por contraste con su entorno habitual, al visitante de origen urbano le interesan
los paisajes preservados, las especies animales y vegetales protegidas y en
sus habitats naturales y este interés motiva acciones de valorizacién de los

medios naturales por parte de los agricultores.

RECREATIVO Y | Segln las caracteristicas geogréaficas propias de cada lugar, deben y deportivo
DEPORTIVO proponerse actividades complementarias al alojamiento, tales como el
senderismo, el ciclo turismo, el montafiismo, la pesca, la caza, el ecoturismo,

los deportes nauticos y otras.

SOCIAL Por sus caracteristicas y precios, numerosas estructuras de agroturismo
trabajan con grupos socio-econdmicos desfavorecidos. Por otra parte,
campesinos de bajos recursos han logrado mejorar sus condiciones de vida

gracias a los recursos generados por el agroturismo.

PEDAGOGICO A menudo, como resultado de convenios con establecimientos educacionales,
ciertas estructuras agroturistica proponen programas de educacién ambiental y
de divulgacién agricola, acogiendo a grupos de escolares y haciéndolos

participar en diversas actividades.

Fuente: (Constabel, Oyarzun, & Szmulewicz, 2007)
Elaborado por: Irvim Daniel Rivera Torres.
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4.1.5. Ventajas y Desventajas del agroturismo

El agroturismo constituye un extraordinario vehiculo o instrumento para
vincular al mundo rural con el mundo urbano, para juntar “dos mundos”
gue aparecen tan distintos y que, como sociedad tiene un origen y destino
comun: el territorio, su gente y su cultura. Las principales razones o

ventajas del incremento del Agroturismo:

— Valoracion de parte de la poblacion por el medio ambiente.

— Insatisfaccion por el turismo tradicional.

— Aumento de la promocion de las areas rurales.

— Mejoras en los accesos a las zonas rurales.

— Diversidad de actividades alternativas a la congestion del mundo
urbano.

— Laimagen de la vida campesina.

— Nuevas modalidades de turismo activo donde el viajero sea el
protagonista de las aventuras y no un solo espectador pasivo.
(Constabel, Oyarzun, & Szmulewicz, 2007)

Se estima un gran potencial de desarrollo de agroturismo porque existen
una gran variedad de productos especificos en haciendas, fincas y
plantaciones, lo que hace referencia que se esta abriendo camino al
agroturismo. Actual mente en Ecuador el auge del agroturismo es bajo por
motivo de desconocimiento tanto de agricultores y turistas. Otras de sus

desventajas son:

— Un ndmero ilimitado de turistas.

— Contaminacion del habitat.

— No contribuyen mucho a la economia local, lo que significa que puede
enriguecer a un cierto grupo de asociacion.

— Falta de agremiacion de operadores turisticos.

— Servicios publicos deficientes.

— Lainseguridad

— La infraestructura vial en mal estado.
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4.1.6. Inventario de Atractivos

El inventario de atractivos turisticos se concibe como un registro valorado
de todos los sitios que, por sus atributos naturales, culturales y
oportunidades para la operacion constituyen parte del patrimonio
nacional. Es un instrumento dindmico de informacién integrada para
respaldar la gestion, por su capacidad de aportar datos consistentes para
planificar, ejecutar y evaluar el territorio facilitando la toma de decisiones
en materia de desarrollo turistico. (MINTUR, 2017)

4.1.7. Etapas para elaborar un inventario de atractivos turisticos

Esta etapa comprende dos fases: el levantamiento y registro en el sistema
dispuesto por la autoridad nacional de turismo vy, la jerarquizacion de los

sitios o manifestaciones turisticas que concluye en un Inventario.
FASE I: LEVANTAMIENTO Y REGISTRO

Esta fase comprende el levantamiento, clasificacion y registro de objetos,
lugares, acontecimientos, fenbmenos y otros elementos de interés
turistico en el &mbito de estudio. Incluye la recopilacion de informacién y
procesamiento de datos. La fase | se realizaré en tres pasos:

— Clasificacion de los atractivos.

Segun el MINTUR (Ministerio de Turismo) los atractivos pueden ser de
dos categorias: Sitios Naturales Y Manifestaciones Culturales. Ambas

categorias se agrupan en tipos y subtipos.

En la categoria de SITIOS NATURALES se reconocen los tipos:
montafias, planicies, desiertos, ambientes lacustres, rios, bosques, aguas
subterraneas, fenomenos espeleoldgicos, fenbmenos geoldgicos, costas

o Litorales, ambientes marinos y tierras insulares.
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En la Categoria MANIFESTACIONES CULTURALES se reconocen los
tipos: arquitectura, folklore, realizaciones técnicas y cientificas y

acontecimientos programados.

Categoria: Define los atributos que tiene un elemento y motivan la visita

turistica dependiendo de su naturaleza.
Tipo: Son los elementos de caracteristicas similares en una categoria.

Subtipo: Son los elementos que caracterizan los tipos.

— Recopilacion de Informacién Primaria y Verificacion con Informacion

Secundaria.

La informacion primaria se realiza mediante el trabajo de campo y la
verificacion in situ sobre los atributos de los atractivos turisticos,
condiciones de accesibilidad, infraestructura, salud, seguridad, entre otros
qgue profundicen los datos técnicos obtenidos en el paso anterior. Esta
actividad, se complementard con entrevistas a responsables de
instituciones, de las comunidades locales e informantes clave. El trabajo
de campo debe ordenarse en funcion de los desplazamientos para
estimar el tiempo total que demande esta actividad. Es recomendable
dirigirse a las oficinas publicas que puedan dotar de informacion adicional,
como Municipios y Consejos Cantonales, Gobernaciones, Casas
Parroquiales, asi como informantes locales, y tratar de visitar con alguno
de ellos el atractivo. El trabajo de campo debe incluir la toma de

fotografias o video y la geo referencia del atractivo.
FASE II: PONDERACION Y JERARQUIZACION

Esta fase es clave porque permitira identificar los atractivos que mejor
condicion presenten para el desarrollo de atractivos y productos, a la vez
permitira identificar las falencias que presentan los recursos y sugerir

acciones concretas para mejorar sus condiciones de desarrollo.
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— Jerarquizacion de Atractivos Turisticos.

Permite conocer el grado de interés y las opciones de visita en el

atractivo. Esta valoraciébn dar4 como resultado una puntuacion que se

enmarca en una jerarquia que va en una escala de | a IV. (MINTUR,

2017)
Cuadro N° 2 Rangos de Jerarquizacion
RANGOS JERARQUIA
76 — 100 v
51-75 11l
26 - 50 Il
11-25 I
0-10 Recurso
Fuente: (MINTUR, 2017)
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres.
Cuadro N° 3 Descripcién de Jerarquias
JERARQUIA DESCRIPCION

JERARQUIA IV Atractivo excepcional y de alta significacibn para el mercado turistico
internacional, capaz por si solo de motivar una importante corriente de visitantes
(actual o potencial).

JERARQUIA I Atractivo con rasgos excepcionales, capaz de motivar por si solo 0 en conjunto
con otros atractivos contiguos, una corriente actual o potencial de visitantes
nacionales o extranjeros

JERARQUIA II Atractivo con algun rasgo llamativo, capaz de interesar a visitantes que hubiesen
llegado a la zona por otras motivaciones turisticas, o de motivar corrientes
turisticas nacionales.

JERARQUIA | Atractivo sin meérito suficiente para considerarlo al nivel de las jerarquias
anteriores, pero que igualmente forman parte del Inventario de Atractivos
Turisticos como elementos que complementen a otros de mayor jerarquia.

RECURSO Es un elemento natural o cultural que pueden motivar el desplazamiento, pero no

se encuentran todavia incorporados en la dinAmica turistica, ni cuenta con ningin

tipo de infraestructura de apoyo.

Fuente: (MINTUR, 2017)
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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4.1.8. Diagnéstico Turistico

El diagndstico turistico es la etapa del proceso de planificacion donde se
establece y evalla la situacion de un destino en un momento
determinado. Es entendido como la busqueda y sistematizacion de
informacion relativa a la oferta y la demanda turisticas en el destino,
desde un enfoque fisico-territorial indica que el diagnostico consiste en el
analisis de los componentes basicos de la estructura turistica oferta y

demanda del uso y estructura del territorio. (Quijano, 2009)

Desde este punto de vista, se ha identificado que el diagnéstico sirve para

tres propositos muy concretos:

— Definir la situacion actual del turismo en un espacio territorial

determinado con sus oportunidades y limitaciones.

— Fundamentar las soluciones, la toma de decisiones, propuestas y
estrategias de desarrollo con datos cuantitativos y cualitativos

actualizados.

— Establecer una linea base que sirva para comparar la diferencia entre
la situacion del turismo antes y los resultados obtenidos después de la
aplicacion de acciones o estrategias de planificacion turistica.

4.1.9. Como se realiza el diagnostico turistico
Fase de Disefio del Diagnéstico

La fase de planificacion del diagnostico turistico tiene como propdsito

definir el tipo y la forma en que se recogera la informacion de campo.
— Definicién del Tipo de Planificacion

La primera actividad consiste en definir si estamos haciendo planificacion
en espacios naturales, costeros, rurales o urbanos, definir si la

planificacion tendra un enfoque econémico, comunitario, sostenible u otro.
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Tener claro el tipo de espacio y el enfoque nos permite ajustar el proceso
de diagnostico a la realidad local.

— Delimitacién del Area de Estudio

Implica la delimitacion del sistema turistico que se va a evaluar. En efecto,
si estamos haciendo el diagndstico turistico de una localidad (comunidad,
comuna, ciudad, canton u otro), puede suceder que los limites territoriales
sean mas amplios que lo que se pretende. Es importante la identificacion
de los limites politico-territoriales de la localidad con el fin de determinar
un espacio fisico concreto, facilmente identificable y capaz de ser ubicado

en mapas o coordenadas.

— Revision de Documentos

La revision de documentos consiste en buscar informacion del lugar de
estudio que haya sido levantada previamente. Este paso previo a la
recoleccion de informacién de campo, se hace con el propdsito de ahorrar
tiempo, recursos humanos y econdmicos, asi como contextualizar la
informacion que se recogera posteriormente. La informacién documental
incluye libros, videos, archivos, periddicos, elementos multimedia e
Internet. El tipo de informacion que vamos a buscar depende del tipo de

planificacion que se esta haciendo.

— Planificacion del Trabajo de Campo

Una vez revisados los documentos y la informacion existente acerca del
destino turistico, se tiene una idea clara de los estudios que hacen falta.

Este paso consiste en definir:

a. Metodologia. Si las fichas se van a aplicar a través de observacion,

encuestas, entrevistas, talleres participativos.

b. Recursos Humanos. Cuantas personas van a recoger la informacién

en el destino.
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c. Tiempo. Cuanto tiempo se va asignar para la recoleccion de

informacion.

d. Recursos Econdmicos. En términos de viaticos, traslados, peajes,

entradas.

e. Materiales. Dependiendo del método de recoleccion de informacion
pueden ser fotocopias, computadora, grabadora, camara fotografica,
GPS, proyector.

Fase de Recoleccion de la Informacion de Campo

Una vez completada la primera fase, se procede a recoger la informacion

de campo, a través de tres fichas:
— Aplicacion de la ficha de Diagnostico Turistico de Comunidades
— Aplicacién de la ficha de Caracterizacion de Demanda

— Aplicacion de la ficha de Caracterizacion de Atractivos y Recursos

Turisticos

La primera recoge las ideas de varios documentos de caracterizacion de
comunidades y los adapta a la realidad turistica, con especial énfasis en
la metodologia de -caracterizacion de comunidades del Sistema de
Informacién Local del INEC; la segunda ficha fue disefiada con base en
las recomendaciones de la OMT, para la elaboracién de estadistica
turistica y perfil del visitante, y la tercera ficha parte de la metodologia de
inventarios del Ministerio de Turismo del Ecuador y la amplia para

caracterizar ademas actividades e instalaciones turisticas.
Fase de Andlisis y Sistematizacion de Resultados

La fase de andlisis abarca primero la sistematizacion de los resultados
obtenidos y luego consiste en convertir esos resultados en una base
efectiva para la toma de decisiones, a través de diferentes herramientas.

En efecto, segun la OMT, se analiza de forma integrada e
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interrelacionada, todos los elementos del sistema turistico con la finalidad
de determinar la potencialidad turistica del lugar, calcular las limitaciones
de crecimiento, segmentar el mercado obijetivo, identificar los productos
potenciales y obtener resultados que permitan el direccionamiento del
plan y la toma de decisiones. Para conseguir estos objetivos una de las
herramientas mas comunes es el andlisis FODA. (Quijano, 2009)

4.1.10. Técnica de MARPP

Se trata de un método de analisis rapido de planificacion y participacion.
Una herramienta de aprendizaje, usados para dar oportunidad a las
poblaciones de presentar su conocimiento de su propia situacién y
condiciones de vida. Esta técnica establece un proceso de comunicacion

mas proxima y reveladora de la poblacion que los cuestionarios.

La técnica MARPP o RRA es un proceso de aprendizaje intensivo,
interactivo y répido, establecido para entender unas situaciones
especificas. Existen cuatro maneras de usar el método MARPP, que

corresponde a los momentos més importantes del ciclo del proyecto.

— Durante la fase del diagnéstico.
— Durante el analisis de un problema.
— Durante la fase de planificacion.

— Durante la fase de evaluacion de accion. (URD, 2002)

4.1.11. Analisis FODA

El empleo de la técnica FODA también conocido como DAFO o SWAT en

inglés para el analisis y resolucion de problemas.

La técnica FODA se orienta principalmente al andlisis y resolucion de
problemas y se lleva a cabo para identificar y analizar. Es fundamental en
la planeacion estratégica ya que permite recoger una observacion de

cuatro dimensiones centrales para el funcionamiento de la organizacion.
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Las Fortalezas y Debilidades se refieren a la organizacion y sus servicios,
mientras que las Oportunidades y Amenazas son factores externos sobre

los cuales la organizacién no tiene control alguno.

4.1.12. Componentes del analisis FODA
Cuadro N° 4 Componentes del FODA

POSITIVOS NEGATIVOS
Internos Fortalezas Debilidades
Externos Oportunidades Amenazas

Fuente: (Alcala, 2014)
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres

Analisis Externo

— Oportunidades.

— Amenazas.

En el andlisis externo de la empresa se identifican los factores externos
claves para nuestra empresa, como por ejemplo los relacionados con:
nuevas conductas de clientes, competencia, cambios del mercado,

tecnologia, economia, etcétera.

Analisis Interno
— Fortalezas.
— Debilidades.

En el andlisis interno de la empresa se identifican los factores internos
claves para nuestra empresa, como por ejemplo los relacionados con:

financiacion, marketing, produccioén, organizacion, etc.
Fortalezas

Son todas aquellas capacidades y recursos con los que cuenta la
empresa para explotar oportunidades y conseguir construir ventajas

competitivas.
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Oportunidades.

Una oportunidad es algo que se puede aprovechar en beneficio de la
organizacion, podria ser perfectamente una oportunidad que surge de una

nueva legislacion ya existente.
Amenazas

Son externas a la organizacion y pueden ser reales o posibles en algun
momento en el futuro, por ejemplo, la posible entrada de vigor de una

nueva normativa.
Debilidades

Son aquellos puntos de los que la empresa carece, de los que se es
inferior a la competencia o simplemente de aquellos en los que se puede
mejorar (Alcala, 2014)
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4.2. MARCO REFERENCIAL

4.2.1. Canton Paltas

Paltas es un canton de la provincia de Loja, lleva este nombre por la
presencia en estos lares de la aguerrida etnia preincaica Palta. EI Canton
Paltas es uno de los cantones mas antiguos de la Provincia de Loja, se

constituye el 25 de juniode 1824.

El clima de Paltas posee varios pisos climaticos, destacandose los climas;
frio en las partes altas como Guachanamd, Orianga, Lauro Guerrero y
Cangonama; el clima templado en la cabecera cantonal Catacocha y la
parroquia de San Antonio y subtropical los valles de Casanga y Yamana y
otras poblaciones cercanas. “Dentro de las precipitaciones del canton
Paltas encontramos los aguaceros son temporales; se dan de diciembre a
mayo; se caracteriza porgue en la época seca se presenta de junio a
diciembre. A mediados del afio el area puede ser considerada semiseca y

la otra mitad del afio muy lluviosa” (GADC- Paltas, 2016)

Figura N° 1 Mapa Base del Canton Paltas
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4.2.1.1. Ubicacién

Se encuentra ubicado en el callejon interandino de la sierra ecuatoriana,

al occidente de la Provincia de Loja.

4.2.1.2.Limites
Al Norte con los cantones de Chaguarpamba, Olmedo y la Provincia de El
Oro. Al sur con los cantones de Calvas, Sozoranga y Célica. Al este con
los cantones de Gonzanama y Catamayo. Al oeste con el cantén
Puyango. (GADC-Paltas, 2015)

4.2.1.2.1. Resefia Histoérica

Historia de la Cultura Palta: En el afio 1463, Tupac-Yupanqui bautizé a las
tribus locales como "Los Paltas" por su costumbre de deformar los
craneos a los recién nacidos. La poblaciébn Palta se encontraba
organizada de acuerdo al clasico sistema decimal incaico: un pueblo que
tenia mil indios tenia su cacique a quién respetaban y conocian por sefior.
El cacique y sefior mandaba a los principales y les indicaba lo que tenian
que hacer, los tributos que se juntaban se repartian por la cantidad de los
indios a los que gobernaban. Los Paltas eran duefios de una cultura
hidraulica altamente sofisticada. (GADC-Paltas, 2015)

4.2.2. Datos Generales: Parroquia Casanga

La parroquia de Casanga se encuentra ubicada al Sur Oeste del canton
Paltas, a 26 km de la cabecera cantonal Catacocha.

4.2.2.1.Sus limites

Norte limita con las parroquias de Lauro Guerrero y Cangonama, Sur
limita con la parroquia de Catacocha, al Este limita con las parroquias de
Yamana y Catacocha, al Oeste limita con la parroquia de Guachanama.
Politicamente a la parroquia Casanga, la integran 8 barrios que son:
Guaypira, La Sota, Zapotepamba, Sabanilla, Buena Esperanza, EIl
Naranjo, Macandamine y Piedra Punta.
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4.2.2.2. Produccion y Economia

La parroquia Casanga tiene por un lado una gran potencialidad agricola
por la presencia del valle de Casanga, pero ademas tiene serias
limitaciones de acceso al agua de riego. Estas particularidades hacen
gue en este territorio se realice una agricultura de temporal, que satisface
necesidades de autoabastecimiento de los productores y productoras,

pero que no permite el desarrollo de una agricultura a escala.

La actividad econOmica de la parroquia corresponde a la agricultura y
ganaderia. Los principales cultivos que se dan en la parroquia son los
siguientes: mani, fréjol, maiz, cafia de azdcar, mango, limén, café, yuca,
camote, banano, naranja, zapote, guaba, ciruelo, granadilla, lima,
maracuya y sandia. Las principales especies de animales en la parroquia
son: ganado vacuno, porcino, caprino, equinos y aves, estos sirven para
el autoconsumo de las familias y en pequefios casos para la venta.
(Roman, 2012)

4.2.3. Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba.

El Centro Binacional de Formacién Técnica, sede ecuatoriana de
Zapotepamba (CBFTZ) est4 ubicado en el sector de Zapotepamba,
perteneciente a la Parroquia Casanga, canton Paltas, provincia de Loja.
La distancia de Loja al CBFT-Z es de 132 km., aproximadamente a dos
horas de viaje via terrestre, cuenta con una finca, propiedad de la
Universidad Nacional de Loja. (Universidad Nacional de Loja, 2015)

Con motivo de la firma de la paz entre Ecuador y Peru, con el propésito
de contribuir a fortalecer el proceso de paz entre los dos paises; y lograr,
en el mediano y largo plazo, superar las dificiles condiciones
socioecondmicas y ambientales de la Cuenca Hidrografica Catamayo-
Chira, se constituyé el Centro Binacional de Formacién Técnica, con dos
sedes; la una en el Ecuador, en la Provincia de Loja, Cantén Paltas,
sector de Zapotepamba; y la otra en el Perd, en el Departamento de

Piura, sector Mallares.
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El CBFTZ, brazo operativo de la Corporacion Catamayo, nace como
institucion juridica sin fines de lucro, fue creada en el marco del Acuerdo
Amplio de Integracion Fronteriza, Desarrollo y Vecindad del Plan
Binacional de Integracién Fronteriza; sus Estatutos fueron aprobados el
13 de septiembre de 2005 por la Dra. Consuelo Yanez Cossio, entonces
Ministra de Educacion y Cultura; fue conformada para la Gestién del
CBFTZ y la integran: Universidad Nacional de Loja, Plan Binacional
capitulo Ecuador, Ministerio de Educacion, Consejo Provincial de Loja,
Agencia Esparfola de Cooperacion Internacional para el Desarrollo, vy, la
Asociacion Flamenca de Cooperacién para el Desarrollo y Asistencia
Técnica.. Por tanto, las lineas de accion del Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba (CBFTZ), estan orientadas a la
educacion, investigacién, produccion y vinculacion con la sociedad.
(Guerrero, 2017)

4.2.3.1. Instalaciones

Se mantiene una capacidad instalada que garantiza la realizaciéon y

capacitacion en practicas agropecuarias, cuentan con:

— Area Administrativa.

— Moderno Auditorio.

— Aulas de Capacitacion.

— Area de Audiovisuales.

— Laboratorio.

— Bodegas.

— Sala de Procesamiento de productos agricolas y pecuarios.

— Planta completa de elaboracién de Balanceados.

— Espacio fisico acondicionado para instalar las Plantas de
Procesamiento de Semillas.

— Sala de Computo.

— Biblioteca.

— Cocina.
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— Comedor con mobiliario para atender 80 personas.

— 18 villas completamente amobladas, con capacidad para albergar 144
personas.

— 4 vehiculos en plenas condiciones de funcionamiento.

— 1 tractor agricola marca New Holland 100, completamente equipado.

— Varios equipos agricolas, Motocultor, trilladoras de maiz, eléctricas y
manuales, varias picadoras de pasto en los diferentes programas
productivos, equipos de bombeo, etc.

— Internet satelital con Wi-Fi permanente.

— Planta de Agua Potable.

— Casa del Estudiante.

— Areas Verdes.

— Piscinas.

— Canchas deportivas, etc.

Los terrenos del CBFTZ, tienen una extension de alrededor de 196

hectareas, las mismas que estan distribuidas asi:

— 156 has de Bosque Seco
— 40 has de instalaciones administrativas, pecuarias y cultivos
tradicionales de las cuales 12 has cuentan con sistemas de riego

presurizados como: aspersion, micro aspersion, goteo y nebulizacién.

4.2.3.2. Produccion Agricola del Centro

En el Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba, se
mantienen 14 Programas educativo-productivos-investigativos y de

Vinculacion con la Sociedad y que son:

Programa Piscicola.
2. Programa Avicola (patos, pollos de engorde, gallinas de postura,
codornices, avestruces)
Programa Porcino.
Programa Cuyes y Conejos.

Programa Bovino.
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6. Programa Apicola.

7. Programa Caprino.

8. Programa Sericicola.

9. Programa Cultivos Tradicionales.
10.Programa Viveros y multiplicacion de plantas.
11.Programa Agrosilvopastoril.

12.Programa Riego Presurizado.

13.Programa Abonos Organicos.

14.Programa de Procesamiento Agropecuario.

Actualmente se mantiene cultivos de: mani, maiz, fréjol, zarandaja,
sandia, papaya, camote, maracuyd, guineo, café, frutales, hortalizas
(rdbano, remolacha, zanahoria, pimiento, pepino, tomate, col, coliflor,
culantro, perejil, acelga, lechuga, etc.), ademés de pastos de diferentes
variedades para alimentacion del ganado; los mismos que son escenarios

demostrativos para la ensefianza y aprendizaje de productores.

En materia Pecuaria, mantienen: ganado vacuno, ganado caprino, abejas,
peces, cerdos, gallinas criollas, gallinas de postura, pollos Broiler,
codornices, pavos, cuyes Yy conejos.

Todos los programas se desarrollan en el marco de una planificacion de la

produccion garantizando la articulacion entre si. (Guerrero, 2017)

4.2.4. Atractivos Turisticos de la Parroquia Casanga

Cuadro N° 5 Atractivos Turisticos

ATRACTIVO BARRIO — SECTOR
Balneario el Almendral Zapotepamba
Centro Binacional de Formaciéon Técnica Zapotepamba
Zapotepamba.
Laguna de la Quebrada San Francisco Casanga (portachuelo
Cerro Chamba Casanga (portachuelo)
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Iglesia Central

Casanga

Loma la Capilla

Casanga (sector la cruz)

Finca integral Familia Campoverde - Casanga
Balcazar.
Loma Mayor Naranjo

Fuente: (Roman, 2012)
Elaborado: Irvim Daniel Rivera Torres
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5. MATERIALES Y METODOS

5.1.Materiales y Equipos.

Para desarrollo de la presente investigacion se utilizé los diferentes

materiales, equipos y métodos.

Materiales de oficina.
Equipos de computacion.

Equipos tecnoldgicos.
5.2. Métodos

Matriz de Carla Ricaurte. — Se lo empled para desarrollar el diagnostico
turistico y conocer la situacion actual de la parroquia de Casanga, en

cuanto a la oferta y demanda turistica.

Fichas de inventario de atractivos turisticos del Ministerio de
Turismo. — Se las utilizo para el levantamiento de atractivos considerados

en la propuesta.

Elaboracién de fichas de agroturismo. — Fueron utilizadas para conocer
la produccion interna del Centro Binacional de Formacion Técnica

Zapotepamba.

Manual de sefialética turistica del Ministerio de Turismo. — Para la

implementacion en la propuesta.

5.3.Técnicas

Observacion Directa. — Permitio realizar una investigacion rapida para
buscar medidas que apoyen al desarrollo local, y de esta manera
podemos describir y explicar el problema identificado, asi como identificar

los actores directamente involucrados en la actividad turistica.
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Entrevista. — Esta técnica se utilizO para realizar un didlogo con el
director del Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba, para

obtener mas informacién acerca del area de estudio.

FODA. - Esta estrategia se utilizo para realizar un analisis y resoluciéon de
Fortalezas, Oportunidades, Debilidades y Amenazas. Para desarrollar
estrategias de medidas para que aporten a la solucion de las mismas.

MARPP. - esta técnica fue fundamental para el desarrollo de uno de los
objetivos planteados en el desarrollo del presente proyecto de
investigacion, en la que se desarrolla la socializacion y fue ejecutada en

tres fases: Inicial, Ejecucion y Resultados.
5.4.Metodologia por Objetivos

Metodologia para el desarrollo del primer objetivo “Realizar el Diagnostico
Turistico de la Parroquia Casanga, de la Provincia de Loja”. Para realizar
el andlisis de la situacion actual de la Parroquia Casanga de la Provincia
de Loja, se desarroll6 la Matriz de Carla Ricaurte en la elaboracion del
diagnéstico turistico, se tomd como apoyo informacion del (PDYOT) Plan
de desarrollo y ordenamiento territorial, fichas de inventario de atractivos
turisticos del Ministerio de Turismo.

Como técnica de apoyo se desarrollé una entrevista para posteriormente
ser aplicada al Director del Centro Binacional de Formacion Técnica
Zapotepamba en la cual nos manifestd su informacion referente al Centro,
como las actividades que se pueden realizar, produccién que brinda,
servicios que se pueden ofrecer y en la entrevista se evidencio el interés
en cuanto al desarrollo de proyectos turisticos para el Centro ya que
cuenta con la Infraestructura necesaria para ofrecer el servicio y se disefid
una matriz de alto impacto, las mismas propuestas que permiten la
elaboracion del segundo objetivo. Esto se lo desarrollo tomando como
guia la técnica del FODA la cual nos permite un analisis y resolucion de

fortalezas, oportunidades, debilidades y amenazas.
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Metodologia para el desarrollo del segundo objetivo “Desarrollar la
propuesta de agroturismo para el Centro Binacional de Formacion
Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de Loja”,
para el desarrollo de la propuesta de agroturismo, se recurrio al trabajo de
campo, considerando los atractivos a utilizar para el cumplimiento de la
propuesta. Con asesoria del personal activo del Centro se desarrollaron
las fichas de agroturismo que permitan conocer la produccion interna del
Centro, tanto en la produccion agricola como agropecuaria. Considerando
todas las fichas se disefa actividades que se pueden desarrollar dentro
del Centro, con la finalidad de dar a conocer lo més representativo del
Centro como es la produccién agricola y agropecuaria, con ayuda del
GPS se cumple con la toma de puntos georreferenciados para el disefio
de un mapa de actividades del Centro (ver anexo N° figura 8),
concluyendo el segundo objetivo y en base al manual de sefalética
turistica presentada por el MINTUR se consideraron los pictogramas y

sefalética turistica a implementar en la propuesta.

Metodologia para el desarrollo del tercer objetivo “Socializar la propuesta
de agroturismo a la colectividad y autoridades involucradas en la actividad
del centro”, se la realizo utilizando la técnica de MARPP la que se la
cumpli6 mediante tres fases, fase previa, fase de ejecucion y fase de

resultados de socializacion.

Fase previa, previo al desarrollo de la socializacién, se agendo una fecha
se realiz6 y presento oficios de convocatoria e invitaciones para el GAD
del Cantén Paltas, como el GAD Parroquial de Casanga y el Centro
Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba, con la finalidad de contar
con la presencia de cada uno de sus integrantes. (Ver anexo N°4), la
socializacion se la realizo el viernes 23 de marzo del 2018, en la sala de
audiovisiones del Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba
a las 14h00.

Fase de ejecucion, se prepar6 material audiovisual para la presentacion
de la “PROPUESTA DE AGROTURISMO PARA EL CENTRO
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BINACIONAL DE FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA DE LA
PARROQUIA CASANGA DE LA PROVINCIA DE LOJA”, el cual fue
presentado mediante diapositivas de PowerPoint (ver anexo N° 6) para
gue tengan una mejor apreciacion las personas que estaban participando

de esta socializacion.

Fase de resultados, resultados de la socializacion donde se indicaron
conclusiones y recomendaciones de la propuesta, la iniciativa de la
Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formacion
Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de Loja,
busca generar turismo, que sea mas conocido el Centro, visitar los
atractivos que se encuentra cerca del Centro y dentro del mismo, motivar
al desarrollo de préacticas de agroturismo rodeados de un ambiente
natural, saludable, accesible, libre de contaminacion. Con una produccion

libre de productos quimicos.
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6. RESULTADOS

6.1.Diagnostico Turistico de la Parroquia Casanga

Figura N°2 Mapa de Ubicacion.
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Fuente: (CINFA), Universidad Nacional de Loja.
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres.

6.1.1. Datos Generales
La parroquia de Casanga se encuentra ubicada al sur oeste del canton
Paltas, a 26Km de la cabecera cantonal Catacocha, por la via

panamericana que conduce a los cantones fronterizos de Célica y

Macara, el clima de la parroquia es de tipo climatico semihumedo, con
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una temperatura que fluctia desde los 16°C hasta los 22°C con una
temperatura anual de 19°C. La parroquia Casanga tiene un régimen de
lluvias comprendidas entre los meses de diciembre y mayo. Su centro
parroquial se encuentra a una altitud aproximada de 1.100 m.s.n.m.
Politicamente a la parroquia Casanga la integran 8 barrios que son:
Guaypira, La Sota, Zapotepamba, Sabanilla, Buena Esperanza, El

Naranjo, Macandamine, Piedra Punta.

La parroquia de Casanga segun el ultimo censo nacional de poblacion y
vivienda del 2010 tiene una poblacion total de 1.805 habitantes, a

continuacion, el detalle en el cuadro adjunto.

Cuadro N° 6 Poblacion de la Parroquia Casanga

NOMBRE DE LA PARROQUIA 2010
HOMBRE MUJER TOTAL
CASANGA 931 874 1.805

Fuente: INEC 2010 Censo Nacional de Poblacion y Vivienda.
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres.

6.1.2 Oferta de Servicios

Con respecto a la oferta de servicios turisticos que ofrece la parroquia de
Casanga, sus recursos e infraestructura no se encuentra muy
desarrollada, a pesar de ello existen establecimientos ordenados y
estructurados de forma que estén disponibles para ser utilizados por los

turistas.

6.1.3 Alojamiento

La parroquia de Casanga, en cuanto a servicios de alojamiento existe la
Hosteria Paraiso de los Paltas, la Unica que se encuentra en el catastro,
sin embargo, a unos 20 minutos encontramos el Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba que también brinda el servicio de

alojamiento.
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Cuadro N° 7 Alojamiento en la Parroquia Casanga

N° |NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO |TIPO ALIMENTACION | TV |BAR | HABITACION |PLAZAS
1 Paraiso de los Paltas Hosteria | SI Sl |Si 19 23
2 CBFTZ Centro | Sl NO | NO 70 140

TOTAL 89 163

Fuente: Trabajo de Campo.
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres.

6.1.4 Alimentacion.

En lo que se refiere a la alimentacion de la parroquia Casanga, existen 5

establecimientos con una oferta gastronémica variada, en la que podemos

encontrar platos tradicionales como; cecina, salchicha (longaniza), gallina

criolla, chuleta, el precio para este servicio varia de acuerdo el plato en un

costo de 3 a 7 ddlares y en el restaurante “El Descanso” se puede

degustar comida de mar.

Cuadro N° 8 Establecimientos de Alimentacion en la Parroquia

Casanga
N° NOMBRE DEL TIPO MESAS PLAZAS ESPECIALIDAD
ESTABLECIMIENTO

1 Jostin Mishel Restaurante 3 12 Comida Tradicional
2 El Descansé Restaurante 3 16 Mariscos

3 El Valle Restaurante 12 54 Comida Tradicional
4 Don Bolo Restaurante 5 28 Comida Tradicional
5 Oasis Restaurante 7 50 Mariscos

TOTAL 30 160

Fuente: Observacion directa.
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres.

6.1.5 Esparcimiento

En la Parroguia de Casanga, de acuerdo con el trabajo de campo

realizado se pudo constatar que actualmente no existen discotecas, cines

0 teatros, sin embargo, en el barrio el Naranjo existen discotecas que
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prestan sus servicios por temporadas como son en el feriado de carnaval,

el resto del afio permanece cerrado.
6.1.6 Otros Servicios

Respecto a agencias de viaje, Informacion al turista, bancos o cajeros
automaticos. La Parroquia de Casanga no cuenta, sin embargo, en la
cabecera cantonal Catacocha cuenta con un centro de Informacién
Turistica que se maneja dentro del Municipio, departamento que brinda
informacion sobre los atractivos turisticos, existen entidades financieras
como agencias bancarias y cooperativas de ahorros, banco de Loja,
banco de fomento, cacpe Loja, cooperativa casa facil.

6.2.1 Infraestructura de Servicios Béasicos

6.2.1.1 Transportey Accesibilidad

La parroquia Casanga cuenta con una red vial principal pavimentada de
doble carril, en via que conduce al cantén Célica y Macara, se encuentra
en condiciones buenas, requiriendo de mantenimiento constante, la
parroquia de Casanga cuenta con dos puntos de ingreso uno por la
entrada principal Casanga por carretera que corresponde a las vias de
revestimiento suelto o ligero de una via y un ingreso secundario por el

barrio el Naranjo que corresponde a carretera empedrada.

Desde la cabecera cantonal Catacocha, podemos tomar buses de
transporte publico, como la Cooperativa Loja, Union Cariamanga, buses
rurales del barrio San Francisco, vehiculos particulares y cooperativa de
camionetas como Trans. Paltas S.A, que permite la movilizacion a la
Parroquia de Casanga. Cabe mencionar que dentro de la parroquia no

existe una terminal o estacion de bus.
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Cuadro N° 9 Transporte Publico Terrestre hacia la Parroquia Casanga

COOPERATIVA ORIGEN DESTINO | TIEMPO COSTO
Loja internacional Catacocha | Casanga 30 minutos 1.00
Buses rurales barrio San | Catacocha | Casanga 30 minutos 1.25
Francisco

Unién Cariamanga Catacocha | Casanga 30 minutos 1.00
Camionetas Trans. Paltas | Catacocha | Casanga 30 minutos 5.00
S.A.

Fuente: Trabajo de Campo.
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres

En lo referente a sefalizacion, el recorrido desde la cabecera cantonal
Catacocha, hacia la parroquia de Casanga se puede encontrar
sefalizacion vial, mientras que sefalizacion turistica no existe en el lugar,

siendo un inconveniente al turista para llegar de una manera segura.

6.3 Comunicaciones

Actualmente en la Parroquia no existen establecimientos que prestan el
servicio de cabinas telefénicas, sin embargo, existe servicio del Infocentro
comunitario en la cabecera parroquial, administrado por el Gobierno

Autonomo de Casanga.

El servicio de telecomunicaciones que brinda CNT, se limita
exclusivamente para la cabecera parroquial, sin embargo, para los barrios
se ha implementado las lineas telefénicas inalambricas que funcionan

bajo la red de la empresa Claro y CNT.

El 79,46 % de hogares poseen de telefonia mavil (celular), y un 20,54 %
no cuentan con teléfono celular, los niveles de sefial en la parroquia son

optimos la telefonia Claro es la que tiene mayor cobertura.

Cuadro N° 10 Servicio Telefonia Movil en la Parroquia Casanga

N-° VIVIENDAS VIVIENDAS CON TELEFONIA MOVIL PORCENTAJE
378 hogares poseen de telefonia movil. 74,46 %
477 99 no cuentan con teléfono celular 20,54 %

Fuente: Trabajo de Campo.
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres
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6.3.1 Sanidad

El nidmero de viviendas con abastecimiento de agua potable es de 157 lo
que representa una cobertura de 32,91% y un déficit del 67,09%. El agua
para consumo humano para la parroquia de Casanga esta distribuida,
agua potable solo para la cabecera parroquial, agua tratada para los
barrios de Guaypir4, Macandamine y Naranjo, el resto de los barrios
posee agua entubada.

Servicio de Alcantarillado, segun el Censo 2010, en la parroquia y sus
barrios existe un total de 30 viviendas con eliminacion de aguas servidas
por red publica de alcantarillado, lo que corresponde a una cobertura del
6.29%, existiendo un déficit de este servicio igual a 93.71%.

Cuadro N° 11 Viviendas Conectadas a Red Publica de alcantarillado de la Parroquia

Casanga
ANO [ N° TOTAL DE VIVIENDAS | N° VIVIENDAS CON | INDICE DE [ INDICE DE
SERVICIO COBERTURA DEFICIT
2010 477 30 6.29% 93.71%

Fuente: PDYOT- Parroquia de Casanga.
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres

En la parroquia Casanga en cuanto a la recoleccion de residuos,
solamente 17 viviendas de 477 que se encuentran en la parroquia,
eliminan la basura por recolector lo cual significa que existe una cobertura
del 3,57% y un déficit del 96,43%. Lamentablemente el manejo de

recoleccion de basura es muy deficiente.

Actualmente el GAD cantonal de Paltas recoge la basura dos veces por
semana en la cabecera parroquial y una sola vez por semana a los demas

barrios.

Cuadro N° 12 Servicio de recolecciéon de basura en la Parroquia de Casanga

ANO N° TOTAL DE N°. VIVIENDAS CON INDICE DE INDICE DE
VIVIENDAS SERVICIO COBERTURA DEFICIT
2010 477 17 3,57% 96,43%

Fuente: PDYOT- Parroquia de Casanga.
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres
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6.3.2 Salud

En cuanto al servicio de salud, solamente la cabecera parroquial cuenta
con un Sub-Centro de Salud, al cual acuden los pobladores de todos los
barrios que conforman esta parroquia. Por lo general los servicios que

prestan son preventivos.

De acuerdo con el trabajo de campo y por la observacion directa, las
condiciones de salud de la poblacion de la parroquia no son muy buenas,
esta realidad esta dada en el sector rural basicamente por la deficiente y
mala calidad de los servicios de saneamiento ambiental, la mala calidad
del agua y los escasos indices de cobertura de los servicios de salud.

6.3.3 Energia

El canton Paltas existe una subestacion la cual se encuentra localizada en
Catamayo que mantiene un nivel de montaje de 13.800 voltios, estas se
dividen en tres alimentadoras que son: Alimentador 1 Velacruz,
Alimentador 2 Catacocha y Alimentador 3 Playas, especificamente la

parroquia Casanga recibe el servicio del alimentador 3 Playas.

Del censo poblacional 2010 la parroquia de Casanga, cuenta casi en su
totalidad con cobertura de energia eléctrica se pudo determinar qué el
94,97 % de las viviendas de la parroquia disponen del servicio eléctrico, el
4,61 % restante presentan déficit eléctrico en sus hogares y el 0,42 %

accede por otros medios.

6.4 Gobernanza

La Administracion se encuentra bajo la Junta Parroquia, los miembros del
Gobierno Auténomo Descentralizado de la parroquia rural Casanga se

encuentra conformados por:
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Cuadro N° 13 Miembros que conforman el Gad Parroquial de

Casanga
NOMBRES/APELLIDOS CARGO COMISION
Ovidio Ramirez Presidente Ejecutivo
Onofre Campoverde Vicepresidente Comision de obras publicas y produccion
Paola Balcazar Primer Vocal Comision equidad de genero
Hermel Merizalde Segundo Vocal Comision socio cultural
Juan Merizalde Tercer Vocal Comision, organizacion y planificacion

Fuente: (Casanga, 2015)
Elaborado Por: Irvin Daniel Rivera Torres.

La parroquia para su desarrollo ha recibido apoyo de instituciones locales
tales como: Gobierno Provincial y el Municipio de Paltas, entidades que
han desarrollado proyectos para mejorar la calidad de vida de los
pobladores en vialidad, riego, servicios basicos. En cuanto a entidades
Nacionales no gubernamentales, ha recibido apoyo de la (FEPP) - Fondo
Ecuatoriano Populorum Progressio, en el desarrollo de fincas integrales. A

continuacion, se detalla las instituciones que apoyan al desarrollo de la

Parroquia.
Cuadro N° 14 Instituciones Locales - Nacionales
INSTITUCION NOMBRE ACTIVIDAD
Intervenciones en la via.
Gobierno Provincial Sistema de riego.

LOCALES llustre Municipio de Paltas Mejoramientos de servicios basicos.
Proyectos emergentes en sistema
educativo.

En el desarrollo de Fincas Integrales.

NACIONALES Fondo Ecuatoriano Populorum | Desarrollo en programas de

Progressio ( FEPP) produccién

Fuente: (Casanga, 2015)
Elaborado Por: Irvin Daniel Rivera Torres

En lo referente a planes de desarrollo, se implementara el sistema de

riego en los barrios, las Achiras, San Francisco.

Capacitacion y asistencia técnica para la seguridad alimentaria y crianza
de animales menores, proyecto que se implementara en todos los barrios

de la parroquia. Reparacion y adecuaciones de las letrinas comunitarias,
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mejoramiento y ampliacion del sistema de alcantarillado, mejoramiento del

sistema de agua del centro de la Parroquia.

Cuadro N° 15 Programas y Proyectos de la Parroquia Casanga

PROGRAMA PROYECTO UBICACION ESTADO
GESTION Replante de &areas
AMBIENTAL reforestadas como Area Parroquial Propuesta
complemento al
proyecto de
restauracion con fines
de conservacion
ambiental y
proteccion de fuentes
hidricas (MAE)
FOMENTO DE Realizar tres eventos Barrios de la
IDENTIDAD anuales de Parroquia
CULTURAL Y participacion
PARTICPACION ciudadana, Propuesta
CIUDADANA participacion
ciudadana en
actividades
culturales, deportivas
y comunitarias acorde
con las dindmicas
historicas y
tradicionales de la
parroquia, facilitando
su acceso y difusion.
FOMENTO DE
IDENTIDAD
CULTURAL Y Complementar el
PARTICPACION espacio publico Macandamine Propuesta
CIUDADANA deportivo con muro y
graderios.
FOMENTO DE Mejorar el espacio Centro Propuesta
IDENTIDAD publico de la Parroquial
CULTURAL Y parroquia a través de
PARTICPACION la implementacion de
CIUDADANA un polideportivo
FOMENTO DE Construccién de una Zapotepamba Propuesta
IDENTIDAD casa comunal para el
CULTURAL Y barrio
PARTICPACION
CIUDADANA
FOMENTO DE Realizar tres eventos Barrios de la Propuesta
IDENTIDAD de participacion Parroquia
CULTURAL Y ciudadana, con
PARTICPACION enfoque de género y
CIUDADANA de apoyo a los
grupos de atencién
prioritaria

Fuente: PDYOT- Parroquia de Casanga.
Elaborado Por: Irvin Daniel Rivera Torres

6.4.1 Organizaciones que Tiene la Comunidad

Existe la presencia de algunas organizaciones sociales locales, estas aun

no se encuentran en su mayoria legalizadas y fortalecidas.
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Organizaciones como son, organizacibn de productores agricolas,
organizaciones de mujeres, clubes deportivos, organizaciones en el
ambito educativo como son los comités de padres de familia, asociacion
de ganaderos, desarrollo comunitario, grupos religiosos y la organizacion

solidaria 14 de Junio.

Organizaciones Vecinales y Comunales: Las organizaciones vecinales
se han formado por iniciativa de la poblacion, normalmente un comité
barrial llega a tener mucha importancia ya que sus acciones generan

desarrollo comunitario. Con las que cuenta la Parroquia son:

— Asociacién de campesinos del valle de Casanga del Canton Paltas.
— Asociacién de productores agropecuarios del barrio Guaypira.
— Asociacién cantonal de productores de mani

— Asociacién de mujeres en los barrios Guaypira y Zapotepamba.

Con el fin de realizar actividades productivas, existen organizaciones de
desarrollo.

— Asociacién de ganaderos Reina del Cisne.

— Asociacién de productores agropecuarios del valle de Casanga y la
asociacion de Macandamine.

— GAD Provincial.

— Gobierno Descentralizado de Casanga.

— Gobierno local de Paltas.
6.5 Comunidad Receptora

La poblacién total de la parroquia Casanga es de 1805 de las cuales el
46,7% forma la Poblacion Econémicamente Activa —PEA-. Las principales
actividades vinculadas a la PEA son la agricultura y ganaderia (71%), le
sigue muy detras el comercio (4%), la ensefianza (3%) y la construccién
(3%) las tres primeras se dan en el contexto parroquial. A continuacion, se

demuestra las restantes actividades vinculadas a la PEA.
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Cuadro N° 16 Actividades vinculadas a la PEA

RAMAS DE ACTIVIDAD PORCENTAJE
Explotaciéon de Minas y Canteras 1%
Industrias Manufactureras 1%
Suministro de Electricidad, Gas, Vapor y Aire 0%
Acondicionado
Construccion 3%
Transporte y Almacenamiento 0%
Actividades de Alojamiento y Servicio de Comidas 2%
Informacién Comunicacion 0%
Actividades Profesionales, Cientificas y Técnicas 0%
Actividades De Servicios Administrativos Y De Apoyo 0%
Administracion Publico y Defensa 2%
Actividades de la Atencion de la Salud Humana 1%
Otras Actividades de Servicios 1%
Actividades de los Hogares como Empleadores 2%
No Declarado 7%
Trabajador Nuevo 2%
TOTAL 100%

Fuente: (Casanga, 2015)
Elaborado Por: Irvim Daniel Rivera Torres

6.5.1 Principales Productos de la Parroquia

La parroquia Casanga tiene por un lado una gran potencialidad agricola
por la presencia del valle de Casanga, pero ademas tiene serias
limitaciones de acceso al agua de riego, estas particularidades hacen que
en este territorio se realice una agricultura de temporal, que satisface
necesidades de autoabastecimiento de los productores y productoras,

pero que no permite el desarrollo de una agricultura a escala.

Los principales productos agropecuarios de la parroquia son el maiz duro,

el fréjol, mani que se destinan mayormente al mercado. También cafia de
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azucar, mango, limén, café, yuca, camote, banano, naranja, zapote,
guaba, ciruelo, granadilla, lima, maracuya y sandia; y, en la actividad
ganadera existen especies de ganado vacuno, porcino, caprino, equinos y
aves de corral, los cuales sirven para el autoconsumo de las familias y

para produccion de carne.

Con respecto a la comercializacion, estiq articulada también al tema
productivo. La comercializacion también tiene diferenciacion de género,
en el sentido de que los hombres comercializan los productos
agropecuarios de mayor acogida en el mercado cantonal (fréjol, maiz,
mani, bovinos y cerdos); mientras las mujeres comercializan la produccion

de las huertas y de los animales menores en la parroquia.

6.5.2 Problemas Sociales

Los valores que caracterizan una sociedad se ven influenciados por los
cambios que ocurren en el entorno local, nacional y mundial. La Parroquia
Casanga se encuentra en una serie de cambios, hechos sociales como la
migracion, crisis economica y el problema medioambiental, el deseo de
superacion tanto econdémica como socialmente, es la causa de la
migracion, de encontrar mejores condiciones de vida, mejores

oportunidades de trabajo y mayor nivel de participacion social.

Los problemas sociales mas importantes se encuentran en el sector rural
basicamente por la deficiente y mala calidad de servicios de saneamiento
ambiental, la mala calidad del agua, escasos servicios de salud y déficit

de alcantarillado.

En el ambito turistico dentro de la parroquia no se ha logrado desarrollar
debido a la carencia de personal apropiado en el campo turistico,
problemas relevantes con la falta de proyectos turisticos y ademas de
esto se le suma la falta de capacitacion a los moradores de la parroquia
para que conozcan y participen en proyectos relacionados al turismo.
Ademas, para llegar a la parroguia carece de sefialética turistica estos

son posibles problemas que pueden afectar al desarrollo turistico de la
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comunidad.

6.6. Caracterizacion de la Demanda

En la parroquia Casanga con respecto a la frecuencia de la demanda
mediante el trabajo de campo se puede deducir que existe la demanda de
turistas por temporadas, como son vacaciones. Como es la temporada de
carnaval, por lo general realizan sus viajes por sus medios propios de una
forma independiente, los turistas que visitan la parroquia son propios de la
zona o de parroquias vecinas, la demanda de turistas es local y nacional
que actualmente residen en otros lugares por motivos econémicos, el

gasto promedio por el dia de visita es de un aproximado de 20 ddlares.

6.7 Entrevista

En primera instancia se realiza una entrevista al Ing. Robert Guerrero
encargado del Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba,
con la intencion de poder obtener informacién en cuanto las actividades
que se pueden realizar dentro del Centro, como son los espacios
disponibles para la recreacion, alimentacion, hospedaje y demas
actividades necesarias para el disfrute de los turistas. Disposicion de
personal para la elaboracion del proyecto.

Cémo considera el estado econdmico del sector: La economia del
sector no es tan mala, por lo general el sector es habitado por pequefios
campesinos, con una gran potencialidad agricola por la presencia del
valle de Casanga, dicha actividad no se la puede desarrollar a gran
escala, por lo que existe limitaciones de acceso al agua de riego,
permitiendo que en estos sectores se realice una agricultura de temporal.
La cercania de sectores productivos es una gran ventaja para el Centro
Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba, puesto que el Centro
cuenta con condiciones Optimas para realizar capacitaciones a destinados

productores, aportando asi al desarrollo de la Parroquia.
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Qué actividades se pueden realizar dentro del Centro.

En el CBFTZ, se mantienen 14 programas educativos, productivos,

investigativos y de vinculacion con la sociedad.

Programas como son: Programa piscicola, programa avicola (patos,
pollos de engorde, gallinas de postura, codornices, avestruces) programa
porcino, programa cuyes y conejos, programa bovino, programa apicola,
programa caprino, programa sericicola, programa cultivos tradicionales,
programa viveros y multiplicacion de plantas, programa agrosilvopastoril,
programa riego presurizado, programa abonos organicos, programa de

procesamiento agropecuario.

Qué actividad tiene mayor realcé dentro del Centro: La produccion
agricola. El Centro es un espacio 6ptimo para realizar investigacion, la
produccion agricola del Centro tiene un enfoque agroecolégico en la
produccion, dependiente de insumos externos, es la implementacion de
una produccién mas limpia. Tratada y cuidada con abonos propios

desarrollados dentro del Centro.

Cudl es la produccién que se realiza en el Centro: Los principales
productos que se destinan mayormente al mercado son: El maiz, fréjol
gue cuentan con una mayor demanda, también se produce mango, limén,
yuca, camote, naranja, zapote, guaba, ciruelo, granadilla y toda clase de

vegetales.

En la actividad ganadera existen especies de ganado vacuno, porcino,
caprino, equinos y aves de corral, las cuales sirven para el autoconsumo
del Centro y para la produccion de carne. Cabe destacar que toda la

produccion del Centro no cuenta con mercados estables.

Cuales son las organizaciones que integran el Centro para su
desarrollo. ElI Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba,
esta orientado a la educacion, investigacion, produccion y vinculacion con

la sociedad.
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Esta integrada por: Universidad Nacional de Loja, Plan Binacional capitulo
Ecuador, Ministerio de Educacion, Gobierno Provincia de Loja, Agencia
Espafiola de Cooperacidn Internacional para el desarrollo y la Asociacion

Flamenca de Cooperacion para el desarrollo y asistencia técnica.

En cuanto a agroturismo. Se conoce de la actividad: Si se conoce a la
actividad, y se la considera una opcion viable para mitigar el impacto
negativo por la falta de conciencia y respeto a las comunidades donde se
desarrolla, en el Centro se puede realizar actividades de convivencia e
interacciones productivas cotidianas de un dia a dia. Pero no se lo
desarrolla.

Existe el interés para el desarrollo del Agroturismo en el Centro:
Buscamos aprovechar los recursos naturales con los que cuenta el
Centro, ofrecer al turista de experimentar un encuentro con la forma de
vivir en un ambiente rural, considerando que el turista no es Unicamente
un observador, sino que tiene una parte activa durante su estancia, donde

aprenderd a cultivar, cosechar, lo que cotidianamente se consume.

Existe el interés para desarrollar la actividad de agroturismo, contamos
con infraestructura para brindar atencion a turistas y de esta manera el

Centro tenga un mejor desarrollo.

Dentro del Centro existe el personal en el campo turistico: En la
actualidad en el Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba
como no se han desarrollado proyectos en el campo turistico, carecemos
de personal en dicha actividad. Asi como no contamos con capacitacion

en la actividad turistica.
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6.8 Ficha de Jerarquizacién de Atractivos
Cuadro N° 17 Jerarquizaciéon de Atractivos de la Parroquia Casanga

Nombre del atractivo | Tipo de atractivo Jerarquia
Centro Binacional de Atractivo Natural 1
Formacion Técnica

Zapotepamba

Balneario el almendral Atractivo Natural [

Fuente: (MINTUR, 2017)
Elaboracién: Irvim Daniel Rivera Torres.

48



6.9 Fichas de Resumen

CUADRO N° 18 Centro Binacional de Formacién Técnica

Zapotepamba (CBFTZ)
Nombre del atractivo: Jerarquia: Il
CENTRO BINACIONAL DE FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA
Categoria: Tipo: Subtipo:
Atractivo Natural Realizacién Técnicas y Centros Cientificos y Técnicas
Cientificas
Provincia: Loja Cantén: Paltas Localidad: Zapotepamba

1°. GEOREFENCIAICION
Latitud: -4.043760°
Longuitud: -79.782932°

2° Ubicacion

El Centro Binacional de Formacién Técnica
Zapotepamba, se encuentra ubicado en la
provincia de Loja, Cantén Paltas, Parroquia

Casanga, Barrio Zapotepamba.

Caracteristicas. - El Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba (CBFT-Z), esta ubicado en el
barrio Zapotepamba, a 20 minutos de la cabecera parroquial Casanga, en la via que conduce a los cantones
fronterizos de Célica y Macara, cuenta con una finca de 196 hectareas, de las cuales 40 has de
instalaciones administrativas, pecuarias y cultivos tradicionales. El Centro Binacional de Formacién Técnica
Zapotepamba (CBFTZ), contribuye al desarrollo social, econémico, politico y ambiental de la regién sur del
Ecuador y norte del Per(, por tanto, las lineas de accién del Centro, estan orientadas a la educacion,

investigacion, produccion y vinculacién con la sociedad.

La integran: Universidad Nacional de Loja, Plan Binacional capitulo Ecuador, Ministerio de Educacion,
Consejo Provincial de Loja, Agencia Espafiola de Cooperacion Internacional para el Desarrollo, vy, la
Asociacion Flamenca de Cooperacion para el Desarrollo y Asistencia Técnica.

En el CBFTZ, se mantienen 14 Programas educativos, productivos, investigativos y de vinculacién con la
sociedad y que son:

Programa Piscicola,

Programa Avicola (patos, pollos de engorde, gallinas de postura, codornices, avestruces)
Programa Porcino,

Programa Cuyes y Conejos,

Programa Bovino,

Programa Apicola,

Programa Caprino,

Programa Sericicola,

© © N o O~ wDd PR

Programa Cultivos Tradicionales,

i
©

Programa Viveros y multiplicacién de plantas

-
[

Programa Agrosilvopastoril,
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12. Programa Riego Presurizado,

13. Programa Abonos Organicos,

14. Programa de Procesamiento Agropecuario,

Todos los programas se desarrollan en el marco de una planificacion de la produccion garantizando la

articulacién entre si.

Recomendaciones Turisticas:

Comunicar con anticipacion al Centro para realizar visitas.
Usar ropa y zapatos comodos para caminar.

Usar protector solar.

Repelente.

Llevar camara fotogréfica.

Actividades Turisticas. - Entre las actividades que se pueden desarrollar en este atractivo:
— Recorridos por diferentes programas que se desarrollan en el CBFTZ.

—  Conocer las técnicas de cultivo de los principales productos de la parroquia.

—  Pesca deportiva.

—  Fotografia

Fuente: Trabajo de campo.
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres.
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Cuadro N° 19 Balneario el Almendral.

Nombre del atractivo: Jerarquia: |

Balneario el Almendral.

Categoria: Tipo: Subtipo:
Sitios Naturales Costas o Litorales Canales
Provincia: Loja Cantén: Paltas Localidad: Zapotepamba

1°GEORREFERENCIACION
Latitud: -4.041685°

Longitud: -79.785554°

2° Ubicacion

El Balneario el Almendral, se encuentra ubicado
en la Parroquia Casanga, barrio Zapotepamba. A
0.5Km del Centro Binacional de Formacion

Técnica Zapotepamba.

Caracteristicas. El balneario el almendral, es un sitio muy visitado, sobre todo en las festividades de
carnaval, es un sitio propicio para tomar un bafio debido a la acogida en temporadas de carnaval, cuenta
con los servicios necesarios para brindar una mejor y calida acogida para los turistas. Actualmente

cuenta con un chorro adicional con la finalidad de evitar accidentes.

En temporada de carnavales se brinda espectaculos musicales.

Recomendaciones.
Usar ropa cémoda. Usar ropa de bafio.
Protector solar. Repelente.

Llevar camara fotografica.

Actividades Turisticas. - Entre las actividades que se puede realizar en este atractivo son:
—  Disfrutar de sus célidas aguas.
—  Un ambiente natural

—  Fotografia

Fuente: Trabajo de campo.
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres.
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6.10 Anéalisis FODA

Cuadro N° 20 Analisis FODA

Fortalezas

Oportunidades

F1 La ubicacién geogréfica.

F2 Existe produccion agroecoldgica dependiente de
insumos externos.

F3 Reconocimiento Binacional.

F4 Existencia de infraestructura turistica.

F5 Espacio que genera intercambio cultural.

F6 Capacitaciones destinadas a productores.

F7 Cuenta con personal de seguridad privada.

O1 Cooperacion internacional y local, con otras
instituciones y con la comunidad.

02 Vialidad de acceso al centro de primer orden,
generando mejores posibilidades de movilidad
de produccion.

O3 El CBFTZ tiene alianzas con los gobiernos
locales para brindar capacitacién y asistencia
técnica agropecuaria.

04 El entorno productivo de la parroquia
Casanga, genera ventajas al CBFTZ.

O5 Certificacion de calidad de productos
agroecolégicos, emitidos por el Comité
Ecuatoriano de Agroecologia, Foro Agrario del
Sur.

Debilidades

Amenazas

D1 No cuenta con personal capacitado en el campo
del Turismo.

D2 Falta de promocion del Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba.

D3 Inexistencia de proyectos turisticos.

D4 Inexistente de capacitacion al personal del centro
en el ambito turistico.

D5 Areas de estudio incompletas. (Biblioteca)

Al Indiferencia por parte de la comunidad hacia
el desarrollo local de la actividad turistica.

A2 La imposibilidad de contar con mercados
estables.

A3 Inexistencia de sefialética turistica que dirija
a la parroquia de Casanga y al Centro Binacional
de Formacion Técnica Zapotepamba.

A4 Conflictos con las comunidades vecinas por
la escasez del agua.

A5 El desarrollo turistico de la parroquia puede
ser afectada por la escasa estructura de
servicios turisticos.

A6 No existen proyectos por parte del gobierno
parroquial, para el desarrollo turistico de toda la

parroquia.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres.
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6.11 Matiz De Alto Impacto

Cuadro N° 21 Matriz De Alto Impacto

FACTORES INTERNOS

FACTORES EXTERNO

Fortalezas

F1 La ubicacién geogréfica.

F2 Existe produccién
agroecoldgica dependiente de
insumos externos.

F3 Reconocimiento Binacional.
F4 Existencia de infraestructura
turistica.

F5 Espacio que genera
intercambio cultural.

F6 Capacitaciones destinadas a
productores.

F7 Cuenta con personal de
seguridad privada.

Debilidades

D1 No cuenta con personal
capacitado en el campo del
Turismo

D2 Falta de promocién del
Centro Binacional de Formacion
Técnica Zapotepamba.

D3 Inexistencia de proyectos
turisticos

D4 Inexistente de capacitacion
al personal del centro en el
ambito turistico.

D5 Areas de estudio
incompletas (Biblioteca)

Oportunidades

O1 Cooperacion internacional y
local, con otras instituciones y con
la comunidad.

02 Vialidad de acceso al centro de
primer orden, generando mejores
posibilidades de movilidad de
produccion

O3 EI CBFTZ tiene alianzas con
los gobiernos locales para brindar
capacitacion y asistencia técnica
agropecuaria

O4.El entorno productivo de la
parroquia Casanga, genera
ventajas al CBFTZ.

O5 Certificacion de calidad de
productos agroecolégicos, emitidos
por el Comité Ecuatoriano de
Agroecologia, Foro Agrario del Sur

FO

DO

F1,F2,F4,F5-01,02,04.,

Elaborar el disefio de una
marca que identifique el
desarrollo de actividades

agroturistica dentro del Centro.

D1,02-01,03

Proponer, estrategias de
comercializacion al Centro,
tomado en consideracion los

gobiernos locales.

Amenazas

A1l Indiferencia por parte de la
comunidad hacia el desarrollo local
de la actividad turistica.

A2 La imposibilidad de contar con
mercados estables.

A3 Inexistencia de sefialética
turistica que dirija a la parroquia de
Casanga y al Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba.
A4 Conflictos con las comunidades
vecinas por la escasez del agua.
A5 El desarrollo turistico de la
parroquia puede ser afectada por
la escasa estructura de servicios
turisticos.

A6 No existen proyectos por parte
del gobierno parroquial, para el
desarrollo turistico de toda la
parroquia.

FA

DA

F1,F2-A2,A6

Propuesta de Agroturismo
resaltando la produccion
agricola del Centro Binacional
de Formacién Técnica

Zapotepamba.

D2,D3,D4-A1,A2A5

Proponer sefialética turistica
para el Centro Binacional de
Formacion Técnica

Zapotepamba

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracién: Irvim Daniel Rivera Torres
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6.2 Propuesta de Desarrollo de Agroturismo para el Centro
Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba.

En base al desarrollo del diagnostico se determind que en el Centro
Binacional de Formaciéon Técnica Zapotepamba como no se han
desarrollado proyectos ni actividades turisticas, planteamos la actividad
agroturistica como medio de desarrollo turistico local. La Propuesta
consiste en convertir al Centro en un producto Agroturistico, a través de la

fusion de la produccidn agricola, agropecuaria y el turismo.

El Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba, por su
ubicacion geografica formara un punto estratégico por lo que se encuentra
frente a la via Panamericana, creando una nueva opcion para todos los
turistas que viajen desde el Cantén Paltas hacia el Canton Macara en
medio de un ambiente natural, ademas en el centro cuenta con espacios
de ocio, esparcimiento y lugar determinado para ofrecer el servicio de

hospedaje y alimentacion.

La propuesta tiene un gran beneficio porque dirige todos los componentes
para el desarrollo de la misma. Contando especialmente con el sector
productivo, con los productos que actualmente ofrece y produce. Asi
mismo como son todos los programas que existen dentro del centro, lo
gue nos permite relacionarlo dentro del agroturismo, haciendo interactuar
al turista en la practica y el disfrute de las actividades agricolas y

agropecuarias.
Atractivos turisticos

Cuadro N° 22 Atractivos Turisticos considerados en la Propuesta
Nombre del atractivo Tipo de atractivo Jerarquia

Centro Binacional de Formacion Atractivo Natural 1l

Técnica Zapotepamba

Balneario el almendral Atractivo Natural |

Fuente: (MINTUR, 2017)
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel.
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Cuadro N° 23 Ficha Inventario de Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION ’ FICHAN° 1

Nombre

Programa Piscicola

Clasificacion

Produccién de Tilapia Roja

Localidad

Barrio Zapotepamba Direccion Centro Binacional de
Formacién Técnica
Zapotepamba

Fotografias Programa Piscicola

Coordenadas
geograficas

Latitud: Longitud: Temperatura 22 °C
-4.04442 -79.78206

Descripcion

Estos escenarios productivos se convierten en medios para motivar a
pequerios y grandes productores, asi puedan producir y ayudar a la economia
familiar, provincial y regional.

La seleccion del lugar.

Lo principal es tener acceso a una fuente de agua de buena calidad.

La necesidad del suelo tiene que ser de tipo arcilloso, la temperatura de las
piscinas es determinada en gran parte por el clima de la zona.

Su alimentacién es utilizada para proveer suficientes nutrientes para el
crecimiento y engorde. El alimento suplementario significa aproximadamente el
50% de costo de produccién, por lo tanto, es tratar de aprovechar al maximo el
alimento.

La alimentacion de la tilapia, se la realiza dos veces al dia, por las mafianas a
las 7h30 am, actualmente estan en funcionamiento 12 posas. La produccion es
constante por lo que existen crias en semillas y produccion lista para el
consumo.

Las actividades de pesca se deben realizar por las tardes o en las
madrugadas.

Se suspende el alimento un dia antes a la cosecha.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana
Quezada.

Comercializacién

La comercializacion de la tilapia se la realiza dentro de la zona, se la vende
$2.50 la libra.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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Cuadro N° 24 Ficha Inventario De Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION | FICHA N°2

Nombre

Programa Avicola

Clasificacion

Produccion de Pollos de Engorde, Gallinas de postura y Gallinas criollas.

Localidad

Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de
Formacién Técnica
Zapotepamba

rama Avicola

Fotografias Prog
BV 7% g |

s

Coordenadas Latitud: Longitud: Temperatura 22 °C
geogréficas -4.04435 -79.78286
Descripcion La produccién avicola es uno de los rubros de mayor importancia econémica en

la regién y uno de los alimentos de mayor calidad.

La Produccion de pollos de engorde, gallinas de postura y gallinas criollas, son
faciles de manejar. Lo importante es proporcionar un alimento que satisfaga las
necesidades nutritivas de las aves y garantizar la salud de estos animales.
Alimentacion

La alimentacién esta en relaciéon con la edad de las aves, los pollos hasta la
comercializacion reciben alimento a voluntad. En el caso de las aves de postura
se proporciona alimento dos veces al dia y en forma restringida. Las gallinas
criollas su alimentacién es dos veces al dia, la produccién de su carne es un
poco mas cara que las demas.

La recoleccién de huevos es diaria, se realiza cuatro veces al dia, para evitar
gue se rompan, la cubeta de huevos cuesta $3.30 y por unidades a $0.11
centavos.

La venta de pollo también se la realiza y se la puede adquirir en pluma o pelado.

Administrador

Este programa esté bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana
Quezada.

Comercializacion

El producto obtenido como la carne y los huevos abastecen al comedor del
Centro, otra parte va al programa de procesamiento y se comercializan dentro de
la zona para algunos centros de alimentacion que existen en sus alrededores.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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Cuadro N° 25 Ficha Inventario De Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION | FICHA N°3

Nombre

Programa Avicola

Clasificacion

Produccion de Patos, avestruces y codornices.

Localidad

Barrio Zapotepamba Direccion Centro Binacional de
Formacion Técnica
Zapotepamba

Fotografias Programa Avicola

Coordenadas
geograficas

Latitud: Longitud: Temperatura 22 °C
-4.04198 -79.78017

Descripci6

La Produccion de patos, avestruces y codornices. Lo importante es
proporcionar un alimento que satisfaga las necesidades nutritivas de las aves y
garantizar la salud de estos animales.

Alimentacion de estas aves se la realiza dos veces al dia, para la
comercializacion de patos es pasada las 12 semanas, se lo puede comprar en
pluma o pelado.

En lo que respecta a avestruces y codornices la produccion es solo para la
recoleccién de huevos.

La recoleccién de huevos de codornices es diaria para evitar que se rompan
una recoleccién de 120 huevos diarios el costo por unidades a $0.07 centavos.
Actualmente en el centro existen 5 avestruces, 3 hembras y 2 machos la
produccion es solo para la obtencion de huevos el costo es de $10 doélares, su
recoleccién es dejando de 2 a 3 dias, la produccién de huevos solo se da en
verano.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana
Quezada.

Comercializacién

El producto obtenido como la carne y los huevos abastecen al comedor del
Centro y se comercializan dentro de la zona para algunos centros de
alimentacion que existen en sus alrededores. Los patos de engorde tienen mas
comercializacion a la ciudad de Loja igualmente los huevos de avestruz.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Irvim Daniel Rivera Torres
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Cuadro N° 26 Ficha Inventario De Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION | FICHAN® 4
Nombre Programa Avicola
Clasificacion Produccién de Pavos
Localidad Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de
Formacion Técnica
Zapotepamba

Fotografias Programa Avicola

Coordenadas
geograficas

Latitud: Longitud: Temperatura
-4.04327 -79.78219

Descripcién

Una nueva alternativa de produccioén avicola es la produccion de pavos. El
proposito es contar con otro escenario de aprendizaje y a la vez ofrecer un
producto(carne) sano y nutritivo para el consumo humano, contribuyendo asi
a la seguridad y soberania alimentaria.

Las instalaciones.

Se debe elegir un lugar adecuado, vinculado con los factores ambientales
como el viento, ruido, luz y contaminacién, porque los pavos son muy
delicados para las corrientes directas de vientos

La alimentacion.

Representa el 70% de los costos, por lo tanto, se debe tomar especial
consideracion.

El manejo de los equipos como los comederos y bebederos deberan estar
siempre limpios y a la altura de la espalda del pavo para evitar desperdicio de
alimento.

Para la comercializacion el peso promedio es de 25 libras en machos y 15
libras en hembras.

La produccion se la realiza desde el mes de septiembre para obtener
produccion a la venta en diciembre.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana
Quezada.

Comercializacién

La comercializacion se la realiza mediante entrega, para la cabecera cantonal
Catacocha y la ciudad de Loja.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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Cuadro N° 27 Ficha Inventario de Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION | FICHA N°5

Nombre

Programa Porcino

Clasificacion

Produccién de cerdos para Pie de Cria y Engorde

Localidad

Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de
Formacion Técnica
Zapotepamba

Fotografias Produccion de Cerdos

Coordenadas
geogréficas

Latitud: Longitud: Temperatura 22 °C
-4.04391 -79.78306

Descripcion

El programa porcino se inserta a la practica de manejo, alimentacién, sanidad.
El cerdo es un elemento clave en la produccion integral. Entre sus ventajas,
esta su capacidad de adaptacién a diferentes formas de manejo y
alimentacion.

Actualmente el centro trabaja con la produccion de inserto y cuenta con 3
madres.

Ademas, los residuos que se generan en su produccién como es el estiércol,
sirven para la generacion de subproductos aprovechables para fertilizacion
organica.

Administrador

Este programa esté bajo la responsabilidad y el cuidado de la Dra. Adriana
Quezada.

Comercializacion

El producto obtenido se vende al porcicultor de la region y se provee de carne
al comedor la venta esté a $7,60 el Kilo.

Fuente: Trabajo de Campo.
Elaboracién: Irvim Daniel Rivera Torres
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Cuadro N° 28 Ficha Inventario De Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION | FICHA N°6
Nombre Programa de Crianza
Clasificacién Cuyes y Conejos
Localidad Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de
Formacion Técnica
Zapotepamba

Fotografias Programa de Cuyes y Conejos

Coordenadas Latitud: Longitud: Temperatura 22 °C
geogréficas -4.04296 -79.78223
Descripcién El cuy es una especie nativa de la regién andina y especialmente alimentaria,

por su sabor y calidad nutritiva, su alimentacién se realiza con materias primas
gue no compiten con la alimentacién humana y sobre todo es de facil manejo.

Lo que respecta a la crianza de conejos, en nuestro medio lamentablemente
esta actividad no estéa desarrollada, pero la calidad de su carne crea la
necesidad de introducir a esta especie como una buena alternativa nutricional
humana.

Las construcciones e instalaciones nos permiten proteger a los animales del
medio ambiente, protegerlos de otros animales y sobre todo separarlos en
grupos a los animales para de esta forma desarrollar actividades de sexaje y
destete.

A los 15 dias del parto se separan a las crias de su madre actividad que se
conoce como destete y se colocan en pozas diferentes a machos y hembras.
Sanidad

Principalmente es la prevencién de ingreso de animales, se realiza limpieza y
desinfeccion continua de las pozas evitando principalmente la humedad dentro
de estas.

La mejor forma de prevenir enfermedades es fortalecer las defensas de los
animales por medio de una alimentacion y manejo adecuado evitando que los
factores medioambientales como corrientes de aire, temperaturas altas o muy
bajas estresen a los animales.

La produccion de cuyes, conejos se la realiza pasado los 90 dias se
encuentran los pies de cria.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado de la Ingeniera. Tania
Ochoa, produccion agropecuaria.

Comercializacion

Los productos obtenidos se comercializan dentro de la zona y mas
comercializacion a la ciudad de Loja. Su precio tanto como cuy y conejo es de
$10 délares.

Fuente: Trabajo de Campo.
Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel
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Cuadro N° 29 Ficha Inventario De Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION
TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION | FICHA N°7
Nombre Programa Bovino
Clasificacién
Localidad Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de
Formacién Técnica
Zapotepamba

Fotografia Programa Bovino

>

Coordenadas Latitud: Longitud: Temperatura 22
geogréficas -4.04297 -79.78112 °C
Descripcién La produccién de bovinos es una alta calidad nutricional para el ser humano

(leche y carne), los convierte en una especie apreciada en produccién animal.
En el Centro existen bovinos de razas Brow Swiss, Holstein Friesian dedicadas
a la produccién de leche.

La adaptacion de estas razas, junto con los indices productivos adecuados las
convierte en las razas adecuadas para la provincia de Loja, por su dificil
topografia, calidad de suelos y periodos de sequia estacionales.

El manejo de los animales implica un conjunto de factores como son
reproduccion, sanidad, alimentacion.

Reproduccién

Para que las Hembras entren a la reproduccion se necesita de una madures
fisiolégica y organica. Con una edad de 15 meses y un peso de 300Kg.
Sanidad

La base es la prevencion, se lleva a cabo un programa de vacunacion.

En cuanto a ectoparasitos se lleva a cabo controles continuos a través de la
aplicacion de productos bioldgicos y la rotacion de potreros para prevenir
garrapatas.

Alimentacion

Los bovinos de leche, poseen la gran capacidad de digerir fibra, de sintetizar
proteinas.

Es por eso que la alimentacién es en base a forrajes como es la chilena, pasto
estrella los cuales contribuyen principalmente con un gran aporte energético
para el animal, lo cual repercute directamente en la produccion lechera.
Registros

La utilizacion de registros en ganaderia es importante, ya que los mismos son
documentos de control que permiten ir evaluando continuamente la produccion y
poder diagnosticar problemas.

El registro sanitario también es importante, permite documentar los tratamientos
de los animales, ademas de ser una guia de los programas de vacunacion.

La evaluacién de produccion diaria de leche permite determinar enfermedades,
problemas alimenticios o errores en el manejo de los animales.

Administrador Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado de la Ingeniera. Tania
Ochoa, produccién agropecuaria.
Comercializacion La comercializacion de ganado se la realiza a nivel cantonal, la venta se la

realiza dentro del centro. El producto obtenido como la carne, leche y quesillo
abastecen al comedor del centro y se comercializan dentro de la zona para
algunos centros de alimentacion que existen en sus alrededores, la leche tiene
un costo de $0.50 ctv. el litro y el quesillo $1.75 la libra.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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Cuadro N° 30 Ficha Inventario De Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION FICHAN° 8
Nombre Programa Caprino
Clasificacién Plan de mejoramiento genético
Localidad Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de

Formacién Técnica
Zapotepamba

Fotografias Programa Caprino

Coordenadas
geogréficas

Latitud:
-4.03807

Longitud:
-79.78003

Temperatura 22
°C

Descripcién

La crianza de caprinos en los sistemas productivos del valle de Casanga
cumple una funcién importante de ahorro familiar, el dificil acceso a las
fuentes de agua para el desarrollo agricola esta especie sobrevive en las
circunstancias dificiles de sequia y escasez de alimentacion.

Tener caprinos es un resultado atractivo porque se aprovecha los beneficios
de un sistema extensivo gue requiere pocos iNnSUMos externos y poca mano
de obra.

Este proyecto es de desarrollar un plan de manejo que permita mejorar las
condiciones genéticas, sanidad, alimentacion y con el propoésito de
incrementar la produccién de leche y carne para que esta materia prima sea
procesada y cubrir la demanda que existe para estos productos.,

La produccion del pie de cria es pasada los 2 a 3 meses. Actualmente el
centro cuenta con 60 animales, con un programa de semi- intensivo. Que el
dia pasan en las praderas y por las tardes regresan solas a los corrales
donde se les da su alimentacion. Tienen un periodo de gestacién de 5
meses y 2 partos por afio.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado de la Ingeniera.
Tania Ochoa, produccién agropecuaria.

Comercializacién

Su comercializacién se la realiza para Catamayo, Tacamoros y la ciudad de
Loja. No cuentan con un precio establecido, el precio es dependiendo de la
raza, tamafio, si es para reproduccion o engorde. Considerando que por lo
general la hembra cuesta mas que el macho.

Fuente: Trabajo de Campo.

Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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Cuadro N° 31 Ficha Inventario de Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION ‘ FICHA N°9

Nombre

Cultivos Tradicionales e Introducidos Agroecol6gicos

Clasificacion

Localidad

Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de
Formacion Técnica
Zapotepamba

Fotografias Cultivos Tradicionales

Coordenadas
geograficas

Latitud: Longitud: Temperatura
-4.04156 -79.7795 22°C

Descripcién

El plan de produccion se determina en funcién de la demanda de los
mercados. La secuencialidad de los cultivos responde a los criterios de
rotacién que conjugan la demanda, la rentabilidad y el correcto manejo y
fertilidad de los suelos, minimizando el empleo de insumos quimicos.

Actualmente, el area agricola estd manejando los siguientes cultivos
tradicionales: maiz, mani, yuca, camote, frejol, citricos y variedad de
hortalizas e introducidos melén, sandia, aji, soya. Para ello se realizara un
conjunto de practicas que permitan desarrollar poco a poco los
fundamentos de la agroecologia.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero.
Angel Soto, produccion agropecuaria.

Comercializacion

Dentro de la comercializacion de arboles frutales se vende el limén,
naranja, mango, se la realiza dentro de la zona y para el consumo interno.
Toda clase de hortalizas son solo para el consumo interno.

Dentro de los cultivos cortos se comercializa yuca, mani, frejol lo que
respecta a maiz es para el consumo interno.

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel

63




Cuadro N° 32 Ficha Inventario de Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE

FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION ’ FICHA N° 10
Nombre Area de Investigacion y Extension
Clasificacién Banco de Conservacion de Semillas Nativas
Localidad Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de
Formacion Técnica
Zapotepamba

Fotografias Banco de Conservacion de Semillas

Coordenadas
geogréficas

Latitud: Longitud: Temperatura 22
-4.04123 -79.7782 °C

Descripcién

El presente proyecto parte de las acciones del Area de investigacion y
vinculacién con la colectividad. Esta propuesta constituye de fundamental
importancia ya que luego de un proceso de capacitacion, se colecta y
caracterizan las semillas, que hoy en dia se conserva en el banco de semillas
nativas del CBFTZ.

Para Ecuador la soberania alimentaria constituye un objeto estratégico y una
obligacién para garantizar que los pueblos y las nacionalidades alcancen
autosuficiencia y una alimentacién sana.

Por esta razon se tomé la decision de impulsar este proyecto, dada la
necesidad de implementar medidas para garantizar la seguridad y soberania
alimentaria con semillas nativas.

Es importante tomar conciencia de la importancia que tiene cuidar nuestras
semillas, que las hemos mantenido por miles de afios.

Administracion

Este programa esté bajo el cuidado del Centro Binacional De Formacién
Técnica Zapotepamba.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Irvim Daniel Rivera Torres
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Cuadro N° 33 Ficha Inventario de Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION | FICHA N° 11

Nombre

Programa de Agrosilvopastoril

Clasificacion

Localidad

Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de Formacion
Técnica Zapotepamba

Fotografias Programa de Agrosilvopastoril

Coordenadas
geograficas

Latitud: Longitud: Temperatura 22 °C
-4.04143 -79.77853

Descripcién

Es un sistema de produccion donde se combinan la presencia de cultivos, arboles
y de animales en el mismo terreno.

Los arboles aportan materia organica al suelo en forma de hojas, flores, frutos
gue se convierten en materia organica, asi mismo también proporcionan sombra
que es favorable para los animales y estos los traducen en un mayor consumo de
alimentos.

Los animales a su vez con las deposiciones y orina, producen materia organica
permitiendo asi acelerar el ciclo de nutrientes y convertirse en abono para los
pastos.

Dentro del centro se cuenta con dos espacios donde se desarrolla este programa,
donde podemos encontrar el primero con arboles frutales como son: limén,
naranja, cacao, mango. Y la segunda que se encuentra con plantacion de café,
guineo y guaba.

Este programa es considerado como una estrategia biolégica que busca la
sostenibilidad, producir sin dafiar el medio ambiente y que este sea rentable.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. Angel
Soto, produccién agropecuaria.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel
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Cuadro N° 34 Ficha Inventario de Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION
TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION ‘ FICHA N° 12
Nombre Programa de Riego Presurizado al cultivo.
Clasificacién Goteo y Aspersion
Localidad Barrio Zapotepamba Direccién Centro Binacional de Formacion

Técnica Zapotepamba

Fotografias Programa de Riego Presurizado

Coordenadas Latitud: Longitud: Temperatura 22 °C
geogréaficas -4.04171 -79.77976
Descripcién Este sistema de riego el agua se conduce a presion, donde se aplica desde

emisores en forma de gotas (goteo) y de fina lluvia (aspersion). Debe tener un
eficiente sistema de filtrado para evitar atrancos. En el momento de realizar los
riegos para los diferentes sembrios del centro se verifica que no existan
taponamientos y es un sistema de alta eficiencia en la aplicacion.

Cerca de los cultivos cuenta con un canal de riego que es una fuente muy
importante de abastecimiento de agua. Se necesita la tuberia de conduccion,
vélvulas de campo y laterales de riego.

Dentro de los programas de hortalizas cuenta con sistema de aspersion y los
programas de produccién como maiz tiene sistema de goteo.

Administrador Este programa estéa bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. Angel
Soto, produccion agropecuaria.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel
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Cuadro N° 35 Ficha Inventario de Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION

TECNICA ZAPOTEPAMBA

FICHA DE OBSERVACION FICHA N° 13
Nombre Programa de Elaboracién de Abonos Orgénicos
Clasificacién Te de Estiércol y Frutas
Localidad Barrio Zapotepamba Direccion Centro Binacional de
Formacion Técnica
Zapotepamba

Fotografias Elaboracion de abonos organicos

Coordenadas
geograficas

Latitud: Longitud: Temperatura 22
-4.04088 -79.77883 °C

Descripcion

El estiércol es el fertilizante organico por excelencia debido a su alto
contenido en nitrégeno y en materia organica. Se ha utilizado desde la
antigliedad para aprovechar los residuos del ganado y también, restaurar los
niveles de nutrientes de los suelos agricolas.

Antes de usar el estiércol como fertilizante, hay que tener en cuenta.

—  La principal es que no se puede afadir directamente a los cultivos si
no que se debe aplicar un cierto tiempo antes de la plantacion, el
suficiente para que se produzca una degradacién de la materia
orgéanica del estiércol. Dependiendo del cultivo, puede ser entre un
mes o 15 dias antes de la siembra.

—  Ofra cosa importante a tener en cuenta es la dosis.

Ciclo perenne: En bomba de 20 litros aplicar 10 litros de té y 10 litros de
agua.
Ciclo corto: En bomba de 20 litros aplicar 5 litros de té y 15 litros de agua.

Abonos orgéanicos, son todos los residuos vegetales o animales totalmente
descompuestos. Es conveniente utilizar abonos organicos por salud, ya que
obtendremos alimentos sanos y evitaremos la contaminacion del ambiente.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. Angel
Soto, produccién agropecuaria.

Comercializacion

Estos procesos son para la produccion interna del Centro, manteniendo una
produccion organica libre de productos quimicos.

Fuente: Trabajo de Campo.
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel
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Cuadro N° 36 Ficha Inventario de Atractivos Agroturisticos

INVENTARIO DE ATRACTIVOS AGROTURISTICOS DEL CENTRO BINACIONAL DE FORMACION TECNICA

ZAPOTEPAMBA
FICHA DE OBSERVACION FICHA N° 14
Nombre Programa de Elaboracion de Abonos Organicos
Clasificacion Biol y Compost (humus)
Localidad Barrio Zapotepamba Direccion Centro Binacional de Formacion

Técnica Zapotepamba

Fotografias Elaboracion de abonos organicos

Coordenadas
geograficas

Latitud: Longitud: Temperatura 22 °C
-4.04088 -79.77883

Descripcion

Biol es un estimulante de origen orgénico. Producto de la descomposicién anaerébica (sin
accion del aire) de los desechos organicos que se obtienen por medio de la filtracion.
Estimula el desarrollo de las Plantas, sirve para las siguientes actividades:

Accion sobre la floracién

Accion sobre el follaje

Enraizamiento

Activador de semillas

Es un bio estimulante que contiene fitohormonas que estimulan el desarrollo de los cultivos.
La dosis recomendada es del 20% en cultivos de ciclo cortos, un 30% para frutales.
Compost

Es uno de los mejores abonos organicos que se puede obtener en forma facil y que permite
mantener la fertilidad de los suelos con excelentes resultados en el rendimiento de los
cultivos.

Este abono orgéanico se construye con el estiércol de los animales del Centro: aves, vacas,
cabras, cerdos, residuos de cosechas, desperdicios organicos domésticos.

Administrador

Este programa esta bajo la responsabilidad y el cuidado del Ingeniero. Angel Soto,
produccién agropecuaria.

Comercializacién

Estos procesos son para la produccién interna del Centro, manteniendo una produccién
organica libre de productos quimicos.

Fuente: Trabajo de Campo.
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel
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Cuadro N° 37 Actividades y Recursos en el Centro Binacional de
Formacién Técnica Zapotepamba

Actividades Recursos
Recreacién
Caminatas y recorridos Guia
Ciclismo Bicicletas
Pesca deportiva Cafia de pescar, anzuelos
Reforestacién Arboles
Agricultura
La siembra Semillas
La cosecha Canastas
Ordefio Botes lecheros
Arreo de ganado
Ser Pastor(Cabras) Alimento
Cuidado de animales Alimento
Recoleccion de huevos Canasta

Gastronomia

Comida tipica Produccién del Centro.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel.

Nombre del Producto

Zapotepamba su mirada al Agroturismo. Su nombre es escogido
principalmente por el lugar en donde se encuentra situada, en medio de
un ambiente natural y tomando las lineas de accion del Centro que estan
orientadas a la educacién, investigacion, produccion y extension en el
campo agropecuario. Crean una mirada al agroturismo donde se busca

fusionar la produccion agricola, agropecuaria y el turismo.

Medios de transporte

El Centro Binacional de Formacidon Técnica Zapotepamba, Cuenta con
una red vial principal pavimentada de doble carril, en via que conduce al
cantén Célica y Macara, en lo referente al acceso al Centro se lo puede
realizar mediante cooperativas y vehiculos particulares hasta
administracion, todas las actividades por desarrollarse dentro del Centro

se las realizara mediante caminatas.
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Descripcion de actividades que se pueden realizar

En el Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba, se podra
disfrutar de actividades propias de la estancia, tales como la cria de
ganado, alimentar a los animales, ordefio de vacas, huerta organica,
aprender acerca de cultivos como la siembra y la cosecha, la recoleccion
de frutas de conocer actividades agricolas y agropecuarias que tienen
lugar en un entorno natural y contando con la asistencia de personal

dispuesto.

Programa Piscicola.

En este programa la actividad consiste en la pesca deportiva, esta
actividad pondra en valor el producto pesquero, mostrando el esfuerzo
qgue conlleva esta actividad, conservando las tradiciones, haciendo que
participen y conozcan de la actividad, aprendiendo como se diferencia el

pescado de calidad.
Incluye:

— Recorrido vivencial

— Visita a las piscinas de las tilapias, donde se podra observar desde la
produccion semilla hasta que estan listo para el consumo.

— Podran ser participes del cuidado y la alimentacion.

— Realizar pesca deportiva.

Programa Avicola

La actividad de este programa es de mantener el cuidado y la
alimentacion de la cria de aves, con las que cuenta el Centro como son:
Pollos de engorde, pollos de postura, gallinas criollas, patos, pavos,
codornices y avestruces. Con el propdsito de usarlos algunos para el
consumo interno del Centro y otros para la venta por su carne o por sus

huevos.

Incluye:
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Recorrido vivencial.

Interaccion con los animales.

Participar en la limpieza, cuidado y alimentacion.

Recoleccion de huevos en el programa de gallinas de postura,

codornices y avestruz.

Programa Pecuario

Toda actividad dentro de cada uno de los programas se busca que el

turista tenga siempre una experiencia unica mientras visita el Centro. Se

podréa disfrutar de actividades agropecuarias como el cuidado de porcinos,

cuyes y conejos, vacas, cabras, permitiendo al visitante una facil

interaccidon con los animales.

Cuyes y conejos

Visita a las pozas o galpones.

Contacto visual o fisico.

Ayudar en la limpieza y desinsectacion de los galpones.
Recoleccion y el cuidado de la hierba fresca.

Ayudar en la alimentacion.

Desarrollar actividades de sexaje y destete.

Programa Bovino

Participar en el ordefio de las vacas.

Observacion de la elaboracién de quesillo.

Cuidado y limpieza de los corrales, comederos y bebederos.

Participar en el programa de semi- estabulacion. (Ayudar en el arreo
de ganado a las praderas para el consumo de pasto)

Por las tardes participar en la ayuda de alimentacion, como

suplementos y sales minerales.

Programa Caprino

Visita a los corrales.
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— Contacto visual o fisico.

— Participar en el programa de semi- estabulacion. (Ayudar en el arreo
de las cabras a las praderas)

— Mantenimiento y limpieza de los corrales.

— Cuidado y alimentacion de las crias segun sea su proceso de

amamantamiento.

Programa Agricola

Consiste en ensefiar y que los turistas disfruten interactuando en los
diferentes sistemas de cultivo y produccion de cultivos tradicionales con
fines alimenticios, ademas degustaran alimentos cultivados y elaborados

con buenas précticas.
Incluye:

— Actividad vivencial.

— Visita a los huertos del Centro.

Sembrio de hortalizas y verduras.

Esta actividad tiene a ensefiar el tema de produccion agroecoldgica.
Explicando al turista el proceso de produccién de hortalizas y verduras
con las que cuenta y brinda el centro como son: lechuga, acelga,
pimiento, zanahoria, cilantro, camote, zucchini, partiendo desde Ila
preparacién del suelo hasta la cosecha del producto, el turista conocera la
forma de siembra y podra participar de la actividad de riego de sembrios,
abonar o cosechar estos productos que seran necesarios para el

consumo interno del centro.

Cultivos de ciclo corto.

En esta actividad el turista podra observar el proceso de produccion,
participar en lo referente a las formas de sembrar, actividad del riego, y la
forma de cosechar, podra participar en dichas actividades. Ademas de

esto podran recolectar los cultivos que produce y ofrece el centro como:
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maiz, yuca, frejol, guineo, mani, que son los que mas se producen para el
consumo interno que pueden ser degustado por los turistas y lo restante

es comercializado.

Sembrios de frutas.

La actividad consistird en dar a conocer al turista la produccion de frutas
que brinda el centro, desde la siembra hasta la recoleccion de la cual
seran participes, podran degustar y contribuir en la recoleccién necesaria
para el consumo dentro del centro. Dentro de la produccion esta la

naranja, limon, mango, noni, mandarina.

Programa de Agroforesteria

Estas actividades se desarrollan en dos partes del centro, la primera
donde encontramos con frutajes de mango, naranja, cacao y la segunda
donde podemos encontrar plantaciones de café, guineo y guaba.
Permitiendo al turista conocer mas de este sistema productivo que es

integrada arboles, ganado, pastos en una misma unidad productiva.

Programa de Riego Presurizado

En esta actividad lo que se busca es demostrar al turista lo importante
gue es un sistema de riego, el centro cuenta con un sistema de riego
presurizado, aplicada desde emisores en forma de (goteo) o (micro
aspersion), que podran observarlos en cada uno de los programas y uno

donde podran participar del sistema de riego es en la siembra de maiz.
Incluye:

— Participara en el proceso de riego de todos los sembrios.
— Conocer de la importancia y lo que se necesita para este sistema.

— Ser participes del mantenimiento del sistema de riego.
Programa de Abonos Organicos

Esta activada lo que busca es que el turista conozca las actividades

agroindustriales que contribuyen al bienestar del Centro, ademas de esto
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el turista podra observar como es la utilizacion del estiércol, la orina de los
animales y la fermentacion de las frutas, aprovechando eficiente y
conscientemente los recursos naturales que después de un proceso
realizado dentro del Centro podemos obtener abonos organicos, asi

realizando una produccién limpia de quimicos.
Incluye:

— La observacion de la elaboracion de abonos orgéanicos.
— Observacion del almacenamiento de la materia prima.

— Recorrido para observar la implementacion del abono.

Tiempo de Permanencia en el Centro Binacional de Formacién

Técnica Zapotepamba para las Actividades Agroturistica.

Hablamos de una permanencia en el centro debido a que estas
actividades agroturisticas, se consideran como tal y no pueden estar
estrictamente regidas por un itinerario dado. Por ello en el desarrollo de la
tesis se investigé que la utilizacion de itinerario es cambiada para estas

actividades como permanencia en las fincas de agroturismo.

El tiempo convenido para cumplir con todas las actividades que se
pueden desarrollar en cada uno de los programas de produccién del
Centro, sera una estancia de tres dias y dos noches para cumplir las

expectativas y necesidades de nuestros clientes.

La programacion puede variar segun la época del clima y los

requerimientos del cliente.

Primer Dia de Actividades Agroturistica en el Centro Binacional de

Formacion Técnica Zapotepamba.
Por la Mafiana.

Se brindara la bienvenida a los turistas en la administracion del Centro, el
Centro cuenta con un horario establecido en lo que respecta a la

alimentacion, parte fundamental para mostrar la vida del campo. Se
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ofrecera el desayuno y después se asignaran las habitaciones
correspondientes de cada turista, se les dara un tiempo determinado para
gue dejen su equipaje y para que se equipen de la mejor manera que se
sientan a gusto para realizar actividades. Se dara una charla de
indicaciones generales y sobre las funciones que cumple el Centro, los
recorridos seran teoricos, practicos y empezaremos con la Produccion
Piscicola donde visitaremos a las piscinas de las tilapias, donde se podra
observar desde la produccion semilla hasta que estan listo para el
consumo, se realizard pesca deportiva la misma que sera consumo para

el almuerzo.
Por la Tarde.

Las actividades las retomaremos a las dos de la tarde en la visita de
produccion de balanceados, donde podremos observar la produccion
desde la mazorca de maiz hasta que esta el producto elaborado. El
mismo que servird para el cumplimiento de las siguientes actividades,
como serd el cuidado y la alimentacién de: cuyes, conejos, gallinas
criollas, pavos. Se realizara el cuidado, alimentacién y la recoleccion de
huevos de las gallinas de postura y en el programa de codornices. Se
ayudara en el almacenamiento de huevos para la comercializacion y para
el uso interno, después de esto se realizara actividades de recreacién
como pueden ser jugar entre amigos futbol o visitar las piscinas del

Centro y degustacion de la cena.

Segundo Dia de Actividades Agroturistica en el Centro Binacional de

Formacion Técnica Zapotepamba.
Por la Mafiana.

El desayuno esta establecido a partir de seis a siete de la mafiana un
desayuno tipico de la zona (campo) y las actividades se realizan a las
siete de la mafiana, como ya mencionado toda actividad es vivencial. La
siguiente actividad sera dirigirnos al programa bovino. Todas estas

actividades el turista es parte activa de las mismas, se realizara la
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limpieza de los comederos, bebederos y alimentacion del ganado para
realizar la practica de ordefio. Las charlas seran en cuanto a la actividad
ganadera y seremos participes del programa de semi- estabulacion.
(Ayudar en el arreo de ganado a las praderas para el consumo de pasto).
Tendremos un refrigerio mientras observamos la elaboracion del quesillo
que solo es para el consumo interno, se realizara recoleccion de verduras

para el almuerzo.
Por la Tarde.

Las actividades las retomaremos a las dos de la tarde, con el cuidado y la
alimentacion del programa Porcino, gallinas criollas, gallinas de engorde,
alimentacion de tilapia, alimentaciébn de patos. Se propondra una
caminata al programa caprino, que se la realizard por en medio del Centro
visitando el programa de avestruces donde realizaremos la alimentacion
de las mismas se podra realizar fotografias y se disfrutara de un refrigerio.
En el programa Caprino podremos tener contacto fisico y ser parte del
cuidado y alimentacion de las crias segun sea su proceso de

amamantamiento.

Degustacion de la cena y para complementar la noche se realizara
actividades de recreacion como puede ser la proyeccion de una pelicula

en la sala de audiovisuales del Centro.

Tercer Dia de Actividades Agroturistica en el Centro Binacional de

Formacion Técnica Zapotepamba.
Por la Mafiana.

Al amanecer se brindara el desayuno tipico de la zona (campo) y las
actividades se realizan a las siete de la mafiana, como ya mencionado
toda actividad es vivencial. La siguiente actividad es la observacion y
participacion en el riego de sembrios, abono, mantenimiento y
participaremos de actividades agricolas donde los turistas disfruten
interactuando en los diferentes sistemas de cultivo y produccion a demas

degustaran alimentos cultivados y elaborados con buenas practicas.
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Visitaremos el sembrio de hortalizas y verduras, explicando al turista el
proceso de produccion de hortalizas y verduras con las que cuenta y
brinda el centro como son: lechuga, acelga, pimiento, zanahoria, cilantro,
camote, zucchini, partiendo desde la preparacion del suelo hasta la
cosecha del producto, productos que seran necesarios para el consumo
interno del centro. Ademas de esto podran recolectar los cultivos que
produce y ofrece el centro como: maiz, yuca, frejol, guineo, mani, que son
los que mas se producen para el consumo interno que pueden ser
degustado por los turistas y lo restante es comercializado. Visitaremos el
sembrio de frutas como la naranja, limén, mango, boroj6, mandarina.

Almuerzo.
Por la Tarde.

Continuaremos con la elaboracién del Programa de Abonos Orgéanicos, el
turista podra observar los espacios de almacenamiento de esta materia
prima como es la utilizacion del estiércol, la orina de los animales y la
fermentacién de las frutas, aprovechando eficiente y conscientemente los
recursos naturales que después de un proceso se puede obtener abonos
organicos y asi realizar una produccion limpia de quimicos. Visitaremos
las instalaciones donde se desarrolla el programa de agroforesteria esta
actividad se desarrolla en dos partes del Centro, la primera donde
encontramos con frutajes de mango, naranja, cacao y la segunda donde
podemos encontrar plantaciones de café, guineo y guaba. Permitiendo al
turista conocer mas de este sistema productivo que es integrada arboles,
ganado, pastos en una misma unidad productiva. Al final de la tarde se
puede realizar actividades de recreacidon como puede ser, el disfrute de
un bafio en un atractivo natural como es el chorro el almendral que se

encuentra a unos minutos del Centro.

En la noche se realizara una cena de despedida en donde brindaremos
las gracias a todos los turistas que fueron parte de nuestros servicios y

por ultimo se obsequiara un presente por parte del Centro, con la
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intencion de que el cliente se lleve una buena referencia del producto, ya

gue una buena experiencia siempre es contada. Fin de Actividades.

CUADRO N° 38 Cotizacién Detallada para la Permanencia en el Centro Binacional
de Formacion Técnica Zapotepamba (15 Personas - 3 Dias 2 Noches)

. PRECIO PRECIO
DESCRIPCION CANTIDAD
UNITARIO FINAL

Alimentacion
Desayuno 45 3 135
Almuerzo 45 4 180
Merienda 45 4 180
Combo (Naranja, Mandarina, Limén, 15 6 90
Cubeta de huevos)
Hospedaje 30 7.00 210
Guia 3 25.00 75
Imprevistos 5% 43.50
Margen de ganancia 15% 137.25

1,050.75
Precio Unitario TOTAL 70.05

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel.

Cliente Objetivo

El turista potencial al cual se enfoca la propuesta, son estudiantes entre
los 16 a los 18 afios, jévenes que estan cursando sus Ultimos ciclos de
colegios agricolas, ademas estudiantes universitarios aquellos que quiere
convivir y experimentar con la naturaleza y ser participe de las actividades
agricolas y agropecuarias, sobre todo para aprovechar su tiempo libre y
salir de una rutina diaria. Se define este perfil de cliente objetivo por lo
que en el Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba, en la
actualidad se desarrollan practicas en el campo agricola y agropecuario,
gue son necesarias para el cumplimiento de practicas de instituciones

educativas agricolas y agropecuarias.
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Servicios que incluye durante la permanencia en el Centro.

Para complementar todas las actividades que se pueden desarrollar y asi
poder brindar un buen servicio y satisfacer las necesidades basicas de los

turistas el Centro cuenta con infraestructura necesaria como:
Hospedaje.

En cuanto al servicio de hospedaje el Centro cuenta con una
infraestructura adecuada y amoblada para brindar dicho servicio. Cada
habitaciébn cuenta con cuatro dormitorios y dos bafios. Se ofrecera
hospedaje rustico como camping en las areas verdes y esto dependera
del gusto de quienes nos visiten.

Alimentacion.

El Centro ofrece el servicio de alimentacion contando con una
infraestructura necesaria y haciendo resaltar el consumo de la produccion
del centro. Una produccion limpia de quimicos y permitiendo que los
turistas sean participes de la recoleccion de los productos que ellos los

van a consumir.
Guianza.

En cuanto al servicio de guianza, esta comprendido que todas las
actividades seran tedricas y practicas. Por lo tanto, el Centro contara con
personal capacitado para la guianza, produccion agricola y agropecuaria.
Y asi realizar de una mejor manera todas las actividades establecidas

durante la permanecia en el Centro.
Actividades vivenciales.

En cuanto a actividades y desarrollos de programas se busca la
interaccidon del turista, que sea parte fundamental para el desarrollo de
dichas actividades como: Participacion en alimentacion y cuidado de

animales, recoleccion de frutos, participacion en la practica de ordefio,
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elaboracion de quesillo, participar en actividades agricolas como:
preparacion de la tierra, sembrio, riego, abono, cuidado, cosecha,
elaboracion de abonos organicos y ser participes del programa de

agroforesteria.
Venta de productos

Para darle un valor agregado al Centro, en cuanto a todas sus actividades
y programas, toda la produccion interna que el turista puede observar y
fue participe en el desarrollo de cada una de las actividades, la
produccion interna del Centro el turista la puede obtener. Ya que parte de
esta produccion es comercializada y que mejor manera la que el turista

puede recolectar los productos que €l decida comprar.

Comercializacién

Para realizar la comercializacion de esta Propuesta de Agroturismo se ha
considerado elaborar una Fan Page. Mediante una red social que es

visible para todos, buscando innovar y ser identificados. A continuacion,

se la detalla.

Figura N° 3 Pagina de Facebook
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Opiniones

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracidn: Rivera Torres Irvim Daniel.
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Para la comercializacion de nuestro producto se utilizar4 nuestra marca,
en diferentes accesorios, para el servicio de alimentacion que se ofrece
en el Centro, nuestra marca sera comercializada en la vajilla como son:
Platos, tazas, vasos y como accesorios complementarios para una mejor
comercializaciéon se la realizara mediante sombreros, camisetas (hombre
y mujer) las mismas que seran utilizadas por el personal del centro, bolsos
y fundas plasticas, todo contaran con nuestra marca y de esta forma lo

gue buscamos es ser identificados.

Figura N° 4 Menaje Utilizado en el Servicio de Alimentacion
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Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel.

El menaje que se utilizara en el servicio de alimentacion esta

conformado por: plato base, platillo, un vaso y un jaro.

Figura N° 5 Accesorios Complementarios
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Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel.

Los accesorios complementarios se los realizara con camisetas tanto para
hombre como para mujer, estas seran utilizadas por trabajadores y
encargados en la actividad del Centro Binacional de Formacion Técnica

Zapotepamba.
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Figura N° 6 Accesorios Complementarios
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Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres

Los accesorios complementarios se los realizara en sombreros, los mismo

qgue seran utilizados por trabajadores y encargados en la actividad del

Centro, bolsos que seran considerado para regalo después de visitar el

Centro y fundas plasticas para la compra de productos que se pueden

comprar dentro del Centro.

Cuadro N° 39 Costo de Estrategias de Promocion

DESCRIPCION CANTIDAD UFI)\IIT'II'EAC\ZII?(I)O \'I{gl:rgﬁ
Menaje 100 11 1.100
Camisetas 100 8 800
Sombrero 100 15 1.500
Bolsos 100 6 600
Fundas Plasticas 100 0.12 12
Pagina de 1 00 00
Facebook

Total 1.414,60

Fuente: Trabajo de Campo

Elaboracion: Irvim Daniel. Rivera Torres
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Figura N° 7 Elaboracién de la Marca

“Un descubrimiento para compartir”

Fuente: Trabajo de campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres

Se crea un logotipo que es un identificativo Unico y que representa el

Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba.
Descripciéon de la Marca

El logotipo estd compuesto de la siguiente manera, expresando
principalmente la marca del CBFTZ, asi mismo se puede apreciar el color
verde y azul con sus dos ramilletes de hojas en cada extremo lo que
representa un ambiente natural que cubre todo el sector, a su alrededor
podemos observar diferentes actividades las mismas que se pueden
desarrollar dentro del Centro. Y es una fusion de la parte agricola,
agropecuaria y el turismo, utilizando mucho el color amarillo y verde en
las actividades lo que representa el clima acogedor que posee el sector y

la representacion de la flora y produccion libre de productos quimicos.

Slogan: “Un descubrimiento para compartir” este slogan fue escogido

porque al momento de practicar el agroturismo estamos desarrollando
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una nueva modalidad del turismo. Al convivir con la naturaleza y ser

sacados de una rutina cotidiana, para ser participes de las actividades

diarias de la vida del campo, rodeados de un ambiente natural y libre de

contaminacion. Es un descubrimiento para compatrtir.

Figura N° 8 Mapa de Actividades que se Pueden Desarrollar en el

Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba
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Propuesta de la Sefialética

CUADRO N° 40 TOTEM de ATRACTIVO TURISTICO

SISTEMA DE SENALETICA TURISTICA

Toétem de Atractivo COORDENADAS:
TIPO DE SENAL: Latitud: -4.04420
Longitud: -
79.78154
FUNCION: UBICACION:

Cuando se trata de tétem informativos, debera incluir
foto del atractivo, mapa de la ruta en la totalidad de la
pantalla, este debera incluir pictogramas de servicios
y atractivos turisticos.

Se ubica en la entrada del Centro Binacional de
Formaciéon Técnica Zapotepamba ya que es un
punto estratégico con un alto flujo vehicular.

Tendran una dimensiéon de2400 x 1200 mm.
Sustrato: Paneles luminosos: Estan compuestos por
dos placas de vinil flexible traslicido y vinilos
autoadhesivos, sujetados a los tubos cuadrados de la
estructura mediante tornillos planos. Su presencia no
debe ser advertida en el frente de la pantalla.

El fondo: Ser4 una composiciobn de una lamina
adhesiva de vinil impreso full color en alta resolucion,
sobre el cual ira una lamina UV y sobre el cual se
colocara el vidrio templado de 10 mm. de espesor,
mismos que seran sellados herméticamente con
silicon, para evitar la condensacion del ambiente
interno entre las laminas.

La mencionada estructura estara sujeta en cada uno
de los frentes con un angulo de hierro galvanizado de
1”7 cubriendo todo el contorno del tétem, el
mencionado angulo debera estar cubierto con pintura
electroestatica negra, los angulos que sujetaran las
pantallas deberd estar posicionados con tornillos
galvanizados de cabeza plana e instalados en los
dos lados del angulo (+ laterales) en todo el contorno
de la sefial con la finalidad de facilitar el
mantenimiento, finalmente estaréa sellado con una fina
linea de silicona transparente colocada estéticamente
en los dos lados del &ngulo para evitar filtraciones.
Estructura: Panel Luminoso: Esta estructura tendra
un panel interno formado por 2 tubos cuadrados de 2"
y 2 mm. De espesor dispuestos verticalmente. Dichos
tubos estaran unidos a 3 tubos de 2" y 2 mm. De
espesor dispuestos horizontalmente, soldados con
electrodos 6011, formando un panel rectangular. Este
panel se unird a la estructura rigida mediante suelda
con electrodos 6011. A esta estructura se instalaran
14 |amparas fluorescentes de luz blanca, lo que
brindara una buena iluminacion al tétem.

sLas estructuras laterales, inferiores deberan ser
pintadas de color negro. Toda la estructura interior
tendra un tratamiento anticorrosivo y dos manos de
pintura automotriz.

Plintos: Sera de hormigén simple 210 kg/ cm2 con
las siguientes medidas: 1000 mm. x 200 mm. x 700
mm., para la sujecion de la estructura o tétem al
plinto se construird una estructura de 1000 mm. x 200
mm. x 200 mm. Fabricada con segmentos de plancha
de acero negro de 6 mm. de espesor, que tendran 3
divisiones en su interior.

INACIONAL DE
- FORMACION

-
»

- TECNICA
~7APOTEPAMBA
We e

MANTENIMIENTO:

COSTO $

Revision anual de las imagenes o regeneracion en
caso de deterioro y un afio de mantenimiento.

550 dolares.

OBSERVACIONES: Se utiliza la simbologia de lenguaje universal basado en el Manual de sefialética del

Ministerio de Turismo.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel
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CUADRO N° 41 Disefio y Propuesta de Sefalética Turistica

SITUACION ACTUAL

I I

PROPUESTA DE LA SENALETICA

~

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel
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CUADRO N° 42 PANEL INFORMATIVO

SISTEMA DE SENALETICA TURISTICA

TIPO DE SENAL:

Panel Informativo COORDENADAS:
Latitud: -4.04420
Longitud: -79.78154

FUNCION:

UBICACION:

Sirve para informar sobre las caracteristicas relevantes
de un atractivo.

La informacién que se cologue en este tipo de panel
debe ser resumida y puntual.

Deben constar actividades y servicios en espacios en
donde permita la colocacion de este tipo de sefial.

Se ubica cerca a la administracién central del
Centro, donde se pueda observar de una mejor
manera sus servicios y en este caso las
restricciones que también existen en el Centro.

MATERIALES:

Tendran una dimensién de 2000mm.x1000 mm.
Sustrato: Esta constituido por segmentos de madera de
teca lijada y tratada con al menos dos manos de aceite
de teca de 40 mm. de espesor. La sefial estard
conformada por tableros de la longitud deseada, éstos
deben ser unidos mediante ensambles fijados con cola
marina y prensados, las dimensiones del ensamble
seran de 40 mm. x 20 mm. x 2000 mm. (longitud de la
sefial)

Plintos: Seran cubos de hormigon ciclopeo de
dimensiones 400 mm. x 400 mm. y 900 mm. de
profundidad, seran fundidos en sitio una vez que se
hayan nivelado los parante.

Pantallas: Las pantallas tendran 2 componentes: La
estructura de union a los parantes, la misma que estara
conformada por segmentos de madera de teca de 80
mm x 40 mm X n (longitud de la sefial) + 80 mm, la que
sera unida al sustrato mediante 12 tirafondos de 2,5” o
63,5 mm, mismos que no deberan ser visibles, para lo
cual se los ocultara con tarugos de madera de teca.
Parantes: Los postes o parantes a las cuales se
colocaran las pantallas serdn compuestas por dos
troncos rollizos de eucalipto inmunizado de al menos
120 mm de didmetro en su parte mas delgada.

En los parantes se realizard dos destajes de 80 mm de
ancho x 40 mm de profundidad de forma perpendicular,
de manera que los segmentos de madera de la
estructura de la sefial encajen perfectamente en los
destajes. La pantalla se sujetard al parante mediante
tirafondos de 5" que deberan ser incrustados desde la
parte posterior del parante y ocultados mediante
tarugos de madera de teca.

Cubierta: La cubierta estarda compuesta por dos
elementos: estard conformada 2 triangulos, los cuales
tendran la forma de las caidas del techo a construirse.
Techo: En Zonas de clima semi-célido, célido: el techo
estard conformado por duelas de madera inmunizada,
una sobre otra.

ALOJAMIENTO

Iﬂﬁm ‘ ALIMENTACION

MANTENIMIENTO:

COSTO $

Revisién anual de postes, de la pintura, letras e
imagenes en caso de deterioro y un afio de garantia.

500 délares.

OBSERVACIONES: Se utiliza la simbologia de lenguaje universal basado en el Manual de sefialética del

Ministerio de Turismo.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel
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CUADRO N°43 Disefio y Propuesta de Sefialética Turistica

SITUACION ACTUAL

PROPUESTA DE LA SENALETICA

PESCA DEPORTIVA »
SENDEROS

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel.
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CUADRO N° 44 Vallad

e Atractivos y Servicios

SISTEMA DE SENALETICA TURISTICA

Valla de Atractivos y | COORDENADAS:
TIPO DE SENAL: Servicios Latitud:-4.0356138
Longitud: -79.205296
FUNCION: UBICACION:

Se las usa para colocar informaciéon ampliada de
atractivos y servicios en espacios en donde permita
la colocacion de este tipo de sefial.

Se ubica Dentro de la Universidad Nacional de
Loja, en una punto estratégico con un alto flujo de
estudiantes y vehicular

MATERIALES:

Tendran una dimensién de 4800 x 2400 mm
Sustrato: El elemento sobre el que se adherira el
material retrorreflectivo, esta constituido por laminas
de aluminio liso anodizado de 2 mm. La medida de la
Valla Informativa de Atractivos y servicios es 4800
mm. x 2400 mm.

Plintos: Seran cubos de dimensiones geométricas
definidas, de hormigén de 180 kg/cm2 fun- didos en
sitio, los que serviran ademdas de soportar la
estructura de la sefial para nivelar la misma.

Tendran las siguientes dimensiones: largo =500mm, {
1500mm, estas
la capacidad §

de

ancho =500mm y profundidad
especificaciones dependeran
portante del suelo.

Pantallas: Tendrd 2 componentes: La estructura,
fabricada en tubo cuadrado de 50,8 mm. (2”) x 1,5
mm., sus uniones seran soldadas mediante suelda
eléctrica, electrodos 6011, totalmente limpias vy
esmeriladas; esta estructura estara conformada por
un marco con seis divisiones verticales iuales y dos
divisiones horizontales iguales del mismo material,
con diagonales de refuerzo del mismo tubo en las
cuatro esquinas del marco de la estructura, la misma
que sera tratada mediante anticorrosivo.

Postes o parantes: Seran dos tubos galvanizados
redondos de 6” x 6mm. de espesor. de 5900 mm.
de longitud. Deberan dejar una altura libre bajo la
sefial de 2200 mm.

El Fondo: Serd una composicion de material
retrorreflectivo prismatico, que cumplird los niveles
de retrorreflectividad tipo Xl o tipo IV (de acuerdo a
la infor macion de zonas pluviosas) con norma
ASTM D4956 y vinilos transparentes de electrocorte
de color azul para textos, logotipos, logos, simbolos
de servicios.

£ors

CENTRO
BINAC &
FORMACION
TECNICA

ZAPOTEPAMBA

MANTENIMIENTO:

COSTO $

Revision anual del fondo, pintura e iméagenes o
regeneracion en caso de deterioro y un afio de
garantia.

450 ddlares.

OBSERVACIONES: Se utiliza la simbologia de lenguaje universal basado en el Manual de sefialética del

Ministerio de Turismo.

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel.
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CUADRO N° 45 Disefio y Propuesta de Sefialética Turistica

SITUACION ACTUAL

PROPUESTA DE LA SENALETICA

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Rivera Torres Irvim Daniel.
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CUADRO N° 46 Presupuesto Referencial de la Sefialética Turistica

DETALLE CANTIDAD V. UNITARIO V. TOTAL
PERSONAL
Coordinador 1 $ 30,00 $ 150,00
Técnico 1 $ 70,00 $ 350,00
Obrero 2 $ 20,00 $ 200,00
SENALETICA INFORMATIVA

TOTEM DE ATRACTIVO TURISTICO 1 $ 550,00 $ 550,00
Panel Informativo 1 $500,00 $ 500,00
Valla de Atractivos 1 $450,00 $ 450,00

Total $2.200,00

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Rivera Torres Irvim Daniel
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6.3 Socializar los Resultados Obtenidos del Trabajo de
Investigacion sobre la Propuesta de Agroturismo para el Centro
Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba de la Parroquia

Casanga de la Provincia De Loja.

Para el cumplimiento del tercer objetivo, se realiz6 la organizacion de una
socializacion en el cual se dio a conocer el trabajo de investigacion, para
ello se realiz6 una reunidn con la colectividad y autoridades involucradas

en la actividad del centro.
Resultados

Se contd con la presencia del Ing. Robert Guerrero, director del Centro
Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba. Ingeniera Tania Ochoa,
Ingeniera en Produccion Agropecuaria. Ing. Angel Soto, Técnico del
Centro. Dra. Adriana Quezada, Produccion Agropecuaria. Encargados de
los programas que se desarrollan en el Centro. Ademas, se cont6 con la

presencia de los estudiantes que realizan practicas dentro del Centro.

A continuacién, se detalla el desarrollo de la agenda del dia y acta de

socializacion.
Cuadro N°47 Agenda de Socializacion
HORA ACTIVIDAD RESPONSABLE
14:00 pm Registro de participantes Asistentes
14:15 pm Bienvenida por parte del director del CBFTZ | Ing. Robert Guerrero
14:20 pm Socializacién del trabajo de investigacion Estudiante: Irvim Daniel Rivera
Torres
14:25 pm Presentacion de propuesta Estudiante: Irvim Daniel Rivera
Torres
14:35 pm Conversatorio con los participantes Estudiante: Irvim Daniel Rivera
Torres
14:45 pm Analisis de las conclusiones y | Estudiante: Irvim Daniel Rivera
recomendaciones. Torres
14:55 pm Agradecimiento y clausura de la | Estudiante: Irvim Daniel Rivera
socializacion Torres
15:00 pm Coffee break Estudiante: Irvim Daniel Rivera
Torres

FUENTE: Trabajo de campo
ELABORACION: Irvim Daniel Rivera Torres.
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Acta de socializacién

En la ciudad de Loja, parroquia Casanga, del Canton Paltas a los veinte y

tres dias del mes de marzo del afio dos mil dieciocho, siendo las dos de la

tarde, en la sala de audiovisiones del Centro Binacional de Formacion

Técnica Zapotepamba se relnen autores principales en la actividad del

Centro; para tratar la siguiente agenda:

>
>

vV V VYV V

Registro de Participantes

Bienvenida por parte del Ing. Robert Guerrero. Director del Centro
Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba.

Socializacién del trabajo de Investigacion.

Presentacion de la Propuesta de Agroturismo para el Centro
Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba de la Parroquia
Casanga de la Provincia de Loja, a cargo del Sr. Irvim Daniel Rivera
Torres, estudiante del décimo ciclo de la Carrera de Administracion
Turistica, de la Universidad Nacional de Loja.

Conversatorio con los participantes.

Andlisis de las conclusiones y recomendaciones.

Agradecimiento y Clausura de la socializacion.

Coffee break.

Desarrollo

v Se conté con la presencia del Ing. Robert Guerrero, Director del

Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba. Ing. Tania
Ochoa, Ingeniera en Produccién Agropecuaria. Ing. Angel Soto,
Técnico del Centro. Dra. Adriana Quezada, Produccién Agropecuaria.
Encargados de los programas que se desarrollan en el Centro, y
estudiantes que realizan sus practicas dentro del Centro.

El Ing. Robert Guerrero. Director del Centro Binacional de Formacion
Técnica Zapotepamba, ofrecié un cordial saludo a todos los presentes
e invita a participar en la socializacion del trabajo de tesis titulado:

Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formacion
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Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de
Loja.

Se expreso la bienvenida a todo el publico presente, dando las gracias
por su asistencia y lo importante que es de su participacion para esta
socializacion.

Con el apoyo de material audiovisual se desarrollo la exposicidén en
donde se dio a conocer los objetivos planteados para el trabajo de
tesis, atractivos tomados en cuenta, actividades a realizar, tiempo de
permanencia para realizar estas actividades, nuestra marca Yy
estrategias de comercializacion.

Se desarrolla un conversatorio con los participantes para conclusiones
y recomendaciones sobre el trabajo de investigacion en donde
Interviene la Dra. Adriana Quezada, Produccién Agropecuaria, quien
comenta que es oportuno que se tome en cuenta incluir otras
actividades que no se practiquen en el Centro, para de esa forma ser
mas reconocidos, que al turista antes de realizar estas actividades
como es el agroturismo deben tener una concientizacion acerca de la
conservacion de los programas y de los animales que existen en el
Centro.

La Ingeniera Tania Ochoa, Ingeniera en Produccién Agropecuaria.
Quien expresa sus felicitaciones al trabajo realizado y ademas sefiala
preguntas como ¢Cual es el publico objetivo al que esta dirigido?
¢, Cudl es el encargado de desarrollar, esta propuesta para el Centro?
a lo que se le da la contestacion, de qué esta Propuesta agroturistica
estd enfocada para jévenes de 16 a los 18 afios, que estan cursando
sus ultimos ciclos de colegios agricolas, ademas estudiantes
Universitarios. Se define este perfil de cliente objetivo por lo que en el
Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba, en la
actualidad se desarrollan practicas en el campo agricola y
agropecuario, que son necesarias para el cumplimiento de practicas
de instituciones educativas agricolas y agropecuarias, y que la

principal autoridad del Centro es el Ing. Robert Guerrero, Director del
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Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba. Manifestando
gue este tipo de Proyectos lo que busca es impulsar el desarrollo del
Turismo en el Centro, es por ello que es de su competencia se
comprometa a desarrollar los respectivos convenios para que la
Propuesta pueda ejecutarse.

v’ Se agradece por la participacion y la presencia de todos los
involucrados en esta socializacion del trabajo de tesis sin mas que
tratar se da por terminada la socializacién y se brinda como muestra

de agradecimiento un coffee break.
Para constancia de lo actuado, firman en unidad de acto (ver anexo N°7).

Fase de Resultados de la Socializacioén.

La socializacion del trabajo de investigacion se desarroll6 de acuerdo a lo

establecido en la agenda, expresando los siguientes resultados.

— No se cont6 con la presencia de todos los invitados, la ausencia de los
principales actores de la parroquia Casanga y del Cantdn Paltas, esto
contribuy6 a que no exista una satisfaccion del resultado.

— La socializacién de la Propuesta a los principales actores del Centro
ayudo a identificar que el Centro conserva una riqueza agricola como
agropecuario que deberia considerarse como atractivo a la hora de
visitar al Centro.

— Se consideré que por medio de la Propuesta se da la iniciativa al
desarrollo del turismo, considerando al Centro como un destino a ser
visitado.

— Asi mismo los participantes manifiestan que se tendria que incluir otras
actividades que no se practiquen en el Centro y de esa manera ser
mas identificados.

— De la misma manera se consider6 que en el proceso de
comercializaciébn se motive al turista en participar en las actividades
del agroturismo, considerando la conservacion de cada uno de los
programas agricolas y el cuidado de los diferentes programas

agropecuarios con los que cuenta el Centro.
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7. DISCUSION

Después de haber desarrollado el: Diagnostico Turistico de la Parroquia
Casanga, de la Provincia de Loja, puedo aportar que la situacion actual de
la parroquia en cuanto a su infraestructura y recursos no se encuentran
muy desarrollados, que existen limitaciones en el servicio de sanidad
como es el agua potable, servicio de alcantarillado, recoleccion de basura
y el servicio de salud publica. Sin embargo, existen establecimientos
ordenados y estructurados para poder brindar servicio a los turistas, de
igual manera se esta recibiendo apoyo de instituciones locales para
mejorar la calidad de vida de los pobladores en vialidad, riego y servicios
basicos, al respecto Cornejo (2013) menciona que las condiciones
basicas para ser declarado zonas o centros de interés turistico. Debe
contar con recursos turisticos, areas que presten condiciones apropiadas,
aptos para sustentar un desarrollo turistico intensivo y requerir medidas
de coordinacion para la dotacién de infraestructura y servicios basicos,

orientados al desarrollo turistico del area.

En cuanto al desarrollo del segundo objetivo: Desarrollar la propuesta de
agroturismo para el Centro Binacional de Formacion Técnica
Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de Loja, puedo
aportar que el centro cuenta con toda la infraestructura necesaria para el
desarrollo de esta, que ademas de contar con una riqueza tanto agricola
como agropecuaria, su ubicacién rodeada en medio de un ambiente
natural hace que el centro deberia ser considerado como atractivo a la
hora de visitar la parroquia, al respecto IINCA (2003) propone abordar el
agroturismo de la siguiente forma: El turista puede habitar en una finca,
participar en la vida y el trabajo rural y desde alli puede disfrutar la
naturaleza caminando, cabalgando, en bicicleta o de otras formas. La
participacion en las labores agropecuarias se la puede complementar con

fines como descanso, deporte, recreacion o estudio.

Para concluir como tercer objetivo se propuso: Socializar la propuesta de

agroturismo a la colectividad y autoridades involucradas en la actividad

96



del centro, la iniciativa de esta propuesta de agroturismo busca generar
turismo, que sea mas conocido el Centro, visitar los atractivos que se
encuentra cerca del Centro y dentro del mismo. Motivar al desarrollo de
practicas de agroturismo rodeados de un ambiente natural, saludable,
accesible, libre de contaminacion. Con una produccion libre de productos
quimicos, al respecto Velarde (2014) menciona que el agroturismo tiene
un papel importante, por un lado, la poblaciébn campesina aumenta sus
ingresos y su nivel de vida gracias a éste y, por otro lado, facilita a la
poblacion urbana de recursos de descanso vacacional y asi mismo el
agroturismo ayuda en la conservacion de la cultura local y el
medioambiente. Sin embargo, necesita cierto apoyo institucional, sea de
parte del Estado o de las organizaciones autogestionarias, para enfrentar
las exigencias de infraestructura, promocion e informacion acerca de esta

forma de actividad.
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8. CONCLUSIONES

— El Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba, cuenta con
infraestructura, produccion agricola y agropecuaria que son
fundamentales en el desarrollo del agroturismo. Sin embargo, esto no
ha sido valorado para ser ofertado a turistas.

— Las autoridades de la Parroquia no se preocupan por el desarrollo de
la actividad turistica, es por esto que la mayoria de sus pobladores se
dedica a las actividades de la ganaderia y agricultura ocasionando un
bajo crecimiento turistico al no aprovechar las potencialidades de la
parroquia.

— La Propuesta de Agroturismo para el Centro es importante porque
ayudara a promocionar las actividades y programas que se desarrollan
dentro del mismo.

— La sefalética turistica brindara al turista orientacion, informacion y
visualizacion correcta al visitar los diferentes programas del Centro.

— La Propuesta pretende un desarrollo de la actividad turistica a nivel,
local, cantonal y provincial. Por medio de las estrategias de
comercializacion y convenios con agencias de viajes.

— El Centro dispone de los recursos naturales e infraestructura necesaria
para el desarrollo de la Propuesta.

— Cuenta con espacios de interés para el turista como la crianza de
animales y se enfoca en paisajes escénicos que cuenta el Centro

como son los cultivos de produccion.
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RECOMENDACIONES

A la Universidad Nacional de Loja, que exista mas informacion y
promocion en cuanto a las actividades que se desarrollan y los
servicios complementarios que ofrece el Centro, ya que es parte de la
Universidad y deberia ser considerado atractivo a la hora de visitar el
Centro

Principal mente a los visitantes y la comunidad, que valoren los
atractivos turisticos con los que cuenta la Parroquia Casanga, con el
fin de cuidarlos y evitar el deterioro de estos.

Se sugiere principalmente al presidente del GAD Parroquial dar mayor
interés, apoyo y gestidbn a la actividad turistica, aprovechando los
atractivos con los que cuenta.

A los habitantes de la Parroquia se los invita a visitar y ser participes
de la Propuesta de Agroturismo con el fin de que sean parte de la
comercializacion y que se involucren en la actividad turistica.

Se recomienda al director del Centro realizar una ampliacion de
senderos y con su respectiva sefialética para brindar al turista mejor
movilizacion y prevenir de inconvenientes en el desarrollo de
actividades.

Al director del Centro a través de convenios con el departamento de
turismo del Municipio del Canton Paltas, tome en consideracion la
siguiente propuesta de Agroturismo, la misma que generara beneficios
dentro de la economia local del Centro y contribuir al desarrollo
turistico de la Parroquia.

Preparar a los trabajadores y al personal activo en la actividad del
Centro con respecto a turismo y los mismos que hagan concientizar a
los turistas sobre la conservacion y asi de esta manera evitar un

impacto significativo al momento de visitar el Centro.
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11.ANEXOS

Anexo 1: Anteproyecto

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA

FACULTAD JURIDICA, SOCIALY
ADMINISTRATIVA

CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA

PROPUESTA DE AGROTURISMO PARA EL CENTRO:BINACIONAL DE
FORMACION TECNICA'ZAPOTEPAMBA PARROQUIA CASANGA DE
LA PROVINCIA DE LOJA

Anteproyecto previo a la
obtencion del titulo de
Ingeniero en Administracion
Turistica

ASPIRANTE:

Irvim Daniel Rivera Torres

LOJA - ECUADOR

105



TEMA:

PROPUESTA DE AGROTURISMO PARA EL CENTRO BINACIONAL
DE FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA DE LA PARROQUIA
CASANGA DE LA PROVINCIA DE LOJA.

PROBLEMATICA.

La oportunidad de vincular a la agricultura con el turismo ha sido
visualizada desde hace tiempo por diversas instituciones como una
alternativa para la reactivacion de las zonas rurales. Asi surge el
agroturismo, como una actividad recreativa incluida dentro de las
modalidades de turismo en espacios rurales, donde se pueden articular
una o varias de las fases relacionadas con la produccion agropecuaria,
ademas de la agroindustria, artesania o gastronomia. (Blanco & Riveros,
2010).

Especialistas del tema, definen el agroturismo como una modalidad del
conocer de actividades agropecuarias, involucrandose directamente en
las mismas. Esto puede dar origen un conjunto de actividades asociadas,
tales como hacienda-hotel, pesque-pague, posada, restaurante tipico,
ventas directas del productor, artesania, industrializacién y otras
actividades de recreacion ligadas a la vida cotidiana de los pobladores del

campo. (Blanco, 2003)

El agroturismo es otra forma de buscar alternativas econémicas para las
comunidades agrarias, aportando un valor agregado a lo que producen y
mostrando el valor de lo que se cultiva en el campo al permitir a turistas
nacionales como internacionales que convivan y participen de las

actividades de los productores.

Paises como México desarrollan agroturismo en comunidades rurales,
uno de sus productos turisticos mas interesante es la Ruta del Tequila;
Chile desarrolla actividades agroturisticas en comunidades rurales, el

30% de las fincas en las que se realiza agroturismo tienen una dimensién
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menor a 5 hectareas. (Riveros & Blanco, El agroturismo como
diversificacion de la actividad agropecuaria y agroindustrial, 2010)

En otros paises de la regién se estan realizando acciones y programas
dirigidos a la promocién del turismo rural como estrategia de desarrollo.
Por ejemplo, en Panamé desde el afio 2007, se establecié el Programa
Nacional de Agroturismo, por medio del cual se brinda asistencia técnica,
capacitacion, financiamiento y se certifican las fincas aptas para ofrecer

productos de agroturismo. (IICA, 2014)

En Ecuador se han construido varios establecimientos que tienen como
objetivo aprovechar el agroturismo o el turismo rural, estando estos
ubicados desde la Costa ecuatoriana hasta en la Amazonia. Muchos de
ellos han sido edificados con inversion privada y otras con la ayuda de
financiamiento bancario, siendo estas Ultimas las que normalmente son

mas grandes y mas “lujosas” que las primeras. (Malo)

Por ejemplo, el Ecuador se caracteriza por su gran variedad de flores con
calidad de exportacion, existen varias fincas que se destinan a este tipo
de turismo. La ruta flores y bordados es una de las més recorridas por los
turistas, su inicio parte desde la parroquia de Calderén al norte de la
ciudad de Quito, pasando por Cayambe, San Pablo, Otavalo y Cotacachi.
Se encuentra a disposicion de los turistas mas de 10 fincas que

promueven este tipo de turismo. (Ruta viva, sf)

La Ruta del Cacao es una mina de oro, como en su tiempo ya fue
considerada esta fruta apodada “Pepa de Oro”, por toda la riqueza que
produjo. Ahora, el cacao también alimenta el agroturismo, ecoturismo y

turismo de aventura en Ecuador. (Bermudez, 2015)

La iniciativa de fusionar el turismo con la agricultura organica. Es parte de
un proyecto que busca mejorar las condiciones de vida de la gente en 30
comunidades indigenas de Chimborazo. EI mercado de productos

organicos de Shilpal4, una comunidad indigena de Cacha, a 20 minutos
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de Riobamba, es fuera de lo comun. Es el Unico sitio en esa urbe, donde
los visitantes tienen la opcion de cosechar las hortalizas, frutas y verduras

gue desean adquirir. (Comercio, 2016)

En la provincia de Loja se encuentra el Centro Binacional de Formacion
Técnica, sede ecuatoriana de Zapotepamba (CBFTZ) esta ubicado en el
sector de Zapotepamba del Valle de Casanga. El centro cuenta con la
infraestructura necesaria y los programas educativos, productivos,
investigativos y de vinculacion con la sociedad, necesarios para la
formacion del profesional de las diferentes carreras que brinda la
Universidad Nacional de Loja. Cuenta con programas productivos en la
parte agricola, en el sector agropecuario Y con programas que permiten la
capacitacion campesina. Ademas, la zona de influencia del Centro
Binacional permite que estudiantes y egresados de otras carreras puedan
realizar trabajos en las comunidades aledafias. (Guerrero, 2017)

Sin embargo, todo este conjunto no ha sido aprovechado para desarrollar
propuestas de tipo turistico, especificamente por sus caracteristicas
realizar agroturismo. Existen limitadas iniciativas para potenciar la
infraestructura existente y ofrecer a visitantes nacionales como
internacionales oportunidades de interactuar con el ambiente con fines de
relajacion y disfrute. El desconocimiento de esta actividad, genera
deficiencia en el desarrollo de proyectos productivos dentro del campo

turistico, de programas de difusion que muestre las bondades del CBFTZ.

Hasta la fecha han sido nulos los esfuerzos realizados para integrar al
CBFTZ al desarrollo de agroturismo y destacar la actividad agricola que
se desarrolla en este lugar, a pesar de toda la infraestructura que posee.
No se ha integrado de una mejor manera y efectiva los diferentes
procesos de cultivo y produccion dentro de este centro.

Por ende, este proyecto se involucra en la actividad turistica
determinando que el problema en este sector es: Falta de una propuesta

agroturistica en el Centro Binacional de Formacion Técnica
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Zapotepamba de la Parroquia Casanga, de la Provincia de Loja. Que
seria una de las formas en que todos estos programas que posee el
centro sean indispensables difundirlos en una propuesta integradora de

actividades agricolas y agropecuarias.

3. JUSTIFICACION

El agroturismo se ha convertido en una gran actividad que implica
diversos factores y beneficios como es la riqueza cultural, nuevas

experiencias, el disfrute de la naturaleza y el paisaje.

Como estudiante de la carrera de Administracion Turistica de la
Universidad Nacional de Loja, se plantea el trabajo de tesis denominado
“Propuesta de agroturismo para el Centro Binacional de Formacién
Técnica Zapotepamba, Provincia de Loja” requisito indispensable para la
obtencion del titulo profesional. Con la puesta en practica de todos los
conocimientos adquiridos durante los afios de estudio. Asi mismo
proponer nuevas ideas en el campo de la Administracion Turistica en la
gue tengamos que propagar las potencialidades de cada una de nuestras
regiones para poner en valor la gran diversidad y hacerlo desde la

sostenibilidad, calidad y asi ser de gran aporte a la sociedad.

Desde el punto de vista Socio—Econdmico se pretende mejorar aspectos
de planificacion y de servicios turisticos, que fomentara el desarrollo
integral de las comunidades en la actividad turistica. Aportando asi a
nuevas fuentes de trabajo y buscar despertar en el lugar el interés por

visitantes a través de este tema de tesis.

En el aspecto Cultural, el cantén Paltas es un lugar representativo de la
provincia de Loja. Su gente, costumbres, tradiciones, gastronomia,
variedad de climas, inmensa rigueza argueoldgica, viviendas que nacen
de un trazado indio y una arquitectura espafiola. Que deberian ser

conocidos y valorados. Al mismo tiempo se busca mejorar la identidad
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cultural participando en la construccion de una mejor sociedad

responsable.

En el aspecto turistico. Este proyecto tiene como propésito vincular de
una mejor manera y efectiva los diferentes procesos de cultivo y
produccién, promover y dar a conocer el potencial turistico del CFTZ en
programas de desarrollo y contribuir a la comunidad con la iniciativa de
generar ingresos mediante la interaccion de los visitantes a través de la

practica de la actividad turistica.

4. OBJETIVOS

4.1 Objetivo General.

e Disefar una Propuesta de agroturismo para el Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba, Parroquia Casanga, Provincia
de Loja.

4.2 Objetivos Especificos.

e Realizar el Diagnostico Turistico de la Parroquia Casanga, de la
Provincia de Loja.

e Desarrollar la propuesta de agroturismo para el Centro Binacional
de Formacion Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga,
Provincia de Loja.

e Socializar la propuesta de agroturismo a la colectividad y
autoridades involucradas en la actividad del centro.

5. MARCO TEORICO

5.1 Marco Conceptual.
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5.1.1 Turismo.

5.1.1.2 Importancia del Turismo.

5.1.1.3 Turismo Rural

5.1.2 Agroturismo

5.1.2.1 Que se necesita para el desarrollo Agroturistico
5.1.2.2 Ventajas y Desventajas del agroturismo

5.1.3 Inventario de Atractivos

5.1.3.1 Etapas para elaborar un inventario de atractivos turisticos
5.1.4 Diagnastico Turistico

5.1.4.1 Como se realiza el diagnostico turistico

5.1.5 Técnica de MARPP

5.1.6 Analisis FODA

5.1.6.1 Componentes del andlisis FODA

5.2. Marco Referencial.

5.2.1. Cant6n Paltas

5.2.2. Ubicacion

5.2.3. Limites

5.2.4. Resefia Historica

5.2.5. Datos Generales: Parroquia Casanga

5.2.6. Centro Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba
5.2.7. Produccién Agricola

5.2.8. Atractivos turisticos

6 METODOLOGIA

6.1. METODOS

6.1.1. Método Analitico



Permite conocer la situacion actual y las principales herramientas que
posee la localidad para el crecimiento en el ambito turistico. Se utilizara
para conseguir un analisis mas profundo de las caracteristicas internas de

los componentes turisticos que se encuentran en la Parroquia.
6.1.2. Método Sintético

Permitird ordenar y reconstruir todo lo descompuesto en el método
anterior, para de esta manera poder plantear posibles estrategias de
desarrollo turistico. A través de una propuesta de agroturismo, fomentar la

integracion de las comunidades a la actividad turistica.
6.1.3. Método Inductivo

Es utilizado para realizar un estudio de las caracteristicas de cada una de

las comunidades y asi lograr identificar su incidencia social y econémica.
6.1.4. Método Deductivo

Permite verificar el posicionamiento del tema, determinara las
conclusiones que se han ocasionado en base a las necesidades y
propuestas que fomenten el potencial turistico del sector. Por lo cual se
propone una propuesta de agroturismo, buscando la integracion de las
comunidades hacia la actividad turistica.

6.2. Técnicas
6.2.1. Técnica de Observacion Directa.

Permite realizar una investigacion rapida para buscar medidas que
apoyen al desarrollo local, asi como identificar los actores directamente

involucrados en la actividad turistica.

6.2.2. Técnica de la Entrevista.
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La entrevista se manipulara para obtener informacion, mediante un
régimen de preguntas y estara dirigida a los actores principales que estén

inmersos en la actividad turistica del sector.
6.2.3 Técnica FODA

Se orienta principalmente al analisis y resolucién de problemas y se lleva
a cabo para identificar y analizar las Fortalezas y Debilidades de la

organizacion.
6.2.4 Técnica de MARPP

Podremos alcanzar uno de los objetivos que se especifican en la
investigacion, en la que se desarrolla la socializacion se ejecutara en tres

fases: Inicial (Previa), ejecucion y resultados.
6.3. Metodologia por Objetivos

Para el cumplimiento del primer objetivo especifico: Realizar el

Diagnostico turistico de la Parroquia Casangas de la Provincia de Loja.

Se utlizarA el método analitico, sintético, inductivo y deductivo,
empezando por la técnica de observacion directa, partiendo del estudio de
campo se desarrollara el Diagnostico Turistico, utilizando la matriz de
Carla Ricaurte Quijano, ademas se utilizara la ficha de inventario de
atractivos turisticos del Ministerio de Turismo (MINTUR). Asi como el

analisis de la matriz FODA

Como técnicas de apoyo se realizar la entrevista, se la aplicara al director
encarado del centro, la cual servird para obtener informacién precisa

acerca del lugar.

Para el cumplimiento del segundo objetivo especifico: Desarrollar la
Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formacion

Técnica Zapotepamba.
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Se realizara el trabajo de campo estableciendo la importancia de los
atractivos a considerarse, con ayuda del GPS se cumplira la toma de
puntos georreferénciales y se los llevara directamente a un computador
para descargarlos y disefiar la ruta. Teniendo en consideracion la
distancia entre los atractivos, los servicios turisticos y los puntos

complementarios para el desarrollo de la ruta.

En base al manual de sefialética turistica presentada por el MINTUR, se
consideraran los pictogramas y sefiales turisticas para la propuesta

agroturistica.

Para el cumplimiento del tercer objetivo especifico: Socializar la
propuesta de Agroturismo a la colectividad y autoridades involucradas en

la actividad del centro.

Esta divisado a la organizacion de una socializacion en el cual se da a
conocer el producto a la colectividad, para ello se utilizara la técnica de

Marpp es la técnica que nos permitira desarrollar esta socializacion.
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7. CRONOGRAMA

MESES

ACTIVIDADES

| MES 2

MES 3

MES 4

MES 5

MES 6

4

1

2

Objetivo 1

Visita in situ

Desarrollo del diagnéstico
turistico

Inventario de atractivos
turisticos

Entrega 1 objetivo

Objetivo 2

Georrefencia

Elaboracion de la propuesta

Entrega 2 objetivo

Objetivo 3

Socializacién del proyecto a los
involucrados

Borrador de tesis.

Tramites legales

Pedido de tribunal.

Fuente: Observacién Directa
Elaboracién: Irvim Rivera
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8. Recursos y Presupuesto

8.1 Recursos

Para el proceso del presente trabajo de investigacion se utilizara de base

los siguientes recursos.

Recursos Humanos

1. Tesista: Irvim Daniel Rivera Torres.

2. Director de Tesis.
3. Junta Parroquial de Casanga.
Recursos materiales

. Material Bibliografico.

. GPS.

. Camara.

1

2

3

4. Mapas.
5. Internet.

6. Computadora.
7. Flash Memory.
8. Copias.

8.2. Presupuesto

CANTIDAD DETALLE PRECIO PRECIO
UNITARIO TOTAL
Equipo de Oficina 400,00 400,00
5 Impresiones de Mapas 15,00 75,00
2 Alquiler de GPS 80,00 160,00
1 Alquiler de Infocus 15,00 15,00
1 Cémara Fotografica 120,00 120,00
Internet 0,80 40,00
Copias 30,00
10 Transporte 10,00 100,00
10 Alimentacién 7,00 70,00
5 Impresion de Tesis 20,00 100,00
Imprevistos 5% 55.50
TOTAL 995,50

Fuente: Observacion Directa
Elaboracién: Irvim Daniel Rivera T.
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ANEXO 2: Modelo de Entrevista

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
FACULTAD JURIDICA SOCIAL Y ADMINISTRATIVA
CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA

Disefno de la Entrevista

En primera instancia se realiza una entrevista al Ing. Robert Guerrero
encargado del Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba.
Con la intencion de poder obtener informacion en cuanto las actividades
que se pueden realizar dentro del centro. Como son los espacios
disponibles para la recreacion, alimentacion, hospedaje y demas
actividades necesarias para el disfrute de los turistas. Disposicion de
personal para la elaboracién del proyecto, pido a ustedes de la manera

mas amable se digne a responder la siguiente entrevista.

Entrevistador: Irvim Daniel Rivera Torres

Entrevistado: Ing. Robert Guerrero

Como considera el estado econémico del sector.
Qué actividades se pueden realizar dentro del Centro.
Qué actividad tiene mayor realcé dentro del Centro.

Cudl es la produccion que se realiza en el Centro.

ok~ 0N PE

Cuéles son las organizaciones que integran el Centro para su
desarrollo.

6. En cuanto a Agroturismo. Se conoce de la actividad.

7. Existe el interés para el desarrollo del Agroturismo en el Centro.

8. Dentro del Centro existe el personal en el campo turistico.
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ANEXO 3 FICHAS DEL MINTUR

Centro Binacional de Formacidon Técnica Zapotepamba

o

SMO

FICHA PARA EL LEVANTAMIENTO Y JERARQUIZACION DE ATRACTIVOS TURISTICOS

119

1 1 0 9 5 8 M c 0 3 0 5 0 2 0 0
Cadigo del atractivo:
Provincia Cantén Parroquia Categoria Tipo Subtipo Jerarquia Atractivo
1. DATOS GENERALES
1.1 Nombre del Atractivo Turistico
CENTRO BINACIONAL DE FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA
1.2 Categoria 1.3 Tipo 1.4 Subtipo
MANIFESTACIO! CULTURAI REALIZACIONES_TECNICAS_Y_CIENTIFICAS CENTROS AGROPECUARIOS Y PESQUEROS
2. UBICACION DEL ATRACTIVO
2.1 Provincia 2.2 Cantén 2.3 Parroquia
LOJA PALTAS NGA
2.4 Barrio, Sector o Comuna 2.5 Calle Principal 2.6 Numero 2.7 Transversal
ZAPOTEPAMBA VIA A MACARA SN SN
2.8 Latitud (grados decimales) 2.9 Longitud (grados decimales) Click. 2.10 Altura (msnm)
SN
2.11 Informacién del administrador
a. Tipo de Administrador: texto b. Nombre de la Institucién: to
c. Nombre del Administrador:  ING. ROBERT GUERRERO d. Cargo que ocupa: ADMINISTRADOR
e. Teléfono / Celular: (+593)997498347 {. Correo Electrénico: exto
Observaciones: texto
3. CARACTERISTICAS DEL ATRACTIVO
3.1 Caracteristicas climatolégicas =]
a. Clima: TEMPLADO SECO b. Temperatura(°C): c. Precipitacién Pluviométrica (mm):
3.2 Linea de producto al que pertenece el atractivo (U)
a. Cultura =] b. Naturaleza m} c. Aventura o
3.3 Escenario donde se localiza el atractivo turistico =
a. Pristino u] b. Primitivo o c. Rustico Natural o d. Rural e.Ubano O
3.4 Ingreso al atractivo (U)
b. Horario de Atencién c. Atencion
a. Tipo de Ingreso
Ingreso Salida Todos los dias F'"”,:::;ﬂ";"“ y Solo dias habiles Otro Especificar
Libre 0:0¢ 0:00 (u] o extc
Restringido a 0:00 0:00 [u] [u] o o
Pagado [u] 0:00 0:00 o u] u] o textc
d Mancjaunsistemadereservas: O | oo | Eeavo O goue O PR O TajeaceDeto O
e. Precio: Desde 000 Hasta 000 Rago: Tarjeta de Crédito O  Transferencia Bancaria O  Cheque
9. Meses recomendables de visita: te
Observaciones: texto
4. IDAD Y AL sl N O s O
a. Nombre de la ciudad o poblado més cercano (Que presente condiciones minimas de servicios): CATACOCHA
b. Distancia desde Ial ciudad o 25 km & Tlom_po es(lm'ado de 30 Wmin d. Coordenadas}(nmdus iatis ) Long: 0
poblado mas cercano: desplazamiento en auto: decimales):
Observaciones: texto
4.2 Vias de Acceso (M)
Tipo de via Coordenada de inicio Coordenada de fin  Distancia (km) Tipo de material Estado
a. Primer orden 0 0 | 0 I ASFALTADA
a Tarractra M\ =]
MINTUR 2017
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P o
b. Segundo orden a 0 0 0 texto
c. Tercer orden 0 0 0 exto
Observaciones:  lexto
Maritimo m] Pu::w::ls lexto Pua"&éghgé:"e g8 lexto
b. Acudtico (U) O Lacustre o Pu:::;x::h texto g F"enaé‘m‘:le . texto ‘%
Fluvial a P‘g::;x:: - fexto PueﬂﬂégMaléealla do fexto
Observaciones:  lexto
c.Aéeo(U) O Nacional: o Internacional: a
Observaciones:  texio
4.3 Servicio de transporte (M)
a.Bus b. Buseta 0O  c. Transporte 4x4 d. Taxi ©. Moto taxi O . Teleférico o
9. Lancha 0 hBote 0O iBarco 0O jCanoa u] k. Avion 0O I Avioneta o
m. Helicoptero [0 n. Otro O  Especifique
Observaciones: ~ texto
4.3.1 Detalle de transporte hacia el atractivo (M) @
c. Frecuencia
oy PeaNa 0 a500RoN 4| 1, Eqaignamial | ¢ 11 3 . Detalle (Traslado orgen  destinc)
compaiila de taxis estacion =] o 0O a jentra ublcado en la calle 10 de agosto y 9 de octubre
compaiiia de transportes 3 de diciembre estacion =} a n} 0O |calle manuel
trans. Paltas S.A. estacion n} n} O |calle manuel vivanco
texto exto a 8} a O fexo
texto exio o o o O [exo
4.4 Condiciones de accesibilidad del atractivo turistico al medio fisico para personas con discapacidad (M) o
General a o F\'sica‘ a o Visua‘l o A diti\;a O  Discapacidad Intelectual o Psicosocial [ : ;::;,: a
Observaciones:  lexio
4.5 Sefializacion a
a. Sefalizacion de aproximacion al atractivo u] | Estado (U) | Bueno a Regular a Malo a
Observaciones:  lexio
5. PLANTA TURISTICA / COMPLEMENTARIOS s o No O si O
5.1 Planta turistica (M) =]
a. En el Atractivo b. En la ciudad o poblado cercano a
e L] e o e W sE e e
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Hotel a 0 0 0 Hotel u] 0 0 0
Hostal a 0 0 0 Hostal a 0 0 0
Hosteria a 0 0 0 Hosteria a 0 0 0
Hacienda Turistica =] 1 70 140 Hacienda Turistica o 0 0 0
Lodge [u] 0 0 0 Lodge a 0 0 0
Resort a 0 0 0 Resort a 0 0 0
Refugio a 0 0 0 Refugio a 0 0 0
Campamento Turistico [0 0 0 0 Campamento Turistico O 0 0 0
Casa de Huéspedes a 0 0 0 Casa de Huéspedes a 0 0 0
Observaciones:  texto Observaciones:  fexto
Alimentos y bebidas (1 Est::c;mnos Nm’ de Nﬂl;n;:s de Alm S Em"i;mms N\'J’T::s de Nl’;;r;r:A de
Restaurantes =] 1 0 100 Restaurantes u] 0 0 0
Caleterias a 0 0 0 Cafeterias o 0 0 0
Bares a 0 0 0 Bares a 0 0 0
Fuentes de soda [u] 0 0 0 Fuentesdesoda (1 0 0 0
Observaciones:  texio Observaciones:  texio
Agencias de Viaje a Establecimientos registrados Agencias de Viaje (u] Establecimientos registrados
Mayoristas a 0 Mayoristas o 0
Internacionales u] 0 Internacionales [m] 0
Operadoras a 0 Operadoras a 0
Observaciones:  lexio Observaciones:
Gua  Local  MNadord 08 cuna 0 Gua  loal  Nagond  A9OR cuw | o
a 0 0 0 Aventura 0 a 0 0 0 Aventura T
Observaciones:  exio Observaciones:  fexio
5.2 Facilidades en el entorno al atractivo ©]
Categoria (M) Tipo (M) Cantidad Coordenadas Adminstador  Accesiiidad " E’“:" o ”
Punto de Informacion a 0 texto a o o o
I-Tur a ] fextc a o o o
a:De aﬂ:{;’s;cl: 9estion | oo de interpretacion o ] texto a a a a
u} Centro de faciltacion turistica a texto a o o o
Centro de recepcion de visitantes [ 0 texto a o o a
Garitas de guardiania o ) texto m] o o a
0 Miradores a 0 texto o o o o
Yo Torres de avistamiento de aves [ 0 texto a o o o
o ;r:lrvr::idasde vigilancia  para o . = - o o o o
Senderos @ 0 texto @ @B 0 0O
 Dorecunidoy Estaciones de sombra y descanso (@ 2 0 texto ] g 0 a
doocene) Areas de acampar o oxto o o o o
Refugio de alta montaia o 0 toxto o o o o
Baterfas sanitarias 1 0 texto ] @ 0 0O
d. De servicio
@ Estacionamientos @ 1 J texio @ 0O O
e.0wos [0 0 texio a o o o
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Observaciones:  texto
5.3 Complementarios a la actividad turistica (M) a
a.Enel Atractivo [0 b. En la ciudad o poblado cercano a
Ahgilgr y venta de equipo o Venta ‘d‘a artesanias  y u] AIquilgr oy venta de equipo o Venta rie artesanias  y o
especializado merchandising especializado merchandising
Casa de cambio O  Cajero automatico O o O |Casade cambio O  Cajero automatico O ow a
Especifique:  texto Especifique:  texto
Observaciones:  texto
6. ESTADO DE CONSERVACION E INTEGRACION ATRACTIVO / ENTORNO s @ No O s O
6.1 Atractivo (U)
a. Conservado =] b. Alterado o c. En proceso de deterioro a d. Deteriorado [n]
Observaciones:
6.1.1 Factores de alteracion y deterioro (M)
6.1.1.1 Naturales (M) 6.1.1.2 Antrdpicos / Antropogénicos (M)
. Erosion a ;;:ézi;sades agricolasy u] b. Actividades forestales a ¢. Actividades extractivas / mineria [
b. Humedad a d. Actividades industriales o e. Negligencia / abandono a 1. Huaquearia o
c. Desastres naturales a 9. Conflicto de tenencia o Z&g’g: nee de dsay o i. Falta de mantenimiento a
d. Flora/Fauna o j. Contaminacion del ambiente [0 k. Generacion de residuos a |. Expansion urbana o
e. Clima m] m. Conflicto politico / social m] n. Desarrollo industrial / comercial [ 0. Vandalismo a
Otro u] Especifique: texto
Observaciones:  exl0
6.2 Entorno (U) “
a. Conservado a b. Alterado @ c. En proceso de deterioro m] d. Deteriorado o
Observaciones:  lexto
6.2.1 Factores de alteracion y deterioro (M)
6.2.1.1 Naturales (M) 6.2.1.2 Antrépicos / Antropogénicos (M)
a. Erosion ] :.a::;:i;;das agricolasy =} b. Actividades forestales =] ¢. Actividades extractivas / mineria (]
b. Humedad a d. Actividades industriales o e. Negligencia / abandono a . Huaquearia a
. Desastres naturales a q. Conflicto de tenencia o . Conefiongs ca sy n] . Falta de mantenimiento o
exposicion
d. Flora/Fauna [u] j. Contaminacion del ambiente [ k. Generacién de residuos a |. Expansion urbana a
e. Clima a m. Conflicto polltico / social n] n. Desarrollo industrial / comercial [ 0. Vandalismo a
Otro a Especifique:  texto
Observaciones:  texto
6.3. Declaratoria del espacio turistico asociado al atractivo (u]
a. Declarante: texto b. Denominacion: :e:l:{:: ::: c. Alcance: texto
Observaciones:  texio
7. HIGIENE Y SEGURIDAD TURISTICA sl O No O s1 O
7.1 Servicios Basicos =]
a.Enelatractivo [ b. En la ciudad o poblado mas cercano [
Agua: =] Agua a
Especifique:  texto Especifique: texto
Energia eléctrica: Energia eléctrica a
Especifique:  1exto Especifique:  texto
Saneamiento: Saneamiento: o
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Especifique:  texto

Especifique:  texto

Disposicion de desechos

Disposicion de desechos [

Especifique:  texio

Especifique:  texio

123

Observaciones: texto
7.2 Seialética en el atractivo a
7.2.3. Materialidad 7.2.4. Estado
7.2.1 Ambiente 7.22.Tipo
a. Madera b.Aluminio c.Otro Especifique B R M
Pictograma de atractivos nalurales 0 0 0 exto a a a
Pictograma de atractivos culturales 0 0 0 texto o a a
Pictograma de actividades turisticas 0 0 0 texto a a a
Pictograma de servicios de apoyo 0 0 0 texto [m] a a
En dreas
urbanas
o Pictogramas de restriccion 0 0 0 exto a a a
Tétems de atractivos turisticos 0 0 0 exto o o o
Tétems de sitio 0 0 0 texto o O 0O
Totems direccionales 0 0 0 exto o o o
Pictograma de atractivos nalurales 0 0 0 texto a a a
Pictograma de atractivos culturales 0 0 0 texto [} [} [}
Pictograma de actividades turisticas 0 0 0 exto a a a
Pictograma de servicios de apoyo 0 0 0 texto a a a
Pictogramas de restriccion 0 0 texto [u] a [m]
Senales turisticas de aproximacion 0 0 0 exto a a a
En éreas
naturales
o Paneles de direccionamiento hacia atractivos 0 0 0 texto a a a
Panel informativo de atractivos 0 0 0 texto o o 0o
Panel informativo de direccionamiento  hacial & o - i
atractivos, servicios y actividades ¢ Y ¢ B o o o
Mesas interpretativas 0 0 0 texto o a [u]
Totem de sitio 0 0 0 texto o o0 o
Tétem de direccionamiento 0 0 0 texto o o o
Letreros
informativos | D informacién botanica 0 0 0 lexto o o o
a Normativos de concienciacion 0 0 0 o o o
Sefalética
interna de
seguridad  [Proteccion de los elementos del atractivo 0 0 0 exto a a a
a
oros [0 exto
Observaciones:  texto
7.3 Salud (més cercano) (M) =7}
a.Enelatractivo [ b. En la ciudad o poblado mas cercano 4
Hospital o Clinica [u] 0 Hospital o Clinica 7] 1
Puesto/Centrode salud (1 0 Puesto/ Centro de salud [ 1
g 3
EE— £ —— 2
Dispensario médico o E ) Dispensario médico a 2 0
Botiquin de primeros Botiquin de primeros 8
auwsiios o 0 auiios o Y
Otros a 0 Otros. a 0
Observaciones:
7.4 Seguridad (M) =@
a. Privada
b. Policia nacional a o [texo
=
MINTUR 2017




NSO D

TURISMO

124

c. Policia metropolitana / Municipal u} g
d. Otra a texto
Observaciones:  exio
7.5 Servicio de comunicacion de uso publico (M) @
a. En el atractivo b. En la ciudad o poblado mas cercano (]
Telefonia (M) @ Conexion a internet (M) =] Telefonia (M) O Conexion a intemet (M) O
Fija Linea telefonica [m] Fibra 6ptica Fija a Linea telefonica [J Fibra 6ptica
Movil Satéiite a Redes inalambricas a Movil a Satéite o Redes inalambricas o
Satelital u] Telefonia mévil u} Satelital u] Telefonia mévil u}
Observaciones:  texto
Radio portatil (U) a
De uso exclusivo para el visitante o De uso exclusivo para comunicacion interna 1 De uso exclusivo en caso de emergencia n]
Observaciones:  texio
7.6 Multiamenzazas (M) u]
Deslaves [m] Sismos a Erupciones volcanicas a Incendios forestales
Sequia u] Inundaciones a Aguajes a Tsunami
¢ Existe un plan de contingencia en caso de o Institucion que elabord el 104 Nombre del ol Afo ; de 0
catéstrofes? documento. documento: elaboracion:
Observaciones:  texio
8. POLITICAS Y REGULACIONES s O No @ si O
a. 4EI GAD cuenta con el Plan de Desarrollo Turistico Territorial? s O No O Afio de elaboracion: 2016
b. ¢Elatractivo se encuentra dentro de la planificacion turistica territorial (GAD'S)? s O No O Especifique:
texto
c. GEXist fivas g | desarrollo de fa actividad turistica en el atractivo? st O No O Especiique:
texto
d. ¢Existen que se | di llo de la actividad turistica en el atractivo? s O No O Especifique:
texto
Observaciones:  texlo
9. ACTIVIDADES QUE SE PRACTICAN (U) sl o No O s O
9.1 ATRACTIVOS NATURALES (M) O
9.1.1 En el Agua (M) a
a. Buceo a b. Kayak de mar o ¢. Kayak lacustre o d. Kayak de Rio [m] e. Surf a
1. Kite surf a 9. Rafting a h. Snorkel o . Tubing a j. Regata a
k. Paseo en panga o |, Paseo en bote m] m. Paseo en lancha a :ci:i: : & noky m] 0. Parasailing a
p. Esqui acudtico a q. Banana flotante [m] r.Boya o s. Pesa deportiva a ow O texto
Observaciones:  lexto
9.1.2 En el Aire (M) o
a. Alas Delta a b. Canopy a c. Parapente u] dOtro a ex
Observaciones:  lexio
9.1.3 En Superficie Terrestre (M) (n}
a. Montafiismo O b Escalada O  c. Senderismo O  d.Cicloturismo O e Canyoning a
. Exploracion de cuevas (1 %.ei:::;i:i?;ies h. Cabalgata 0O i caminata O |} Camping
k. Picnic o :ag::e naciondeflo@y 0y obsenaciondeastos O n.Olro exto
Observaciones:  texto
9.2 ATRACTIVOS CULTURALES (U) @
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9.2.1 Tangibles e intangibles
a. Recorridos guiados “ b. Recorrido autoguiados O  c. Visitaa talleres artisticos [m]
h. Participacion en talleres artisticos a d. Visita a talleres artesanales i. Participacion en talleres artesanales o
;.j;:ﬁai\l::;nes tematicas permanentes, temporales o lo.d;r::\‘i::ion de piezas, muestras, obras, etc., O i Actividades vivenciales ylo liicas 2
0. Presentaciones o representaciones en vivo =] h. Muestras audiovisuales O g Fotografia
j. Degustacion de platos tradicionales @ I Participacion de la celebracion O  m.Comprade artesanias n]
n. Convivencia 0. Medicina ancestral 0 om a exto
Observaciones: texto
10. PROMOCION Y COMERCIALIZACION DEL ATRACTIVO st O No @ s O
10.1. Medios de Promocion del Atractivo (M)
¢Existe un plan de promocién turistica cantonal? Sl o NO o Especifique: texio
¢El Atractivo se encuentra incluido en el plan de promocion turistico cantonal? Sl u] No O
Medio Promocional Direccion y nombre de los medios promocionales Periodicidad de la promocion
a, Pagina WEB a URL: texto Ninguna
b. Red Social o Nombre: texto Ninguna
c. Revistas Especializadas a Nombre:
d. Material POP a Nombre: Ninguna
e. Oficina de Informacion Turistica a Nombre: texto Ninguna
f. Medios de comunicacion (radio, tv, prensa) a Nombre: Ninguna
0. Asistencia a ferias turisticas a Nombre: texto Ninguna
h. Otro a Nombre: Ninguna
Observaciones: ¢
10.2. El atractivo forma parte de una oferta establecida (paquete turistico) st 0O No [  Especifique: 1o
Observaciones:  lexio
11, REGISTRO DE VISITANTES Y AFLUENCIA (M) s O NO s1 O
11.1, Frecuencia de visita segun datos estadisticos o
a. ;Posee un sistema de registro de visitantes? st O No O Tipo: Digital O Papel O Afios de registro [
b. ;Se genera reporte de estadisticas de visita al atractivo? s O No O Frecuencia de los reportes: Ninguna
c. Temporalidad de visita al atractivo
Alla (meses) a 5- 3 8 0
Baja (meses) u] |§ ex 3 = 0
d. Llegada de turistas
n} Turista nacional Llegadas mensuales Total anual (u] Turista extranjero Llegadas mensuales Total Anual
texto 0 0 texto 0 0
Ciudades de origen texto 0 0 Paises de origen texto 0 0
texto 0 0 texto 0 0
Observaciones:  lexio
11.2. Frecuencia de visita segin informantes clave u]
Nombre del Informante Clave: texto Contactos: (+593)
Demanda segin dias de visita n] Demanda segn frecuencia de visita Ll
Lunesaviemes 0 lﬁﬁ 0 Dias feriados 0 Permanente [ Estacional o Esporadica a Inexistente [
Observaciones:  lexto
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lﬂ. RECURSO HUMANO st O no O sn LI |
a. Numero de personas a cargo de la administracion y operacién del atractivo  [J 0 |d. Numero de personas especializadas en turisma (=]
e Numero de personas con nivel de g Numera de personas que manejan algin de
batrocin O (m] 1. Numero de personas capacitadas por tematica (M) o \diomas (M) o
1] Secundaria Primeros Auxilios o Hospitalidad Inges Alerma
Tercer Nivel o Cuarto Nivel 0 Atencién al Cliente Gusanzs Frances 0 akano
|
g e Sensibilizacion o = : F g
Owo discapacidades o - Ghos . O -
|
Observaciones: texto
13. DEL (500

Esta ubicado en el sector de Zapotepamba del Valle de Casanga, perteneciente a la parroquia Casanga. El centro cuenta con una vanedad de programas que pacificamente pueden e
visitados

14 ANEROS

a. Archivo Fotogrifico (dos) (HD)

|=- Ublcacin grafica del Atractivo

[ = de I e
Fuente:  Google Earth
ELABORADO POR: VALIDADO POR: APROBADO POR:
Apeliido y Nombre RIVERA TORRES IRVIM DANIEL | Apeliido y Nombre LOARTE TENE MARUXI YADIRA | Apellido y Nombre
NI\ ERSIDAD CIONAL
- u\wEﬂswnT%N:cwoNAL Rz (MR UNIVERSIDAD NACIONAL DE [ 0 0
Cargo ESTUDIANTE Cargo DIRECTORA DE TESIS |cargo
{ SEE——!
|Correo Electronica com Correo | Correo Electronico
Telsfone Telefono 098 990 9066 |Teietono
== = . = ! — =
/} - /e F
Firma Fima  {fh~ IJ( oY/ ima
Fecha Fecha Fecha
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FICHA PARA EL LEVANTAMIENTO Y JERARQUIZACION DE ATRACTIVOS TURISTICOS

1 ) 9 5 8 A N 0 9 C 6 0 1 0 0 1
Cddigo del atractivo:
Provincia Canton Parroquia Categoria Tipo Subtipo Jerarquia Atractivo
1. DATOS GENERALES
1.1 Nombre del Atractivo Turistico
BALNEARIO EL ALMENDRAL
1.2 Categoria 1.3 Tipo 1.4 Subtipo
ATRACTIVOS_NATURALES COSTAS_O_LITORALES CANAL
2. UBICACION DEL ATRACTIVO
2.1 Provincia 2.2 Cantén 2.3 Parroquia
LOJA PALTAS CASANGA
2.4 Barrio, Sector o Comuna 2.5 Calle Principal 2.6 Numero 2.7 Transversal
ZAPOTEPAMBA VIA A MACARA SN SN
2.8 Latitud (grados decimales) 2.9 Longitud (grados decimales) Click 2.10 Altura (msnm)
SN
2.11 Informacion del administrador
a. Tipo de Administrador: texto b. Nombre de la Institucion:
c. Nombre del Administrador: ~ GAD PARROQUIAL CASANGA d. Cargo que ocupa: texto
e. Teléfono / Celular: (+#593) f. Correo Electronico: texto
Observaciones: texto
3. CARACTERISTICAS DEL ATRACTIVO
3.1 Caracteristicas climatolégicas
a. Clima: TEMPLADO S b. Temperatura(°C): 4 c. Precipitacién Pluviométrica (mm):
3.2 Linea de producto al que pertenece el atractivo (U)
a. Cultura m] b. Naturaleza =] c. Aventura m]
3.3 Escenario donde se localiza el atractivo turistico =
a. Pristino o b. Primitivo a c. Rustico Natural a d. Rural e.Ubano 0O
3.4 Ingreso al atractivo (U)
b. Horario de Atencién c. Atencién
a. Tipo de Ingreso
Ingreso Saida Todos los dias flsese oo Solo dias habies oo Especifcar
Libre 00 0:00 a a a texto
Restringido a 00 0:00 m} [u] m|
Pagado [m] 0:00 0:00 a a m]
d. Maneja un sistema de reservas: u] | Fotmalde Efectivo a Elg:itr;eé:icc a g:z::':i: Tarjeta de Débito m]
e. Precio: Desde 000 Hasta 000 kego: Tarjeta de Crédito O  Transferencia Bancaria a Cheque
9. Meses recomendables de visita: text
Observaciones: texto
4. ACCESIBILIDAD Y CONECTIVIDAD AL ATRACTIVO SI s u]
a. Nombre de la ciudad o poblado mas cercano (Que presente condiciones minimas de servicios):
b. Distancia desde l§ ciudad o % wi B TiemPO esth\_ndo de %0 ki d. Coordenadas'(mdus Laits ; Lo )
poblado mas cercano: desplazamiento en auto: decimales):
Observaciones:
4.2 Vias de Acceso (M)
Tipo de via Coordenada de inicio ~ Coordenada de fin  Distancia (km) Tipo de material Estado
a. Primer orden 0 0 | ) | ASFALTADA Bueno
a Torroctra (N =]
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a 1enseus =
b. Segundo orden u] 0 0 0 texto
c. Tercer orden a 0 0 0
Observaciones:  exio
Maritimo u} Pu:::;x::ne texto Puad&;;\::ealle do texto
b. Acuatico (U) a Lacustre u} P";:;;x::"a texto § Puenﬁ;x':(:le de texto §
Fluvial o Pu:::;x::lle texto PuenﬁégMal;:"e o texto
Observaciones:  texto
c. Aéreo (U) o Nacional: a Internacional: a
Observaciones:  fexio
4.3 Servicio de transporte (M) @
a. Bus @ b.Buseta O  c. Transporte 4x4 B dTai =] €. Moto taxi O . Teleférico a
9. Lancha O h.Bote O iBarco O j.Canca o k. Avion O I Avioneta a
m. Helicoptero [0 n.Otro O  Especifique
Observaciones:  lexlo
4.3.1 Detalle de transporte hacia el atractivo (M) )
¢. Frecuencia
mmwfc;“‘ cooperaliva, 0. 2s0ciackin QUe| p ceiarign /terminal : 103 3 d. Detale (Traslado origen destino)
5 § 2 ¢
estacion = o o O |se encuentra ubicado en la calle 10 de agosto y 9 de octubre
compaiiia de transportes 3 de diciembre estacion =] a [u] O [calle manuel vivanco
trans. Paltas S.A u} o O  [calle manuel vivanco
texto texto a o o O |exo
texto o o o o
4.4 Condiciones de accesibilidad del atractivo turistico al medio fisico para personas con discapacidad (M) o
General o 2 Fisic; u] o Visual u] o A dith./a O  Discapacidad Intelectual o Psicosocial 1 :&::Z;; a
Observaciones:  [exto
4.5 Sefializacion a
a. Sefalizacion de aproximacion al atractivo a I Estado (U) | Bueno o Regular u] Malo a
Observaciones:  lexio
5. PLANTA TURISTICA / COMPLEMENTARIOS sl @ No O s 0
5.1 Planta turistica (M)
a.Enel Atractivo [ b. En la ciudad o poblado cercano
el e
MINTUR 2017

128



-~
MNETIRIO D

TURISMO
Hotel a 0 0 0 Hotel o 0 0 0
Hostal a 0 0 0 Hostal a 0 0 0
Hosteria u] 0 0 0 Hosteria a 0 0 0
Hacienda Turistica a 0 0 0 Hacienda Turistica =] 1 70 140
Lodge o 0 0 0 Lodge a 0 0 0
Resort a 0 0 0 Resort a 0 0 0
Refugio a 0 0 0 Refugio a 0 0 0
Campamento Turistico [0 0 0 0 Campamento Turistico [ 0 0 0
Casa de Huéspedes a 0 0 0 Casa de Huéspedes a 0 0 0
L . " A CENTRO BINACIONAL DE FORMACION TECNICA
Observaciones:  lexto Observaciones: o ren e
N & N ok 0 i
y Establecimientos Nimero de Numero de
Alimentos y bebidas [ registrados Mesas Plazas bebidas 2 registrados Mesas Plazas
Restaurantes a 0 0 0 Restaurantes 1 0 100
Cafeterias a 0 0 0 Cafeterias a 0 0 0
Bares a 0 0 0 Bares a 0 0 0
Fuentes de soda a 0 0 0 Fuentesde soda [ 0 0 0
e . . . CENTRO BINACIONAL DE FORMACION TECNICA
Observaciones:  lexto Observaciones:  ,orep
Agencias de Viaje a Establecimientos registrados Agencias de Viaje a Establecimientos registrados
Mayoristas u] 0 Mayoristas a 0
Internacionales a 0 Internacionales a 0
Operadoras o 0 Operadoras a 0
Observaciones:  texio Observaciones:  lexio
Nacional Nacional
Guia  Local Naconal g0 Cultura 0 Guia  Local Nacional ¢ o faizado Cultura 0
=} 0 0 0 Aventura 0 a 0 0 0 Aventura 0
Observaciones:  (exio Observaciones:  texio
5.2 Facilidades en el entorno al atractivo u]
. bl Estado (U)
Categoria (M) Tipo (M) Cantidad universal B R M
Punto de Informacién a 0 toxto a o 0O 0o
1-Tur a texto a o o o
a. De apoyo a la gestion A o 3 s
titotioa Centro de interpretacion a 0 0 texto [m] o [u] a
a Centro de facilitacién turistica a 0 0 texto a o o o
Centro de recepcion de vistantes [ 0 texto a o o o
Garitas de guardiania a texto ] 0o o o
Miradores a 0 fexto u] o o o
b. De observacion y
vigilancia
Torres de avistamiento deaves [ ) 0 texto a o o 0o
Torres de  vigilancia  para - ; &
o salvavidas o ¢ o o oo o
Senderos a 0 0 texto a o o o
Estaciones de sombra y descanso (] texto a o o0 0O
c. De recorrido y
descanso
Areas de acampar o 0 fexto ] o o o
a Refugio de alta montaia a 0 exto a o o o
Baterias sanitarias a 0 texto a o o o
d. De servicio
a Estacionamientos o 0 exto a o 0O 0O
e.Oos [0 0 a o o o
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Observaciones:  lexto
5.3 Complementarios a la actividad turistica (M) a
a.Enel Atractivo [ b. En la ciudad o poblado cercano a
Alqnfigr y venta de equipo o Venta ‘d‘e artesanias o Ahuilgr wl venta de equipo o Venta vd'e artesanias  y o
especializado merchandising especializado merchandising
Casa de cambio O  Cajero automatico O o [0 |Casade cambio O  Cajero automético O o a
Especifique:  texto Especifique:  texto
Observaciones:  lexio
6. ESTADO DE CONSERVACION E INTEGRACION ATRACTIVO / ENTORNO s @ No O sn O
6.1 Atractivo (U) (€]
a. Conservado a b. Alterado ¢. En proceso de deterioro a d. Deteriorado a
Observaciones:  texto
6.1.1 Factores de alteracion y deterioro (M)
6.1.1.1 Naturales (M) 6.1.1.2 Antrdpicos / Antropogénicos (M)
a, Erosion ) ;;:gﬂ:dss B0y b Actividades forestales [n] c. Actividades extractivas / minerfa (]
b. Humedad a d. Actividades industriales a e. Negligencia / abandono a 1. Huaquearia a
. Desastres naturales a g. Conflicto de tenencia a gﬁgg::ms ey a i. Falta de mantenimiento [m]
d. Flora/Fauna o j. Contaminacion del ambiente [0 k. Generacion de residuos [n} . Expansion urbana o
e. Clima a m. Conflicto politico / social a n. Desarrollo industrial / comercial [J 0. Vandalismo m]
Otro a Especifique:  texto
Observaciones:  texto
6.2 Entorno (U) (€]
a. Conservado a b. Alterado =2 ¢. En proceso de deterioro a d. Deteriorado a
Observaciones:  lexto
6.2.1 Factores de alteracion y deterioro (M)
6.2.1.1 Naturales (M) 6.2.1.2 Antropicos / Antropogénicos (M)
a. Erosion @ ;;::masdas egicolasy =] b. Actividades forestales =] c. Actividades extractivas / mineria [
b. Humedad a d. Actividades industriales a e. Negligencia / abandono a 1. Huaquearia u]
. Desastres nalurales a 9. Conflicto de tenencia a :Xg:s."::: esdeteoy a I. Falta de mantenimiento u]
d. Flora/Fauna a j. Contaminacion del ambiente  [J k. Generaci6n de residuos o I. Expansi6n urbana o
e. Clima a m. Conflicto politico / social a n. Desarrollo industrial / comercial (1 0. Vandalismo m]
Otro a Especifique:  texto
Observaciones:  lexto
6.3. Declaratoria del espacio turistico asociado al atractivo u]
a, Declarante: texto b. Denominacion: texto gég:f:;:; texto c. Alcance: texte
Observaciones:  texto
7. HIGIENE Y SEGURIDAD TURISTICA ss @ N O st O
7.1 Servicios Basicos @
a.Enelatractivo [ b. En la ciudad o poblado mas cercano [
Agua: ] Agua e}
Especifique: ~ texto ifi texto
Energia eléctrica: Energia eléctrica =]
Especifique: texio Especifique:  texto
Saneamiento: a Saneamiento:
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MINISTIRO D
TURISMO

Especifique:  texto Especifique: texio
Disposicién de desechos [J Disposicion de desechos [
Especifique:  texto Especifique:  texto
Observaciones: texto
7.2 Sefialética en el atractivo a
7.2.3. Materialidad 7.2.4. Estado
7.2.1 Ambiente 7.22.Tipo
a. Madera b.Aluminio c.0lro Especifique B R M
Pictograma de atractivos nalurales 0 0 0 texto o a a
Pictograma de atractivos culturales 0 0 0 texto a a a
Pictograma de actividades turisticas 0 0 0 texto a a a
Pictograma de servicios de apoyo 0 0 0 texto a a a
En éreas
urbanas
o Pictogramas de restriccion 0 0 0 texto a a a
Tétems de atractivos turisticos 0 0 0 texto n] n] n]
Totems de sitio 0 0 0 texto a [} a
Totems direccionales 0 0 0 texto [m] u] [m]
Pictograma de atractivos nalurales 0 0 0 texto a m} a
Pictograma de atractivos culturales 0 0 0 texto a a a
Pictograma de actividades turisticas 0 0 0 texto a a o
Pictograma de servicios de apoyo 0 0 0 texto u] [u] m]
Pictogramas de restriccion 0 0 0 texto a a a
Sefiales furisticas de aproximacion 0 0 0 texto o a a
En édreas
naturales
- Paneles de direccionamiento hacia atractivos 0 0 0 texto a a u]
Panel informativo de atractivos 0 0 0 texto o o a1
Panel informativo de direccionamiento  hacia text
atractivos, servicios y actividades ¢ ¢ g R o o o
Mesas interpretaivas 0 0 0 texto a a a
Totem de sitio 0 0 0 texto o o o
Tétem de direccionamiento 0 0 0 texto u] [u] u]
Letreros.
informativos | D@ informacién botanica 0 0 0 texto a a a
o —— R 0 0 0 lexto o a m]
Sefialética
interna de
seguridad  [Proteccion de los elementos del atractivo 0 0 0 texto o o o
a
oros [0
Observaciones:  texto
7.3 Salud (mas cercano) (M) =]
a.Enelatractivo [ b. En la ciudad o poblado mas cercano 4
Hospital o Clinica u} 0 Hospital o Clinica =@ 1
Puesto/ Centro de salud (1 0 Puesto/ Centro de salud (4
3 o
Dispensario médico a 2 0 io médico a % 0
<
Botiquin de primeros o © 0 Botiquin de primeros o Q 0
auilios awlios
Otros a 0 Otros o 0
Observaciones:  fexto
7.4 Seguridad (M) @
a. Privada o lexto
b. Policia nacional =] o |[exo
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TURISMO
c. Policia metropolitana / Municipal a g texto
d. Otra exto
Observaciones:  fexto
7.5 Servicio de comunicacion de uso publico (M)
a.Enelatractivo (4 b. En la ciudad o poblado mas cercano ]
Telefonia (M) & Conexion a internet (M) a Telefonia (M) OJ Conexion a internet (M) C1
Fija Linea telefonica [u] Fibra optica o Fija o Linea telefénica [J Fibra 6ptica o
Moévil Satéiite a Redes inalambricas a Movil a Satélite a Redes inalambricas
Satelital a Telefonia mévil a Satelital o Telefonia mévil
Observaciones:  texio
Radio portatil (U) a
De uso exclusivo para el visitante m] De uso exclusivo para comunicacion interna O  De uso exclusivo en caso de emergencia a
Observaciones: texto
7.6 Multiamenzazas (M) u}
Deslaves u] Sismos [m] Erupciones volcanicas Incendios forestales
Sequia o Inundaciones Aguajes Tsunami
¢ Existe un plan de contingencia en caso de o Institucion que elabord el ito Nombre del Afo . de 0
catéstrofes? documento. documento: elaboracion:
Observaciones: texto
8. POLITICAS Y REGULACIONES s O No O s O
a. 4E| GAD cuenta con el Plan de Desarrollo Turistico Territorial? st O No O Afio de elaboracion: 2016
b. ¢El atractivo se encuentra dentro de la planificacion turistica territorial (GAD'S)? st O No O Especifique:
texto
c. ¢ Existen normativas que se apliquen para el desarrollo de la actividad turistica en el atractivo? st O No O Especifique:
texto
d. ;Exi que se apli ! de llo de la actividad turistica en el atractivo? st O No O Especifique:
texto
Observaciones:  texto
9. ACTIVIDADES QUE SE PRACTICAN (U) sl o No O s O
9.1 ATRACTIVOS NATURALES (M) [
9.1.1 En el Agua (M) a
a. Buceo m] b. Kayak de mar a c. Kayak lacustre m] d. Kayak de Rio o e. Surf
1. Kite surf a 9. Rafting a h. Snorkel a i. Tubing o j. Regata
k. Paseo en panga a . Paseo en bote a m. Paseo en lancha a :c: :: : : SRS a o. Parasailing a
p. Esqui acuético [m] q. Banana flotante u} r. Boya [m} s. Pesa deportiva m} or O texto
Observaciones: texto
9.1.2 En el Aire (M) u]
a. Alas Delta a b. Canopy a c. Parapente a dOtro m} texto
Observaciones:  lexto
9.1.3 En Superficie Terrestre (M) a
a. Montafismo O b Escalada c. Senderismo O  d.Ciclotuismo O e Canyoning
f. Exploracion de cuevas [0 geﬁfmdwzies h. Cabalgata O i Caminata O  |.Camping
k. Picnic =] :’af"::e'vadé“ deflordy @ m Obsenaciondeasios O n.Oiro FOTOGRAFIA
Observaciones: texto
9.2 ATRACTIVOS CULTURALES (U) O
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9.2.1 Tangibles e intangibles [
a. Recorridos guiados O b Recorrido autoguiados O  c. Visita a talleres artisticos m}
h. Participacion en talleres artisticos O  d.Visitaa talleres artesanales O i Participacion en talleres artesanales ]
;‘evemu;les tematicas o :;rlglisnx::?bn de piezas, muestras, obras, etc., O . Actividades vivenciales ylo lidicas o
9. Presentaciones o representaciones en vivo o h. Muestras audiovisuales O g Fotografia m}
j. Degustacion de platos tradicionales o |. Participacion de la celebracion O  m.Compra de artesanias m]
n. Convivencia O o Medicina ancestral 0 o a texto
Observaciones: texto
10. PROMOCION Y COMERCIALIZACION DEL ATRACTIVO st O No sn O
10.1. Medios de Promocién del Atractivo (M)
¢Existe un plan de promocion turistica cantonal? Sl = NO o Especifique:
4El Atractivo se encuentra incluido en el plan de promocion turistico cantonal? Sl a N O
Medio Promocional Direccion y nombre de los medios i F dela
a. Pagina WEB m] URL: Ninguna
b. Red Social [m] Nombre: texto Ninguna
c. Revistas Especializadas o Nombre: Ninguna
d. Material POP [u] Nombre: exto
e. Oficina de Informacién Turistica o Nombre: texto Ninguna
f. Medios de comunicacion (radio, tv, prensa) o Nombre: texto Ninguna
9. Asistencia a ferlas turfsticas o Nombre: exto Ninguna
h. Otro a Nombre: exto Ninguna
Observaciones:  fexto
10.2. El atractivo forma parte de una oferta establecida (paquete turistico) st O No [  Especifique: o
Observaciones:  lexio
11. REGISTRO DE VISITANTES Y AFLUENCIA (M) s O No @ s1 O
11.1. Frecuencia de visita segun datos estadisticos a
a. jPosee un sistema de registro de visitantes? s O No O Tipo: Digtal O Papel O Afios de registro 0
b. ¢Se genera reporte de estadisticas de visita al atractivo? s O No O Frecuencia de los reportes: Ninguna
c. Temporalidad de visita al atractivo
Alla (meses) a 5{, texto 88 0
£ gE
Baja (meses) u] § exto 5 § 0
d. Llegada de turistas
L]l Turista nacional Llegadas mensuales Total anual m] Turista extranjero Llegadas mensuales Total Anual
texto 0 ] 0 0
Ciudades de origen texto 0 0 Paises de origen 0 0
texto 0 0 0 0
Observaciones:  fexio
11.2. Frecuencia de visita segln informantes clave a
Nombre del Informante Clave: €xt0 Contactos: (+593)
Demanda segin dias de visita (u] Demanda segun frecuencia de visita. u]
Lunesaviemes 0 ’;";Zg 0 Dias feriados 0 Permanente [ Estacional ] Esporadica a Inexistente (]
Observaciones:  lexto
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’il RECURSO HUMANO

s O Nno O st O
|2 Numero de personas a cargo de la administracion y operacion del atractivo [ 0 |d. Numero de personas especializadas en turismo u}
«. Numero de personas con nivel de - g. Numero de personas que manejan algin de
nstuccion (M) o 1. Numera de personas capacitadas por tematica (M) o \diomas (V) o
: —
Primana L] Secundaria Primercs Audiios 0 Hospitalidad ingees Aeman
Tercer Nwvel Cusarto Nivel Atencién al Cliente Grsanaa Frances Mahan
Sensibilizacion de E: . p 2
| discapacidades v - i v -
Observaciones: lexto
13, N DEL AT (saa

Es un chorro arfificial de agua cristalina que brota desde Ia vertiente de Guaypira una de ias hermosas montadas de Catacacha Actualmente canstituye un potencial turistico impartante
especialmente en lemporada de camaval porque es donde mas se concentran furistas nacianales y exiranjeros para disfrutar de un dla amena

14. ANEXOS

{#. Archivo Fotagrafico (das) (HD)

Baineario El Almendral

Apetias y Nombwe VIM DANIEL | Apelido y Nombre 0 Apeiida y Nombre
- [ i
Cargo Cargo Cargo

Goneo Electonico Dorw 1 com Cormes Electronca Conea EMctirwo
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Anexo 4 Disefio de invitaciones para Socializacién

LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJAEN
COPARTICIPACION CON EL CENTRO BINACIONAL
DE FORMACION TECNICA DE ZAPOTEPAMBA

Dr. PhD. Nikolay Aquirre
Director de Investigacidn de la Universidad Nacional de Loja

Se complacen en invitar a la siguiente socializacidn:

o Disefio de Ciclo Ruta Turistica para el Centro Binacional de Formacion
Técnica Zapotepamba

® Propuesta de actividades Ecoturisticas para el Centro Binacional de
Formacion Técnica Zapotepamba

o Ruta Turistica Agroalimentaria para las parroquias de Casanga y Catacoc
* Propuesta Agroturismo para el Centro Binacional de Formaciéon Té
@,Zapotepamba y 4

Fecha: 23 de Marzo del 2018

Lugar: Centro Binacional de Formacién Zapotepa
(Parroguia Casanga)

ra: 14h00 |
GRACIAS POR SU PRESENC

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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ANEXO 5 REGISTRO DE ASITENTES

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
FACULTAD JURIDICA SOCIAL Y ADMINISTRATIVA
CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA

REGISTRO DE ASISTENCIA

Gaeha hotps
Moy oy

CRISTIAN ANTA

%ﬁl&\ Gwnogq
AL}N\&Q‘ “am‘,
Adi.an Co-lmfvmaw

ese  Kios
0\\§\ Gonlas

AIdEson Salinnd

DA 5(\\:\(\30 ({S005297 3

CARGO / INSTITUCION {
0e Clla }
U‘E Chl”d |
o Chile [
U E G&Nn&o Gm\\m;
0% Qe
U.e chlli

U.£ Chilla

NUMERO DE CEDULA

CIOEH2NF
C106I2 0PR

LA

030531413
Josoapoe ¢
01051 K51

010931 HHH 9

U.£ Chtlla
Ca\ulzucn,
:,uhu'm

o 619874 -5

115 2811-8

Fuente: Trabajo de Camp
Elaboracién: Irvim Danie

0
| Rivera Torres

Thae
NOMBRES Y APELLIDOS

{Honal Gachuche

@

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
FACULTAD JURIDICA SOCIAL Y ADMINISTRATIVA
CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA

REGISTRO DE ASISTENCIA

CARGO / INSTITUCION OBSERVACIONES

NUMERO DE CEDULA

Chitls

Poc Pegoa YOS 1288 3 Chilla

Sead Cua deado A10MSIBBE 9 Colatacaq N

Jeel Yachoo 03033 430 ¢ € .Chille

goslve/ [,,.’.Uwac 0705113829 Uve U).//(l ‘
Marceh Uskezo ionom%s-us 0. Oflio

P rond  |zroert307 < é&qow

DenmiSer (altonapao90a11580-3 | chilla

JoMN_ PINp 0WSIR0b-% Chille —
Dayis Na,,sut‘ 02041 L1571 c},,‘fl

Pa) thacas  pfos94331-Y il —

poctd Fapxdo |oos#12.43-2 | chilla
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Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracidn: Irvim Daniel Rivera Torres

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
FACULTAD JURIDICA SOCIAL Y ADMINISTRATIVA
CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA

i REGISTRO DE ASISTENCIA
NOMBRES Y APELLIDOS | NUMERO DE CEDULA | CARGO/ INSTITUCION OBSERVACIONES
2bed? Qlavrere| llo(08RTZ | DRETR
/"r;td Swt 41 0%3SINHC [Jrinie oo Compo

"TGH-:‘H C\E‘\v\ oa

"/(‘11’1973‘.3 T(“""‘u & . Fo

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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Anexo 6 Presentacion de PowerPoint

Figura N° 9 Diapositivas de Socializacion

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA

FACULTAD JURIDICA, SOCIAL Y ADMINISTRATIVA

CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA

PROPUESTA DE DESARROLLO DE AGROTURISMO PARA EL CENTRO

BINACIONAL DE FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA.

AUTOR: IRVIM DANIEL RIVERA TORRES

5
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CENTRO BINACIONAL DE FORMACION TECNICA ZAPOTEPAMBA

Actividades que se pueden realizar

Programa Piscicola, Programa Avicola

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracion: Irvim Daniel Rivera Torres
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Figura N° 10 Diapositivas de Socializacion

Programa Porcino Cuyes y conejos Programa Bovino Programa Caprino Sembrio de hortalizas y verduras  Cultivos de ciclo corté.

CEALY

b SERVICIOS A INCLUIR DURANTE LA

PERMANENCIA EN EL CENTRO

e
.} T R e

Hospedaje
Alimentacién
Gujdnza

ctividades vivenciales.

Venta de productos

3 dias - 2 noches
Precio por persona:$70.05

Comercializacion

L

GRACIAS POR SU ATENCION

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Irvim Daniel Rivera Torres
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Anexo 7 Acta de Socializacion

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
FACULTAD JURIDICA SOCIAL Y ADMINISTRATIVA
CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA

»
e o}
%)

Acta de socializacion

En la ciudad de Loja, parroquia Casanga, del Cantén Paltas a los veinte y
tres dias del mes de marzo del afio dos mil dieciocho, siendo las dos de la
tarde, en la sala de audiovisiones del Centro Binacional de Formacién
Técnica Zapotepamba se relnen autores principales en la actividad del

Centro; para tratar la siguiente agenda:

1. Registro de Participantes
2. Bienvenida por parte del Ing. Robert Guerrero. Director del Centro
Binacional de Formacién Técnica Zapotepamba.

3. Socializacién del trabajo de Investigacion.

4.Presentacion de la Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional
de Formacion Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la
Provincia de Loja, a cargo del Sr. Irvim Daniel Rivera Torres, estudiante
del décimo ciclo de la Carrera de Administracion Turistica, de la
Universidad Nacional de Loja.

5. Conversatorio con los participantes.

6. Analisis de las conclusiones y recomendaciones.

7. Agradecimiento y Clausura de la socializacion.

8. Coffee break.

Desarrollo

1. Se contd con la presencia del Ing. Robert Guerrero, Director del Centro
Binacional de Formaciéon Técnica Zapotepamba. Ing.Tania Ochoa,
Ingeniera en Produccion Agropecuaria. Ing. Angel Soto, Técnico del

Centro. Dra. Adriana Quezada, Produccion Agropecuaria. Encargados de
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los programas que se desarrollan en el Centro, y estudiantes que realizan
sus practicas dentro del Centro.

2. El Ing. Robert Guerrero. Director del Centro Binacional de Formacion
Técnica Zapotepamba, ofrecié un cordial saludo a todos los presentes e
invita a participar en la socializacion del trabajo de tesis titulado:
Propuesta de Agroturismo para el Centro Binacional de Formacion

Técnica Zapotepamba de la Parroquia Casanga de la Provincia de Loja.

3. Se expreso la Bienvenida a todo el publico presente, dando las gracias
por su asistencia y lo importante que es de su participacion para esta

socializacion.

4.Con el apoyo de material audiovisual se desarrolld la exposicion en
donde se dio a conocer los objetivos planteados para el trabajo de tesis,
atractivos tomados en cuenta, actividades a realizar, tiempo de
permanencia para realizar estas actividades, nuestra marca y estrategias

de comercializacion.

5. Se desarrolla un conversatorio con los participantes para conclusiones
y recomendaciones sobre el trabajo de investigacion en donde Interviene
la Dra. Adriana Quezada, Produccion Agropecuaria, quien comenta que
es oportuno que se tome en cuenta incluir otras actividades que no se
practiqguen en el Centro, para de esa forma ser mas reconocidos, que al
turista antes de realizar estas actividades como es el agroturismo deben
tener una concientizacion acerca de la conservacion de los programas y

de los animales que existen en el Centro.

6. La Ingeniera Tania Ochoa, Ingeniera en Produccion Agropecuaria.
Quien expresa sus felicitaciones al trabajo realizado y ademas sefiala
preguntas como ¢ Cual es el publico objetivo al que esta dirigido? ¢ Cual
es el encargado de desarrollar, esta propuesta para el Centro? a lo que se
le da la contestacion, de qué esta Propuesta agroturistica esta enfocada

para jovenes de 16 a los 18 afios, que estan cursando sus ultimos ciclos
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colegios agricolas, ademas estudiantes Universitarios. Se define este perfil
de cliente objetivo por lo que en el Centro Binacional de Formacion Técnica
Zapotepamba, en la actualidad se desarrollan préacticas en el campo
agricola y agropecuario, que son necesarias para el cumplimiento de
practicas de instituciones educativas agricolas y agropecuarias, y que la
principal autoridad del Centro es el Ing. Robert Guerrero, Director del
Centro Binacional de Formacion Técnica Zapotepamba. Manifestando que
estetipodeProyoetosloquebuscaesimpulsareldesanolbdelTwism
en el Centro, es por ello que es de su competencia se comprometa a
desarrollar los respectivos convenios para que la Propuesta pueda
ejecutarse.

7.Seagmdocoporlapamdpad6nylapmsendadotodosloshvohmados
en esta socializacién del trabajo de tesis sin mas que tratar se da por

terminada la socializacién y se brinda como muestra de agradecimiento un
coffee break.

Para constancia de lo actuado, firmo en unidad de acto.
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ANEXO 8 IMAGENES DE SOCIALIZACION

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Irvim Daniel Rivera Torres
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ANEXO 9 IMAGENES DE TRABAJO DE CAMPO

Fuente: Trabajo de Campo
Elaboracién: Irvim Daniel Rivera Torres
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