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1. TITULO

“ANALISIS DE LA CADENA PRODUCTIVA DE VAINILLA
(Vainilla planifolia), PARA LA OPTIMIZACION DE COSTOS,
EN LA ASOCIACION KALLARI, EN LA PARROQUIA TENA,
CANTON TENA, PROVINCIA DE NAPO?”



2. RESUMEN

El presente trabajo de investigacion denominado “Andlisis de la cadena
productiva de vainilla (Vainilla planifolia), para la optimizaciébn de costos, se
realizé en la Asociacion Kallari, ubicada en la provincia de Napo, canton Tena”
se plante6 los siguientes objetivos: identificar cada uno de los eslabones de la
cadena productiva de la vainilla; determinar costos de produccion; plantear una
propuesta de solucién a la problemética y socializar los resultados de la

investigacion con los productores.

Los métodos utilizados, para el desarrollo de la presente investigacion fueron:
el método analitico sintético, inductivo y deductivo, mediante la aplicacion de
técnicas como recopilacion documental, observacién directa, encuestas y
entrevistas, de esta manera se pudo conocer las deficiencias y oportunidades
en la cadena productiva, y mediante la informacién recopilada se obtuvo los
datos necesarios para la determinacion de cada eslabon que interactia en la
cadena siendo estas: Produccién, Procesamiento post cosecha (beneficiado), y

Comercializacion.

En los resultados se evidencio que el 64% de agricultores vainilleros tienen una
produccion muy baja, debido a malas practicas agricolas y falta de
capacitaciones, generando muy poca materia prima para el proceso post
cosecha (beneficiado), originandose asi perdidas econémicas.

La produccion aporta con el 10% del total de la demanda que actualmente

posee la asociacion.

Se encontro que el 70% de consumo local desconoce sobre la existencia de la

vainilla natural, dando una tendencia al consumo de vainilla artificial.

Los indices de rentabilidad, muestran que en el sistema casa malla con el 32%,
es mejor que el sistema semi intensivo con el -56% y el sistema chacra con el
-21%.



Una vez determinados los principales problemas en la cadena productiva se
elabor6 una propuesta técnica, orientada a la aplicacion de técnicas
agroforestales para el mejoramiento e incremento productivo, entre los que se
destacan los controles organicos, ademas un proceso de beneficiado integral

para ofertar un producto de calidad.

Se concluye que, los productores enfrentan problemas de baja produccion en el
cultivo de vainilla y por ende ingresos econémicos bajos; a ello se suma el
desconocimiento de la existencia de vainilla en forma natural por parte del
consumidor. Por otra parte la vainilla deshidratada (beneficiada) no satisface

los requerimientos del mercado extranjero

Por lo tanto se recomienda, aplicar con responsabilidad las opciones
presentadas en la propuesta técnica, con el afan de mejorar los rendimientos
productivos en las fincas, intensificar el potencial de emprendimiento a la
agroindustria y poner mayor énfasis en la obtencion de la certificacion organica
para dar a conocer y comercializar en los mercados locales con mayor

afluencia de compradores potenciales como son los supermercados.



ABSTRACT

This research paper entitled "Analysis of the production chain vanilla (Vanilla
planifolia), for cost optimization was performed in the Kallari Association,
located in the province of Napo, Tena Canton" the following objectives: identify
each one of the links in the production chain vanilla; determine production
costs; a proposal for the solution to the problem and share the results of

research with producers.

The methods used for the development of this research were synthetic,
inductive and deductive analytical method by applying techniques such as
documentary collection, direct observation, surveys and interviews, so you
could know the gaps and opportunities in the production chain, and the
information collected by the data necessary for the determination of each link in
the chain that interacts was obtained which are: production, post-harvest

processing (benefit), and Marketing.

The results was showed that 64% of Vainilleros farmers have very low
production due to poor agricultural practices and lack of training, generating
very little raw material for the post-harvest process (benefit), thereby giving rise
to economic losses.

Production contributes to 10% of total demand which currently owns the

association.

It was found that 70% of local consumption known about the existence of

natural vanilla, giving a tendency to consume artificial vanilla.

The profitability ratios show that the system house in mesh with 32%, is better
than the semi-intensive system with -56% and the farm system with -21%
Having identified the main problems in the production chain a technical

proposal, application-oriented agroforestry techniques for the improvement and



production increase, among which include organic controls, and a process of
comprehensive benefit to offer a product was developed quality.

It is concluded that producers face problems of low production in the cultivation
of vanilla and therefore low income; to this ignorance of the existence of vanilla
naturally by the consumer adds. Moreover, the dried vanilla (benefit) does not

satisfy the requirements of the foreign market

Therefore it is recommended to apply responsibly the options presented in the
technical proposal, in an effort to improve production yields on farms,
intensifying the potential of entrepreneurship to agribusiness and put more
emphasis on obtaining organic certification to give known and marketed in local

markets with greater influx of potential buyers such as supermarkets.



3. INTRODUCCION

En el ambito econdmico es muy demandado a nivel internacional,
especialmente por las industrias europeas y norteamericanas, por Ssus
exquisitas cualidades organolépticas y la tendencia por el consumo de
alimentos naturales; es utilizada en las industrias de perfumes, licores, confites,
comida gourmeth, reposteria, etc., pagando precios relativamente altos por
esta especie, considerando que es la segunda especie mas cara del mundo;
asi la vainilla se convierte en un producto que no se produce en muchos

paises, pero es muy demandado a nivel internacional.

Los cultivos perennes que son de algin modo la vocacion agricola de la selva,
como la vainilla es un cultivo amigable con el medio ambiente que permanece
durante muchos afios, inmersos en sistemas agroforestales ayudando a
mantener los ciclos biogeoquimicos mucho mejor que los cultivos de plantas
anuales; ademas preserva el paisaje parte de la biodiversidad local y la

capacidad de regeneracion de la selva.

En la actualidad la vainilla tiene una importancia en la aromaterapia por sus
propiedades tranquilizantes, en la medicina natural ya que tiene funciones
digestivas y protege de la ulcera gastrica, se lo utiliza para las fiebres por su
contenido de acido salicilico, con propiedades analgésicas y finalmente es un

gran antioxidante.

La vainilla es utilizada en la region, por nativos para saborizar las coladas de
platano, asi también la vainilla conocida por sus beneficios de salud utilizaban
Su aceite para acelerar los partos en el embarazo, asi también se tenia una
creencia ancestral ya que la utilizaban para espantar a los espiritus. Ademas
tiene una importancia econdmica entre los productores agricolas por su alto

costo en el comercio.



Ante la realidad del cultivo limitado de la Vainilla, la baja produccién de los
pocos vainilleros que lo practican y el minifundismo de los mismos, se han
generado problemas, afectando asi ciertos eslabones en la cadena productiva,
esta practica se ha convertido en una produccion de subsistencia y minoritaria

en la region.

El desconocimiento de técnicas agricolas adecuadas ha hecho que aumente el
riesgo de proliferacion de plagas, provocando bajos rendimientos, pérdidas
econOmicas y desmotivacion por parte del productor por los bajos ingresos
econdmicos obtenidos; frente a esta realidad es necesario buscar alternativas
que permitan desarrollar la produccién con rendimientos econdémicos
favorables para el productor, mediante técnicas agricolas mas apropiadas que
minimicen costos de produccién, nos dé un aseguramiento productivo y
econdmico. Asi la presente investigacion tiene como finalidad analizar la
interaccion de la cadena productiva del cultivo de la vainilla y hacerla mas
eficiente en el ambito productivo, con una visidon de crecimiento, no solo local,
sino con un enfoque de crecimiento de comercializacion en el mercado

internacional.

Para el desarrollo del presente trabajo investigativo se levantd informacion
mediante encuestas a productores y beneficiadores, se realizé entrevistas a
comerciantes locales y consumidores, de esta manera se obtuvo informacién
para determinar los resultados de los objetivos planteados en la investigacion;

bajo este fundamento se plantearon los siguientes objetivos:

¢ Identificar cada uno de los eslabones de la cadena productiva de la Vainilla
e Determinar costos de produccion
e Plantear una propuesta de solucién a la problematica

e Socializar los resultados de la investigacion con los productores



4. REVISION DE LITERATURA

4.1. ORIGEN DE LA VAINILLA (Vainilla planifolia)

Diaz, C. (2015). La Vainilla es una orquidea hermafrodita de clima célido
hamedo de origen mexicano, se ha cultivado desde tiempos prehispanicos en
la region Totonaca del Norte de Veracruz y Puebla. Entre los Aztecas y Mayas,
la vainilla se utilizaba para saborizar la bebida de cacao destinada a nobles y

guerreros.

Cruz, A. (2014).Cuando Hernan Cortez llego con sus tropas a la gran
Tenochtitlan, capital del imperio mexicano en 1519, los espafioles conocieron el
fruto que los aztecas utilizaban para saborizar y aromatizar el chocolate, fueron
ellos quienes le dieron el nombre de vainilla o vaina pequefia por su similitud de
los frutos con las legumbres que se denominaban vainas. En ese mismo afio lo

enviaron a Espafia y de ahi se propago a todo el mundo.

Upaep. (2011). La Vainilla se cultiva principalmente en cuatro paises:
Madagascar, Indonesia, México y Tahiti; aunque también se cultiva en Uganda,
Costa Rica, Jamaica y la India en una cantidad limitada. Actualmente, ain se
encuentran plantas en estado silvestre en los bosques tropicales de México en
Oaxaca, Veracacruz, Chiapas.

En Ecuador, en el Cantén Tena se encuentran en estado natural a lo largo de
las riveras, especialmente en areas menos perturbadas ecolégicamente en las

comunidades de Hatan Yacu, lla Yacu, Serena, Misahualli y Arajuno.

Perez, C.(2011). La vainilla es la segunda especie mas cara después del
azafran, tiene una alta cotizacion internacional, llegando alcanzar entre 150 a

200 mil dolares por tonelada de vainilla beneficiada.



4.2. TAXONOMIA DEL CULTIVO

Slideshare, (2010). ElI nombre de vainilla, termino espafiol, hace relacion al
parecido fruto con una vaina de las leguminosas. El nombre latin planifolia,
significa hoja plana, en alusion a las hojas anchas y planas de la planta. Se

clasifica de la siguiente manera:

Reino: Plantae
Division: Magnoliophyta
Clase: Magnoliopsida
Orden: Orchidales
Familia: Orchidaceae
Género: Vainilla
Especie: Planifolia

4.3. MORFOLOGIA DE LA VAINILLA

Unach, (2012). Los caracteres morfolégicos de la planta de vainilla esta

estructurado por: raiz, tallo, hojas flores y frutos.

4.3.1. RAIZ

Es una raiz adventicia normal, pero que posee pelos absorbentes, lo cual la
hace una gran consumidora de agua, estas crecen de manera superficial en el
suelo sobre la materia organica y no son profundas.

4.3.2. TALLO

El tallo es comunmente conocido como bejuco, es un tallo trepador que

presenta zarcillos radicales, con los cuales se fija sobre otros arboles,



especialmente sobre el pichoco (Erithryna americana). Posee yemas, de las

cuales brotan hojas e inflorescencias, una por yema respectivamente.

4.3.3. HOJAS

Las hojas son simples, planas, oblongas, de color verde oscuro y coriaceo,
incluso carnoso en algunas especies, con filotaxia alterna. Al igual que el tallo
poseen un liquido viscoso verde-transparente, el cual contiene proteasas las

cuales provocan enrojecimiento, comezén y hasta quemaduras en la piel.

4.3.4. FLORES

Se encuentran dispuestas en racimos, aproximadamente 20 flores en cada
uno, las cuales van floreciendo de forma ascendente. Estas flores son las
tipicas de una orquidea con tres sépalos, tres pétalos, dos normales y uno
modificado en labelo que cubre a la columna, esta contiene a la antera y el

estigma separados por el rostelo, que impide la autopolinizacion.

4.3.5. FRUTOS

Son capsulas dehiscentes y negras a la maduracion, con semillas diminutas,
las mas pequefias en la naturaleza. Maduro, el fruto desprende un aroma muy
llamativo y cierta cantidad de aceites cuyo principal componente es la vainillina,

propiedades por las cuales es valioso este fruto.

4.4. VARIEDADES DE LA VAINILLA

Botanical, (2016). La mayoria de variedades difieren en sus propiedades
quimicas, fisicas y organolépticas, dependiendo de la region geografica y la

forma fisica. Estas diferencias hacen que la mayoria de orquideas no sean
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utiles para la produccion de vainilla beneficiada, ya que pueden ser de sabor

amargo, incolora o con un contenido insuficiente de vainillina.

La Vainilla es un género con unas 110 especies estimadas, entre las

variedades de vainilla que mas destacan por su contenido de vanillina tenemos:

e Vainilla planifolia: posee mas cantidad de vainillina que todas las demas
variedades, pues por su contenido es siete veces superior.

e Vainilla tahitensis More: también conocida como vainilla de Tahiti, esta
variedad tiene las hojas mas estrechas y las vainas mas alargadas;
contiene vainillina y piperonal.

e Vainilla pompona: conocida comunmente como vainillon, es originaria de las
Antillas y de América Tropical, sus hojas y frutos son mas grandes.

Contiene vainillina, piperonal y acido aldehido anisico.

4.5. REQUERIMIENTOS AGROECOLOGICOS

La planta de vainilla para su 6ptimo desarrollo y produccién requiere de las

condiciones agroecoldgicas siguientes:
45.1. CLIMA

Hernandez, J. (2011). La Vanilla planifolia, es una especie que prospera en
clima tropical calido himedo. Con una humedad relativa al 80%.

4.5.2. TEMPERATURA

Las caracteristicas de las regiones donde la vainilla prospera de forma
adecuada son temperaturas de 20° a 30°C, e incluso hasta 32°C. Zaubin &
Tombe, (2010). Por debajo de los 18° C los estudios revelan que puede afectar

la actividad de las enzimas encargadas del aroma y el desarrollo de las vainas
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4.5.3. PRECIPITACION

Hernandez, J. (2011). Requiere una precipitacion media anual entre 2,000 a
3,000 mm También la planta necesita de dos a tres meses relativamente secos
para estimular la floracion de la planta. En lugares, con una precipitacion,
mayor a 3,000 mm anuales, las plantaciones tienen mas ataque de hongos,
principalmente por Fusarium sp. Por el contrario, en lugares con bajas
precipitaciones y si no se tiene un sistema de riego, la escasez de agua

constituye el peor enemigo de la vainilla.

4.5.4. ALTITUD

Hernandez, J. (2011). La altitud que mas favorece el cultivo de vainilla, se
encuentra entre 0 m y 600 m, aunque se han encontrado plantas creciendo

hasta los 1,100 msnm. e incluso en India, se cultiva hasta los 1,500 msnm”.

4.5.5. LUZ-SOMBRA

Inifap (2011). La planta de vainilla para su crecimiento 6ptimo requiere 50% de
luz o sombra en la mayor parte del afio. Pero, en épocas secas con soles
intensos, es preferible mantener una sombra de 50 a 70% que permita
conservar la humedad del suelo y del aire. Mientras que en los meses lluviosos,
la cantidad de sombra, debe ser de 30 a 50% para evitar condiciones
favorables al desarrollo de enfermedades.

4.6. SISTEMAS DE PRODUCCION

4.6.1. TRADICIONAL CHACRA

Azofeifa, J., Paniagua, A., & Garcia, J. (2014). Se refiere a un sistema natural

donde el dosel y la caida de hojas, controlan de forma natural la sombra
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necesaria para el crecimiento Optimo de la especie, aportando la materia

organica requerida para la fertilizacion natural del ecosistema.

Vargas, J. (2014), Para el establecimiento de tutores si contamos con arboles
grandes los cuales ofrecen buena sombra es mejor cortar las especies
arbustivas a una altura de 2 m para usarlo como tutor, accion que nos permitira
una mejor condicion de manejo del material y evitar que las guias crezcan a

mas de 8 m de altura, donde no puede practicarse la polinizacibn manual.

4.6.2. SEMI = INTENSIVO

Azofeifa, J., Paniagua, A., & Garcia, J. (2014). Se define como un cultivo semi
intensivo donde los tutores, generalmente, forman parte de un disefio
experimental, asociados con especies arboreas de alto valor (Sistemas
Agroforestales).

Se recomienda que los tutores naturales sean especies forestales leguminosas
debido a la incorporacién de grandes volimenes de materia organica y

compuestos nitrogenados al suelo

4.6.3. INTENSIVO — CASA MALLA

Consiste en un cultivo intensivo bajo sombra, donde se pueden utilizar soportes
artificiales (casa malla) o naturales.

Vargas, J. (2014).Este sistema de produccion trata de asimilar las condiciones
qgue requiere la vainilla en forma natural. La regulacion de sombra se logra

colocando malla de color negro al 50% de sombra.

Martinez, M. (2014). En cuanto a la regulacién de la temperatura es ideal
mantener la malla a una altura de 4 m sin cubrir las paredes con el fin de
permitir que el lote se mantenga ventilado y esto regule la temperatura durante

las épocas mas calurosas.

13



Esto permite un microclima ideal semejante a las que ofrecen el dosel de los

arboles para el manejo de vainilla en areas de pequefias superficies.

4.7. DEFINICION DE CADENA PRODUCTIVA

Mercado, H. (2011). El concepto de cadena productiva involucra un nimero de
etapas interconectadas, a través de la union entre produccion, transformacion y
consumo. Esta dimension implica que se consideren los distintos procesos
productivos y relaciones econdémicas que se producen entre la oferta inicial y la

demanda final.

En si la cadena productiva es la descripcion de todos los participantes a lo
largo de toda actividad econOmica, el cual nos permitird analizar de una

manera mas objetiva cada uno de los eslabones que interactdan entre si.

4.8. ESLABONES DE LA CADENA PRODUCTIVA

Alburquerque, F. (2011). Los eslabones de una cadena interactian entre si
bajo una relacion de oferta y demanda donde unos son los proveedores y otros
son los clientes, intercambian entre ellos productos, servicios, recursos, dinero

e informacion.

4.8.1. ESLABON DE LA PRODUCCION

4.8.1.1. Seleccion de terreno

Perez, C.(2011). Los suelos apropiados para este cultivo deben ser fértiles, bien
drenados con un alto contenido de materia organica; la estructura granular del

suelo debe proporcionar porosidad adecuada para el buen movimiento del

agua, asi como para el intercambio de oxigeno entre el suelo y la atmosfera.
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Hernadndez, J. (2011). Los terrenos donde se establezcan vainillales, deberan
tener un excelente drenaje, ricos en humus y pH de 6 a 7 son preferibles
aguellos terrenos que reciban la luz del sol por la mafiana y no por la tarde, ya

gue el sol de la tarde es mas intenso y puede llegar a quemar la planta).

Inifap. (2011). También, debe evitarse aquellos terrenos que hayan sido
ocupados para cultivar vainilla, ya que en ellos, seguramente existe inoculo del
hongo (Fusarium oxysporum) y es muy riesgoso establecer un vainillal. Por lo
tanto, la seleccion de un buen sitio de plantacion, constituye el primer paso

importante para tener éxito en la produccion de vainilla

4.8.1.2. Preparacion del terreno

Martinez, M. (2014). La preparacion del terreno se realiza de acuerdo a la
altura de los é&rboles nativos, localizados en el lugar seleccionado para

establecer el vainillal.

La preparacion del terreno en un vainillal debe ser de acuerdo a la altura de los
arboles ya que pueden ser de tipo selva alturas de 10 metros o terrenos de tipo
acahual, arboles medianos con menos de 10 metros y arbustos, lo importantes

es que puedan ser accesibles al manejo del vainillal.

Rosa, J. (2014). Esta labor debe iniciarse uno o dos meses antes de la siembra
para permitir la descomposicién. Los arboles elegidos para la siembra de

vainilla deben estar separados de 2 a 2.5 metros.

4.8.1.3. Propagacion

Mazariegos, R. (2015). Se propaga exclusiva y comercialmente de forma
asexual por medio de esquejes. Los esquejes son tramos de bejucos, que se

obtienen de las propias plantaciones comerciales de los productores.
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4.8.1.4. Epoca de propagacion

Se la puede plantar practicamente todo el afio, con las siguientes

especificaciones:

Mazariegos, R. (2015). La plantacion cuando se realiza en época fria
(Diciembre a febrero), la emision de brotes vegetativos (retofios), tarda mas y
existe el riesgo de que se “quemen” por el frio (capado natural), lo cual retrasa
el crecimiento de la planta. Por otro lado cuando se plantan en época lluviosa
(Julio a Octubre), el exceso de humedad puede provocar pudriciones por

hongos hasta un 50% de los esquejes.

La incidencia del temporal sobre el cultivo de vainilla, en nuestra provincia del
Napo segun las especificaciones climéaticas de establecimiento del cultivo
estarian dadas entre el mes de Mayo y la primera quincena de junio, esto es

antes de que se establezcan las lluvias fuertes del temporal.

4.8.1.5. Desinfeccion del bejuco para propagacion

Rosa, J. (2014). Antes de plantar los esquejes, se desinfecta para prevenir las
enfermedades, mediante bafios de inmersién en caldo de Bordelés, el cual se
prepara con un kilo de sulfato de cobre y un kilo de cal en 100 litros de agua.

Es aconsejable adicionar un insecticida para matar posibles insectos en estado

inmaduro que se encuentren en el bejuco.

4.8.1.6. Método de propagacion

Baltazar, P. (2010). Se siembran dos esquejes por soporte, junto a este, se
abre una zanja de 20 a 40cm de largo por 10 de profundidad, se entierran de 2
a 3 nudos sin hojas y se tapa con tierra y hojarasca; el resto del esqueje se

amarra al soporte con algun material de facil descomposicion.
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Mazariegos, R. (2015). El extremo basal del esqueje de 2 a 3 cm, se puede
dejar descubierta, es decir sin tapar para prevenir la pudricion del mismo,
principalmente cuando existe mucha humedad en el suelo. Una vez plantado,
el resto del esqueje con hojas (4 a 5 nudos) se coloca de manera vertical sobre
Su tutor correspondiente, y se amarra con tiras biodegradables de hojas de
platano, corteza de arboles e hilo de henequén.

Martinez, M. (2014).En condiciones Optimas de humedad y temperatura; asi
como cuando se plantan esquejes vigorosos, las primeras raices aparecen en
la primera semana y los primeros brotes vegetativos alrededor de 30 dias,

después de que se plantaron los esquejes.

4.8.1.7. Riego

Inifap (2011), Un criterio util para regar un vainillal, consiste en mantener la
materia organica humeda en todo momento, pero sin saturarla. Para mayor
precision el nivel de humedad de la materia organica se puede medir con un

tensiometro.

Hernandez, J. (2011). El agua es muy indispensable para el desarrollo del
cultivo, a mas que ayuda a la descomposicion de materia organica que servira
como abono del cultivo pero hay que tomar muy en cuenta las condiciones de
pluviosidad y humedad ya que en climas célidos hiumedos en realidad no se va
a necesitar de riego, mas bien un control de ventilacién, sombra y drenaje para

poder cubrir con el 80% de requerimiento de humedad para la vainilla.

Inifap (2011). Debe evitarse el exceso de riego o humedad que favorezca el
desarrollo de enfermedades. Por lo general, es necesario mantener un nivel de
humedad estable y constante durante todo su crecimiento, a excepcion del

periodo de maduracion de sus frutos y de la floracion, que debe ser menor.
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4.8.1.8. Nutricién

Hernandez, J. (2011) Los residuos de materiales vegetales y animales
descompuestos de manera natural y que se encuentran cubriendo al suelo
(coberturas o mulch), han sido la mejor fuente de humus o materia orgénica y
de nutrientes esenciales, requeridos para el desarrollo del cultivo de la vainilla.

Se utiliza materias vegetales y animales descompuestos presentes en el suelo

como nutrimiento del cultivo.

Puebla, C. (2011). Cabe recalcar que al momento no se dispone de datos en
cuanto a la demanda de nutrientes, lo que si se conoce es que este cultivo
necesita de grandes cantidades de materia organica descompuesta (compost)

con una frecuencia de abonamiento de tres veces al afio.

Tadeo, L. (2015). La vainilla por ser originaria de los bosques tropicales, se
alimenta de coberturas boscosas, en lo posible hay que evitar abonamientos

gue se alejen a las condiciones naturales de su desarrollo original.

4.8.1.9. Floracién

Inifap. (2011). La primera floraciéon de la vainilla, conocida como de “ensayo”,
se inicia a partir del segundo afio después de plantado. El porcentaje de
plantas que florecen, es variable a través de los afios. Se Inicia con un
porcentaje menor (27.19%) y va aumentando en los afios siguientes y el mayor
se obtiene en la tercera floracién (97.07%), que ocurre en el cuarto o quinto

afo después de la plantacion. La planta florece s6lo una vez por afio.

4.8.1.10. Polinizacion

Baltazar, P. (2010). La primera floraciébn abundante de la vainilla es al tercer

afio de plantada, si esto sucede antes de tiempo no debe efectuarse la
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polinizacion, porque se retrasa el desarrollo del cultivo. EI numero de
inflorescencias (macetas) que puede producir una planta es muy variable, pero
el promedio esta entre 10 a 20 por planta y cada maceta produce de 10 a 15

flores.

Martinez, M. (2014). La polinizacion se tiene que hacer de manera manual,
eliminando al rostelo y uniendo la antera con el estigma, en este proceso, el
polen que esta capturado en la teca de la antera establece contacto con el
estigma y se inicia la fecundacion. Esto se hace con un palillo, que puede ser
fabricada de bambu, madera resistente, etc.

Hernandez, J. (2011). En una plantacién comercial, cada flor debe polinizarse
manualmente para que sea posible la obtencion adecuada de frutos. El periodo
de fecundacion artificial es muy corto dado que la vida de la flor es de 24 horas

(abren en la noche y al final del dia estan cerradas).

4.8.1.11. Desarrollo del fruto

Pérez, J.(2015). EI maximo crecimiento es a los 45 dias después de la

polinizacién, durante 7.5 meses se lleva la maduracién del fruto.

4.8.1.12. Cosecha

La cosecha de vaina se efectia a mano, por regla general cuando éstas ya se
encuentran maduras y de color amarillo, de seis a hueve meses después de la

florescencia.
Bautista, S. (2014). Se requiere cuidado al determinar el término exacto de la

cosecha, pues el fruto recogido demasiado temprano puede tener un bajo

contenido de sustancias aromaticas y, al contrario, las capsulas recogidas en
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estado demasiado maduro se abren y pierden calidad. El tamafo de los frutos
de vainilla oscila entre 16 a 22cm.

Mazariegos, R. (2015). Es importante mencionar que la cosecha en racimos no
es la més adecuada, ya que podemos encontrar vainas de diferente edad y de
estado de maduracion (verdes o pasados de maduracion), por eso es
aconsejable hacer una cosecha escalonada de frutos solo maduros, el cual

aumentaria la calidad y se alcanzaria un mayor valor por vaina en el mercado.

4.8.1.13. Seleccion plantas madre para nuevas propagaciones

Rosa, J. (2014). Para evitar la propagacion de plantas improductivas, es

necesario seguir los siguientes pasos:

e Evitar la propagacion de esquejes si se desconoce su origen

e Adquirir esquejes provenientes de plantas en plena produccion es decir
esquejes en vainillales de tres meses después de la polinizacion, tomando
de referencia las macetas con 6 a 8 vainas en desarrollo.; para esto se
seleccionan, se marca y se ubica en un croquis las plantas de vainilla de

donde se obtendran los esquejes.

e Estas deben estar sanas de por lo menos tres afios de edad, de 1 metro de

largo y 1cm. de grosor.

4.8.1.14. Obtencion de esquejes

Inifap (2011). Una vez realizada la cosecha, se eliminara de la planta
seleccionada el tramo donde estuvo el fruto, el cual se utilizara como material

de propagacion.
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4.8.1.15. Tutores

Hernandez, J. (2011). Los tutores son tan importantes como el mismo cultivo
de la vainilla, para lo cual se los debe seleccionar muy cuidadosamente y

darles cuidados necesarios para su formacion y desarrollo.

Segun investigaciones realizadas los tutores mas apropiados son los de tipo
arbustivos como el Picocho (Erythina sp.) de cinco a seis metros de altura y el
Cocuite (Gliricidium sepium) de la seis a ocho metros de altura.

Martinez, M. (2014). Los tutores son propagados por estaca, de las ramas de
dos afios de crecimiento, se corta de 1.90 a 2.00 metros de largo, cuidando de
no rajar las puntas; se hacen hoyos de una profundidad de 30cm para tener
una altura de 1.60 a 1.70. Entre el corte y la plantacion de estacas pueden
transcurrir de 10 a 15 dias sin afectar el porcentaje de enraizamiento que

normalmente es de 80 a 90%.

4.8.1.16. Control de maleza

Tadeo, L. (2015). El método de combatir las maleza consiste en el uso de
machete, y azadodn, la operacién radica en cortar todo tipo de malezas que se
encuentre en el cultivo. Las malas hierbas cercanas a la planta se desprenden

con cuidado sin dafar la raiz de la vainilla.

Toda la materia organica resultante de esta labor se debe de depositar en la
base de la planta de vainilla utilizandola como cobertera para proteger la raiz y
mantener la humedad por mas tiempo y al mismo tiempo se incorpora materia

organica al suelo.
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4.8.1.17. Regulacién de la luz-sombra

Sanchez, S., & Hernandez, J. (2011). En los sistemas de produccion con
tutores vivos, la proporcion de la sombra se controla mediante la poda de los
tutores, de dos a tres veces por afio. La poda debe realizarse principalmente en
la época lluviosa (julio a noviembre), para disminuir las condiciones favorables

al desarrollo de enfermedades.

Mazariegos, R. (2015). Durante el periodo de lluvia la plantacion de vainilla
debe tener de 30 a50% de sombra. En periodos secos o soleados (marzo a
junio), los tutores deben tener mas follaje, para proporcionar entre 70 y 80% de

sombra, para conservar la humedad por mas tiempo.

4.8.1.18. Encauzamiento de guias

Hernandez, J. (2011). Esta practica consiste en desprender la punta del bejuco
de vainilla (cogollo), cada vez que llega a la primera horqueta del tutor, para
interrumpir su crecimiento hacia arriba y dirigirlo hacia el suelo, con la finalidad

de mantener la planta de vainilla a una altura no mayor a 2.0 m.

Martinez, M. (2014). Los bejucos deben distribuirse sobre el tutor sin que se
amontonen, para evitar el sombreo entre ellos. Esta practica se la realiza todo
el afio, con mas frecuencia en la época de lluvias y de calor cuando el

crecimiento del bejuco es mayor.

4.8.1.19. Enraizamiento o acodado de guias (“Dar pie”)

Inifap. (2011). Cuando la guia encauzada llega al suelo, parte de ella (dos a
tres entrenudos apicales) se cubre con cobertura vegetal o composta, de

preferencia himeda, para promover su enraizamiento; la punta que se deja
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libre se amarra al mismo tutor con hilo de henequén o tallo de platano, para

que crezca hacia arriba.

4.8.1.20. Plagas

Castelan, S. (2015). Los problemas por ataques de plagas en la vainilla no son
muy frecuentes, sin embargo, pueden presentarse cuando hay un mal manejo
y/o una mala seleccion de sistema de plantacion. Por lo que es necesario
tomarlos en cuenta para evitar las pérdidas que ocasionan cuando se

presentan, estas son:

La chinche roja (Tentecoris confusus): es la plaga que causa mas dafio, se
alimenta succionando la savia de la planta, ataca primero a las hojas, luego el
tallo y los frutos. Las heridas causadas por la plaga favorecen la entrada de
hongos y bacterias que provocan la pudricion, secamiento y desprendimiento

de las hojas, hasta una defoliacion total de la planta. Hernandez, J. (2011).

Gusano peludo (Plusia aurifera): es de color rojizo inicialmente y después de
color negro, mide hasta 5 cm. Se alimenta del cogollo de la planta, en altas
poblaciones ataca flores y frutos, causa heridas a la planta lo que facilita la

infeccion fangica. Perez, J.(2015)

4.8.1.21. Enfermedades

Pudrimiento de raiz (Fusarium oxysporum f.sp vanillae): enfermedad mas
frecuente en las raices y brotes procedente de heridas sufridas en las raices o
por la poda de plantas. Las hojas se amarillan, se secan y caen, el tallo se
deshidrata hasta que la planta muere. La infeccion ocurre en el periodo de

mayor humedad septiembre — octubre. Perez, J.(2015).
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Hernandez, J. (2011). Este hongo también ataca a las raices adventicias de la
vainilla, la planta muere, pues no puede absorber agua y nutrimentos ya que
carente de raices adventicias realiza un esfuerzo para emitir nuevas raices, con
este esfuerzo la planta gasta sus reservas, haciéndola mas susceptible al
hongo. Suelos pobres en materia organica favorecen la colonizacion de este

hongo.
Manchas de quemaduras o antracnosis (Collectotrichum vainillae): afecta a

los brotes, hojas y frutos produce machas cafés causando la muerte del tejido y

hendiduras, se presenta en plantaciones mal cuidadas sin sombra.

Honguillo o roya (Puccinia sp): granillos de color amarillo en el reverso de la
hoja, el cual afecta durante la época de lluvias, en plantaciones mal cuidadas.
Perez, J.(2015).

4.8.1.22. Virus

Virus del Mosaico de Vainilla: transmisible por la savia, expandido a través de

los esquejes usados para propagacion. Hernandez, J. (2011).

4.8.1.22. Preparacién de métodos organicos para control fitosanitario

Solucién caja: tres cebollas (750g.), tres ajos (300g), una barra de jabon neutro
(3509g) en 40 L. de agua.3.

Caldo de bordelés: 1 kg. de cal, 1 kg. de sulfato de cobre en 100 L. de agua.
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Cuadro 1. Manejo integral de las principales plagas y enfermedades de la

Vainilla
Plaga/ Método cultural Método Epocade Forma de
Enfermedad organico/ aplicacion aplicacién
Quimico

Chinche roja -Matarlas CAJA Cada vez que Asperjar

(T. confusus) manualmente Aceite de se observen directamente
-Eliminar las Neem colonias de a las chinches
hojas dafiadas (4ml/lde chinches por las
-mantener el agua) mafanas
cultivo libre de
maleza

Gusano Peludo Recolectar CAJA En las noches o | Asperjar

(P. Aurifera) gusanos y al amanecer directamente
matarlos cuando se ala plaga
manualmente observe el

gusano

Pudricién de raiz | Utilizar terrenos Carbendazim Principalmente Asperijar la

y tallo con buen drenaje, | (29/ L de de julio a base del tallo

(F.Oxysporum) plantar esquejes agua) octubre, una y toda la
sanos , realizar Caldo de vez/mes; planta
enraizamiento de | Bordeles alternar los
guias, regular productos
sombra y sanear
planta

Antracnosis Mantener las Mancozeb ( Diciembre a Asperjar toda

(C. raices sanasyla | 2g/L agua) febrero antes o la planta.

gloeosporioides)

planta bien

nutrida

Oxicloruro de
cobre ( 2g/L

agua)

después de un
“norte” —
alternar los

productos

Fuente: Inifap. (2011)
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48.2. ESLABON DE PROCESAMIENTO POSTCOSECHA
(BENEFICIADO)

Perez, C.(2011). El beneficiado es un proceso de secado y deshidratacion de la
vaina verde de vainilla, basicamente se le extrae el 80% del agua que contiene,
de esta manera pierde el peso y ocurren una serie de reacciones quimicas que

concentran los aceites esenciales dando el aroma caracteristico de vainilla.

Jaramillo, J. (2012). El lapso requerido para el beneficio, es aproximadamente
de cuatro a seis meses, dependiendo las fluctuaciones de las condiciones en
gue se encuentre la vainilla al ser cosechada, asi como de las condiciones
climaticas durante la época en que se beneficia, ya que factores como luz

solar, lluvias, humedad ambiental, etc. son determinantes.

Perez, C.(2011). La vainilla beneficiada tiene una larga vida de anaquel; se

considera que tan solo con el beneficio puede durar hasta tres afios sin mostrar
cambio alguno. Durante el proceso de beneficiado la conversion de perdida en

peso en vaina verde a vaina seca es de 5: 1.

4.8.3. ESLABON DE LA COMERCIALIZACION

Botanical. (2016). El precio de la vaina no puede competir con el de otros
saborizantes artificiales que utilizan en su férmula la vainillina sintética, extraida
del eugenol un componente presente en el clavo de olor, y de algunos arboles
como la Teca (Tectona grandis L.).

Los datos de las exportaciones de Vainilla son alentadores ya que se muestra
cierta tendencia al alza, debida a la tendencia del incremento de consumo

principalmente para la exportacién a Estados Unidos y Europa.
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Pérez, C. (2011). Otro dato importante en la demanda de la Vainilla son los
productos orgénicos, Alemania es el segundo mercado mundial en el consumo
de organicos seguido de los Estados Unidos. La produccidon de organicos en

Alemania solo cubre el 60% de la demanda local.

José, R. (2014). Los compradores alemanes mas exigentes se encuentran
entre las edades de 25-30 donde predominan las mujeres en la compra de
organicos. La preferencia por consumir organicos se enfoca en que los
consideran mas saludables y seguros. La vainilla beneficiada esta destinada al

consumo farmacéutico, pastelero, comida Gourmet, perfumerias, etc.

Sanchez, S., & Hernandez, J. (2011). Existen dos tipos de comercializacién de

la vainilla:

La primera es la venta en vaina verde, en la que el productor vende a los
beneficiadores de la regidbn o a los acopiadores, que tienen como funcion
concentrar las pequefas producciones. El precio de la vaina verde oscila entre
$0.30. $ 0.40 y $0.50 ctvs. fraccion de dolar dependiendo del tamafio de la

vaina madura.

El segundo tipo de comercializacion es el que realizan los beneficiadores; estos
son los encargados de darle un valor agregado a la vainilla y convertirla en
beneficiada, el precio por kilo de vaina beneficiada escila entre $200 y $350

dolares el Kilo.
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5. MATERIALES Y METODOS

5.1 MATERIALES

5.1.1. DE CAMPO

e Hoja de entrevista de campo
e Encuestas para productores
e Botas

e Mapas

5.1.2. DE OFICINA

e Computadora
e Impresora

e Hojas

e Flash memory
e Grabadora

e Camara fotografica

5.2 METODOS

5.2.1. UBICACION DEL AREA DE ESTUDIO

Tena se encuentra ubicado a 200 km del Noroeste de Quito, en la Region
Amazonica del Ecuador sobre el Valle del Rio Misahualli con una superficie de
5101.1 km? En las siguientes coordenadas 00°59' de latitud y 77°49’ de
longitud.
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Politicamente Tena es la cabecera cantonal y capital de la provincia de Napo,
conformada por ocho parroquias: Talag, Pano Tena, Ahuano, Chontapunta,

Puerto Napo, Misahualli, Muyuna. Sus limites son:

Norte: Cantén Archidona y Provincia de Orellana
Sur: Provincia de Tungurahua y Pastaza y el Cantén Arosemena Tola
Este: Provincia de Francisco de Orellana

Oeste: Provincia de Cotopaxi y Tungurahua

DIVISION POLITICA DEL CANTON TENA [/)

Archidona al

Arosemena Tola

Mapa 1. Ubicacién geografica del cantén Tena.

5.2.2. CONDICIONES METEOROLOGICAS

e Temperatura: promedio 25°¢c

e Precipitacién: 4000 a 5000 mm. anuales.
e Altitud: 518 msnm.

e Humedad relativa: 90%

e Zona de vida: bosque humedo tropical (bhT)
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5.2.3. METODOLOGIA PARA EL PRIMER OBJETIVO: IDENTIFICAR
CADA UNO DE LOS ESLABONES DE LA CADENA
PRODUCTIVA DE LA VAINILLA

5.2.3.1. Métodos Inductivo — Deductivo

Se utilizé en toda la realizacion del diagnéstico para recabar la informacion que
nos oriente a determinar la probleméatica en cada eslabén de la cadena
productiva.

El universo de la investigacion esta constituido por 57 productores vainilleros, 2

beneficiadores locales y 20 comerciantes.

5.2.3.2. Tamafo de las muestras

e Productores

Para determinar la poblacion de productores se consideré que del total de 57

socios, se realizara el estudio en 25 fincas en funcion de la cercania.

e Post cosecha (beneficiadores)

Se identific6 a dos beneficiadores en la zona de estudio, a los cuales se aplico

las respectivas encuestas.
e Comerciantes
Se identific6 a 20 mercados locales de vainilla del cantén en los cuales se

procedi6 a realizar entrevistas.
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Finalmente con la informacién obtenida se ordend, analizo y se tabulo los
datos, los mismos que se presenta en cuadros y figuras en el capitulo de

resultados.

5.2.3.3. Técnicas

Para cumplir con el objetivo se utilizo técnicas como la recopilacion documental
en la cual se obtuvo informacion de como esta estructurada la cadena
productiva, de igual manera las visitas de campo, aplicacion de encuestas a 25
productores y 2 beneficiadores. Se recolect6 la informacién por cada uno de los
eslabones: de produccién y proceso de beneficiado, asi mismo se realizd 20
entrevistas a comerciantes con el que se pudo conocer el mercado potencial de

consumo de vainilla natural.

5.2.4. METODOLOGIA PARA EL SEGUNDO OBJETIVO:
DETERMINAR COSTOS DE PRODUCCION

5.2.4.1. Método Analitico

Se utilizé6 para el analisis de informacién que interese para la determinar el

estado econdmico actual en la cadena productiva de vainilla.

5.2.4.1. Técnica

Con la técnica de la encuesta que se aplicé a los productores y beneficiadores
se pudo recolectar informacion de costos e ingresos, datos que permitieron
determinar el costo beneficio y la rentabilidad, que se detallan en el capitulo de

resultados.

Para determinar la rentabilidad se utilizé la siguiente formula:
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(Ingresos netos/costos totales)*100

5.2.5. METODOLOGIA PARA EL TERCER OBJETIVO: PLANTEAR
UNA PROPUESTA DE SOLUCION A LA
PROBLEMATICA

5.2.5.1. Método Deductivo

Se utilizé para la recopilacion de datos y sobre esta base se determina los

problemas sobre los cuales se enfoca la propuesta.

5.2.5.2. Técnicas

La revision bibliografica permitié centrarnos en bases cientificas para plantear

las estrategias y técnica de manejo en cada uno de los eslabones del cultivo.

5.2.6. METODOLOGIA PARA EL CUARTO OBJETIVO: SOCIALIZAR
LOS RESULTADOS DE LA INVESTIGACION CON LOS
PRODUCTORES

5.2.6.1. Método Deductivo

Este método ayudo a construir argumentos validos para poder socializarlos con

los integrantes de cada eslabén.

5.2.6.2. Técnicas

Se utilizd técnicas como la investigacion bibliografica, dia de campo, para dar
a conocer los resultados obtenidos y la propuesta de manejo relacionada con la
cadena productiva. Al finalizar la charla se entregdé un triptico informativo,

mismo que se encuentra en anexos.
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6. RESULTADOS

6.1. RESULTADOS DEL PRIMER OBJETIVO:

6.1.1. DIAGNOSTICO DE LA PRODUCCION

CADA UNO DE LOS ESLABONES
PRODUCTIVA DE LA VAINILLA

DE

IDENTIFICAR
LA CADENA

Cuadro 2. Productores de vainilla canton Tena, por comunidad

No. | Comunidad Frecuencia | Porcentaje
1 Puni Bocana 5 20
2 Mirador 1 4
3 San Carlos 3 12
4 Serena 1 4
5 Centro Talag 3 12
6 Zitla Cocha 1 4
7 llayacu 2 8
8 Aucachicta 2 8
9 Centro Arajuno 1 4
10 | Rumiyacu 1 4
11 | Shinchi Runa 1 4
12 | Nueva Jerusalen 1 4
13 | Y, Misahualli 1 4
14 | Guina Chimbana 1 4
15 | San Antonio 1 4
Total 25 100

Fuente: La autora

En el cuadro 2, se puede evidenciar que el mayor nimero de productores son

de la comunidad Puni Bocana con 5 vainilleros, seguido por la comunidad San

Carlos y Centro Talag con tres y dos vainilleros respectivamente, en el resto de

comunidades solo existe un productor.
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Cuadro 3. Miembros que integran familia productores.

Miembros de familia | Frecuencia |Porcentaje
1-3 4 16
3-6 9 36
6-9 12 48
Total 25 100

Fuente: La Autora

100%

90%

80%

70%

60%

@1-3
@3-6
@6-9

50% 48%
(]

40%

36%
30%
20% 16%
O% T T
1-3 3-6

Figura 1. Miembros que integran familia productores.

6-9

Del cuadro 3, figura 1, se observa que el 48% de productores son de familias
numerosas entre 6 a 9 integrantes, el 36% de familias medianas entre 3 a 6

integrantes, con un indice menor de familia corta entre 1 a 3 integrantes.
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Cuadro 4. Integrantes de la familia que se dedican a los cultivos

Dedicacion al Frecuencia | Porcentaje
cultivo

Hijos 1 4
Jornales 1 4
Padres 18 72
Padres Hijos 5 20
Total 25 100

Fuente: La Autora

80%
72%

70%

60%

50%
[ Hijos
40%

B Jornales

30% @ Padres

20% D Padres  Hijos

20%

10% g9 2%

o% o B , ,

Hijos Jornales Padres Padres
Hijos

Figura 2. Integrantes de la familia que se dedican a los cultivo

En el cuadro 4, figura 2, nos muestra que el 18 productores son los padres
guienes se dedican al cultivo en un 72%, seguido por 5 productores que se
dedican entre padres e hijos en un 20% y 1 productor que son los hijos y

jornales en un 4%
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Cuadro 5. Principal actividad econémica

Principal actividad
economica de la zona | Frecuencia |Porcentaje
Agricola 24 96
Agricola - Turistica 1 4
Ganadera 0 0
Total 25 100

Fuente: La Autora

120%

100% 96%

80%
H Agricola

60% ,
M Agricola

Turistica

0,
40% i Ganadera

20%

4% 0%

0% o — .

Agricola Agricola  Ganadera
Turistica

Figura 3. Principal actividad econdémica.

En el cuadro 5, y figura 3, se puede observar que 24 productores afirman que
la principal actividad econdmica en la zona es la agricultura en un 96%,

seguida por 1 productor que afirma que es el turismo agricola con un 4%.
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Cuadro 6. Importancia econémica de los cultivos en la zona

Cultivos mas Frecuencia | Porcentaje
importantes

Cacao 2 8
Cacao - vainilla 5 21
Cacao - platano 18 71
vainilla

Total 25 100

Fuente: La Autora

80%

71%

70%

60% —

50% " Bcacao
40% |

30% [ cacao vainilla
4 .
21%

20% — Bcacao platano
10% 8% | vainilla
Wl I I N
cacao cacao cacao
vainilla  platano
vainilla

Figura 4. Importancia economica de los cultivos en la zona

En el cuadro 6, figura 4, se observa que los productos de mayor importancia
economica en la zona son: 18 productores afirman que son cacao, vainilla y
platano (71%), 5 productores cacao y vainilla (21%) y finalmente 2 productores

cacao como monocultivo (8%).
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6.1.1.2. Sistemas de produccion

Cuadro 7. Sistema de cultivo

Sistema de Cultivo |Frecuencia |Porcentaje
Chacra 20 76
Semi — intensivo 2 8
Casa sombra 3 16
Total 25
100
Fuente: La Autora
100%

90%

80% 76%

70% -—

60% -—

50% -— O chacra

40% -— B semi intensivo

30% B casa sombra

20% —— 16%

10% +— 8%

O% T T
chacra semi casa
intensivo  sombra

Figura 5. Sistema de cultivo
Del cuadro 7, figura 5, se puede apreciar que 20 productores producen bajo

sistema chacra en un 76%, con menor incidencia el 3 productores en sistema

invernadero el 16%, y 2 productores bajo sistema semi intensivo el 8%.
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6.1.1.2. Eslabon de la produccion

Cuadro 8. Superficie de vainilla cultivada

Superficie cultivada

Vainilla Frecuencia |Porcentaje
100 — 200 m? 23 92
200 - 500 m? 2 8
500 — mas 0 0
Total 25 100

Fuente: La Autora

100%

92%
90%

80%

70%

60%
50% 100 - 200m

40% & 200 - 500m

30%

20%

0,
10% 8%
0% —

100 —200m 200 - 500m

Figura 6. Superficie de vainilla cultivada

En el cuadro 8, figura 6, se puede observar que 23 productores vainilleros
poseen sus cultivos en pequefias superficies entre 100 — 200 m?
correspondiente a un 92%, y dos productores que poseen superficies de cultivo

entre 200 — 500m?, correspondiente a un 8%.

39



Cuadro 9. Tiempo de establecimiento del cultivo.

Tiempo de Frecuencia | Porcentaje
establecimiento

1 -2 afos 12 48
3 -4 afos 12 48
4 —mas 1 4

Total 25 100

Fuente: La Autora

14
12 12

12

10

8 W1-2afos
W 3-4 afios

6
W4 -mas

4

2 1

0 | .

1-2 afos 3—-4 aios 4 —mas

Figura 7. Tiempo de establecimiento del cultivo

En el cuadro 9, figura 7, observamos que 12 productores tienen vainillales
nuevos de 2 afios en un 48%, 12 productores con vainillales de 3 a 4 afos en

un 48% y 1 productor con un vainillal establecido de méas de 4 afios en un 4%.
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Cuadro 10. Tutoraje.

Frecuencia |Porcentaje
Tipo de tutores

Tutores vivos 22 88
Tutores muertos 3 12
Total 25 100

Fuente: La Autora

100%
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80%

70%

60%

50% muertos

40% 88% O vivos

30%

20%
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O% T T 1
muertos vivos

Figura 8. Tutoraje

Del cuadro 10, figura 8, se puede observar que 22 productores vainilleros
utilizan tutores vivos que corresponde al 88%, y 3 productores utilizan tutoraje

muerto en un 12%.
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Cuadro 11. Distribucién de plantas por tutor

Plantas establecidas |Frecuencia|Porcentaje
por tutor

1 planta 17 68

2 plantas 2 8
3- més plantas 6 24
Total 25 100

Fuente: La Autora

18

16

14

12

10

|1
o2
@3- mas

1 2 3- mas

Figura 9. Distribucién de plantas por tutor

En el cuadro 11, figura 9, se puede observar quel7 productores establecen un
solo esqueje por arbol tutor en un 68%, 2 productores establecen dos esquejes
por tutor en un 8% vy finalmente 6 productores utilizan densidades mayores a

tres esquejes por tutor en un 24%.
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Cuadro 12. Labores culturales practicadas por el productor

Labores agricolas Frecuencia Porcentaje
Limpieza 9 36
Limpieza-acomodamiento guias 4 16
Limpieza- acomodamiento guias-
podas 1 4
Limpieza-acomodamiento guias-
podas aplicacion de materia organica 3 12
Limpieza - podas 4 16
Limpieza - aplicacién de materia
organica 3 12
Acomodamiento guias - Podas 1 4
TOTAL 25 100
Fuente: La Autora
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Figura 10. Labores culturales practicadas por el productor

En el cuadro 12, figura 10, nos indica que el 9 socios realizan solo limpieza en
un 36%, 8 socios realizan limpieza, acomodamiento de guias y podas en un
16%, 2 productores realizan acomodamiento de guias y podas en un 4% y
finalmente el 12% realizan las actividades completas de

acomodamiento de guias, podas y aplicacion de materia organica.
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Cuadro 13. Problemas presentados en el cultivo

Problemas en el cultivo | Frecuencia | Porcentaje

Deficiente manejo
técnico para polinizar,

cosechar y plagas 22 88
Drenaje 3 12
Total 25 100

Fuente: La Autora

100%

90% 88%

80% -

70% - B Deficiente manejo
técnico para
60% - polinizar, cosechar
y plagas
50% -
B Drenaje

40% -

30% -

20% -

12%
10% - I
0% -

Figura 11. Problemas presentados en el cultivo

Del cuadro 13, figura 11, nos indica que 22 productores tienen problemas de
manejo técnico para polinizar, cosechar y problemas de plagas en un 88%, 3

productores tienen dificultades con el drenaje en un 12%.
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Cuadro 14. Estimacion de cosecha por vaina

Numero de vainas Frecuencia Porcentaje
20 - 40 16 64
40 — 100 3 12
100 — mas 6 24
TOTAL 25 100

Fuente: La Autora

70%
64%

60%

50%

40% ¥ 100 - més

20 -40
30%

24% W40-100

20%

12%
10%

0% T T ._\

100 - mas 20-40 40-100

Figura 12. Estimacion de cosecha por vaina

En el cuadro 14, figura 12, podemos observar el rendimiento de cosecha por
vaina, 16 productores cosecho entre 20 a 40 vainas que son el 64%, 6
productores cosecho entre 40 a 100 vainas en un 24% y 3 productores

cosecho mas de 100 vainas en un 12%.
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Cuadro 15. Financiamiento de la produccion

Financiamiento de la Frecuencia| Porcentaje
produccion
Creditos 2 8
Dinero propio 23 92
Total 25 100

Fuente: La Autora

25 23
20
15
M creditos

10 W dinero propio

5

2
1l
creditos dinero propio

Figura 13. Financiamiento de la produccion

En el cuadro 15, figura 13, se puede observar que 23 productores se financian
con dinero propio que corresponde al 92%y 2 productores han tenido que
acceder a créditos bancarios para poder establecer su cultivo corresponden al
8%.
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Cuadro 16. Opinién sobre la rentabilidad del cultivo

Opinidén sobre la

produccién Frecuencia |Porcentaje
Muy rentable 6 24
Sostenible 10 40
Subsistencia 9 36

Total 25 100

Fuente: La Autora

50%

45%

40%

40%

36%

35%

30% B muy rentable
0,
| 24% @ sostenible

25% -

[ subsistencia

20% -

15% -

10% -

5% -

0% -

Figura 14. Prospeccion a futuro del productor en la produccion

Del cuadro 16, figura 14, se observa que 6 productores opinan que esta
actividad es muy rentable en un 24%, 10 de productores afirman que es
sostenible en un 40% y 9 productores consideran que esta produccion es de

subsistencia en un 36%.
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6.1.2. ESLABON DEL PROCESO POST COSECHA E
INDUSTRIALIZACION

Cuadro 17. Accesibilidad a una planta de Post cosecha (beneficiado)

Accesibilidad a un centro de _ .
- Frecuencia Porcentaje
beneficiado

0
0
100
100

Accesible

Medianamente costoso

Se requiere de crédito

Nl Nl Ol O

Total

Fuente: La Autora

2

1,8

1,6

1,4 M Accesible
1,2

B Medianamente
costoso

1

0,8

M Se requiere de
0,6 crédito

0,4

0,2

0

Figura 15. Accesibilidad a una planta de beneficiado
En el cuadro 17, figura 15, nos indica que los 2 beneficiadores consideran que
se requiere de créditos bancarios para el acceso a una planta de beneficiado

corresponden al 100%.
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Cuadro 18. Proveedores de vainilla en vaina verde

\ljarl?r:?ﬁ:;adores de vainas de Frecuencia| Porcentaje
Viveros propios 1 50
Viveros de asociacion 1 50
Total 2 100

Fuente: La Autora

2,00

1,80

1,60

1,40

1,20 H Viveros propios

1,00
i Viveros de

0,80 asociacion

0,60

0,40

0,20

Figura 16. Proveedores de vainilla en vaina verde

En el cuadro 18, figura 16, sefiala que el un beneficiador procesa vainas
provenientes solo de los productores de la asociacion, mientras que el otro

beneficiador procesa vainas de su propio vivero.
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Cuadro 19. Método de secado

Método de secado | Frecuencia| Porcentaje
Tradicional

(sol/sombra) 2 100
Maquinas de

secado 0 0
Paneles solares 0 0
Total 2 100

Fuente: La Autora

2,5
2
2
1,5 A
1 .
0,5 -
0 i T T 1
Tradicional Maquinas de Paneles solares
(sol/sombra) secado

Figura 17. Método de secado

El cuadro 19, figura 17, nos indica que los 2 beneficiadores utilizan método

tradicional o secado al sol, los 2 corresponden al 100%.
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Cuadro 20. Tiempo del beneficiado secado al sol/tradicional

Tiempo del beneficiado por Frecuencia Porcentaje
secado al sol

3 —4 meses 1 50

4 — 5 meses 1 50

5 - 6 meses 0 0
Total 2 100

Fuente: La autora

1,20
1
1,00
1
0,80
i Beneficiador /
0,60 - Asociacion
a  Benficiador
0,40 independiente
0,20
3-4 4-5 5-6
meses meses meses

Figura 18. Tiempo del beneficiado secado al sol/tradicional

El cuadro 20, figura 18, nos indica el tiempo que demoran en beneficiar la
vainilla, el productor de la asociacibn demora 5 meses y el productor

independiente demora 4 meses.
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Cuadro 21. Cantidad de vaina procesada anual (kg)

Cantidad de vaina | Frecuencia Porcentaje
procesada kg

70 a 100 1 50
100 a 500 1 50
500 a 1000 0 0
Total 2 100

Fuente: La Autora

1,2

1
0,8
0,6 B Benficiador
Asociacion
0,4 - M Beneficiador
independiente
0,2 -
0 n T T T

702100 100a 500a
kilos 500 kilos 1000
kilos

Figura 19. Cantidad anual procesada (kg)

En el cuadro 21, figura 19, se puede observar que el beneficiador de la
asociacion procesa entre 70 a 100 kilos anuales, el beneficiador independiente

beneficia entre 100 a 500 kilos anuales.
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Cuadro 22. Opinién acerca de la rentabilidad del proceso Post cosecha

Rentabilidad Frecuencia | Porcentaje
Subsistencia 0 0
Sostenible 1 50
Muy rentable 1 50
Total 2 100
Fuente: La Autora
1,20
1 1
1,00
0,80
M Beneficiador /
0,60 Asociacion
M Beneficiador
0,40 independiente
0,20
Subsistencia  Sostenible Muy rentable

Figura 20. Nivel de Rentabilidad

Del cuadro 22, figura 20, se puede observar que el beneficiador de la
asociacion opina que es una actividad sostenible, el beneficiador independiente

gue opina que es una actividad muy rentable.
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6.1.3. ESLABON DE LA COMERCIALIZACION

Cuadro 23. Costo de venta por vaina verde (kg)

Costo en vaina verde/ Kg |Frecuencia| Porcentaje
$28 dolares 12 48
$25 dolares 8 32
$20 dolares 5 20
Total 25 100

Fuente: La autora

60%

50% 4800

40% -

32%
30% -

20%
20% -

10% -

O%' T T T 1
$28 $25 $20

Figura 21. Costo de venta por vaina verde (kg)

En la cuadro 23, figura 21, vemos que 12 productores vende sus vainas a $28
dolares el kilo en un 48%, 8 productores vende sus vainas a $ 25 délares el kilo

en un 32%, y 5 productores vende a $20 el kilo en un 20%.
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Cuadro 24. Costo de comercializacion de comercializacion de la vaina

procesada (beneficiado)

Costo vaina . .
Frecuencia |Porcentaje
procesada/ kg
$100 - $150 0 0
$150 — $200 1 50
$200- $350 1 50
Total 2 100
Fuente: La Autora
1,20
1,00
0,80
M Beneficiador /
0,60 Asociacion
M Benficiador
0,40 independiente
0,20
$200- $350kilo $150 —$200 kilo $100 - $150kilo

Figura 22. Valor de comercializacion del beneficiado

En el cuadro 24, figura 22, podemos observar que la Asociacidon comercializa
su beneficiado entre $150-$200 ddlares el kilo, y el beneficiador independiente
su precio oscila entre $200 a $350 ddlares, los dos beneficiadores

corresponden al 100%.
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6.1.3.1. Mercado local

Cuadro 25. Frecuencia de compra de vainilla

Frecuencia de Frecuencia| Porcentaje
compra

Semanal 2 10
Mensual 4 20
Trimestral 12 60
Semestral 2 10
Total 20 100
Fuente: La Autora

70%

60%
60%
50%
@ SEMANAL
40% @ MENSUAL

30%

20%

10%

20%
10%

10%

0%

§

@ TRIMESTRAL
B SEMESTRAL

Figura 23. Frecuencia de compra de vainilla

En el cuadro 25, figura 23, podemos ver la frecuencia de compra de vainilla, asi

el 10% lo compra semanalmente que corresponde a 2 personas, el 20% lo

compra mensual

trimestralmente que son 12 personas y el 10% compra cada 6 meses que

corresponde a 2 personas.

que corresponde a 4 personas,

56




Cuadro 26. Tipo compra de vainilla

Tipo de vainilla Frecuencia Porcentaje
Natural 7 35
Atrtificial 13 65
Total 20 100
Fuente: La Autora

70% 5%

60%

50%

40% 5%

@ NATURAL
30% -  ARTIFICIAL

20% -

10% -

0% -
NATURAL

ARTIFICIAL

Figura 24. Tipo compra de vainilla

En el cuadro 26, figura 24, podemos apreciar

que el 65% compran vainilla

artificial que son 13 comerciantes, asi un 35% lo compran de forma natural que

son 7 comerciantes.
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Cuadro 27. Usos de la vainilla

Usos Frecuencia Porcentaje
Pasteleria 11 55
Heladerias 8 40
Fragancia 1 5
Total 20 100

Fuente: La Autora

70%
60% 8%
50% +—
40% +—— 349% pastelerias
30% O heladerias

A

D fragancia
20% +——
10% +— 8%
0% T T 1
pastelerias heladerias fragancia

Figura 25. Usos de la vainilla

En el cuadro 27, figura 25, se puede observar que el mayor consumo de vainilla
en un 58%que son 11 servicios de pastelerias, seguido muy de cerca con 34%

gue son 8 heladerias y un 5% que lo utilizan como fragancia que es 1 persona.
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Cuadro 28. Presentacion de consumo de vainilla

Presentacion Frecuencia Porcentaje
Extracto 13 65
Polvo 5 25
Vaina seca 2 10
Total 20 100

Fuente: La Autora

70%

65%

60%

50%

0, .
40% [ escencia

B polvo
30%

25% .
B vaina seca

20%

10%
10%
0% T T .:

escencia polvo vaina seca

Figura 26. Presentacion de consumo de vainilla

En el cuadro 28, figura 26, podemos observar que 13 consumidores lo prefiere
en extracto que son el 65%, 5 en polvo que son el 25% y 2 personas en vaina

seca que es el 2%.
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Cuadro 29. Proveedores de vainilla

Proveedores de vainilla Frecuencia | Porcentaje

Beneficiadores 2 10

Mercados locales/vainilla

natural 5 25
Empresa industriales de

vainilla artificial 4 20
Supermercados 9 45
Total 20 100

Fuente: La Autora

50%

45%
45% i Beneficiadores

40%

0,
35% M mercados

30% locales/v. natural
25%

25%
20% H empresa

20% transformadora/v.
15% artificial

10% H supermercados

10%

5% -

0% -

Figura 27. Proveedores de vainilla

Del cuadro 29, figura 27, podemos observar que 9 comerciantes lo consiguen
en supermercados en un 45%, seguido por 5 personas que lo consiguen en
mercados locales de vainilla natural en un 25%, 4 comerciantes en empresas
industriales de vainilla artificial en un 20% y finalmente 2 comerciantes

consiguen directamente de los beneficiadores en un 10%.
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Cuadro 30. Conocimiento de existencia de la vainilla natural

Conocimiento Frecuencia Porcentaje
Si 6 30
No 14 70
Total 20 100

Fuente: La Autora

80%
70%

70%

60%

50%

40%
30%

30%

20%

10% +—

0% T T T 1
Si No

Figura 28. Conocimiento de existencia de la vainilla natural

En el cuadro 30, figura 28, nos indica sobre conocimiento de la vainilla natural,
asi el 30% que son 6 de comerciantes si conocian la existencia de la vainilla

natural y el otro 70% que corresponde a 14 comerciantes no la conocian.
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Cuadro 31. Predisposicion en comprar y consumir vainilla natural

Predisposicion en : .
Frecuencia Porcentaje

comprar

Si 21 84

No 4 16

Total 25 100

Fuente: La Autora

90% Tga%

80% ——

70% -—

60% +—

50% +—

40% —

30% -—

20% +— 1

10% +—

0% T
si

no

Figura 29. Predisposicion en comprar y consumir vainilla natural

Del cuadro 31, figura 29, podemos ver que 21 consumidores estan dispuestos

a comprar vainilla en forma natural

que corresponde al

84%,

y 16

consumidores no presentan interés por la compra de la misma en un 16%.
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Cuadro 32. Destino del procesado de vainilla (beneficiado)

Destino Beneficiador | Beneficiador
comercializacion| asociacién | independiente

Nacional 10 10
Exportacion 90 90
Total 100 100

Fuente: La Autora

100%

90%

80%

70%

60%

i Nacional

50%

40% M Exportacion
(o]

30%

20%

10%
10%
0%

Nacional Exportacion

Figura 30. Destino de la produccion

En el cuadro 32, figura 30, nos indica que el 10% del beneficiado es para la

venta local o nacional, y el 90% para exportacion.
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Cuadro 33. Demanda comercial

Demanda

comercial/ kg Frecuencia |Porcentaje
100 - 1000 2 100
1000 - 2000 0 0
Total 2 100

Fuente: La Autora

2,5
2
2 -
15 = 1000
® 2000 mas
1 -
Columna2
0,5 -
0
O i T T T 1
1000 2000 mas

Figura 31. Demanda comercial para exportacion

En el cuadro 33, figura 31, vemos que los dos beneficiadores tienen una

demanda de la vaina procesada que oscila entre 100 a 1000 kilos anuales.
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6.2. RESULTADOS DEL SEGUNDO OBJETIVO: COSTOS DE
PRODUCCION

Para determinar los costos de produccion se ha tomado en cuenta como
referencia tres viveros de la Asociacion Kallari, los costos que se expresan
constituyen el costo de inversion proyectada a siete afios distribuidas asi:
Sistema casa malla: area 160m? y una densidad de 1033 plantas

Sistema semi intensivo: area 165m? y densidad de 240 plantas

Sistema chacra: area 50m?y una densidad de 10 plantas

Cuadro 34. Costos de produccion casa malla 160 m?

Costos de produccién casa malla

Afnos 1 2 3 4 5 6 7

Costos anuales* |1410.13|543.29| 490.00 |506.69 | 515.01 |515.01|515.01

*Ver anexos 5, 6,7

Fuente: La Autora

1600
1410,13

1400 +—

1200 +—

1000 +—

800 +—

600 41— 543,29 196 506,69 515,01 515,01 515,01
400 +— -

200 +— —

O T T T T T T 1
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Figura 32. Costos de produccion de casa malla

En el cuadro 34, figura 32, nos indica los costos de produccion proyectados a

7 anos, asi al primer afio tenemos 1410.13, al segundo 543.29, al tercero 490,

al cuarto 506.69 y a partir del quinto afio en adelante un costo de 515.01

Cuadro 35. Costos de produccién semi — intensivo 165 m?

Costos de produccién semi intensivo

Afos

4

Costos anuales*

894.64 |169.83

229.72

238.04

246.36

246.36

246.36

*Ver anexo 5, 6,7

Fuente: La autora

1000
900
800
700
600
500
400
300
200
100

894,64

169,83

’

Figura 33. Costos de produccién semi - intensivo

En el cuadro 35, figura 33, nos indica los costos de produccion proyectados a 7

afos, asi al primer afio tenemos 894.64, al segundo 169.93, al tercero 229.72,

al cuarto 238.04 y a patrtir del quinto afio en adelante un costo de 246.36
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Cuadro 36. Costos de produccion sistema chacra 50m?

Costos de produccién chacra

Anos 1 2 3 4 5 6 7

Costos anuales* 89.91| 52.52 47.98| 55.74| 56.85 |56.85 |56.85

Ver anexo 5, 6,7

Fuente: La Autora

100

89,91

90
80 +—

70 +—

5574 56,85 56,85 56,85

T 222 47,98
50 +— ’ -

40 +— -
30 — L

20 +— —

10 +— —

Afo 1 Afio 2 Afio 3 Afo 4 Afio 5 Afio 6 Ao 7

Figura 34. Costos de produccion sistema chacra

En el cuadro 36, figura 34, nos indica los costos de produccion proyectados a
7 anos, asi al primer afio tenemos 89.91, al segundo 55.52, al tercero 47.98, al

cuarto 55.74 y a partir del quinto afio en adelante un costo de 56.85.
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6.2.1. RENTABILIDAD

Cuadro 37. Andlisis de rentabilidad en casa malla 160m?

Afos del cultivo de vainilla
Rubros
Ahol| Ano?2 Ao 3 Ano 4 Ano 5 Ano 6 Ano 7
Costos acumulados 1410.13| 543.29| 2443.42 2950.11|3465.12 | 3980.13|4495.14
Ingresos 0 0 450 1425 2925 4425 5925
Utilidad -1410.13 | -543.29| -1993.42 | -1525.11| -540.12| 444.87|1429.86
Beneficio/costo 0 0 0.18 0.48 0.84 1.11 1.31
Rentabilidad % 0 0 0 0 0 11 32
Fuente: La Autora
35,00 32
30,00
25,00
20,00
15,00
11
10,00
5,00
0,000 0000 0,18 0,48 0,84 111 132
0,00 — - - - -
1 2 3 4 5 6 7

M Beneficio/costo

Rentabilidad %

Figura 35. Rentabilidad en casa malla

El cuadro 37. Figura 35, podemos observar el

incremento productivo

proyectado a 7 afio, asi tenemos el afio uno y dos no generan rentabilidad, el

ano tres un costo beneficio de 0.18, el afio cuatro un costo beneficio de 0.48, el

afno quinto un costo beneficio de 0.84 y al sexto mes vemos un costo beneficio

de 1.11 y rentabilidad al 11%, y al séptimo mes un costo beneficio de 1.32 y
una rentabilidad del 32%.
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Cuadro 38. Andlisis de rentabilidad en semi intensivo 165m?

RUbros Afos del cultivo de vainilla
Ahol | Aho2 | Afo3 Ano 4 Afo 5 Afo 6 Ano 7

Costos

acumulados 894.64|169.83 | 1294.19| 1532.23| 1778.59 2024.95| 2271.31
Ingresos 0 0 75 237.5 487.5 737.5 987.5
Utilidad -895 -170|-1219.19| -1294.73 | -1291.09 -1287.45| -1283.81
Beneficio/costo 0.00 0.00 0.06 0.16 0.27 0.36 0.43
Rentabilidad % -100 -100 -94 -84 -72 -63 -56
Fuente: La Autora

0,50

0,45 0,43

0,40 0,36 [

0,35 |

0,30 0,27 |

0,25 I Beneficio/costo

M Rentabilidad %

0,20 0,16

0,15 |

0,10 0,06 —

0,05 |

0,0 0,0 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
0,00 T T T T T T 1
1 2 3 4 5 6 7

Figura 36. Rentabilidad en sistema semi intensivo

El cuadro 38. Figura 36, podemos observar el incremento productivo
proyectado a 7 afio, asi tenemos el afio uno y dos no generan rentabilidad, el
ano tres un costo beneficio de 0.06, el afio cuatro un costo beneficio de 0.16, el
afno quinto un costo beneficio de 0.27 y al sexto mes vemos un costo beneficio

de 0.36y al séptimo mes un costo beneficio de 0.43, no se registra rentabilidad
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Cuadro 39. Analisis de rentabilidad en sistema chacra

RUbros Afos del cultivo de vainilla

Afiol| Afo2 Afio 3 Afo 4 Afo 5 Afio 6 Afio 7
Costos
acumulados 89.91| 52.52| 190.41 246.15 303 | 359.85 416.7
Ingresos 0 0 25 79 162.25 245.5 328.75
Utilidad -90 -53| -165.41 -167.15 -140.75| -114.35 -87.95
Beneficio/costo 0.00 0.00 0.13 0.32 0.54 0.68 0.79
Rentabilidad % -100 -100 -87 -68 -46 -32 -21

Fuente: La Autora

0,90

0,79

0,80

0,68
0,70 I

0,60 0,54 —

0,50 I

Beneficio/costo

0,40 0,32 " mRentabilidad %

0,30 I

0,20 0,13 —

0,10 —
0,00 0,00 0 0 0 0 0
0,00 T T T T T T 1

Figura 37. Rentabilidad en sistema chacra

El cuadro 39, figura 37, podemos observar el incremento productivo
proyectado a 7 afio, asi tenemos el afio uno y dos no generan rentabilidad, el
ano tres un costo beneficio de 0.13, el afio cuatro un costo beneficio de 0.32, el
afno quinto un costo beneficio de 0.54 y al sexto mes vemos un costo beneficio

de 0.68 y al séptimo mes un costo beneficio de 0.79, no se registra rentabilidad.
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6.3. RESULTADOS DEL TERCER OBJETIVO: PLANTEAMIENTO
DE UNA PROPUESTA TECNICA DE SOLUCION A LA
PROBLEMATICA

6.3.1. ESLABON DE PRODUCCION

Problema Estrategia Actividades Tiempo | Costos
de
ejecuci
6n
Encharcamiento | Mantener un | Alrededor del tutor remover el | Mayo - Jornal:
drenaje suelo y formarlo con cierta | junio $15.00
adecuado inclinacion, para evitar el )
encharcamiento en las raices
Suelos pobres en | Definir el | Aplicar 1 kilo de materia | Septie | 40kg:
materia organica porcentaje organica alrededor del tutor y | mbreen
adecuado  de | segun el radio de la raiz que | ero — | $15
abono oscila en los 30cm de la | mayo
orgénico, para | planta, quedando una lamina
control de | de materia organica de 3cm | (Afo 1)
humedad de altura, que es o
recomendado para evitar el
exceso de humedad vy
proliferacion de hongos. Esta
aplicacién se debe realizar 3
veces al afio.
Seleccion de Contar con una | Seleccionar plantas madres, | Octubr | ;..
esquejes técnica de | las mismas que deben haber | &€ - $15.00
inadecuados seleccion  de | cymplido la fase completa de | Noviem '
para propagar esquejes desarrollo y primera bre

produccién, lo que sucede al
tercer afio y 9 meses, una
vez realizada la primera
produccion se podan estas
plantas madres para
seleccionar material de
propagacion (esqueje) se
deben cortar con una
podadora en tamafio de 80 a
100 cm cada esqueje, para
ser sembrado directamente al
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terreno.

Tutorado con
materiales
inadecuados

Utilizar
materiales
biodegradable
S, Y no toscos
que pueda
lastimar al
bejuco.

Los materiales para el
sujetado de la planta al tutor
pueden ser hilos de
henequén, tiras de hojas de
platanos o de cortezas de
arboles.

Diciem

bre -
enero —
febrero
(Afo 1)

Hilo:
$2.50

Malas practica de
encausamiento de
guias y acodado
(dar pie)

Mantener al
vainillal a una
altura
manejable

A los 200 dias después de
haber establecido el vainillal,
alcanza una altura de 1.5m,
es tiempo del encausado de
la planta , el cual consiste en
cortar la guia para que baje
nuevamente; cuando la guia
encauzada llega al suelo,
parte de ella (dos a tres
entrenudos  apicales) se
cubre con cobertura vegetal,
de preferencia humeda, para
promover su enraizamiento,
la punta que se deja libre se
amarra al mismo tutor, esta
actividad es muy importante
ya que ayuda a que la planta
obtenga mayor vigorosidad.
Estas actividades se las
realiza entre los meses de
julio, agosto y septiembre que
son meses de lluvia en la
regién y es cuando mas crece
la planta.

Julio —
agosto-
septie
mbre

(Ao 2)

Jornal:
$15.00

Mala practica de
poda de tutores

Definir la luz
dia que
necesita el
vainillal segun
temporal

Se debe podar dos o tres
veces al afio segun las
necesidades de sombra de la
planta, se debe tener en
cuenta la poda especialmente
en épocas mas lluviosas,
para mantener el 50% de
sombra que requiere el
vainillal

Julio a
noviem
bre
(Afo 2)

Jornal:

$15.00
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Polinizacion

Malas técnicas de Anificial Capacitar a los productores | April - | Jornal:
polinizacién con un técnico experto en el junio- | $15.00
_Personal tema para establecer la | agosto
capacitado técnica adecuada de
polinizar, ya que este
procedimiento requiere de
mucha precisiéon, en forma
manual con el uso de palillos.
El horario de polinizacion es
-Cumplimiento | 4o 6:00 a 12:00, ya que solo Jornal:
g:tgglrsg:gis a estas horas permanece 515.00
para abierta la flor para poder
polinizacion polinizarla, Si no es
aprovechada esta se cae.
Identificar las plantas con
-Identificacién buena. vigorosidafj para g:gl(;
de plantas plus determinar el. 'numero de .
para la flores a ser polinizadas.
polinizacion. 5
Una planta nueva (3 afos)
se debe polinizar hasta 15
flores para en lo posterior
genere 15 vainas que es lo
maximo que puede soportar
esta planta.
Una planta adulta (5afios) se
debe polinizar hasta 60 flores
para que genere 60, que es lo
maximo que puede soportar
esta planta adulta.
Infestacion de Control de Ayuda de mucho la correcta | Enero a | Esquejes:
plagas y plagas y seleccion de los tutores con | diciem | $3.00
enfermedades en | enfermedades | Propiedades fingicas, como | pre
el vainillal mediante es el clavo de olor (Syzygium | (todo -Kg.
métodos aromaticum) ya que contiene | g afio) | Caldo de
organicos eugenol  que es un borde-
compuesto orgénico, mismo les:
que ayuda al control de $3.50

Fusarium (oxisporum f. sp
vanillae).
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El palo amargo (Quassia
amara), es un excelente
repelente natural, debido a
que contiene cumarina que
es un compuesto organico
muy amargo.

Sembrar plantas extractoras
de nitrégeno (N) como el
sorgo forrajero (Sorghum
vulgare L.), ya que esta
planta absorbe nitrégeno en
exceso, el cual ayuda de
mucho a controlar el
nitrégeno requerido para el
cultivo, ya que el exceso de
humedad y nitrégeno son
condiciones favorables para
el desarrollo de Fusarium
(oxisporum f. sp vanillae).

Aplicar cal agricola en la
parte baja de la planta para
evitar que se suban las
babosas o caracoles.

Cal
agricola
Funda de
37 kg:
$7.00

Desconocimiento
del manejo de
cosecha

Determinacion
del grado de
maduracion de
lavainay
estrategia de
cosecha

Capacitaciones con los
productores para determinar
el tiempo 6ptimo de la vaina
para cosecha. La vaina esta
lista para cosecha hasta el
noveno mes después de
haberla polinizada, cuando
empieza un cambio de color
verde oscuro a verde oliva, y
se observa cierto
amarillamiento en la punta de
la vaina.

Realizar una cosecha
escalonada de frutos solo
maduros, ya que Si
cosechamos en racimos que
no es lo mas recomendable,
porque podemos encontrar
vainas de diferente edad y de
estado de maduracion
(verdes o pasados de
maduracion).

Enero

marzo
— mayo
(Afio 3)

Jornal:
$15.00
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6.3.2. ESLABON DE POST COSECHA E INDUSTRIALIZACION

secado se debe determinar un lugar
seco y fresco, al aire libre para que
pueda ser secado al sol, puede ser una
base encementada o pallets con con
sacos de yute, aqui se coloca la vainilla
y empieza el proceso.

Para el deshidratado se coloca la vaina
en cajones de madera, inmediatamente
después del secado diario, se la cubre
muy bien con franelas para el sudado.

Este proceso dura entre 4 a 5 meses.

Prevencion enfermedades por hongos
de manera natural.

Durante el proceso del beneficiado
ocurren una serie de reacciones
quimicas que concentran aceites como
la vanillina, dando el olor caracteristico
de la misma, pero también ayuda al
control natural de proliferacion de
hongos.

Este aceite se lo puede apreciar a
simple vista presionando un poco la
vaina, el cual sale y se debe empapar
en la misma.

Problema Estrategia Actividades Tiempo de
ejecucion
No hay un Cuidado post | Las vainas cosechadas deben estar Enero —
cuidado post | cosecha secas, Y llevadas enseguida al centro marzo —
cosecha de beneficiado mayo (Afio
Proceso de 3)
beneficiado Procesar la vainilla verde en un
adecuado ambiente de secado vy
Control calidad deshidratado. Para el proceso de
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6.3.3. ESLABON DE COMERCIALIZACION

Problema

Estrategia

Actividades

Tiempo de ejecucion

Baja demanda en el
comercio local

Comercializar la
vainilla beneficiada

Encaminar el
producto al
reconocimiento local

-Difundir informacién
sobre los beneficios
de consumir vainilla
natural, mediante
publicidad, con ayuda

de la municipalidad
de Tena,
Agrocalidad,
Instituciones
agricolas, etc.
-Promocionar la
vainilla natural en
lugares  potenciales

de consumo masivo
como son los
supermercados.

-Promocionar el
producto en ferias
agricolas

Enseguida después
del proceso de
beneficiado

Junio en adelante.

6.4. COSTOS DE PRODUCCION CON PROPUESTA TECNICA

Cuadro 40. Costos de produccion en sistema semi intensivo con proyeccion a

siete afos

Costos de produccién chacra

Afos

3 4 5

Costos anuales*

1006.53|327.89

418.29

422.17

451.01

451.01 451.01

*Ver anexos 10, 11

Fuente: La autora
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Figura 38. Rentabilidad en sistema semi intensivo

En el cuadro 40, figura 38, nos indica los costos de produccién proyectados a 7
afos, asi al primer afio tenemos 1006.53, al segundo 327.89, al tercero 418.29,

al cuarto 422.17 y a partir del quinto afio en adelante un costo de 451.01

6.5. RENTABILIDAD CON PROPUESTA TECNICA

Cuadro 41. Rentabilidad con proyeccion a siete afios

Afios del cultivo de vainilla
Rubros

1 2 3 4 5 6 7
Costos
acumulados 1006.53| 327.89 1752.71| 2174.88| 2625.89| 3076.9|3527.91
Ingresos 0 0 562.5 1812.5 3687.5| 5562.5| 7437.5
Utilidad -1007 378 -1190.21 -362.38| 1061.61| 2485.6|3909.59
Beneficio/costo 0.00 0.00 0.32 0.83 1.40 1.81 2.11
Rentabilidad % 100 100 -68 -17 40 81 111

Fuente: La autora
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Figura 39. Rentabilidad en sistema semi intensivo

El cuadro 41, figura 39, podemos observar el incremento productivo proyectado

a 7 afio, asi tenemos el afio uno y dos no generan rentabilidad, el afio tres un
C/B de 0.32, el aflo cuatro un C/B de 0.83, el afio quinto un C/B de 1.40 y una

rentabilidad del 40%, al sexto mes vemos un C/B de 1.81 y rentabilidad al

81%%, y al séptimo mes un C/B de 2.11 y una rentabilidad del 111%.

6.6. DISENO DE LA PROPROPUESTA TECNICA

CACAO

PLATANO
YUCA ‘ «5 & =
“ PALO AMARGO ; ;
PLANTAS MEDICINALES

CLAVO DE OLOR

Figura 40. Vista panoramica cultivo vainilla semi - intensivo 165m?
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TUTORES

ABONO ORGANICO
CAMAS

CANAL DE DRENAJE

Figura 41. Distanciamiento entre plantas

TUTORES

ABONO ORGANICO
CAMAS

CANAL DE DRENAJE

Figura 42. Distanciamientos entre hileras
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6.7. RESULTADOS DEL CUARTO OBJETIVO: SOCIALIZACION
DE RESULTADOS

Para el dia de la socializacion de resultados se realizd6 una reunién con los
directivos de la asociacion Kallari, para fijar la fecha y hora de la reunion,
mediante una previa una convocatoria dirigida a todos los productores,
beneficiadores, directivos de la Asociacion Kallari y comerciantes, se

determino realizar el de 29 agosto del presente afio

El dia de la socializacion de resultados se llevd a cabo en la sede de la
asociacion, ubicada en el Barrio San Jorge, parroquia Tena, asistieron 12
productores, un beneficiador y 2 directivos de la Asociacion Kallari; para una
mejor comprension se utilizo carteles como material didactico.

Se manifestaron temas sobre establecimiento del cultivo, manejo técnico,
control de plagas, cosecha y pos cosecha, durante la socializacion surgieron
algunas preguntas principalmente de manejo del cultivo y plagas.

Se manifestaron todos los resultados que surgieron de la investigacion, y
mediante un analisis con los mismos productores determinamos las principales
falencias que se ha generado en la produccién y su incidencia en la cadena

productiva.

Se les indico las recomendaciones de manejo en los vainillales, aplicando la
propuesta de la presente investigacion, que esta enfocada en toda la cadena
productiva: produccion, cosecha post cosecha, proceso de beneficiado y
estrategias de comercio; finalmente se les entrego un triptico, misma que se

encuentra en anexos.
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7. DISCUSION

La presente investigacion fue desarrollada en la asociacion Kallari, los cuales
han venido produciendo vainilla natural, mismos que se han enfrentado a varios
inconvenientes por ser este un cultivo nuevo que estan emprendiendo en la
zona, es por eso se ha determinado realizar el analisis de la cadena productiva
Mercado, H. (2011). La cadena involucra un numero de etapas
interconectadas, a través de la unidon entre produccion, transformacion y

comercio.

La principal actividad economica de la zona es la agricultura, sobresaliendo
cultivos de cacao, vainilla y platano; la produccion de vainilla es de tipo familiar,
es asi que el 48% de productores, provienen de familias grandes entre 6 — 9
integrantes, siendo asi que el 72% son los padres que se dedican a los cultivos
y en un 20% se apoyan con el trabajo de los hijos, esto se debe a que los hijos

son de edad escolar y no pueden dedicarse tiempo completo al cultivo.

La vainilla se puede producir bajo 3 sistemas: chacra, semi intensivo y casa
malla, siendo el sistema chacra con el 76% el méas practicado por los
productores, por el aprovechamiento de los cacaotales que poseen en sus
chacras como tutoraje, pero a la vez se complica el manejo de la vainilla ya que
al momento de las podas del cacaotal, la vainilla sufre serios maltratos,
especialmente en sus raices ya que son muy superficiales también lo menciona
Inifap. (2011). La poda debe realizarse con mucha precaucion, ya que puede

ser pisoteada al realizase esta actividad, ocasionando dafios serios a la planta.

Las areas cultivadas de vainilla estan dadas en pequefias superficies entre 100
200 m?, por ser un cultivo nuevo (2 a 4 afios) que pocos productores practican,
es por eso que se puede observar vainillales sin tecnificacion, con

distribuciones no definidas dentro de las chacras, exceso de densidades por
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tutor en los sistemas semi intensivo y casa malla, como lo menciona
Hernadndez, J. (2011) las densidades de siembra muy altas, dificulta el manejo

y puede favorecer el desarrollo de la fusariosis.

La produccion de vainilla en los tres sistemas se requiere de una alta mano de
obra desde su establecimiento hasta su culminar su ciclo productivo que oscila
entre 10 y 15 aflos dependiendo al manejo con practicas culturales como
limpieza, acomodamiento y acodado de guias, aplicacion de materia organica y
control fitosanitario, procesos que el productor no realiza de manera completa

por el desconocimiento y falta de capacitaciones.

Los problemas presentados en el cultivo con mayor incidencia son el 44% baja
produccion y el 32% plagas y financiamiento en pocos casos, pero que también
limita al productor para continuar con la produccién, ya que la vainilla es una
planta de desarrollo lento, Inifap. (2011).la produccién inicia con un porcentaje
menor 27.19% y va aumentando en los afios siguientes y el mayor se obtiene
en la tercera floracion 97.07%, que ocurre en el cuarto o quinto afio después de

la plantacion. Factores que ha ido desmotivando al productor.

En la cosecha el 65% de productores, con un promedio de 15 plantas cada uno
recolecto al segundo afio menos de un kilo de vaina verde, informaciéon muy
importante que aporta Baltazar, P. (2010) la primera floracién abundante de la
vainilla es al tercer afio de plantada, si esto sucede antes de tiempo no debe
efectuarse la polinizacién, porque se retrasa el desarrollo del cultivo. Dato que
corrobora la baja produccién en la zona, afectando de cierta manera en las

cosechas posteriores.

La post cosecha de la vaina verde, es el secado al sol y deshidratado de la
vainilla que se lo denomina proceso de beneficiado, Pérez, C.(2011). El lapso
requerido para el beneficio, es aproximadamente de cuatro a seis meses,

dependiendo las fluctuaciones de las condiciones en que se encuentre la
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vainilla al ser cosechada. Como lo menciona el investigador es el mismo tiempo
que demora en beneficiar la asociacion entre 4 a 5 meses, hay ocasiones en
gque demora 6 meses debido a que el productor entrega vainilla no madura
porque no sabe diferenciar el estado de cosecha de la vaina y este demora

mas y pierde calidad.

La cantidad de vainilla procesada anualmente esta entre 70 a 100 kilos, en la
actualidad la asociacion por el momento tiene demanda de 1 tonelada anual
para Alemania, requerimiento que no es abastecido, cumpliendo solo con el
10% del pedido, debido a la baja produccién y calidad de las vainas en verde
gue entregan los productores. El kilo de vaina verde oscila entre $ 25y $ 28
dolares, a comparacion de la vaina procesada su precio esta entre $200 y $350
dolares por kilo. Inifap. (2011). La vainilla es la segunda especie mas cara

después del azafran, el cual tiene una alta cotizacion internacional.

En el mercado local el 65% de consumidores compran vainilla artificial, debido
al desconocimiento de la existencia de vainilla natural. Martinez, M. (2014). se
muestra un consumo de vainilla natural en mercados locales de autoservicios
como , heladerias, cafeterias, licores, comida gourmeth. Como lo menciona el
investigador en la zona de estudio los consumidores de vainilla son el 56%

pastelerias, 40% heladerias y 4% como aromatizante.

Asi segun las entrevistas realizadas se encontré que el 84% de consumidores
estan dispuestos a consumir vainilla de forma natural convirtiéndose este en
un mercado potencial abierto que hay que cubrir y el 16% no desea consumir
por su precio elevado.

Los costos de produccion que se realizaron en los tres sistemas desde el
primer afio con una proyeccion al séptimo afo, con costos beneficios reflejados
asi: Casa malla en una extensién de 160m? C/B al séptimo afio de 1.32, el

semi intensivo en una extensién de 165m? un C/B de 0.43, y finalmente el
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sistema chacra en una extensién de 50m? un C/B de 0.79; vemos que el

sistema casa malla es el que tiene mejor costo beneficio.

En la propuesta técnica analizando todos los requerimientos para el desarrollo
optimo de la planta y las condiciones de los productores se determind tomar
como referencia el sistema semi intensivo por su manejo agroforestal, con
beneficios en la vainilla y un valor agregado que se le puede dar al sistema,
Paniagua, A (2010). menciona que la planta de vainilla es un excelente cultivo
de acompafamiento en sistemas agroforestales diversificados. Se determiné
los costos de produccion con una proyeccién al séptimo afio en el cual nos
refleja un costo beneficio de 2.1 que es viable y con costos de produccién
accesible por parte del productor, de esta manera no solo el productor se
favorece sino toda la cadena ya que con un aumento productivo, induce al

proceso de beneficiado para ofertar un producto de calidad.
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8. CONCLUSIONES

La cadena productiva de la vainilla consta de: productores, beneficiadores,
comerciantes y consumidores, siendo los mas criticos los eslabones de

produccion y la comercializacion.

La vainilla se produce bajo tres sistemas chacra, semi intensivo y casa
malla, siendo el sistema chacra en un 76% el mayormente practicado por

los productores

El sistema productivo de vainilla es de 10 al5 afios, aclarando que los dos
primeros afios son de implementacion, al tercer afio es el primer afio de
produccion, con un incremento continuo Yy estabilizacién de la produccion

hasta el quinto afio.

El desconocimiento de practicas agricolas por parte del productor, ha
ocasionado un rendimiento totalmente bajo en las cosechas, asi el 64% de
productores cosecho entre 20 — 40 vainas en 50m? hecho que afecta

directamente a toda la cadena productiva

La rentabilidad en los tres sistemas hasta el séptimo afio fueron en casa
malla 32%, en semi intensivo -52% y en chacra -21%, siendo estos dos

ultimos los mas criticos.

En el andlisis de costos de produccion y rentabilidad aplicando la propuesta
técnica, se obtuvo datos satisfactorios asi al séptimo afio se tuvo una
rentabilidad del 111%.

Los productores en la socializacion se mostraron optimistas ante las

recomendaciones dadas para el mejoramiento de su produccion.
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9. RECOMENDACIONES

Se recomienda un manejo de tipo integral y uso de los recursos
disponibles en la zona, y establecer estrategias para el reconocimiento

de la vainilla en la comercializacion.

Aprovechar los recursos forestales que poseen los productores en sus

chacras para un mejoramiento integral bajo el sistema semi intensivo.

Realizar constantemente las labores culturales que requiere el vainillal,

para incrementar la produccion y recuperar la inversion a mediano plazo.

Seguir capacitandose para un mejor conocimiento sobre el manejo de

vainillales y respetar su fase productiva.

Aplicar las recomendaciones que se da en la propuesta técnica, para asi
mejorar el rendimiento productivo en las cosechas y de esta manera

hacer de la produccion una actividad rentable.

Se recomienda a cada productor que aprendan los procedimientos de
post cosecha y beneficiar su propia vainilla, para crear un ingreso

adicional dando su propio valor agregado.

Impulsar a las nuevas generaciones la cultura de producir este producto
nativo de nuestra amazonia y hacer de esta produccién una actividad

sustentable para la region.
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11. ANEXOS

Anexo 1. Cadena productiva de vainilla (vainilla planifolia)

[ CADENA PRODUCTIVA DE LA VAINILLA NATURAL ]

PROVEEDOR ESQUEJES

‘ INFRAESRUCTURA

CAPACITACIONES
TECNICAS

CHACRA

}

CREDITOS

[
[
[

—

~~

PRODUCTOR J

[ INVERNADERO ]

FERTILIZANTES

ORGANICOS

PROVEEDOR VAINA

EBENEFICIADBG

BENEFICIADORES

-
:

] S

HELADERIAS

VERDE VAINA
BENEFICIADA
p N DISTRIBUIDORES
EXPORTACION NACIONAL (MENUDEO)

_ | y, J
~

PERFUMES, SUPERMERCADOS ] MERCADOS

CHOCOLATES, COMIDA ARTESANALES
GOURMET, AONSUIG

AROMATIZANTES J

]J

[ PASTELERIAS ]

VALOR AGREGADO
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Anexo 2. Encuesta a productores
UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
CARRERA DE INGENIERIA EN ADMINISTYRACION Y PRODUCCION AGROPECUARIA

Proyecto de tesis: “ANALISIS DE LA CADENA PRODUCTIVA DE VAINILLA (Vainilla
planifolia), PARA LA OPTIMIZACION DE COSTOS, EN LA ASOCIACION KALLARI, EN LA
PARROQUIA TENA, CANTON TENA, PROVINCIA DE NAPO”

INFORMACION GENERAL

Nombre de la persona

FECNa: ..o

1. Cuantos miembros integran la familia?

i

2. Quien se dedica al cultivo?
Padres
Hijos

Abuelos

i

Jornales
3. Cudl es la actividad econdémica principal en la zona?
Agricola

Ganadera

Turistica

i
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4. Que cultivos son mas importantes en la zona?
Cacao
Platano

Vainilla

I

5. Que superficie cultivada de vainilla posee actualmente?
100 — 1000m

1000 — 5000m

I

5000m — 10000m

6. Qué tiempo tiene establecido su cultivo?

0 -2 afios

UL

7. Qué sistema de cultivo aplica?
Chacra

monocultivo

i

8. Qué tipo de tutores tiene en su cultivo?

Vivos

Il

Muertos

9. Cuantas plantas tiene establecidas por tutor?

i
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10. Que labores agricolas realiza en sus parcelas
Limpieza
Podas

Acomodamiento de guias

il

Fertilizacion

11. Cada que tiempo las realiza las labores agricolas
0 — 3 meses
3 — 6 meses

6-12 meses

UL

12. En que época fenoldgica de la Vainilla ocupa mas mano de obra
Implementacion de esquejes

Polinizacion

UL

Cosecha

13. De donde proveen los insumos requeridos, a que costo (esquejes, fertilizacion,
herramientas, etc.)?

Asociacion Kallari

Proveedores independientes

U0

Las dos opciones anteriores

14. Qué problemas ha presentado el cultivo desde el trayecto de establecimiento hasta el
momento?

Falta de manejo

Plagas

I

Baja produccion
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15. Cuantas vainas recolecto en la Ultima cosecha?

20 -40 —]
40— 100 1
100 - mas :

16. De qué manera vende su cosecha
Vaina verde

Beneficiado

17. A qué valor lo vende?
0.30 ctvs.

0. 50 ctvs.

oo 0l

Mas

18. Qué problemas ha tenido para la comercializacion de su vainilla?
Falta de vias de comercializacion

Precios elevados

Ul

Transporte

19. Cémo se financia la produccion?

Dinero propio

i

Créditos
20. Que tiene a favor para producir Vainilla?

Tierra

L

Mano de obra
21. Que tenemos en contra para producir Vainilla?

Capacitaciones

i

Mano de obra
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I

Capital
22. Cémo ve a futuro la finca relacionado a la produccion de Vainilla?
Produccion subsistencia
Sostenible

Muy rentable

0L
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Anexo 3. Encuesta a Beneficiadores

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
CARRERA DE INGENIERIA EN ADMINISTYRACION Y PRODUCCION AGROPECUARIA

Proyecto de tesis: “ANALISIS DE LA CADENA PRODUCTIVA DE VAINILLA (Vainilla
planifolia), PARA LA OPTIMIZACION DE COSTOS, EN LA ASOCIACION KALLARI, EN LA
PARROQUIA TENA, CANTON TENA, PROVINCIA DE NAPO”

INFORMACION GENERAL

1.1 Nombre de la persona entrevistada:
1.2 Localidad:
13 Fecha:

2. SITUACION ECONOMICA
1) Que tan costoso es la implementacién de un centro de beneficiado de vainilla?
Accesible

Medianamente costoso

i

Se requiere de crédito

2) De qué lugares se proveen de vainas de vainilla?

Viveros propios

I

Otros viveros

3) Que método utiliza para realizar el proceso de beneficiado
Tradicional (sol/sombra)

Maquinas de secado

UL

Paneles solares.
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4) Cuanto es el tiempo que demora e proceso del beneficiado?

3 -4 meses :
4 — 5 meses :
5— 6 meses :

5) A qué valor comercializa su beneficiado (granel)?

$100 - $150 kilo

$150 — $200 Kilo

1]

$ 200- $350kilo

6) Adicional tiene alguna otra presentacion de venta ademas del beneficiado (vaina
secal/granel)

polvo

extracto

il

7) Ha tenido alguna variacién de precio en los Ultimos 3 afios?

-Si

Il

-no

8) A donde se destina su produccion (comercializacion)

Consumo Nacional

L

Exportacion

9) Para usted que tan rentable le parece la produccion de este cultivo y como lo ve a futuro?
Subsistencia

Sostenible

UL

Muy rentable
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10) Como se estima su produccién anual?
10 a 100 kilos
100 500 kilos

500-1000 kilos

1000- 4000 kilos

i

11) De cuanto estima su demanda comercial anual?

100 - 1000 kilos

I

1000 - 2000 kilos
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Anexo 4. Entrevista a Mercados locales

UNIVERSIDAD NACIONAL DE LOJA
CARRERA DE INGENIERIA EN ADMINISTYRACION Y PRODUCCION AGROPECUARIA
Proyecto de tesis: “Anédlisis de la cadena productiva de vainilla (v. planifolia), para la

Optimizacion de costos, en la asociacién Kallari, en la parroquia tena, cantdén Tena,
provincia de Napo

El presente cuestionario se ha elaborado en base al tema y objetivos planteados en este
proyecto

1. INFORMACION GENERAL

1.1 Nombre de la persona entrevistada:
1.2 Parroquia:
1.3 Fecha:

2. ACEPTACION DEL PRODUCTO

1) CON QUE FRECUENCIA COMPRA VAINILLA?

2) QUE TIPO DE VAINILLA COMPRA?

NATURAL SINTETICA

3) QUE USOS LE DA A LA VAINILLA?

-pasteleria -saborizante -fragancia -otros
4) EN QUE PRESENTACION A CONSUME VAINILLA?

-extracto -polvo -vaina seca

5) CUAL ES EL COSTO DE COMPRA Y VENTA DE VAINILLA (DEPENDIENDO CUAL USA'Y
DEL TIPO DE MERCADO A QUE SE DEDICA?
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6) A QUIEN LE COMPRA SU VAINILLA?

-beneficiadores -proveedores (empresas trasformadoras) -supermercados

7) CONOCE LAS DIFERENCIAS ENTRE VAINILLA NATURAL Y SINTETICA
-SI -NO

PORQUE?. ..ot e e e e e st e et e e e e e e s s n e e e neeen e ees

8) CONOCE LOS BENEFICIOS DE CONSUMIR VAINILLA NATURAL?

-Sl -NO

*SE LE COMENTA A LA PERSONA ENTREVISTADA

C/ainilla natural a mas de sus propiedades organolépticas, tiene propiedades como:\

Tranquilizante natural: la vainilla tanto en alimento como en aroma esta indicada en

trastornos de ansiedad, relajacién, depresién e insomnio.

Analgésica: la vainilla contiene componentes con accidn analgésica, es decir calma
dolores musculares, dolor de cabeza y estémago.

Febrifuga: tradicionalmente se ha utilizado para bajar la fiebre en forma natural

Antibacteriana: puede ayudar a prevenir y tratar el mal aliento.

e %

9) CONSIDERANDO LOS BENEFICIOS DE LA VAINILLA NATURAL, ESTARIA
DISPUESTO/A A USAR LA VAINILLA DE FORMA NATURAL, AUNQUE EL COSTO SEA
MAYOR?
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Anexo 5. Costos de produccién al primer afio

SISTEMA CASA MALLA SEMI INTENSIVO CHACRA
160m? 165 m? 50 m?
REEIKY) %% B O 4 gSm 5 O . 352 5 O .
s = < |E22 | F E< |E2& | F = <
28 |85 |85 |23°|85 |85 |232|85 (85
0> |OF |O 05 |OF |O O35 |OF
MATERIA PRIMA
Compra de esquejes 1033 | 0.50 | 516.5 240 | 0.50 120 15| 0.50 | 7.50
Compra de hilos henequén 6 | 2.50 15 3 250 | 7.50 0 0 0
Compra de tutores 0 0 0 240 | 1.00 | 240 0 0 0
Compra de materia organica 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Compra de caldo de bordelés 1]350]| 350 0 0 0 0 0 0
(kg)
MANO DE OBRA EN JORNALES
Preparacion de terreno 0.5 | 8.00 8.00 2 15 30 8 15 15
Desinfeccion de esquejes 0.5 | 8.00 8.00 0.5 8 8 0 0 0
Llenado de fundas 4 | 15.0 | 60.00 2 15 30 0 0 0
Plantacion del esqueje 3 | 15.0 | 45.00 2 15 30 1| 2.00 2.00
Encauzamiento del esqueje 3| 15.0 | 45.00 0.5 8 8 11| 2.00 2.00
Limpia del vainillal 2 | 15.0 | 30.00 0.5 8 8 4 | 8.00 8.00
Acomodo de m. organica 2 | 15.0 | 30.00 0.5 8 8 0 0 0
Adquisiciéon de herramientas 200 200 200
(machetes, carretilla, palas)
Papeleria 20.00 10.00 2.00
Almuerzos 60 24.00 6.00
Imprevistos 5% 50 20 5
COSTOS DIRECTOS 1091 743.5 49.5
GASTOS INDIRECTOS
Arriendo de invernadero / tierra 200 70 35
(amortizado)
Interés capital (10.92) 119.13 81.14 5.41
TOTAL COSTOS DE PRODUCCION 1410.13 894.64 89.91
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Anexo 6. Costos de produccion al segundo afio

SISTEMA CASA MALLA SEMI INTENSIVO CHACRA
160 m? 165 m? 50 m?

3 o @ o o o

g O g o+ g O % o+ g < @) g o+
MANO DE OBRA EN JORNALES
Limpieza del vainillal 6 15 90 2 2 30 21185 3.70
Eliminacién de guias secas 4 15 60 1| 15 15 0.5 | 1.00 1.00
Encauzamiento del esqueje 4 15 60 1| 15 15 0.5 | 1.00 1.00
Acomodo de materia 3 15 45 1| 15 15 0.5 | 1.00 1.00
organica
Almuerzos jornales 17 3 51 5 3 15 35 2 7
Compra de materia 0 0 0 0 0 0 0 0 0
organica kg.
Compra de caldo de 1350|350 0 0 0 0 0 0
bordeles Kg.
COSTOS DIRECTOS 309.5 90 13.70

COSTOS INDIRECTOS

Arriendo de invernaderof/tierra 200 70 35
(amortizado)

Interés capital (10.92) 33.79 9.83 3.82
SUBTOTAL COSTOS 200 70 35
INDIRECTOS

TOTAL COSTOS DE 543.29 169.83 52.52
PRODUCCION
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Anexo 7. Costos de produccion al tercer afio

SISTEMA CASA MALLA SEMI INTENSIVO CHACRA
160 m? 165 m? 50 m?
? o P o a o)
é O % (O Ny '_5’ O g o+ '§.= O g o+
MANO DE OBRA EN JORNALES
Limpieza del vainillal 4 15 | 60.00 1 15 30 2| 185 | 37
0
Encauzamiento de la guia 3 15 | 45.00 1 15 15 05| 1.00| 1.0
0
Poda de patrones 1 15| 15.00 1 15 15 05| 100 | 10
0
Limpia de la franja 1 15| 15.00 0 0 0 0 0 0
Acomodo de materia 2 15 | 30.00 1 15 15 05| 1.00| 1.0
organica 0
Polinizacion 2 15 | 30.00 1 15 15 05(100| 1.0
0
Control fitosanitario 1 15 | 15.00 1 15 15 0 0 0
Cosecha 2 15 | 30.00 1 15 15 05|1.00| 1.0
0
Almuerzos jornales 16 3 48 8 3 24 5 3 3
Compra de caldo de 1| 35| 3.50 0 0 0 0 0
bordelés kg
COSTO DIRECTO 261.50 144.00 11.70
GASTOS INDIRECTOS
Arriendo 200 70 35
invernadero/tierra
(amortizado)
Interés capital (10.92) 28.50 15.72 1.28
SUBTOTAL GASTOS 200.00 70.00 35
INDIRECTOS
TOTAL COSTOS DE 490.00 229.72 47.98
PRODUCCION
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Anexo 8. Costos de produccion al cuarto afio

SISTEMA CASA MALLA SEMI INTENSIVO CHACRA
160 m? 165 m? 50 m?
@ @ »
é @) g o+ '§ @) % o~ §> < | O % o+

MANO DE OBRA EN JORNALES
Limpieza del vainillal 4 15 | 60.00 1 15 30 2 4 8
Encauzamiento de la guia 3 15 | 45.00 1 15 15 0.5 | 1.00 1.00
Poda de patrones 1 15 | 15.00 1 15 15 0.5 | 1.00 1.00
Limpia de la franja 1 15 | 15.00 0 0 0 0 0 0
Acomodo de materia 2 15 | 30.00 1 15 15 0.5 | 1.00 1.00
organica
Polinizacién 2 15 | 30.00 1 15 15 0.5 | 1.00 1.00
Control fitosanitario 1 15 | 15.00 1 15 15 0 0 0
Cosecha 3 15 | 45.00 1.5 15 | 225 0.5| 1.50 3.00
Almuerzos jornales 16 3 48 8 3 24 7 3 3
Compra de caldo de 1| 35| 350 0 0 0 0 0 0
bordelés kg
COSTO DIRECTO 276.50 151.50 18.70
GASTOS INDIRECTOS
Arriendo 200 70 35
invernaderol/tierra
(amortizado)
Interés capital (10.92) 30.19 16.54 2.04
SUBTOTAL GASTOS 200.00 70.00 35
INDIRECTOS
TOTAL COSTOS DE 506.69 238.04 55.74
PRODUCCION
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Anexo 9. Costos de produccion al quinto afio

SISTEMA CASA MALLA SEMI INTENSIVO CHACRA
160 m? 165 m? 50 m
0 o 0 o 0 (=}
é @) % o+ '§ O g o+ '§ < | O % o+
MANO DE OBRA EN JORNALES
Limpieza del vainillal 4 15 | 60.00 1 15 30 2 4 8
Encauzamiento de la 3 15 | 45.00 1 15 15 0.5 | 1.00 1.00
guia
Poda de patrones 1 15 | 15.00 1 15 15 0.5 | 1.00 1.00
Limpia de la franja 1 15 | 15.00 0 0 0 0 0 0
Acomodo de materia 2 15 | 30.00 1 15 15 0.5 | 1.00 1.00
organica
Polinizacion 2 15 | 30.00 1 15 15 0.5 | 1.00 1.00
Control fitosanitario 1 15 | 15.00 1 15 15 0 0 0
Cosecha 35 15 | 52.50 2 15 30 2| 2.00 4.00
Almuerzos jornales 16 3 48 8 3 24 7 3 3
Compra de caldo de 1| 35| 3.50 0 0 0 0 0 0
bordelés kg
COSTO DIRECTO 284.00 159.00 19.70
GASTOS INDIRECTOS
Arriendo 200 70 35
invernaderof/tierra
(amortizado)
Interés capital (10.92) 31.01 17.36 2.15
SUBTOTAL GASTOS 200.00 70.00 35
INDIRECTOS
TOTAL COSTOS DE 515.01 246.36 56.85
PRODUCCION
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Anexo 10. Costos de produccién primero, segundo y tercer afio con propuesta

Técnica
SISTEMA Afio 1 Afio 2 Afio 3
RUBRO S |58 |oal8 |38l0a]8 |38 |ou
S |22 |28 |52 Q5 [B5 |29 |RE |98
2 |83 |8 |23 (83 |8R|25 |83 |82
MATERIA PRIMA
Compra de esquejes 70 | 3.00 | 210 0 0 0 0 0 0
Compra de hilos henequén 2 2.50 | 5.00 0 0 0 1 2.50 2.50
Compra de tutores 70 | 2.00 | 140 0 0 0 0 0 0
Compra de materia organica 5.2 10 52 5.2 10 52 5.2 10 52
Compra de caldo de bordelés 1 3.50 | 3.50 1 3.50 | 3.50 1 3.50 3.50
MANO DE OBRA EN JORNALES
Preparacion de terreno 4 15 60 0 0 0 0 0 0
Desinfeccion de esquejes 0.5 15 | 7.50 0 0 0 0 0 0
Llenado de fundas 1 15 30 0 0 0 0 0 0
Plantacion del esqueje 1 15 15 0 0 0 0 0 0
Limpia del vainillal 2 15 30 2 15 30 2 |15 30
Encauzamiento del esqueje 1 15 15 2 15 30 2 15 30
Acodado del esqueje 0 0 0 1 15 15 1 15 15
Aplicacion de materia 3 15 45 3 15 45 3 15 45
organica
Control de plagas 1 15 15 1 15 15 2 15 30
Polinizacion 0 0 0 0 0 0 1.5 15 225
Cosecha 0 0 0 0 0 0 15 15 225
Almuerzos 13 3 39 9 3 27 12 3 36
Adquisicién de herramientas 200 0 0
(machetes, carretilla, palas)
Papeleria 10 5 5
IMPREVISTOS 5% 30 10 20
SUBTOTAL COSTOS DIRECTOS 907.00 232.50 314.00
GASTOS INDIRECTOS
Arriendo tierra 70.00 70.00 70.00
Interés de capital (10.92) 99.04 25.39 34.29
TOTAL COSTOS DE PRODUCCION 1006.53 327.89 418.29
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Anexo 11. Costos de produccién al cuarto y quinto afio con propuesta técnica

SISTEMA SEMI INTENSIVO
ANO 4 ANO 5
o) fa)
. o) . o)

RUBRO 82%9|oz |0 |B822(3z |O4
E22|P< |[Ex |E2%|R< E g
zZ0 | nkE NE |zZ20|nkE 0 =
<™ oz 00 |<™ oz 00
o 03 OF |O 03 O F

MANO DE OBRA EN JORNAL

Limpieza del vainillal 3 15 45 3 15 45
Encauzamiento de guia 1 15 15 2 15 30
Acodado de esquejes 1 15 15 1 15 15
Aplicacién de materia 3 15 45 3 15 45
organica

Polinizaciéon 2 15 30 2.5 15 37.5
Control fitosanitario 2 15 30 2 15 30
Cosecha 2 15 30 25 15 375
Almuerzos 14 3 42 16 3 48
Compra de materia organica 52 52 52 52 52 52
Compra de caldo de bordelés 1 3.50 3.50 1| 350 3.50
(kg.)

Adquisicién de herramientas 0 0 0 0 0 0
IMPREVISTOS 5% 10 10

SUBTOTAL COSTOS DIRECTOS 317.50 343.50
GASTOS INDIRECTOS

Arriendo de tierra amortizado 70.00 70.00

Interés capital (10.92) 34.67 37.51

TOTAL COSTOS DE PRODUCCION 42217 451.01
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Anexo 12. Triptico

Orden: Orchidales

Familia: Orchidaceae
Género: Vanilla
Especie:. spp

especies arbustivas a una
altura de 2 m y evitar el
crecimiento de la planta a
una altura que no se
puede manejar.

MANEJO TECNICO

PROPAGACION DE MATE

RIAL VEGETATIVO

SELECCION DE TERRENO

TRIPTICO Tesis previo
VAINILLA ala
obtencion del
titulo:
Ingenieria en
Administracion
y Produccion
Agropecuaria
Preparado Asociacion:
por: KALLARI Afio: 2016
Diana Maricela
Diaz Paillacho
nifolia sp.

VAINILLA (Vainilla Ia

» Qa ez b

Caracteristicas Los suelos apropiados
para este cultivo deben
ser:

-fértiles

-bien drenados

-con un alto contenido de
materia organica

PREPARACION DE TERRENO

Reino: Vegetal (plantae)

Poda -Se realiza de acuerdo a la
altura de los arboles
nativos; lo importantes es
gue puedan ser accesibles
al manejo del vainillal.

- Esta labor debe iniciarse
uno o dos meses antes de
la siembra para permitir la
descomposicién

Esquejes

- Evitar la propagacion de
esquejes si se desconoce
su origen.

- Adquirir esquejes
provenientes de plantas
en plena produccién es

decir esquejes en
vainillales de tres meses
después de la

polinizacién, tomando de
referencia las macetas con
6 a 8 vainas en desarrollo.

- Estas deben estar sanas
de por lo menos tres afios
de edad, de 1 metro de
largo y 1 cm. de grosor.

Division: Magnoliophyta

Clase: Liliopsida

-El tutor debe estar bien
adaptado a la regiény de
facil propagacion
-Distanciamiento entre
tutores 1.5 a 2m

- Es mejor cortar las

Tutoraje

Desinfeccion

- Antes de plantar los
esquejes, se desinfecta
para prevenir las
enfermedades, mediante
bafios de inmersién en
caldo de Bordelés
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METODO DE PROPAGACION

Bejuco

- Se entierran de 2 a 3
nudos sin hojas y se tapa
con tierra y hojarasca; el
resto del esqueje se
amarra al soporte con
algin material de facil
descomposicion (hilo de
henequén, tiras de hojas
de platano o corteza de
arboles).

- El extremo basal del
esqueje de 2 a3 cm, se
puede dejar descubierta,
es decir sin tapar para
prevenir la pudricion del
mismo.

NUTRICION

Regulacion d la
luz/sombra

- En los sistemas de
produccién con tutores
vivos, la proporcién de la
sombra se controla
mediante la poda de los
tutores, de dos a tres
veces por afio.

- Durante el periodo de
lluvias intensas (julio a
septiembre) la plantacién
de vainilla debe tener de
30 a50% de sombra

- En periodos secos o
soleados (marzo a junio),
los tutores deben tener
mas follaje, para
proporcionar entre 70%
sombra, para conservar la
humedad por mas tiempo.

cubre con composta, de
preferencia himeda, para
promover su
enraizamiento; la punta
que se deja libre.

-Esta practica es muy
importante realizarla ya
que le da mayor
vigorosidad a la planta.

Control de plagas y
enfermedades

-Chinche roja: su control es
manual

-Gusano peludo: aplicacion
de solucion CAJA

-Babosas y caracoles:
aplicacion de cal agricola en
suelo y base planta
-Fusarium: solucién caldo de
bordelés una vez por mes.

De que se alimenta?

- Se alimenta de
coberturas boscosas
-Materia organica
descompuesta (compost)
con una frecuencia de
abonamiento de tres
veces al afo.

PRACTICAS CULTURALES

Control de maleza

- La operacién radica en
cortar todo tipo de
malezas que se encuentre
en el cultivo.

-Las malas hiervas
cercanas a la planta se
desprenden con cuidado
sin dafar la raiz de la
vainilla

Encauzamiento de
guias

- Consiste en desprender
la punta del bejuco de
vainilla (cogollo), cada vez
que llega a la primera
horqueta del tutor, para
interrumpir su crecimiento
hacia arriba y dirigirlo
hacia el suelo.

-Esta practica se la realiza
todo el afio, con mas
frecuencia en la época de
lluvias y de calor cuando
el crecimiento del bejuco
es mayor

Polinizacién

-La primera floracion
abundante de la vainilla es
al tercer afio de plantada,
si esto sucede antes de
tiempo no debe efectuarse
la polinizacién, porque se
retrasa el desarrollo del
cultivo

Enraizamiento o
acodado de guias “Dar

pie

-Cuando la guia
encauzada llega al suelo,
parte de ella (dos a tres
entrenudos apicales) se

Cosecha

-La cosecha de vaina se
realiza cuando éstas ya se
encuentran maduras y de
color amarillo, nueve
meses después de la
florescencia.

-Se recolecta de manera
escalonada mas no por
macetas
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Post cosecha

-Clasificacién por tamafio y
madurez

-Detencidn de periodo de
madurez mediante el secado




ARCHIVO FOTOGRAFICO

PLANTA DE VAINILLA
(Vainilla planifolia)
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ENCUESTA A PRODUCTOR VAINILLAL EN CASA
MALLA

VAINILLAL TUTORES VIVOS/ SELECCION DE PLANTAS
CHACRA MADRE
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POLINIZACION ARTIFICIAL

SEMILLERO
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TUTORES MUERTOS

ELABORACION DE
SEMILLEROS




VAINAS VERDES INFLORESCENCIA
VAINILLA CERRADA
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